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จังหวัดบึงกำฬ มีแหล่งท่องเที่ยวธรรมชำติที่งดงำม
มำกมำย โดยเฉพำะพื้นที่บึงโขงหลง เป็นหนึ่งในเป้ำหมำยส ำคัญ
ที่นักท่องเที่ยวชำวไทยและต่ำงประเทศสนใจมำเยี่ยมชม บึงโขงหลง 
ตั้งอยู่ในเขตพื้นที่อ ำเภอเซกำ และอ ำเภอบึงโขงหลง มีขนำดพื้นที่ 
11,494.79 ไร่ เป็นแหล่งน้ ำขนำดใหญ่ที่ส ำคัญของจังหวัดบึงกำฬ 
เป็นแหล่งน้ ำเพื่อกำรอนุรักษ์ กำรผลิตประปำ และกำรเพำะปลูก
บึงโขงหลง
          บึงโขงหลงได้รับกำรขึ้นทะเบยีนเป็นเขตพื้นที่ชุ่มน้ ำโลก 
(Ramsar Site) ล ำดับที่ 1,098 ของโลก และเป็นแห่งที่ 2 ของ
ประเทศไทย เป็นแหล่งน้ ำขนำดใหญ่ล ำดับที่ 11 ของประเทศ 
บึงโขงหลงมีควำมอุดมสมบูรณ์ และมีควำมหลำกหลำยทำง
ชีวภำพทั้งพืชพันธุ์ สัตว์ป่ำ และเป็นจุดดูนกอพยพหนีควำม
หนำวเย็นจำกไซบีเรียและจีน
          นอกจำกนี้ บึงโขงหลงมีควำมอุดมสมบูรณ์ด้ำนระบบ
นิเวศทำงธรรมชำติ จำกกำรศึกษำพบพืชน้ ำอย่ำงน้อย 75 ชนิด 
ชนิดพันธุ์พืชบก 256 ชนิด พันธุ์ปลำ 64 ชนิด นก 27 ชนิด 
จนได้รับกำรประกำศเป็นเขตห้ำมล่ำสัตว์ป่ำบึงโขงหลง 
นอกจำกนี้ ยังมีต ำนำน ควำมเชื่อเกี่ยวพญำนำค โดยเฉพำะ
เร่ืองรำวของ “ปู่อือลือ” พญำนำคต้องค ำสำปที่เฝ้ำบึงโขงหลง
เมื่อมำเยือนบึงโขงหลง นักท่องเที่ยวจ ำนวนมำกสนใจ แวะกรำบ
ไหว้สักกำระศำลพ่อปู่อือลือ พร้อมเดินทำงไปเกำะดอนโพธิ์ 
ซึ่งเป็นดินแดนศักดิ์สิทธิ์ ซึ่งมีต ำนำนควำมเชื่อว่ำ พญำนำคปู่
อือลือมักใช้ปฏิบัติธรรมบริเวณเกำะดอนโพธิ์ ซึ่งนักท่องเที่ยว
สำยมูสนใจเดินทำงมำกรำบไหว้ขอโชคลำภ เพื่อควำมเป็นสิริ
มงคลตลอดทั้งปี ชำวบ้ำนที่อำศัยอยู่รอบบึงโขงหลง ส่วนใหญ่
ท ำสวนยำงพำรำเป็นอำชีพหลัก ท ำประมงและแปรรูปปลำ
เป็นอำชีพรอง เนื่องจำกกระแสควำมนิยมกำรท่องเที่ยวสำยมู
เติบโตเพิ่มขึ้น ชำวบ้ำนจึงหันมำท ำอำชีพบริกำรเรือท่องเที่ยว
เป็นรำยได้เสริมอีกทำงหนึ่ง รวมทั้งจ ำหน่ำยชุดบำยศรี ไหว้บูชำ
พญำนำค ศำลพ่อปู่อือลือ เกำะดอนโพธิ์ บึงโขงหลงสร้ำงรำยได้
ไม่ต่ ำกว่ำ 4-5 พันบำทต่อวัน
วิทยาลัยเทคนิคบึงกาฬพัฒนางานวิจัยเพ่ือชุมชน
          เนื่องจำกเกำะดอนโพธิ์ ตั้งอยู่กลำงบึงโขงหลง จึงจ ำเป็น  
ต้องเดินทำงด้วยเรือโดยสำร ซึ่งนักท่องเที่ยวสำมำรถเลือกใช้
บริกำรท่ำเรือกว่ำ 50 แห่งรอบบึงโขงหลง ค่ำโดยสำรตำม
ระยะทำง เฉลี่ย 50-100 บำทต่อคน เรือบริกำรนักท่องเที่ยว
ส่วนใหญ่เป็นเรือเครื่องยนต์สันดำปที่สิ้นเปลืองน้ ำมันเชื้อเพลิง

ในกำรเดินทำงเป็นอย่ำงมำก ยิ่งในช่วงภำวะวิกฤตน้ ำมันแพง 
ท ำให้ต้นทุนพลังงำนเพิ่มขึ้น ส่งผลต่อค่ำจ้ำงเหมำเรือมีรำคำ
สูงขึ้นตำมไปด้วย
          จำกปัญหำดังกล่ ำว  ทีมนักวิจั ย  ประกอบด้ วย 
นักศึกษำวิทยำลัยเทคนิคบึงกำฬ ได้แก่ นำยธนำกร แว่นวงษ์ 
นำยนุศิล ดำวแก้ว นำยกิตติศัพท์ สวัสดี และครูที่ปรึกษำคือ 
อำจำรย์สุภำษิต จิตรไทย (โทร. 084-516-5865) อำจำรย์นงค์เยำว์ 
ประสำนทอง และอำจำรย์ทศพล บุญเลิศ ได้ร่วมกันออกแบบ 
เรือพลังงำนไฮบริดส่งเสริมกำรท่องเที่ยว
เรือพลังงานไฮบริด
          ภำยในเรือมีระบบวิทยุคลื่นสั้น ระบบ GPS เพื่อใช้
ติดตำมในกรณีหลงทำง ตัวเรือขับเคลื่อนได้ 2 ระบบคือ ระบบ
มอเตอร์ไฟฟ้ำ และระบบปั่นด้วยเท้ำ สำมำรถชำร์จบรรจุได้
ด้วยแผงโซลำร์เซลล์ที่มีอยู่ น้ ำหนักเบำ เป็นแผงโซลำร์เซลล์ชนิด 
ฟิล์มบำง 88 V 10 A ช่วยลดปัญหำค่ำใช้จ่ำยด้ำนพลังงำนข้ำงต้น
          ทีมนักวิจัยออกแบบตัวเรือ จ ำนวน 3 ขนำด ทั้งขนำดเล็ก 
ขนำดกลำง และขนำดใหญ่ ใต้ท้องเรือใช้เป็นทุ่นลอยน้ ำ ขนำด 8 นิ้ว 
ตัวท้ำยเรือจะใช้ใบพัดตีน้ ำ 8 ใบ ระบบขับเคลื่อนจะใช้เป็น
มอเตอร์บัสเลส 72 V 1,500 W แบตเตอรี่ลิเธียม 72 V 50 A 
วงจรควบคุมมอเตอร์ 48-72 V 3,000 W ประสิทธิภำพของเรือ 
ควำมเร็วในกำรขับเคลื่อน 0-30 กิโลเมตรต่อชั่วโมง น้ ำหนัก
บรรทุกไม่เกิน 200 กิโลกรัม ระยะทำง 20-30 กิโลเมตร 
ขับเคลื่อนด้วยมอเตอร์ไฟฟ้ำ ระยะทำงขับเคลื่อนด้วยมอเตอร์
ไฟฟ้ำ+ระบบปั่น
          นวัตกรรมเรือพลังงำนไฮบริดส่งเสริมกำรท่องเที่ยว 
เป็นเรือที่รองรับผู้โดยสำรไม่เกิน 4 คน โครงสร้ำงพื้นเรือ
ถูกออกแบบให้ใช้ทุ่นลอยน้ ำที่มีน้ ำหนักเบำ แข็งแรง ท ำให้
เวลำเรือพลิกคว่ ำแล้วเรือไม่จมเหมือนเรือทั่วไป ท ำให้
ปลอดภัยต่อผู้โดยสำร เรือพลังงำนไฮบริดส่งเสริมกำรท่องเที่ยว
มีระบบบังคับเลี้ยวด้วยพวงมำลัยและขับเคลื่อน ด้วยมอเตอร์ 
BLDC ขนำด 1.5 กิโลวัตต์ 72 โวลต์ ขับเคลื่อน 2 ระบบ ด้วย
เพลำท้ำย กำรควบคุมมอเตอร์เป็นกล่องควบคุมชนิด Sine wave 
รองรับแรงดันระบบ 48-72 โวลต์ ขนำด 2 กิโลวัตต์ มีระบบ
ขับเคลื่อนอิสระด้วยกำรปั่นด้วยเท้ำมีระบบเก็บพลังงำนไฟฟ้ำ
เป็นแบตเตอรี่ลิเธียมฟอสเฟส LIfepo4 ขนำด 72 V 50 Ah 
ควบคุมกำรชำร์จแบตเตอรี่ ด้วยระบบชำร์จ 72 V10 Ah กับ 
แท่นชำร์จกลำงน้ ำหรือสำมำรถชำร์จปลั๊กไฟบ้ำนทั่วไปได้
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เรือพลังงำนไฮบริดส่งเสริมกำรท่องเที่ยวสำมำรถ
น ำไปใช้ขนส่งผู้โดยสำรเพื่อสร้ำงจุดเด่นทำงด้ำนกำรสนับสนุน
กำรท่องเที่ยวที่ไม่เหมือนใคร เดินทำงจำกวิสำหกิจชุมชน
ท่ำเรือสวนแม่ก ำนัน บึงโขลงหลง จังหวัดบึงกำฬ ไปยังเกำะดอนโพธิ์ 
ศำลปู่อือลือ จังหวัดบึงกำฬ เดิมนั้นใช้เรือท้องแบนที่ใช้เครื่องยนต์
สันดำปในกำรขับเคลื่อนซึ่งมีปัญหำเรื่องเรือโคลงเคลงและ  
ล่มได้ง่ำย นวัตกรรมนี้ สำมำรถช่วยลดมลพิษที่เกิดขึ้นจำกน้ ำมัน 
เพิ่มควำมปลอดภัยกับผู้โดยสำรและเสริมสร้ำงรำยได้ให้กับ
กลุ่มชุมชนในพื้นที่ ทีมนักวิจัยวิทยำลัยเทคนิคบึงกำฬ คำดหวังว่ำ 
สิ่งประดิษฐ์ชิ้นนี้ จะช่วยให้บริกำรเรือโดยสำรกับนักท่องเที่ยวได้ 
ลดค่ำใช้จ่ำยด้ำนพลังงำนเชื้อเพลิงของผู้ให้บริกำรเรือท่องเที่ยว 
ดึงดูดนักท่องเที่ยวและเพิ่มรำยได้ให้กับวิสำหกิจชุมชน 
เสริมสร้ำงมิติใหม่ด้ำนกำรท่องเที่ยวทำงน้ ำของจังหวัดบึงกำฬ

          วิทยำลัยเทคนคิบงึกำฬ ได้น ำผลงำน “เรือพลังงำนไฮบริด
ส่งเสริมกำรท่องเที่ยว” เข้ำร่วมแสดงใน “วันนักประดิษฐ์” 
และส่งผลงำนเข้ำประกวดโครงกำร I-NEW GEN AWARD 2023
โดยส ำนักงำนกำรวิจัยแห่งชำติ (วช.) ณ ศูนย์นิทรรศกำรและ
กำรประชุมไบเทค บำงนำ กรุงเทพมหำนคร ระหว่ำงวันที่ 2-6 
กุมภำพันธ์ 2566
          หากใครสนใจนวัตกรรมนี้ ติดตามชมได้ทางคลิปวิดีโอ : 
https://youtu.be/dw01j21L_xk และสามารถสอบถาม
ข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่ อาจารย์สุภาษิต จิตรไทย วิทยาลัยเทคนิค
บึงกาฬ โทร. 084-516-5865

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://www.technologychaoban.com

ส้มจี๊ดหรือเรียกกันอีกชื่อว่ำส้มมะปี๊ด มีชื่อวิทยำศำสตร์ Citrus japonica Thunb จัดอยู่ในวงศ์ส้ม (RUTACEAE) ซึ่งก็คือ
พืชในตระกูลมะนำว ส้มโอ ส้มเขียวหวำนนั้นเอง ส้มจี๊ดมีชื่อภำษำอังกฤษที่นำนำชำติรู้จักกันในชื่อ “Kumquats หรือ 
Cumquats” ซึ่งมีรำกศัพท์มำจำกภำษำจีนกวำงตุ้ง น่ำจะออกเสียงว่ำ “ก่ ำควิด หรือ ก่ ำควอท” หมำยถึงส้มแมนดำรินที่มีสีทอง
          ส้มมะปี๊ดเป็นไม้ผลซึ่งมีลักษณะวิสัยเป็นไม้พุ่ม ขนำดกลำง ควำมสูง 1.5 - 3 เมตร มีหนำมแหลมขึ้นตำมกิ่ง ปลูกง่ำยออกผล
ตลอดปี ดอกมีสีขำวกลิ่นหอม เป็นทั้งไม้ผลและไม้ประดับ ผลมีลักษณะค่อนข้ำงกลม ผลอ่อนมีสีเขียวเข้มขนำดเล็ก ผลแก่จะมี
สีเขียวแก้มเหลือง หรือสีเหลืองอมส้ม หรือมีสีส้มเมื่อผลสุกมำก ๆ กำรปลูกต้นส้มมะปี๊ด สำมำรถขยำยพันธุ์ได้ง่ำยที่สุดด้วยวิธีกำร
ตอนหรือทำบกิ่ง คล้ำยกับมะนำว โดยช่วงสัปดำห์แรกอำจจะต้องใส่ปุ๋ยคอกเพื่อบ ำรุงดินให้ล ำต้นแข็งแรง สำมำรถเติบโตได้ดี   
ในดินร่วนซุย ชอบควำมชุ่มชื้น แต่ห้ำมถูกน้ ำขัง ควรรดน้ ำอย่ำงสม่ ำเสมอวันละ 1 ครั้ง ทนร้อนได้ดี ปลูกกลำงแจ้งได้ แต่แนะน ำ
ให้ปลูกไว้ในชำยคำที่แสงแดดส่องอ่อน ๆ จะดีกว่ำ ใช้ระยะเวลำในกำรปลูกภำยใน 2 - 3 ปี ก็สำมำรถผลิดอกออกผลให้ผลผลิต
เกษตรกรได้แล้ว โรคส้มจี๊ด คือ โรคแคงเกอร์ โรคกรีนนิ่ง และโรคที่เกิดจำกกำรขำดธำตุอำหำร ส่วนแมลงศัตรูพืชที่ส ำคัญ ได้แก่ 
หนอนชอนใบ หนอนกินใบ เพลี้ยไฟ และไรแดง แต่โดยปกติแล้ว ส้มจี๊ดจะไม่ค่อยมีโรคระบำดมำกนัก
          กำรใช้ประโยชน์ทำงยำสมุนไพร ผลส้มมะปี๊ดที่มีรสเปรี้ยวนั้นจะให้พลังเย็น ในขณะเดียวกันรสเปรี้ยวอมหวำนก็มีสรรพคุณ
เกี่ยวกับปอด จึงช่วยอำกำรเกี่ยวกับปอด ล ำคอ ไอ เช่น น้ ำคั้นผลส้มจี๊ดใช้ผสมกับเกลือเล็กน้อยจิบกินแก้อำกำรไอ ขับเสมหะ ผลน ำมำ
ดองกับเกลือแล้วท ำให้แห้ง ใช้อมแก้อำกำรเจ็บคอ ช่วยแก้เสียงแหบ ช่วยแก้ภูมิแพ้ที่ส ำแดงอำกำรทำงล ำคอ คนไข้ที่มีอำกำรปอดชื้น
สังเกตได้จำกมักเป็นหวัดบ่อย ๆ และเป็น ๆ หำย ๆ หรือหำยยำกและมักมีเสมหะมำก แนะน ำให้ชงชำส้มมะปี๊ด ช่วยบรรเทำได้ 
โดยน ำเปลือกมำชงกับน้ ำร้อนและแต่งรสด้วยน้ ำตำลกรวด หรือจะใช้น้ ำตำลทรำยทั่วไปก็ได้ เปลือกผลดิบกินสด ๆ จะช่วยขับลม 
แก้ท้องอืดท้องเฟ้อ กินชำส้มจี๊ดยังช่วยแก้ท้องอืด ขับลมในท้อง แก้คลื่นไส้อำเจียน ช่วยย่อยอำหำรด้วย และพบว่ำ หำกน ำส้มมะปี๊ด
ใช้ชะโลมบนศีรษะ หลังสระผมช่วยในกำรรักษำรังแค บรรเทำอำกำรคัน กระตุ้นกำรงอกของเส้นผมได้ดี ส้มจี๊ดหรือส้มมะปี๊ด 
เป็นพืชครัวประจ ำท้องถิ่นของจังหวัดจันทบุรี มีกลิ่นหอมเป็นเอกลักษณ์ และมีควำมเปรี้ยวไม่แพ้มะนำว ชำวจันท์จึงมักน ำส้มมะปี๊ด
มำใช้เป็นวัตถุดิบประกอบอำหำรแทนกำรใช้มะนำว เนื่องจำกหำทำนได้ง่ำยหลำยบ้ำนปลูกเป็นพืชข้ำงครัว ปัจจุบันกลำยเป็นพืช
เศรษฐกิจสร้ำงรำยได้ให้คนเมืองจันท์ไม่น้อย 
          

การส่งเสริมการมีงานท าในภูมิภาค

“Rabbit Chan” ส้มจี๊ดหรือส้มมะปี๊ดแปรรูป จากพืชข้างครัวสู่พืชเศรษฐกิจ 
สร้างรายได้ให้เกษตรกรคนเมืองจันท์
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คุณวรพชร วงษ์เจริญ หรือ คุณนุ่ม อยู่ที่บ้ำนโป่งแรด 
ต ำบลพลับพลำ อ ำเภอเมืองจันทบุรี จังหวัดจันทบุรี ลูกหลำนเกษตรกร 
ผู้ปั้นแบรนด์ แรบบิท จันท์ (Rabbit Chan) ดัน “มะปี๊ด” พืชประจ ำถิ่น
ของคนเมืองจันท์ สู่พืชเศรษฐกิจรองจำกมังคุดและทุเรียน โดย
ปีที่ผ่ำนมำสร้ำงรำยได้จำกกำรขำยผลิตภัณฑแ์ปรรูปจำกมะปีด๊ 
กว่ำ 4 ล้ำนบำท ซึ่งภำยในปี 66 นี้ ตั้งเป้ำท ำรำยได้ต้องไม่
ต่ ำกว่ำ 15 ล้ำนบำท เตรียมเดินหน้ำส่งออกตลำดต่ำงประเทศ
          คุณนุ่ม เล่ำประวัติของมะปี๊ดให้ฟังว่ำ มะปี๊ด ถือเป็น
พืชคู่ครัวเมืองจันท์มำไม่ต่ ำกว่ำ 150 ปี มีปลูกกันมำตั้งแต่             
สมัยโบรำณ ตำมค ำบอกเล่ำของบรรพบุรุษ โดยส่วนใหญ่
เกษตรกรในพื้นที่จังหวัดจันทบุรีจะปลูกมังคุดและทุเรียนเป็น
พืชหลัก ส่วนมะปี๊ดมีปลูกกันมำตั้งแต่สมัยโบรำณ ปลูกเอำไว้
เป็นพืชข้ำงครัวส ำหรับน ำมำท ำกับข้ำว แทนกำรใช้มะนำว “พี่ก็ได้
ถำมคุณย่ำ ที่ตอนนี้ท่ำนมีอำยุกว่ำ 90 ปีแล้วว่ำ มะปี๊ดมีมำ
นำนแค่ไหน คุณย่ำก็บอกว่ำ ตั้งแต่ตอนที่คุณย่ำยังเด็ก ๆ ก็มีกำร
น ำเอำมะปี๊ดมำท ำกับข้ำวแทนกำรใช้มะนำวแล้ว เช่น เอำมำ
ต ำพริกเกลือ น้ ำพริกกะปิ ต้มย ำ แกงส้ม ก็จะใช้มะปี๊ดบีบเพิ่ม
ควำมเปรี้ยว จึงสันนิษฐำนได้ว่ำ ถ้ำตอนนี้ย่ำเรำอำยุ 90 ปี 
แล้วย้อนกลับไปรุ่นทวดของย่ำอีกเลยคิดว่ำ มะปี๊ดมีมำ
เกิน 150 ปีแน่นอน”
          จุดเร่ิมต้นแบรนด์ “Rabbit Chan” มะปี๊ดพืชข้ำงครัว 
สู่พืชเศรษฐกิจเมืองจันท์ คุณนุ่มลูกหลำนเกษตรกรเมืองจันท์ 
อดีตวิศวกรซอฟต์แวร์ หันหลังให้งำนประจ ำกลับมำเป็นเกษตรกร
สำนต่องำนสวนของที่บ้ำน โดยที่สวนจะปลูกทุเรียนและมังคุด 
เป็นพืชสร้ำงรำยได้หลัก มะปี๊ดปลูกเป็นพืชแซมไว้ประมำณ 
200 ต้น แต่เธอบอกสภำพแปลงปลูกของที่สวนจะไม่ได้เป็น
สวนส้มสวย ๆ อย่ำงที่ใครหลำยคนจินตนำกำร เพรำะที่สวน
จะปลูกทั้งพืชหลัก พืชสมุนไพรไม้ป่ำ 5 ระดับ ส่วนมะปี๊ดจะปลูก
แซมระหว่ำงทรงพุ่มของมังคุด ทุเรียน และบำงส่วนแบ่งมำ
ปลูกตำมแนวทำงเดิน ส่วนจุดเริ่มต้นที่เธอกลำยมำเป็นหัวเรือ
ส ำคัญในกำรผลักดันสินค้ำเกษตรแปรรูป และผู้ก่อตั้งแบรนด์ 
“Rabbit Chan” ได้อย่ำงไรที่นี่มีค ำตอบ
          โดยคุณนุ่มเล่ำให้ฟังว่ำ จุดเริ่มต้นของทุกสิ่งทุกอย่ำง
เกิดจำกเมื่อประมำณ 4-5 ปีที่แล้ว ตนเองลำออกจำกงำน
ประจ ำแล้วกลับมำช่วยที่บ้ำนท ำร้ำนกำแฟ ซึ่งตอนนั้นน้ ำมะปี๊ด
ยังไม่ค่อยมีคนรู้จัก จะมีขำยเฉพำะในท้องถิ่นตำมร้ำนก๋วยเตี๋ยว 
หรือตำมสถำนที่ท่องเที่ยวในจันทบุรี ทีนี้พอตนเองได้มีโอกำส
มำท ำร้ำนกำแฟของที่บ้ำน และจำกที่มีควำมคุ้นเคยกับมะปี๊ด
มำตั้งแต่สมัยเด็ก ๆ ที่จะมีรสชำติที่เปรี้ยว และตำมด้วยควำมหวำน
ของส้มอันเป็นเอกลักษณ์ จึงอยำกพัฒนำมะปี๊ดมำเป็นเมนู     
ชูโรงประจ ำร้ำน โดยเริ่มจำกเมนกูำแฟมะปีด๊ก่อน จำกนั้นตำมด้วย

ชำมะปี๊ด อิตำเลี่ยนโซดำมะปี๊ด แดงโซดำมะปี๊ด และอีกสำรพัด
เมนูจำกมะปี๊ดพร้อมกับมีกำรติดป้ำยโปรโมตหน้ำร้ำนว่ำ “เมนู
ต้องห้ำมพลำดเปรี้ยวอมหวำนส้ม เอกลักษณ์จันทบรุี” ก็ปรำกฏว่ำ
ได้ผลตอบรับกลับมำค่อนข้ำงดี ประกอบกับสถำนที่ตั้งของร้ำน
อยู่ในท ำเลที่ดี ตั้งอยู่กลำงตลำดเจริญสุข ซึ่งเป็นตลำดต้องชม
ของจังหวัดอยู่แล้ว ท ำให้เริ่มเป็นที่รู้จักเป็นวงกว้ำงมำกขึ้น “มีลูกค้ำ
หลำยคนที่เคยมำซื้อแล้วติดใจ รวมถึงนักท่องเที่ยวหลำยคน  
ก็ถำมหำซื้อเป็นของฝำก เลยเป็นจุดเร่ิมต้นไอเดียในกำรพัฒนำ
มำเป็นน้ ำมะปี๊ดบรรจุขวด มีตั้งแต่น้ ำมะปี๊ดพำสเจอไรซ์มีอำยุ
กำรเก็บรักษำได้ 2 อำทิตย์ จนไปถึงมะปี๊ดสเตอริไลซ์ที่มีอำยุ
กำรเก็บรักษำได้นำนเป็นปี โดยยังคงรสชำติเปรี้ยวอมหวำน
เป็นเอกลักษณ์ นักท่องเที่ยวหรือคนไกลสำมำรถซื้อกลับไป
เป็นของฝำกได้ ตรงนี้เลยกลำยเป็นจุดเริ่มต้นว่ำท ำไมมะปี๊ดจึงกลำย  
เป็นพืชเศรษฐกิจที่น่ำจับตำของพี่และคนเมืองจันท์” คุณนุ่มเล่ำ
ถึงที่มำของผลิตภัณฑ์น้ ำมะปี๊ด
          จำกนั้นเมื่อเริ่มมองเห็นโอกำสก็เริ่มมีกำรต่อยอด ใช้วิชำ
ควำมรู้ทำงด้ำนที่จบปริญญำโทวิศวกรรมซอฟต์แวร์ ในกำร
ผลิตคอนเทนต์ต่ำง ๆ จำกมะปี๊ดอย่ำงสม่ ำเสมอ และมีกำร
พัฒนำผลิตภัณฑ์ให้มีคุณภำพและทันสมัยอยู่ตลอด จนได้รับ
รำงวัลกำรันตีมำกมำย ถือเป็นสะพำนต่อยอดท ำให้แบรนด์
ร้ำนกำแฟเจ้ำดังอย่ำงกำแฟพันธุไ์ทยได้รู้จักสินค้ำเรำ พร้อมกับ
ได้มีกำรน ำเสนอกับทำงกำแฟพันธุ์ไทยว่ำ มะปี๊ดสำมำรถน ำไป
ชงเป็นเมนูเครื่องดื่มอะไรได้บ้ำง นอกจำกเป็นกำแฟมะปี๊ด ตรงนี้
ท ำให้ตลำดเรำโตอย่ำงเห็นได้ชัด น ำไปสู่กำรขยำยพื้นที่ปลูก มีกำร
รวบรวมกลุ่มเครือข่ำยเกษตรกร เพื่อให้ได้วัตถุดิบที่เพียงพอ
ส ำหรับส่งให้กับร้ำนกำแฟพันธุ์ไทยที่มีหลำยสำขำทั่วประเทศ 
รวมถึงผู้ประกอบกำรร้ำนอำหำร ร้ำนกำแฟรำยย่อย ที่ใช้ผลิตภัณฑ์
มะปี๊ด แบรนด์ “Rabbit Chan” ของเรำจึงยิ่งตอกย้ ำให้เรำ
มั่นใจว่ำต่อไป มะปี๊ดจะกลำยเป็นพืชเศรษฐกิจของเมืองจันท์ 
ที่เป็นพืชรองต่อจำกมังคุดและทุเรียน “รวมกลุ่มสร้ำงตลำดเข้มแข็ง 
สร้ำงรำยได้สู่ชุมชน เมื่อควำมต้องกำรของตลำดเริ่มมำกขึ้น” 
คุณนุ่ม บอกว่ำ ก็ต้องมีกำรรวบรวมสมำชิกเครือข่ำย โดยปีนี้
ตั้งเป้ำผลผลิตจะต้องได้ไม่ต่ ำกว่ำ 50 ตัน ปัจจุบันมีเครือข่ำย
สมำชิกผู้ปลูกมะปี๊ดมำกกว่ำ 100 คน โดยมีทั้งเกษตรกรที่ปลูก
เป็นระดับ 100-200 ต้น เกษตรกรที่ปลูกแซมในสวนไม้ผล 
รวมไปถึงพื้นที่ปลูกใหม่ เนื่องจำกหลำยคนมองเห็นแล้วว่ำ กำรท ำ
สวนมังคุดหรือทุเรียนจะเก็บผลผลิตได้เพียงปีละครั้ง แต่ว่ำกำร
ปลูกมะปี๊ด สำมำรถเก็บผลผลิตขำยสร้ำงรำยได้ตลอดทั้งปี 
เพรำะแบรนด์ Rabbit Chan ที่มีสัญลักษณ์กระต่ำยหมำยจันท์ 
ก็เป็นสิ่งพิสูจน์และสร้ำงควำมเชื่อมั่นให้กับเกษตรกรได้ว่ำ 
เมื่อเขำปลูกแล้ว เขำจะมีตลำดรองรับแน่นอน
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“สมำชิกเครือข่ำยของเรำเริ่มต้นหำมำจำกลูกศิษย์
ของศูนย์กสิกรรมธรรมชำติโป่งแรด ที่คุณพ่อของพี่เป็นผู้ก่อตั้ง
มำประมำณกว่ำ 20 ปีแล้ว นอกจำกนี้ ก็มีกำรรวบรวมผลผลิต
จำกญำติ จำกคนรู้จัก จนมำถึงปีนี้ เรำเปิดรับบุคคลทั่วไปที่สนใจ
จะเอำมะปี๊ดมำรวมเครือข่ำยกัน แล้วสิ่งที่เรำคุยกันคือเรำจะ
ไปด้วยกันอย่ำงยั่งยืน คนปลูกไม่ต้องกลวัว่ำปลูกแล้วไม่มีที่ขำย 
แต่เรำก็ต้องหันกลับมำบอกกับคนปลูกว่ำถ้ำเรำขยำยตลำด
เพื่อรองรับกำรปลูกแล้ว ทำงผู้ปลูกเองก็ต้องรักษำคุณภำพ
ให้เรำด้วย ตรงนี้เรำก็จะมีกำรประชุมกันทุกเดือน เพื่อพูดคุย
ถึงเรื่องของผลผลิต เรำจะผลิตได้ที่ปริมำณเท่ำไหร่ แล้วสวน
ใครติดขัดปัญหำตรงไหน กำรรวมกลุ่มของเรำจะไม่ใช่กำร
รวมกลุ่มเพื่อซื้อขำยอย่ำงเดียว แต่เรำรวมกลุ่มเพื่อให้ทุกคน
เดินไปด้วยกันได้ ไม่ทิ้งใครไว้ข้ำงหลัง เพียงแต่นุ่มเป็นผู้น ำที่จะพำ 
มะปี๊ดที่เป็นพืชที่คนจันท์มองเห็นว่ำธรรมดำมำกไปขำยใครไม่ได้ 
เรำปรับไปให้คนต่ำงจังหวัดที่มำเที่ยว แล้วเขำโหยหำรสชำตินี้
ของเรำได้ทำนน้ ำมะปี๊ดได้ มันก็เลยเป็นพืชเศรษฐกิจขึ้นมำ”
          โดยจะมีกำรประกันรำคำรับซื้อผลผลิตจำกกลุ่มเครือข่ำย 
รำคำอยู่ในระหว่ำง 30-40 บำทต่อกิโลกรัม เมื่อเทียบกับสมัยก่อน
แล้วมะปี๊ดรำคำอยู่ที่กิโลกรัมละ 8 บำท และเคยถูกสุดไปถึง
กิโลกรัมละ 3 บำท แต่พอรวมกลุ่มรำคำอยู่ในมำตรฐำนที่
เกษตรกรรับได้ สำมำรถเก็บผลผลิตขำยได้ตลอดทั้งปี และผลผลิต
จะออกเยอะที่สุดในช่วงฤดูฝน คล้ำยกับมะนำว คือถ้ำหำกเป็นช่วง
หน้ำแล้งผลผลิตจะออกน้อย ตรงนี้ก็จะมีกำรแนะเทคนิคให้
เกษตรกรจัดกำรระบบน้ ำ เพื่อให้ผลผลิตออกนอกฤดูกำลได้ด้วย
ผลิตภัณฑ์มะปี๊ดแปรรูป ภำยใต้แบรนด์ Rabbit Chan ส ำหรับ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกมะปี๊ด Rabbit Chan คุณนุ่ม บอกว่ำ Rabbit 
Chan มีผลิตภัณฑ์เด่นอยู่หลำยตัวด้วยกัน ไม่ว่ำจะเป็น 1) น้ ำมะปี๊ด
เข้มข้น ส ำหรับกำรน ำไปมิกซ์กับกำแฟหรือชำ โดยที่ไม่ต้อง
ปรุงแต่งอะไรเพิ่ม ในสัดส่วนกำรชง 1:4 คือสัดส่วนน้ ำมะปี๊ด
เข้มข้น 30 มิลลิลิตรต่อกำแฟอเมริกำโน่ 120 มิลลิลิตร  ก็จะได้
ออกมำเป็นเมนูอเมริกำโน่มะปี๊ด 2) น้ ำมะปี๊ดพร้อมดื่ม จะเลือกใช้
เฉพำะส้มมะปี๊ดระยะพองเต็มที่ เปลือกมีสีเขียวแก้มเหลือง 
น ำมำคั้นสดด้วยเครื่องที่สั่งท ำพิเศษ เพื่อให้ได้รสชำติที่ไม่ขมเปลือก 
แล้วน ำไปผ่ำนกระบวนกำรสเตอริไลซ์ ได้ออกมำเป็นน้ ำมะปี๊ด
บรรจุขวด ที่มีอำยุกำรเก็บรักษำได้ยำวนำนถึง 1 ปี 3) เครื่องส ำอำง
จำกสำรสกัดส้มมะปี๊ด ซึ่ง Rabbit Chan เป็นเจ้ำแรกของ
ประเทศไทยที่เริ่มเอำมะปี๊ดไปท ำสำรสกัด เพื่อน ำมำท ำเป็น
เครื่องส ำอำง สบู่ เซรั่ม สลีปปิ้งมำร์ค สเปรย์แอนตี้แบคทีเรีย เป็นต้น
          ทำงด้ำนของกำรสร้ำงมูลค่ำเพิ่ม ด้วยจุดเด่นของมะปี๊ด
เมืองจันท์ โดยอ้ำงอิงจำกผลงำนวิจัยของกรมวิชำกำรเกษตร

ตีพิมพ์ในปี 2558 มีงำนวิจัยว่ำ ส้มมะปี๊ดมีวิตำมินซีมำกกว่ำ
มะนำว 10 เปอร์เซ็นต์ และนอกจำกนี้ หำกเป็นมะปี๊ดเมืองจันท์
จะมีลักษณะเด่นเปลือกบำง น้ ำเยอะ น้ ำออกเป็นสีเหลือง 
รสชำติเปรี้ยวอมหวำนส้ม และส่งผลดีต่อกำรน ำมำแปรรูป
สร้ำงมูลค่ำเพิ่มได้ประมำณ 3-5 เท่ำ โดยรำคำของผลิตภัณฑ์
มะปี๊ดเข้มข้นขนำด 750 มิลลิลิตร รำคำขำยปลีก ขวดละ 930 บำท 
รำคำขำยส่ง ขวดละ 300 บำท และในส่วนของน้ ำมะปี๊ดแปรรูป
พร้อมดื่ม ขนำด 260 มิลลิตร รำคำ 60 บำท และขนำด 750 
มิลลิลิตร 125 บำท ตลำดในประเทศเติบโตทุกปี ในปี 2566 
ตั้งเป้ำส่งออก 10 เปอร์เซ็นต์ ปัจจุบันผลิตภัณฑ์มะปี๊ดแปรรูป 
Rabbit Chan มีตลำดในประเทศรองรับที่ส ำคัญหลำยที่หลัก ๆ 
ด้วยกัน ได้แก่ 1) ร้ำนกำแฟพันธุ์ไทย 2) ท็อปส์ ซูเปอร์มำร์เก็ต 
เซ็นทรัล 3) ท็อปส์ ซูเปอร์มำร์เก็ต โรบินสัน 4) เลมอนฟำร์ม 
5) โกลเด้น เพลซ 6) เบลลินี่ เบค แอนด์ บรู 7) คิง เพำเวอร์ และ 
8) ร้ำนขำยผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภำพ รวมถึงคำเฟ่ ร้ำนอำหำร 
อีกหลำยร้ำน ซึ่งเมื่อถำมว่ำคุณนุ่มมีเทคนิคกำรหำตลำดยังไง 
ถึงท ำให้ผลิตภัณฑ์มะปี๊ดแปรรูป เป็นที่ต้องกำรของตลำดได้
มำกมำยขนำดนี้ คุณนุ่ม อธิบำยเพิ่มเติมว่ำ เทคนิคคือกำรวำง
กลยุทธ์กำรท ำคอนเทนต์มำร์เก็ตติ้ง แล้วปั้น SEO ช่วยเพิ่ม Traffic
เป็นกำรน ำควำมรู้ที่เรียนจบปริญญำโทมำต่อยอด
          “เพรำะเรำรู้ว่ำคนสมัยนี้มีไลฟ์สไตล์ที่เปลี่ยนไป คือ
เขำไม่ได้เปดิหนงัสอืท่องเที่ยวแล้วนะ แต่เขำค้นหำข้อมูลจำกกูเกิล 
(google) เรำก็ใช้ข้อมูลตรงนี้มำสร้ำงตัวตนบนโลกออนไลน์ 
ถ้ำหำกใครค้นหำค ำว่ำมะปี๊ด ก็จะเจอของเรำอยู่ในหน้ำแรก
ของกูเกิล แต่เร่ืองรำวทุกอย่ำงที่เรำน ำมำท ำคอนเทนต์ มันคือ
ข้อมูลจริงของเรำ เพรำะว่ำนุ่มเริ่มจำกที่บ้ำนคุณพ่อเปิดศูนย์
กสิกรรมธรรมชำติ เรำเป็นลูกหลำนเกษตรกร เรำมีสวน เรำมี
เครือข่ำยเกษตรกร เรำมีโรงงำน แล้วเรำก็ผ่ำนกำรแปรรูป 
รวมถึงกำรออกอีเวนต์ หรือกำรได้รับรำงวัลอะไรมำ เรำก็จะ
เอำเรื่องจริงของเรำมำเขียนเป็นคอนเทนต์พร้อมกับมีกำร
วำงแผนว่ำในแต่ละสัปดำห์เรำจะลงคอนเทนต์อะไรบ้ำง ซึ่งใน
ช่วงแรก ต้องมีวินัยมำกเพื่อให้คนเชื่อมั่นว่ำเรำคือตัวจริงใน
เร่ืองของมะปี๊ด อย่ำงปีนี้ที่เรำท ำงำนต่อ คือเรำพัฒนำต่อไปใน
เรื่องของตลำดต่ำงประเทศ เรำก็มีไปงำน THAIFEX เป็นงำน
แสดงสินค้ำอุตสำหกรรมด้ำนอำหำรแห่งปี เรำก็จัดตั้งทีมเด็ก
รุ่นใหม่ขึ้นมำ ก็จะมีน้องในทีมที่เป็นลูกครึ่ง สำมำรถสื่อสำร
ภำษำอังกฤษได้ ส ำหรับท ำตลำดต่ำงประเทศ แล้วก็มีน้องอีกคน
ที่สำมำรถพูดภำษำจีน คุยกับลูกค้ำจีนได้มำประกอบร่ำง 
เพื่อที่จะได้ต่อยอดกำรส่งออกนั่นเอง”
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โดยในปีที่ผ่ำนมำทำงกลุ่มสำมำรถสร้ำงรำยได้จำกกำร
แปรรูปมะปี๊ดเป็นเงิน 4 ล้ำนกว่ำบำท นับเป็นรำยได้ที่พึงพอใจ 
เพรำะหำกย้อนไปเมื่อ 4 ปีที่แล้ว ตอนที่เริ่มท ำเรำมีรำยได้
หลักแสน จำกนั้นมีกำรไต่ระดับรำยได้ขึ้นมำเป็น 1.5 ล้ำน 
จนมำถึงปัจจุบันกว่ำ 4 ล้ำนบำท ซึ่งในปีนี้เกษตรกรเรำมีมำกขึ้น 
จึงตั้งเป้ำหมำยรำยได้ไว้อย่ำงต่ ำต้องให้ได้ 15 ล้ำนบำท ภำยในปี 
2566 แบ่งเป็นส่วนรำยได้ของเกษตรกรอย่ำงต่ ำ 25 เปอร์เซ็นต์ 
ในส่วนของวัตถุดิบ และตั้งเป้ำกำรส่งออกไว้ 10 เปอร์เซ็นต์ 
ส ำหรับทดลองตลำดและในอนำคตเดินหน้ำส่งออกทั่วโลก 
เพรำะมองเห็นแล้วว่ำมะปี๊ดของเรำสำมำรถไปต่อในระดับโลกได้
          ปัจจัยสู่ควำมส ำเร็จ ทะยำนสู่รำยได้หลักล้ำน อย่ำงที่
กล่ำวไปข้ำงต้นว่ำ มะปี๊ดถือเป็นพืชคู่ครัวคนจันท์มำช้ำนำน 
จนหลำยคนมองข้ำมประโยชน์และกำรสร้ำงรำยได้จำกตรงนี้ 
จนวันนีม้ีคนมองเห็นโอกำสจับเอำพืชท้องถิ่นมำแปรรูป สร้ำงมูลค่ำ
ได้หลักล้ำน คุณนุ่ม บอกว่ำ สิ่งส ำคัญที่ท ำให้ผลิตภัณฑ์มะปี๊ด
แปรรูปมำไกลขนำดนี้เกิดขึ้นจำก 4 เหตุผลหลัก ๆ ดังนี้
          1) ควำมเป็นเอกลักษณ์เฉพำะตัวของมะปี๊ด ทำงด้ำน
รสชำติ เปรี้ยว สดชื่น แปลกใหม
          2) ควำมมุ่งมั่นในเรื่องของคุณภำพและควำมซื่อสัตย์ต่อลูกค้ำ

          

          3) มีกำรตั้งเป้ำหมำยใหม่ ๆ ทุกปี และในทุก ๆ เดือน 
จะมีกำรทบทวนเป้ำหมำย เพื่อปรับเปลี่ยนหำวิธีกำรท ำเพื่อให้
ได้ตำมเป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้
          4) ตั้งปณิธำนไว้เสมอว่ำ “เรำไม่ใช่แค่คนเดียวที่ปลูก 
แล้วก็ไม่ใช่ธุรกิจเดียวที่ขำย แต่เรำมีเครือข่ำยเกษตรกรที่
เข้มแข็งแล้วพร้อมที่จะเติบโตไปด้วยกัน เรำมองว่ำธุรกิจ 
Rabbit Chan ของเรำคือธุรกิจเกื้อกูลสังคม และชุมชนไม่ใช่ว่ำ
เรำจะไปคนเดียว”
          สนใจสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมสามารถติดต่อได้ที่
เบอร์โทร. 089-092-7999 หรือติดต่อได้ที่เฟซบุ๊ก : Rabbit Chan
: แรบบิทจันท์ ส้มมะปี๊ด Organic Farm Mapeed, Calammansi

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออก
ที่มา : https://www.technologychaoban.com,   
https://www.thaihof.org, https://plantlover.net

          

 

“เผาถ่านขาย” อาชีพทางเลือกที่สร้างรายได้มากกว่าที่คิด
ถ่านพลังงานทางเลือกที่สามารถท าตลาดได้ทั้งในประเทศ และต่างประเทศ ในช่วงที่พลังงานแก๊สหุงต้มมีแนวโน้ม

ราคาเพิ่มขึ้น ยิ่งท าให้ถ่านเป็นที่ต้องการของเหล่าพ่อค้าแม่ค้าขายอาหารจ านวนมาก ปัจจุบันเทคโนโลยีการเผาถ่าน
ได้พัฒนาไปมาก ท าให้ถ่านมีคุณสมบัติที่ดีขึ้นเรื่อย ๆ ไม่ว่าจะเป็นเรื่องของการร้อนนาน ไม่ประทุหรือแตกเวลาน าไปใช้ และ
ที่หลายคนสนใจอาชีพนี้เพราะต้นทุนวัตถุดิบต่ า ไม่ต้องใช้ไม้อย่างเดียว แต่สามารถน าของเหลือทิ้งอย่างกะลามะพร้าวมาท า
ถ่านอัดแท่งคุณภาพสูงได้
          ด้วยเหตุนี้ อดีตหนุ่มวิศวะจึงเล็งเห็นคุณค่ำของมะพร้ำวและต้องกำรช่วยสร้ำงรำยได้ให้กับเกษตรกรในพื้นที่ โดยน ำกะลำมะพร้ำว
วัสดุเหลือใช้มำแปรรูปเป็นถ่ำนอัดแท่ง ส่งขำยร้ำนอำหำร โมเดิร์นเทรด ฯลฯ ทั้งในประเทศและต่ำงประเทศ ภำยใต้แบรนด์ “แม่กลองไทย”
          นายจิรวัฒน์ ชาญวิทย์วัฒนกิจ เจ้าของผู้ผลิตและจัดจ าหน่ายถ่านอัดแท่งแม่กลองไทย เล่ำว่ำ หลังจำกที่ตนเองเรียน
จบวิศวเคมี ได้ไปเรียนต่อด้ำนกำรตลำดจำกต่ำงประเทศ ก่อนจะมำท ำงำนในต ำแหน่งวิศวกร และท ำงำนออกแบบสร้ำงงำน
ทำงด้ำนเครื่องจักรที่บริษัทแห่งหนึ่ง ก่อนจะตัดสินใจลำออกจำกงำน เม่ือได้มำรู้จักกับถ่ำนอัดแท่งที่ท ำจำกกะลำมะพร้ำวในพื้นที่ 
จังหวัดสมุทรสงคราม บ้ำนเกิดของตนเอง
          โดยจังหวัดสมุทรสงครำม มีผลผลิตมะพร้ำวจ ำนวนมำก และในจังหวัดใกล้เคียงก็มีกำรปลูกมะพร้ำวเป็นจ ำนวนมำก
เช่นกัน มะพร้ำวจำกชำวสวนเกษตรกร บำงส่วนส่งโรงงำนกะทิ และบำงส่วนชำวสวนน ำมำแปรรูปเอง ในช่วงแรกรับซื้อ
กะลำมะพร้ำวจำกเกษตรกรชำวสวนมะพร้ำว แต่ตอนหลังรับซื้อโดยตรงจำกโรงงำนกะทิซึ่งมีกะลำมะพร้ำวเป็นวัสดุเหลือทิ้ง
จ ำนวนมำกกว่ำ แต่ด้วยยอดขำยที่เพิ่มขึ้น ท ำให้จ ำนวนวัสดุจำกกะลำมะพร้ำวไม่เพียงพอ จึงได้มีกำรเพิ่มวัสดุที่ใช้ท ำถ่ำนจำก
กะลำมะพร้ำวมำเป็นไม้ยำงพำรำ และเศษไม้โกงกำง ซึ่งแหล่งของวัตถุดิบที่เลือกใช้นั้นจะต้องไม่ท ำลำยธรรมชำติ และส่งผล
กระทบต่อสิ่งแวดล้อม เช่น กรณีของถ่ำนที่ท ำจำกไม้โกงกำง เรำจะท ำกำรคัดเลือกจำกแหล่งที่มีกำรปลูกป่ำโกงกำงทดแทนกำรตัด 
ส่วนถ่ำนที่ท ำจำกไม้ยำงพำรำ เรำจะคัดเลือกจำกสวนยำงที่มีกำรปลูกเพื่อชดเชยไม้ที่ตัดออก เป็นต้น
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จุดเด่นของถ่ำนอัดแท่งจำกแบรนด์แม่กลองไทย คือ 
คุณภำพสินค้ำที่ได้มำตฐำนกำรส่งออก มีกำรตรวจวิเครำะห์
คุณภำพจำกสถำบันที่ได้รับกำรยอมรับ มีระบบกำรจัดส่ง
สินค้ำที่ตรงเวลำพร้อมทั้งมีกิจกรรมช่วยเหลือสังคม ส ำหรับ
ลูกค้ำของเรำมีอยู่ด้วยกัน 5 กลุ่ม ได้แก่ 1) ลูกค้ำร้ำนอำหำร 
2) Modren trade wholesale เช่น แม็คโคร 3) ตลำดส่งออก 
4) องค์กรกำรกุศลระหว่ำงประเทศ และ 5) OEM รับจ้ำงผลิต
ให้กับลูกค้ำต้องกำรไปสร้ำงช่องทำงตลำดของตนเอง
          นำยจิรวัฒน์ฯ กล่ำวถึงควำมส ำเร็จว่ำ มำจำกควำมใส่ใจ
กำรผลิตสินค้ำให้ได้คุณภำพที่ดีที่สุด และที่ส ำคัญคือ จะต้อง
ผลิตให้ตรงกับกำรใช้งำนของผู้บริโภคในแต่ละกลุ่ม โดยอำศัย
ข้อมูลในเชิงวิชำกำรและผลกำรวิเครำะห์จำกห้องแล็บของ
สถำบันกำรศึกษำ ที่ผ่ำนมำบริษัทมีรำยได้ประมำณ 50-60

ล้ำนบำทต่อปี ซึ่งปัจจุบันควำมต้องกำรถ่ำนอัดแท่งยังคงมี
เพิ่มขึ้นอย่ำงต่อเนื่อง และคุณภำพของถ่ำนที่ดีขึ้นเรื่อย ๆ ตอบโจทย์
ควำมต้องกำรของลูกค้ำในแต่ละกลุ่ม ถ้ำผู้ผลิตสำมำรถผลิต
สินค้ำได้ตรงตำมควำมต้องกำรของตลำด โอกำสของกำร
เติบโตในอุตสำหกรรมหรืออำชีพนี้ยังคงมีสูงมำก

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันตก
ที่มา : https:// https://mgronline.com

“สยามก าป่ัน” เครื่องหอมขายความหอมตามธรรมชาติ แบบไทย ๆ คนต่างชาติได้รู้จัก 

สำวนักบริหำร หลงใหลกำรเดินทำง เดินทำงไปมำแล้ว
ในทุกพื้นที่ทั้งในประเทศ และต่ำงประเทศ สบช่องว่ำงเปลี่ยน
งำนอดิเรก เป็นโอกำสน ำควำมชื่นชอบหลงใหล ในกลิ่นเครื่องหอม 
ควำมหอมของกลิ่นดอกไม้ธรรมชำติ มำปลุกปั้นธุรกิจเครื่องหอม
ของคนไทยในนำม “สยำมก ำปั่น” สร้ำงแบรนด์เครื่องหอมที่
คงเอกลักษณ์ควำมเป็นไทย ร่วมสมัย ภำยใต้แบรนด์ “ฮอมห์” 
และ ”ปำนบัว” ซึ่งเป็นที่รู้จักกันดีของนักท่องเที่ยวต่ำงชำติ 
รวมถึงโรงแรมและรีสอร์ท ที่ชื่นชอบในผลิตภัณฑ์เคร่ืองหอม 
          คุณสุชำดำ สมรัตน์ เจ้ำของผลิตภัณฑ์เครื่องหอม 
เครื่องส ำอำงแบรนด์ฮอมห์ และปำนบัว เล่ำว่ำ ก่อนมำท ำ
ผลิตภัณฑ์เครื่องหอมนั้น ตนเองท ำงำนประจ ำเป็น Thailand 
business unit Manager ดูแลโปรเจควิศวกร และบริหำรงำน
ในส่วนของประเทศไทยให้บริษัทผู้ผลิตหุ่นยนต์และชิ้นส่วน
อิเลคทรอนิค ในอุตสำหกรรม Semiconductor และบริษัท 
ZENVOCE ประเทศ Singapore
           เมื่อมีเวลำว่ำงจำกงำนประจ ำ มีงำนอดิเรกที่ชอบมำก
และเป็นงำนอดิเรกเดียวที่ท ำ คือ ทุกครั้งเมื่อเดินทำงไม่ว่ำ
ไปท ำงำนหรือท่องเที่ยวจะชอบซื้อน้ ำหอม เครื่องหอม และ
ของหอม ๆ จำกต่ำงถิ่นกลับมำด้วย ทั้งถุงหอม น้ ำหอม ธูปหอม 
น้ ำมันหอม ก ำยำน ชำหอม ๆ หรือแม้แต่ขนมหอม ๆ ติดมือ
กลับมำด้วย พอว่ำงก็จะน ำมำดมแยกกลิ่น แยกส่วนประกอบ 

และผสมกลิ่นขึ้นมำใหม่ให้เหมือนกลิ่นที่ซื้อมำจำกควำมชื่นชอบ
พอชอบมำก ๆ เข้ำ ก็เริ่มศึกษำจริงจัง เริ่มเทคคอร์สเกี่ยวกับกลิ่น 
กำรผสมน้ ำหอมจำกผู้เชี่ยวชำญหลำย ๆ ที่ ไม่ว่ำคอร์สจะแพง
แค่ไหนก็จ่ำย จนสุดท้ำยตัดสินใจเรียนด้ำนนี้อย่ำงจริงจัง จนจบ
ปริญญำโทเกี่ยวกับวิทยำศำสตร์เครื่องส ำอำง โดยก่อนหน้ำ
เรียนจบปริญญำโทใบแรกเป็นด้ำนกำรจัดกำรธุรกิจต่ำงประเทศ
ด้วยงำนประจ ำที่ท ำมีควำมจ ำเป็นต้องเดินทำงอยู่เสมอทั้งใน
และต่ำงประเทศ จึงมีโอกำสได้เข้ำพักในโรงแรมต่ำง ๆ เป็นประจ ำ 
ท ำให้มองเห็นโอกำสทำงธุรกิจในกำรเป็น Hotel supplier ในปี 
2550 จึงตัดสินใจ ลำออกจำกงำนประจ ำมำตั้งบริษัท ชื่อบริษัท 
สยำมก ำปั่น จ ำกัด (สยำมก ำปั่น ที่แปลว่ำเรือก ำปั่นจำกสยำม
ประเทศ) ผลิตสินค้ำและผลิตภัณฑ์ต่ำง ๆ ที่ใช้ในห้องพักแขก 
เช่น เจลอำบน้ ำ แชมพู โลชั่น แชมพู สบู่ เครื่องหอมและ 
สินค้ำสปำต่ำง ๆ ซัพพลำยให้กับโรงแรมรีสอร์ทและส่งออก
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บริษัทสยำมก ำปั่น ถนัดในกำรรังสรรค์ผลิตภัณฑ์ใน
จินตนำกำรของลูกค้ำให้เป็นควำมจริงที่จับต้องได้รู้สึกสัมผัสได้
เพียงแค่ลูกค้ำให้โจทย์เรำมำว่ำต้องกำรกลิ่นประมำณไหน 
Concept เป็นยังไง เรำสำมำรถเบลนกลิ่นขึ้นมำเป็น กลิ่น Signature 
ตำมโจทย์ที่ลูกค้ำต้องกำรได้เลย เช่น ลูกค้ำเป็นรีสอร์ทใน
สนำมกอล์ฟให้โจทย์มำว่ำอยำกได้กลิ่นผลิตภัณฑ์ที่เมื่อแขก
ที่มำพักใช้อำบน้ ำจะให้ควำมรู้สึกเหมือนก ำลังไดร์ฟกอล์ฟใน
สนำมหญ้ำหลังฝนตกใหม่ ๆ ทำงเรำก็สำมำรถรังสรรค์
ผลิตภัณฑ์ให้ได้ ด้วยที่ว่ำผลิตภัณฑ์ที่เรำผลิตมีส่วนผสมที่เน้น
ควำมเป็นธรรมชำติ กลิ่นมีเอกลักษณ์แปลกใหม่ไม่เหมือนใคร 
แขกที่เข้ำมำพักในโรงแรมใช้แล้วติดใจต้องกำรซื้อผลิตภัณฑ์นั้น ๆ 
กลับไปบ้ำนด้วย แต่ทำงโรงแรมไม่มีบริกำรในส่วนนี้ เลยให้เบอร์
ติดต่อกับแขกเพื่อติดต่อขอซื้อโดยตรงกับทำงบริษัทฯ เมื่อมี
กำรติดต่อเข้ำมำมำก ๆ เข้ำ ท ำให้ทำงบริษัทฯ ตัดสินใจออก
แบรนด์สินค้ำ Aromatherapy ภำยใต้แบรนด์ “hHom” “ฮอมห์” 
โดย Panbua “ปำนบัว” “ฮอมห์” และ “ปำนบัว” เน้นเครื่อง
หอมกลิ่นไทย ๆ เป็นเอกลักษณ์ไทย แต่รูปลักษณ์แพ็จเก็จจิ้ง
เป็นธรรมชำติ รักษ์โลก ร่วมสมัยไม่เชย มีให้เลือกมำกมำย

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคเหนือ
ที่มา : https://mgronline.com 

หลำยชนิด อำทิ น้ ำหอมฉีดตัวกลิน่ดอกไม้ไทย น้ ำปรุงต ำรับชำววัง
กลิ่นดอกไม้ไทย น้ ำมันหอมสมุนไพร สเปร์ยอโรมำส ำหรับฉีด
หน้ำกำกอนำมัย เทียนนวดกลิ่นดอกไม้ไทย ถุงหอมและ
ก ำยำนกลิ่นดอกไม้ไทยน้ ำหอมส ำหรับจุดเตำอโรมำ
          จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ คือ เน้นควำมเป็นธรรมชำติสูง 
กลิ่นหอมที่แตกต่ำงจำกแบรนด์อ่ืน เน้นกลิ่นดอกไทย ๆ ที่หำยำก 
คงเอกลักษณ์ของควำมเป็นไทย แต่ร่วมสมัยไม่เชย คุณภำพ
สินค้ำโดดเด่น ในรำคำที่จับต้องได้ กลุ่มลูกค้ำหลักของเรำ คือ
โรงแรม รีสอร์ท เป็นสินค้ำ OEM สินค้ำกลุ่ม Aromatherapy 
จ ำหน่ำยผ่ำนออนไลน์ ที่ Lazada Shopee Outlet malls 
ในจังหวัดท่องเที่ยว เช่น ภูเก็ต เขำใหญ่ พัทยำ เชียงใหม่ 
เพชรบุรี เป็นต้น ปัจจุบันสยำมก ำปั่นอยู่ในธุรกิจเครื่องหอม
มำกว่ำ 10 ปี ตลำดของเรำเน้นขำยนักท่องเที่ยว แต่ก ำลังขยับ
มำขำยออนไลน์มำกขึ้น และจะเริ่มขำยคนไทยเพิ่มมำกขึ้น 
โดยมองว่ำตลำดเครื่องส ำอำง และตลำดเครื่องหอมของไทย  
มีแนวโน้มกำรเติบโตสูงขึ้นได้อีกมำก และจะมีกำรโตแบบก้ำวกระโดด 
เนื่องจำกไลฟ์สไตล์กำรด ำเนินชีวิตของคนรุ่นใหม่หันมำดูแลตัวเอง
กันมำกขึ้น แนวโนม้ในกำรใช้ผลิตภัณฑ์เหล่ำนี้จึงสูงขึ้นตำมเทรนด์ 
โทร. 08-9927-5938 www.aromaparadisethailand.com 
Facebook : Aroma Paradise Thailand

จำกเด็กน้อยที่เกิดและเติบโตในชนบท ภำคตะวันออก 
เฉียงเหนือหรือภำคอีสำน “จังหวัดกำฬสินธุ์” หรือ เมืองดินด ำ
น้ ำชุ่มที่มีแหล่งน้ ำ แหล่งอำหำรที่ส ำคัญของจังหวดั และเป็นแหล่ง
ท่องเที่ยวที่ส ำคัญคือ เขื่อนล ำปำว เขื่อนดินเพื่อกำรเกษตร
ที่ใหญ่ที่สุดแห่งหนึ่งในภำคตะวันออกเฉียงเหนือ เขื่อนแห่งนี้
อยู่ในควำมดูแลของกรมชลประทำน กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
แต่ก่อนพื้นเพเดิมของคนท้องถิ่นอีสำนบ้ำนเรำจะมีอำชีพท ำนำ 
โดยเฉพำะข้ำวเหนียว เป็นอำชีพหลัก แต่เมื่อวันเวลำผ่ำนไป 
กำรพัฒนำด้ำนกำรเกษตรและกำรน ำองค์ควำมรู้ ภูมิปัญญำ
ชำวบ้ำนที่มีมำแต่โบรำณที่เป็นองค์ควำมรู้ ทักษะ และประสบกำรณ์ 
ระหว่ำงเกษตรกรสู่เกษตรกร ซึ่งเป็นครูที่ส ำคัญของชุมชน ผู้น ำชุมชน
ที่น ำพำน ำทำงควำมคิดที่ส ำคัญมำสู่ชุมชนหรือหมู่บ้ำนอย่ำงยั่งยืน
          บ้ำนตูม หมู่ที่  4 ต ำบลบัวบำน อ ำเภอยำงตลำด 
จังหวัดกำฬสินธุ์ โดย ก ำนันสัมฤทธิ์ ภูโอบ และพ่อใหญ่แย้ม  
สุธรรมำ คนเก่ำแก่ของหมู่บ้ำนในสมัยนั้น ได้น ำ “กุ้งก้ำมกรำม” 
หรือกุ้งนำง มำเลี้ยงเป็นเจ้ำแรกในหมู่บ้ำน จนเป็นจุดเริ่มต้น 
สัตว์น้ ำ สัตว์เศรษฐกิจที่ส ำคัญของต ำบลบัวบำน อ ำเภอยำงตลำด 

จังหวัดกำฬสินธุ์ ในปัจจุบัน ซึ่งมีพื้นที่กำรเพำะเลี้ยงกว่ำ 10,000 ไร ่
มีรำยได้เฉลี่ยต่อปีกว่ำ 10 ล้ำนบำทในปัจจุบัน โดยรำคำขำยส่งหน้ำบ่อ
ปัจจุบัน รำคำกิโลกรัมละ 250 บำท แต่ถ้ำขำยตำมไซซ์ ตำมขนำด
ของกุ้งจะมีรำคำแตกต่ำงกนั ตั้งแต่รำคำกิโลกรัมละ 350-500 บำท 
ซึ่งปัจจุบันส่งขำยทั้ง 20 จังหวัดในภำคอีสำนหรือภำคตะวันออกเฉียงเหนือ

กุ้งก้ำมกรำม หรือกุ้งนำง ชื่อสำมัญ Giant Freshwater 
prawn ชื่อวิทยำศำสตร์ Macro brachium rosenbergii 
กุ้งก้ำมกรำมอำศัยอยู่ในแหล่งน้ ำจืด ตำมบริเวณหน้ำดินของ
แม่น้ ำล ำคลองที่มีทำงน้ ำไหลติดต่อกับทะเล กินอำหำรได้ทุกประเภท 
เช่น ปลำ หอย ตัวอ่อนแมลง และยังกินกันเองหลังจำกลอกครำบ
รูปร่ำงลักษณะจะมีเปลือกหุ้มล ำตัวสีน้ ำเงินอมฟ้ำ เมื่อโตเต็มวัย
กุ้งตัวผู้จะมีขนำดใหญ่กว่ำกุ้งตัวเมีย กุ้งก้ำมกรำมเป็นกุ้งที่นิยม
เลี้ยงกันมำกในภำคกลำง เช่น จังหวัดสุพรรณบุรี และจังหวัด
นครปฐม ส่วนภำคตะวันออกเฉียงเหนือนิยมเลี้ยงกันมำกใน
พื้นที่จังหวัดกำฬสินธุ ์ซึ่งมีกำรเลี้ยงกุ้งก้ำมกรำมมำกที่สุด มี story 
ของกุ้งก้ำมกรำมกำฬสินธุ์ คือมีรสชำติเนื้อที่สด อร่อย เนื้อหวำน 
ไม่เหมือนใคร โดยมีขั้นตอนวิธีกำรเลี้ยง ดังนี้

กุ้งเลี้ยงคน คนเลี้ยงกุ้ง เมืองน้ าด า
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1. กำรขุดบ่อดิน บ่อเลี้ยงควรมีรูปร่ำงสี่เหลี่ยมผนืผ้ำ ขนำด 1-5 ไร่ 
กว้ำง 25-50 เมตร ควำมลึกประมำณ 1 เมตร โดยบ่อเลี้ยงจะยำว
ตำมทิศทำงลม เพื่อให้ออกซิเจนละลำยน้ ำได้ดี
2. กำรเตรียมบ่อ ท ำได้ดังนี้
    2.1 สูบน้ ำออกจำกบ่อให้น้ ำเหลือในบ่อ 10-15 เซนติเมตร 
ครำดหรือดันดินเลนเพื่อให้ของเสียที่ตกค้ำงอยู่ในบ่อสัมผัสกับ
อำกำศและย่อยสลำยได้เร็วขึ้น สูบน้ ำออกให้หมด ปรับพื้นที่ให้เรียบ 
แล้วหว่ำนปูนขำว ในขณะที่ดินยังชื้นอยู่ ในอัตรำ 50-100 
กิโลกรัมต่อไร่ ตำกบ่อให้แห้งประมำณ 7-15 วัน
    2.2 เตรียมน้ ำให้มีค่ำควำมโปร่งแสงประมำณ 35-40 เซนติเมตร 
โดยใช้ปุ๋ยอินทรีย์จ ำนวน 3 กิโลกรัม ปลำป่น 1.5 กิโลกรัม 
ร ำละเอียด 1.5 กิโลกรัมต่อ 1 ไร่ น ำส่วนผสมทั้ง 3 ละลำยน้ ำ 
แล้วสำดให้ทั่วบ่อประมำณ 3-5 วัน น้ ำจะเป็นสีเขียวอ่อนหรือ
เขียวอมเหลือง จำกนั้นตรวจวัดและควบคุมควำมเป็นกรด-ด่ำง
ของน้ ำในรอบวัน ให้มีค่ำระหว่ำง 7.8-8.3 ค่ำควำมเป็นด่ำงอยู่
ระหว่ำง 80-120 มิลลิกรัมของแคลเซียมคำร์บอเนตต่อลิตร 
ปริมำณออกซิเจนที่ละลำยในน้ ำประมำณ 5-10 มิลลิกรัมต่อลิตร 
แอมโมเนียและไนไตรต์ต้องต่ ำกว่ำ 0.1 มิลลิกรัมต่อลิตร
3. กำรเตรียมพันธุ์ลูกกุ้ง ลูกกุ้งก้ำมกรำมที่น ำมำปล่อยเลี้ยง 
ในบ่อดินจะต้องเป็นลูกกุ้งมีอำยุประมำณ 30 วัน หรือลูกกุ้งที่
คว่ ำแล้วมีควำมยำวประมำณ 1 เซนติเมตร และปรับให้อยู่ใน
น้ ำจืดก่อนแล้วจึงน ำมำเลี้ยงในบ่อดินได้ลูกกุ้งก้ำมกรำมที่ดี 
ต้องแข็งแรง ว่ำยน้ ำปกติ ล ำตัวใส มีอำหำรเต็มล ำไส้ และแพนหำงกำง
4. กำรปล่อยกุ้งก้ำมกรำมลงเลี้ยง แบ่งได้ 3 รูปแบบ คือ
    4.1 เลี้ยงแบบอัตรำควำมหนำแน่นต่ ำ ใช้อัตรำกำรปล่อย 
20,000-25,000 ตัวต่อไร่
    4.2 เลี้ยงแบบอัตรำควำมหนำแน่นปำนกลำง ใช้อัตรำกำรปล่อย 
75,000-80,000 ตัวต่อไร่
    4.3 เลี้ยงแบบอัตรำควำมหนำแน่นสูง ใช้อัตรำกำรปล่อย 
50,000-200,000 ตัวต่อไร่

5. กำรจัดกำรระหว่ำงกำรเลี้ยงกุ้งก้ำมกรำม ท ำได้ดังนี้
    5.1 คุณสมบัติของน้ ำระหว่ำงกำรเลี้ยง ควรตรวจวัดและควบคุม
ให้อยู่ระดับที่เหมำะสม คือค่ำควำมโปร่งแสงของน้ ำประมำณ 
35-45 เซนติเมตร ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงควรอยู่ในช่วง 7 
ปริมำณออกซิเจนที่ละลำยในน้ ำไม่ต่ ำกว่ำ 3.5 มิลลิกรัมต่อลิตร 
ไนไตรต์และแอมโมเนียไม่ควรมำกกว่ำ 0.1 มิลลิกรัมต่อลิตร 
กรณีที่แอมโมเนียและไนไตรต์มำกกว่ำ 0.3 มิลลิกรัมต่อลิตร 
ควรเปลี่ยนถ่ำยน้ ำ และค่ำควำมเป็นด่ำงระหว่ำง 80-120 
มิลลิกรัมต่อลิตร
    5.2 อำหำรและกำรให้อำหำร ในช่วง 60 วันแรก กำรให้อำหำร
กุ้งก้ำมกรำมสำมำรถตรวจสอบกำรกินอำหำรได้ โดยตรวจสอบ
ปริมำณอำหำรที่เหลือในยอ แต่เมื่อกุ้งก้ำมกรำมอำยุ 3 เดือนขึ้นไป 
ตรวจสอบโดยใช้สวิงตักดูว่ำมีอำหำรเหลือที่พื้นบ่อหรือไม่ ซึ่งขนำด
ของอำหำรให้เลือกใช้ตำมอำยุของกุ้ง
    5.3 กำรเปลี่ยนถ่ำยน้ ำระหว่ำงกำรเลี้ยง ในช่วง 1-2 เดือน 
ควรเติมน้ ำให้สูงจำก 60 เซนติเมตร เป็น 100-120 เซนติเมตร 
เมื่อกุ้งอำยุ 3 เดือนขึ้นไป ควรเปลี่ยนถ่ำยน้ ำทุก ๆ 5-7 วัน
6. กำรจับกุ้งก้ำมกรำมจ ำหนำ่ย ผู้เลี้ยงควรจับและคัดกุ้งตัวเมยี
ที่ไข่และกุ้งแคระแกร็นออกจ ำหน่ำยก่อนในช่วง 4-5 เดือน 
หลังจำกนั้นจับและคัดขนำดกุ้งขำยทุก ๆ เดือน หรือช่วง
เทศกำลปีใหม่และเทศกำลสงกรำนต์
          นี้คือ อาชีพหลักที่มีการเปลี่ยนแปลง และการพัฒนา
อย่างต่อเนื่องของคนบ้านตูม หมู่ที่ 4 ต าบลบัวบาน อ าเภอ
ยางตลาด จังหวัดกาฬสินธุ์ ที่สร้างฐานะ สร้างอาชีพ สร้างรายได้ 
ทั้งในระดับชุมชน ให้คนรุ่นต่อรุ่นได้เรียนรู้ และเป็นที่มาของ 
“กุ้งก้ามกราม กาฬสินธุ”์ อยู่ในปัจจุบันนี้และตลอดไป 

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://www.technologychaoban.com

“สาคูต้น” อาหารธรรมชาติสร้างรายได้คู่ชุมชน

ปำล์มสำคู เป็นพืชจ ำพวกปำล์มชนิดหนึ่งที่มีแป้งในล ำต้น พบตำมที่ชื้นแฉะใกล้ป่ำพรุหรือป่ำชำยเลนทำงตอนใต้ของไทย 
ปัจจุบันเหลืออยู่ไม่มำกในพื้นที่ภำคใต้ อำทิ จังหวัดพัทลุง ตรัง นครศรีธรรมรำช ซึ่งคนภำคใต้จะเรียกว่ำ สำคูต้น โดยต้นสำคูที่มี
อำยุ 9 ปีขึ้นไปจะสะสมแป้งในต้นมำกพอที่จะตัดมำบริโภคได้ หรือสังเกตจำกต้นที่แทงยอดออกมำเป็นงำช้ำงหรือต้นที่มีดอกเป็น
เขำกวำงจะมีแป้งในล ำต้นปริมำณมำก แต่หำกต้นออกลูกแล้วแป้งจะน้อยเพรำะแป้งจะถูกน ำไปเลี้ยงลูกแล้วนั่นเอง ในนิวกินีใช้
แป้งสำคูเป็นอำหำรหลัก อินโดนีเซียและมำเลเซียใช้ท ำเค้ก คุกก้ี เส้นก๋วยเตี๋ยว และขนมแห้ง 
          สำคู 1 ต้นจะได้เนื้อประมำณ 100-200 กิโลกรัม ขึ้นอยู่กับขนำดและควำมสูงของต้น และใน 100 กิโลกรัมของเนื้อเมื่อบด
เป็นแปง้จะได้เนื้อแป้งสำคูจริง ๆ ประมำณ 70 กิโลกรัมเท่ำนั้น โดยขั้นตอนกำรท ำเมื่อโค่นและผ่ำให้เห็นเนื้อสีขำวอมชมพูออกเป็นชิ้น ๆ
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ใช้เครื่องมือขูดเอำเนื้อปำล์มสำคูเป็นฝอยเล็ก ๆ มำแช่น้ ำจนนิ่ม 
ขยี้และคั้นเนื้อไม้เหมือนคั้นกะทิ ใช้ผ้ำกรอง แช่จนแป้ง
ตกตะกอนนอนก้น เทน้ ำทิ้ง น ำส่วนเนื้อแป้งมำห่อผ้ำแขวนให้น ำออก 
และร่อนเป็นเม็ดเล็ก ๆ หรือขยี้เป็นผงละเอียด แล้วตำกแดด
จนแห้งสนิท ก็พร้อมจ ำหน่ำยและท ำอำหำรคำวหวำนได้ 
ควำมพิเศษของแป้งสำคูนอกจำกมีควำมเป็นธรรมชำติ 100% 
อุดมด้วยคำร์โบไฮเดรต เหล็ก โปรตีน แคลเซียม ฟอสฟอรัส 
และวิตำมินบี1 รวมทั้งมีกลิ่น รส และเนื้อสัมผัสเป็นเอกลักษณ์ 
จึงเป็นหนึ่งในวัตถุดิบส ำคัญที่คนรักสุขภำพทั้งในและต่ำงประเทศ
ให้ควำมสนใจ
          กว่ำจะเป็นแปง้สำคูพร้อมปรุงต้องผ่ำนห่วงโซ่ที่สำมำรถ
สร้ำงรำยได้ในหลำยส่วน ทั้ง (1) กลุ่มออกตามล่าหาต้นสาคู
ที่มีคุณภำพแป้งดี ๆ  มำส่งขำย โดยออกหำต้นที่ได้ขนำดซื้อตน้โคน่ 
แล้วตัดท่อน มำส่งขำยกลุ่ม ผลิตแป้ง บังเหล๊ำะ ชำวอ ำเภอละงู 
จังหวัดตรัง เป็นผู้หนึ่งที่มีอำชีพออกตำมหำต้นสำคูตัดส่งขำย

ในพื้นที่อ ำเภอควนขนุน จังหวัดพัทลุง โดยรับซื้อต้นละ 400 บำท 
น ำไปส่งขำยต้นละ 1,500 - 1,600 บำท ซึ่งขั้นตอนกำรตัดต้น
สำคูเป็นงำนที่หนักและเหนื่อยต้องใช้แรงงำน 2 - 3 คน ในกำรดึง ลำก 
และเคลื่อนย้ำย (2) กลุ่มผลิตแปรรูปแป้งสาคูก็น ำมำขูดเนื้อ 
คั้นน้ ำ ร่อนเป็นเมล็ดแป้ง หรือท ำแป้งผง เป็นงำนที่ต้องท ำมือ
และใช้เวลำแม้ปัจจุบันจะมีเครื่องขูดเนือ้ต้นสำคูมำช่วยทุ่นแรงก็ตำม 
โดยแป้งสำคูจะวำงขำยที่กิโลกรัมละประมำณ 130 - 150 บำท 
(3) กลุ่มผลิตขนมและอาหารจากแป้งสาคู ซึ่งขนมที่ท ำจำก
แป้งสำคู ได้แก่ ขนมปำกหม้อ เปียกสำคูกะทิสด ขนมกวนแป้ง
สำคูหรือขนมขี้มัน เป็นต้น (4) กลุ่มเลี้ยงด้วงด้วยต้นสาคู 
ส ำหรับท่อนต้นสำคูที่ไม่ได้เอำไปท ำแป้ง สำมำรถน ำมำใช้เนื้อ
ต้นเลี้ยงด้วงสำคู หรือเป็นอำหำรสัตว์ โดยด้วงสำคูสำมำรถ
ขำยได้กิโลกรัมละ 200 - 250 บำท 

เรียบเรียงโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคใต้
ที่มา : ผู้จัดกำรออนไลน์ /https://krua.co/food/food.trueid.net

English for Career

แกรมม่า ค าบุพบท in on at ใช้ยังไง ในภาษาอังกฤษ
ค ำบุพบทภำษำอังกฤษ หรือ “Prepositions” เป็นเรื่อง

ท้ำทำยส ำหรับผู้ที่เร่ิมเรียนภำษำอังกฤษ และหนึ่งในค ำบุพบท
ที่ใช้บ่อยที่สุด คือ เรื่อง “in” “on” และ “at” ค ำบุพบททั้งสำมนี้
มีควำมหมำยคล้ำยกันแต่ใช้ในบริบทที่แตกต่ำงกัน กำรรู้วิธีใช้
อย่ำงถูกต้องเป็นสิ่งส ำคัญส ำหรับกำรสื่อสำรภำษำอังกฤษใน
ชีวิตประจ ำวัน ในบทควำมนี้ จะพูดถึงกำรใช้ “in” “on” และ “at”
ให้ถูกต้อง พร้อมประโยคตัวอย่ำงเพื่อช่วยให้เพื่อน ๆ เข้ำใจ
กำรวิธีใช้มำกข้ึน
วิธีใช้ Preposition: in

ค ำบุพบท “in” ใช้เพื่อแสดงถึงวัตถุหรือบุคคลที่อยู่
ภำยในพื้นที่หรือภำชนะ นอกจำกนี้ยังใช้เพื่อบอกช่วงเวลำใด
เวลำหนึ่ง เช่น
บอกต าแหน่งพื้นที่ ที่มีขอบเขตชัดเจน
The cat is in the box.
แมวอยู่ในกล่อง
The restaurant is in downtown.
ร้ำนอำหำรอยู่ในตัวเมือง
The office is located in Bangkok.
ออฟฟิศตั้งอยู่ที่กรุงเทพฯ
บอกเวลา (เดือน/ ปี/ ทศวรรษ/ ศตวรรษ) หรือช่วงเวลากว้าง ๆ

I was born in 1990.
ฉันเกิดในปี 1990
Cherry blossoms bloom in April.
ดอกซำกุระบำนในเดือนเมษำยน
I exercise in the morning.
ฉันออกก ำลังกำยในช่วงเช้ำ
วิธีใช้ Preposition: on

ค ำบุพบท “on” ใช้เพื่อแสดงถึงวัตถุที่อยู่ด้ำนบนของ
วัตถุหรือพื้นผิวอ่ืน ๆ เช่น บนก ำแพง บนผนัง รวมถึง ยำนพำหนะ 
นอกจำกนี้ยังใช้เพื่อบอกวันในสัปดำห์ วันที่ และวันส ำคัญต่ำง ๆ
บอกต าแหน่งบนพื้นผิว
The book is on the table.
หนังสืออยู่บนโต๊ะ
The jacket is on the chair.
เสื้อคลุมอยู่บนเก้ำอ้ี
The clock is on the wall.
นำฬิกำอยู่บนก ำแพง
บอกต าแหน่งพื้นที่ที่แคบลงมา (ที่อยู/่ ถนน/ เกาะ) หรือ ยานพาหนะ
The restaurant is located on Sukhumvit Road.
ร้ำนอำหำรตั้งอยู่บนถนนสุขุมวิท
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There are many passengers on the bus.
มีผู้โดยสำรจ ำนวนมำกอยู่บนรถบัส
บอกวันที่เฉพาะเจาะจง เช่น วันในสัปดาห์ วันที่ และวัน
ส าคัญในเทศกาลต่าง ๆ
I have a job interview on Monday
ฉันจะมีสัมภำษณ์งำนในวันจันทร์
Her birthday is on March 15th.
วันเกิดของเธอคือวันที่ 15 มีนำคม
I will go on a date on Christmas.
ฉันจะไปเดทในวันคริสต์มำส
วิธีใช้ Preposition: at

ค ำบุพบท “at” ใช้เพื่ออ้ำงถึงจุดหรือต ำแหน่งพื้นที่
เฉพำะเจำะจงสุด ๆ และยังใช้เพื่อบอกจุดเวลำ
บอกจุดหรือต าแหน่งพื้นที่เฉพาะเจาะจง
The concert is at the stadium.
คอนเสิร์ตอยู่ที่สนำมกีฬำ

I am at the park.
ฉันอยู่ที่สวนสำธำรณะ
ใช้บอกจุดเวลา
The meeting is at 2:00 pm.
ประชุมเร่ิมตอนบ่ำยสอง
The movie starts at 7:00 pm.
ภำพยนตร์เริ่มตอนหนึ่งทุ่ม
สรุปวิธีการใช้ in on at

จะเห็นได้ว่ำค ำบุพบท ภำษำอังกฤษ “in” “on” และ 
“at” หลัก ๆ แล้วจะใช้บอกพื้นที่ (Space) และ เวลำ (Time) 
แต่จะแตกต่ำงกันที่ขอบเขต ระยะเวลำ และควำมเฉพำะเจำะจง 
หำกเพื่อน ๆ เข้ำใจแกรมม่ำพื้นฐำนอย่ำงวิธีกำรใช้ “ in” 
“on” และ  “at” อย่ ำ งถู กต้ อ งจะช่ ว ย ใ ห้กำ รสื่ อสำ ร
ภำษำอังกฤษกับชำวต่ำงชำติมีประสิทธิภำพมำกข้ึน

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://speakup.ac.th

รู้ทันโลก

ความล้ าหน้าของเครื่องมือ AI สร้างรูปภาพจากข้อความ ส่งผลกระทบต่อ
อุตสาหกรรมสร้างสรรค์อย่างไร

ปัญญาประดิษฐ์ (AI) ได้ปฏิวัติอุตสาหกรรมต่าง ๆ รวมถึงอุตสาหกรรมสร้างสรรค์ ด้วยการพัฒนาโมเดล AI 
text-to-image เช่น DALL-E-2 MidJourney Stable Diffusion ImaGen และอื่น ๆ รวมถึง CM3leon เครื่องมือ AI 
แปลงข้อความเป็นรูปภาพล่าสุดจาก Meta ซึ่งท าให้วิธีที่ศิลปินและนักวาดภาพประกอบออกแบบงานของพวกเขาได้
เปลี่ยนไปอย่างมาก
          ตำมเนื้อผ้ำ ศิลปินและนักวำดภำพประกอบจะวำดหรือระบำยสีงำนศิลปะตำมจินตนำกำรหรือภำพอ้ำงอิง กระบวนกำรนี้
ใช้เวลำนำน รวมถึงต้องใช้ควำมพยำยำมและทักษะอย่ำงมำกในกำรสร้ำงผลงำนศิลปะที่สมบูรณ์แบบ ยิ่งไปกว่ำนั้น ศิลปินและนักวำดภำพประกอบ
ต้องเผชิญกับควำมท้ำทำยในกำรน ำเสนอผลงำนที่ตอบโจทย์ควำมต้องกำรของลูกค้ำหรือนำยจ้ำงให้ แต่ด้วยกำรเกิดขึ้นของ AI 
text-to-image ท ำให้กระบวนกำรดังกล่ำวง่ำยขึ้นและเร็วขึ้น
          เทคโนโลยี AI text-to-image ช่วยให้คอมพิวเตอร์สร้ำงภำพจำกค ำอธิบำยที่เป็นข้อควำม ค ำอธิบำยเหล่ำนี้สำมำรถเป็น
อะไรก็ได้ตั้งแต่ประโยคธรรมดำไปจนถึงย่อหน้ำที่สมบูรณ์ ส่วนภำพสำมำรถเป็นอะไรก็ได้ตั้งแต่ภำพเหมือนจริงไปจนถึงนำมธรรม 
ขึ้นอยู่กับข้อควำมที่อธิบำย โดยโมเดล AI ใช้อัลกอริทึมกำรประมวลผลภำษำธรรมชำติ (NLP) เพื่อท ำควำมเข้ำใจข้อมูลที่เป็นข้อควำม
และสร้ำงภำพตำมข้อมูลดังกล่ำว หนึ่งในเครื่องมือ AI แปลงข้อควำมเป็นภำพ ที่ได้รับควำมนิยมและมีกำรพูดถึงมำกที่สุดคือ 
DALL-E-2 ซึ่งพัฒนำโดย OpenAI เพรำะ DALL-E-2 สำมำรถสร้ำงภำพจำกค ำอธิบำยที่เป็นข้อควำมซึ่งมีรำยละเอียดสูงและมีควำม
เฉพำะเจำะจงได้ ตัวอย่ำงเช่น สำมำรถสร้ำงภำพเก้ำอ้ีสีเขียวที่มีขำสีเหลืองและเบำะสีแดงวำงในห้องสีขำวที่มีหน้ำต่ำงด้ำนซ้ำย 
นับว่ำเป็นเร่ืองน่ำทึ่งเป็นอย่ำงมำก เนื่องจำกรำยละเอียดระดับนี้เคยท ำได้จำกกำรสร้ำงสรรค์ภำพประกอบแบบดั้งเดิมเท่ำนั้น
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ด้ำน MidJourney เป็นอีกหนึง่เครื่องมือ AI แปลงข้อควำม
เป็นรูปภำพ ที่สร้ำงกระแสในอุตสำหกรรมสร้ำงสรรค์ อัลกอริทึม
ของ MidJourney สำมำรถสร้ำงภำพที่มีควำมหลำกหลำย ไม่ซ้ ำใคร 
และมีควำมคิดสร้ำงสรรค์สูงส่วน Stable Diffusion เป็นเครื่องมือ 
AI แปลงข้อควำมเป็นรูปภำพที่เน้นกำรสร้ำงภำพที่เหมือนจริง 
ควำมสมจริงในระดับนี้มีนัยส ำคัญอย่ำงยิ่งต่ออุตสำหกรรมต่ำง ๆ 
เช่น กำรโฆษณำและกำรตลำด ขณะที่ ImaGen เป็นเครื่องมือ 
AI แปลงข้อควำมเป็นรูปภำพที่สำมำรถสร้ำงภำพของบุคคลที่
มีลักษณะเฉพำะได้ จึงเป็นประโยชน์ต่ออุตสำหกรรมอย่ำง
แฟชั่นและควำมงำม ซึ่งบริษัทต่ำง ๆ ต้องสร้ำงภำพลักษณ์ของ
นำงแบบที่มีลักษณะทำงกำยภำพเฉพำะ ด้วย ImaGen
สำมำรถสร้ำงภำพของคนที่มีสีผม สีตำ โทนสีผิว และลักษณะ
ใบหน้ำที่แตกต่ำงกันได้ ท ำให้นอกจำกจะได้งำนที่เป็นเอกลักษณ์
แล้วยังลดต้นทุนค่ำใช้จำ่ยในกำรจ้ำงนำงแบบและโปรดักชั่นต่ำง ๆ
          ส ำหรับน้องใหม่จำกค่ำยยักษ์ใหญ่อย่ำง CM3leon 
มีควำมสำมำรถในกำรจัดกำรที่ซับซ้อนมำกขึ้น โดยเฉพำะ
แสดงกำยวิภำคของมนุษย์ได้อย่ำงแม่นย ำ และยังสำมำรถ
สร้ำงภำพได้ถูกต้องตำมค ำอธิบำย เป็นต้น เห็นได้ชัดเจนว่ำ
กำรใช้เครื่องมือ AI แปลงข้อควำมเป็นรูปภำพ ส่งผลกระทบ
ต่ออุตสำหกรรมสร้ำงสรรค์อย่ำงปฏิเสธโดยเฉพำะกำรช่วยให้
ศิลปินสร้ำงผลงำนได้รวดเร็วยิ่งขึ้น ด้วยเทคโนโลยีนี้ ศิลปิน
สำมำรถส ำรวจแนวคิดและกำรออกแบบภำพต่ำง ๆ ได้อย่ำงมี
ประสิทธิภำพมำกขึ้น แทนที่จะใช้เวลำหลำยชั่วโมงในกำรร่ำงไอเดีย 
ตัวอย่ำงเช่น กำรใช้ AI text-to-image ในกำรสร้ำงสตอรี่บอร์ด
และคอนเซ็ปต์อำร์ตส ำหรับสื่อต่ำง ๆ  รวมถึงภำพยนตร์ แอนิเมชั่น 
และวิดีโอเกม สำมำรถสร้ำงชุดภำพที่เป็นไปได้มำกมำยด้วย
กำรกดแป้นพิมพ์เพียงไม่กี่ครั้ง ช่วยให้ศิลปินหรือครีเอทีฟปรับแต่ง 
ต่อยอดและท ำให้กำรออกแบบสมบูรณ์แบบยิ่งขึ้น ซึ่งน ำไปสู่
คุณภำพผลผลิตที่สูงขึ้น อีกวิธีหนึ่งที่ข้อควำมเป็นรูปภำพของ 
AI ส่งผลกระทบต่องำนดั้งเดิม เช่น ภำพประกอบและงำนศิลปะ 
คือกำรขยำยขอบเขตของสิ่งที่สำมำรถท ำได้ ด้วย AI text-to-image 
ศิลปินและนักวำดภำพประกอบสำมำรถสร้ำงภำพที่ซับซ้อน
และมีรำยละเอียดมำกขึ้นกว่ำเดิม น ำไปสู่ควำมสมจริงและ
ควำมซับซ้อนในกำรสร้ำงงำนศิลปะดิจิทัลที่มีควำมคิด
สร้ำงสรรค์ในระดับที่สูงขึ้น
          นอกจำกนี้ AI text-to-image ช่วยให้เกิดกำรท ำงำน
ร่วมกันระหว่ำงศิลปิน ลูกค้ำ และนำยจ้ำงได้มำกขึ้น กำรใช้
เครื่องมือ AI แปลงข้อควำมเป็นรูปภำพ เพื่อสร้ำงรูปภำพตำม
ค ำอธิบำยที่เป็นข้อควำมนั้น ทั้งศิลปินและลูกค้ำสำมำรถ
ท ำงำนร่วมกันเพื่อปรับแต่งและท ำให้ผลิตภัณฑ์ขั้นสุดท้ำย
สมบูรณ์แบบได้ น ำไปสู่ควำมแม่นย ำและควำมชัดเจนยิ่งขึ้น

ในกำรสื่อสำรระหว่ำงศิลปินและลูกค้ำ ส่งผลให้ทุกคนที่
เกี่ยวข้องได้รับผลลัพธ์ที่ดีขึ้นและน่ำพึงพอใจมำกขึ้น อย่ำงไรก็ตำม 
บำงคนในอุตสำหกรรมสร้ำงสรรค์ได้แสดงควำมกังวลว่ำในที่สุด 
AI text-to-image จะเข้ำมำแทนที่ควำมต้องกำรของนำยจ้ำง 
ท ำให้ศิลปินและนักวำดภำพประกอบที่เป็นมนุษย์หมดหนทำง
ในกำรท ำมำหำกินในที่สุด แต่นั่นอำจเปน็ควำมกังวลที่เกินกว่ำเหตุ 
เพรำะแม้ว่ำเครื่องมือ AI เปลี่ยนข้อควำมเป็นรูปภำพจะทรงพลัง
และสำมำรถสร้ำงภำพที่มีรำยละเอียดสูงและซับซ้อนได้ 
แต่ Creative Industry ต้องกำรควำมคิดสร้ำงสรรค์และ
สัญชำตญำณมำกกว่ำนั้น ซึ่งเป็นคุณสมบัติที่ศิลปินซึ่งเป็นมนุษย์
เท่ำนั้นจะสำมำรถท ำได้ ดังนั้น AI text-to-image จึงไม่น่ำจะ
มำแทนที่ศิลปินและนักวำดภำพประกอบที่เป็นมนุษย์ได้ทั้งหมด 
แต่ก็ต้องยอมรับว่ำมีแนวโน้มที่ เครื่องมือเหล่ำนี้จะช่วย
สนับสนุนกำรท ำงำนของศิลปินที่เป็นมนุษย์ ท ำให้พวกเขำ
ท ำงำนได้เร็วขึ้นและมีประสิทธิภำพมำกข้ึน
          โดยสรุป เทคโนโลยีข้อควำมเป็นรูปภำพ AI เช่น 
DALL-E-2, MidJourney, Stable Diffusion และ ImaGen
ส่งผลกระทบอย่ำงมำกต่องำนดั้งเดิม เช่น ภำพประกอบและ
งำนศิลปะ เครื่องมือเหล่ำนี้ท ำให้กระบวนกำรสร้ำงเร็วขึ้นและ
เข้ำถึงได้มำกขึ้น ในขณะเดียวกันก็ช่วยให้ควบคุมภำพที่สร้ำง
ได้มำกข้ึน แม้ว่ำจะมีควำมกังวลว่ำเครื่องมือเหล่ำนี้อำจเข้ำมำ
แทนที่ศิลปินและนักวำดภำพประกอบที่เป็นมนุษย์ได้ในที่สุด 
แต่เครื่องมือเหล่ำนี้มีแนวโน้มที่จะช่วยเสริมงำนของพวกเขำ 
ท ำให้เวิร์กโฟลว์ลื่นไหล และน ำไปสู่กำรยกระดับควำมคิด
สร้ำงสรรค์ในอุตสำหกรรมนี้ในที่สุด และเนื่องจำก AI มีกำร
พัฒนำอย่ำงต่อเนื่อง จึงเป็นเรื่องที่น่ำตื่นเต้นมำกว่ำเรำจะได้
เห็นว่ำเทคโนโลยีนี้ ส่งผลต่ออุตสำหกรรมสร้ำงสรรค์ในอนำคต
อย่ำงไร หรือในรูปแบบใดบ้ำง 
          กระนั้น กำรใช้เครื่องมือนี้ก็มีข้อควรพิจำรณำด้ำน
จริยธรรมและลิขสิทธิ์ เพรำะท ำให้เกิดข้อกังวลด้ำนจริยธรรม
เกี่ยวกับกำรเป็นเจ้ำของลิขสิทธิ์ และทรัพย์สินทำงปัญญำ 
จึงเป็นเรื่องส ำคัญส ำหรับผู้สร้ำงที่จะต้องเข้ำใจควำมหมำย
ของกำรใช้เนื้อหำที่สร้ำงโดย AI และปฏิบัติตำมกฎหมำย
ลิขสิทธิ์และหลักเกณฑ์ทำงจริยธรรมอย่ำงเคร่งครัด

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://www.salika.co
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กรมการจัดหางาน ยืนยัน มีต าแหน่งงานกว่า 6 แสนอัตรา รองรับนักศึกษาจบใหม่

อธิบดีกรมการจัดหางาน เตรียมต ำแหน่งงำนว่ำงทั่วประเทศ 
6 แสนอัตรำ รองรับนักเรียน นักศึกษำจบใหม่ ยกมำตรกำร
สร้ำงโอกำสมีงำนท ำในประเทศ ขยำยตลำดแรงงำนต่ำงประเทศ 
ควบคู่พัฒนำแรงงำนให้มีทักษะตรงควำมต้องกำรตลำดแรงงำน
          นายไพโรจน์ โชติกเสถียร อธิบดีกรมการจัดหางาน 
เปิดเผยถึงกรณีที่สื่อมวลชน น ำเสนอข่ำว เด็กจบใหม่ 5 แสนคน
เสี่ยงเตะฝุ่น เกี่ยวกับเรื่องนี้กระทรวงแรงงำนยืนยันว่ำมีต ำแหน่งงำน
ว่ำงเพียงพอกับนักผู้ส ำเร็จกำรศึกษำใหม่อย่ำงแน่นอน โดยขณะนี้
มีต ำแหน่งงำนว่ำงจำกทั่วประเทศ จ ำนวน 648,277 อัตรำ 
โดยต ำแหน่งงำนส ำหรับวุฒิปริญญำตรีที่มีควำมต้องกำรมำกที่สุด 
5 อันดับแรก ได้แก่ 1.พนักงำนขำยของหน้ำร้ำนและพนักงำน
สำธิตสินค้ำ พนักงำนขำยโฆษณำและตัวแทนนำยหนำ้ ตัวแทน
ฝ่ำยขำยด้ำนเทคนิคและกำรค้ำ 2.นักกำรตลำด เจ้ำหน้ำที่
กำรตลำด 3.เจ้ำหน้ำที่ส ำนักงำนอ่ืน ๆ 4.ผู้จัดกำรฝ่ำยขำยและ
กำรตลำด 5.เจ้ำหน้ำที่คลังสินค้ำ รวมถึงได้เตรียมมำตรกำร
ส่งเสริมกำรมีงำนท ำในด้ำนต่ำง ๆ รองรับไว้แล้ว อำทิ ด้ำนงำน
ในประเทศ มีกำรจัดงำน JOB EXPO THAILAND 2023 ใน 4 จังหวัด 
4 ภำค ตลอดเดือนมิถุนำยนที่ผ่ำนมำ เพื่ออ ำนวยควำมสะดวก
ให้คนหำงำนมีโอกำสเข้ำถึงงำน ซึ่งมีสถำนประกอบกำรมำรับ
สมัครงำนกว่ำ 1,200 แห่ง สมัครงำนและรอบรรจุงำนกว่ำ 
46,000 ครั้ ง  และยังลงพื้นที่พบปะสถำนประกอบกำร
ภำคเอกชนอย่ำงต่อเนื่องเพื่อน ำต ำแหน่งงำนมำบรรจุไว้บน
แพลตฟอร์ม “ไทยมีงำนท ำ” ด้ำนต่ำงประเทศ มีกำรขยำยตลำด 
แรงงำนใหม่ ๆ อำทิ ซำอุดีอำระเบีย ออสเตรเลีย สหรัฐอเมริกำ 
และเกำหลีใต้ ควบคู่กับกำรพัฒนำแรงงำนในประเทศไทยให้มี

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://www.doe.go.th

ทักษะตรงกับควำมต้องกำรตลำดแรงงำน โดยปีงบประมำณ 
พ.ศ. 2566 พัฒนำฝีมือแรงงำนแล้ว 2,770,460 คน เป็นผู้มีงำนท ำ 
2,684,022 คน ท ำให้มีรำยได้เฉลี่ยเพิ่มขึ้น 2,000 บำท/คน/ปี 
สร้ำงมูลค่ำทำงเศรษฐกิจ 5,368 ล้ำนบำท
          นายไพโรจน์ กล่ำวต่อไปว่ำ สิ่งที่น่ำกังวลไม่ใช่เรื่องนักเรียน 
นักศึกษำจบใหม่จะไม่มีงำนท ำ เพรำะหลังจำกสถำนกำรณ์
กำรแพร่ระบำดคลี่คลำย รัฐบำลมีนโยบำยฟื้นฟูเศรษฐกิจของประเทศ 
ภำคอุตสำหกรรมกำรผลิตเพื่อบริโภคในประเทศและส่งออก 
ภำคท่องเที่ยว โรงแรมและบริกำร ต่ำงมีควำมต้องกำรแรงงำน
หลำกหลำยต ำแหน่งเพื่อขับเคลื่อนกิจกำรจ ำนวนมำก 
บำงส่วนยังต้องน ำแรงงำนต่ำงด้ำวจำกประเทศเพื่อนบ้ำนเข้ำมำ
ทดแทนในต ำแหน่งงำนที่คนไทยไม่ท ำ ซึ่งเชื่อว่ำนักเรียน 
นักศึกษำจบใหม่กว่ำ 5 แสนอัตรำ ที่มีตั้งแต่ระดับปวช. ปวส. 
และปริญญำตรีกลุ่มนี้จะเป็นส่วนส ำคัญที่ช่วยให้ปัญหำขำดแคลน
แรงงำนคลี่คลำยลง 
          ทั้งนี้ ผู้ที่ต้องกำรมีงำนท ำ และนำยจ้ำง/สถำนประกอบกำร
ที ่ต ้องกำรรับสมัครงำน สำมำรถใช้บริกำรที ่เ ว ็บ ไซต์ 
“ไทยมีงำนท ำ.doe.go.th” หรือแอปพลิเคชัน “ไทยมีงำนท ำ” 
โดยคนหำงำนสำมำรถค้นหำข้อมูลต ำแหน่งงำนที่เหมำะสม
กับตัวเองมำกที่สุด โดย Matching ต ำแหน่งงำนตำมพื้นที่ 
และภูมิล ำเนำ รวมถึงจับคู่ต ำแหน่งงำนจำกควำมรู้ ควำมสำมำรถ 
และทักษะที่มีอยู่ และส ำหรับนำยจ้ำง สถำนประกอบกำร 
ที่ต้องกำรช่องทำงรับสมัครงำน สำมำรถลงทะเบียนนำยจ้ำง 
เพื่อประกำศต ำแหน่งงำน และคัดลอกรำยชื่อผู้หำงำน โดยไม่มี
ค่ำใช้จ่ำย หำกต้องกำรสอบถำมข้อมูลเพิ่มเติมติดต่อที่สำยด่วน
กระทรวงแรงงำน 1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน หรือสำยด่วน
กรมกำรจัดหำงำน 1694

กรมการจัดหางาน เตือนภัย! Facebook กรมจัดหางาน ไม่ใช่เพจของหน่วยงานราชการ
อธิบดีกรมการจัดหางาน ห่วงคนหำงำนหลงเชื่อเพจปลอม ใช้ชื่อ “กรมจัดหำงำน” ประกำศรับสมัครงำน 

ย้ ำจะด ำเนินคดีเอำผิดให้ถึงที่สุด 
           นายไพโรจน์ โชติกเสถียร อธิบดีกรมการจัดหางาน เปิดเผยว่ำ ปัจจุบันสื่อออนไลน์เข้ำมำมีบทบำทและอิทธิพลในกำร
สื่อสำรมำกขึ้น ท ำให้มิจฉำชีพมีกำรปรับรูปแบบกำรหลอกลวงไปตำมบริบททำงสังคม ล่ำสุดมีกำรท ำเพจ Facebook ปลอม 
ใช้โลโก้กรมกำรจัดหำงำนเป็นรูปโปรไฟล์ และใช้ชื่อเพจว่ำ “กรมจัดหำงำน” ซึ่งหำกอ่ำนผ่ำน ๆ จะคล้ำยกับเพจของหน่วยงำน
ที่ชื่อว่ำ “กรมกำรจัดหำงำน” เพื่อสร้ำงควำมน่ำเชื่อถือ โดยอ้ำงว่ำมีกำรรับสมัครงำนทั้งในประเทศและต่ำงประเทศผ่ำนเพจปลอม
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ดังกล่ำว เมื่อประชำชนที่ก ำลังหำงำนหลงเชื่อ ส่งข้อควำมติดต่อ 
แอดมินจะขอชื่อ นำมสกุล เบอร์โทรศัพท์ หลอกล่อให้ท ำ
ธุรกรรมทำงกำรเงิน จึงขอแจ้งเตือนประชำชนอย่ำหลงเชื่อ
โดยเด็ดขำดเนื่องจำกกรมกำรจัดหำงำนไม่มีนโยบำยขอประวัติ
ส่วนตัวผู้สมัครงำนผ่ำนแอปพลิเคชั่น Facebook Line หรือ Twitter 
หำกพบพฤติกำรณ์ดังกล่ำวให้ติดต่อสอบถำมกับกรมกำรจัดหำงำน
โดยตรง ที่สำยด่วน 1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน
          “กรมกำรจัดหำงำนจะแจ้งควำมร้องทุกข์และด ำเนินคดี
ต่อผู้กระท ำควำมผิดตำมกฎหมำยให้ถึงที่สุด โดยกำรกระท ำ
ดังกล่ำวมีควำมผิดฐำนน ำเข้ำข้อมูลเท็จ” ตำมพ.ร.บ.ว่ำด้วย
กำรกระท ำควำมผิดเกี่ยวกับคอมพิวเตอร์ พ.ศ. 2550 และที่
แก้ไขเพิ่มเติม ซึ่งต้องระวำงโทษจ ำคุกไม่เกินห้ำปี หรือปรับไม่เกิน
หนึ่งแสนบำท หรือทั้งจ ำทั้งปรับ และตำมพระรำชบัญญัติ
เครื่องหมำยรำชกำร พ.ศ. 2482 ระบุว่ำ ห้ำมมิให้บุคคลใดใช้
เครื่องหมำยรำชกำร เว้นแต่หนว่ยรำชกำรที่ก ำหนดเครื่องหมำยนัน้

จะอนุญำต และห้ำมมิให้ผู้ใดปลอมหรือเลียนเครื่องหมำยรำชกำร 
ไม่ว่ำจะเป็นสีใด หรือท ำด้วยวิธีใด ๆ หรือท ำให้ปรำกฏที่วัตถุ
หรือสินค้ำใด ๆ ก็ตำม หำกฝ่ำฝืนมีโทษจ ำคุกไม่เกิน 1 ปี และ
ปรับไม่เกิน 2,000 บำท” อธิบดีกรมการจัดหางาน กล่ำว
          ทั้งนี้ ผู้ที่ประสบปัญหำสำมำรถแจ้งควำมด ำเนินคดีที่
สถำนีต ำรวจ ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัด หรือส ำนักงำนจัดหำงำน
กรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1 - 10 ตำมท้องที่ที่เกิดเหตุ หรือแจ้ง
เบำะแสได้ที่กองทะเบียนจัดหำงำนกลำงและคุ้มครองคนหำงำน 
โทร. 02 254 6763 หรือกองนิติกำร โทร. 02 245 6439 หรือ
สอบถำมเพิ่มเติมได้ที่สำยด่วนกระทรวงแรงงำน โทร. 1506 กด 2 
กรมกำรจัดงำน และส ำหรับผู้ที่ต้องกำรมีงำนท ำ สำมำรถใช้
บริกำรผ่ำนเว็บไชต์ ไทยมีงำนท ำ.doe.go.th หรือทำง Mobile
Application “ไทยมีงำนท ำ”

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง       
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ครม. เคาะขยายเวลา ให้คนต่างด้าวที่ย่ืนบัญชีรายชื่อแล้ว อยู่ต่อและท างานได้ถึง 30 ก.ย. 66
เมื่อวันที่ 8 สิงหำคม 2566 ครม.เห็นชอบ ขยำยระยะเวลำ

คนต่ำงด้ำว 4 สัญชำติ กัมพูชำ ลำว เมียนมำ และเวียดนำม 
ให้สำมำรถอยู่ในไทยและท ำงำนถึง 30 ก.ย.นี้ โดยใช้บัญชีรำยชื่อ 
เป็นหลักฐำนว่ำได้รับกำรผ่อนผัน
          นำยสุชำติ ชมกลิ่น รัฐมนตรีว่ำกำรกระทรวงแรงงำน 
เปิดเผยว่ำ คณะรัฐมนตรีมีมติเห็นชอบแนวทำงกำรบริหำร
จัดกำรกำรท ำงำนของคนต่ำงด้ำว ภำยหลังวันที่ 31 กรกฎำคม 2566 
ตำมที่กระทรวงแรงงำนเสนอ โดยให้คนต่ำงด้ำวที่นำยจ้ำงยื่น
บัญชีรำยชื่อควำมต้องกำรจ้ำงแรงงำนต่ำงด้ำวต่อกรมกำร
จัดหำงำนภำยในวันที่ 31 ก.ค. แล้ว สำมำรถอยู่ในรำชอำณำจักร
และท ำงำนต่อไปได้ ถึงวันที่ 30 กันยำยน 2566 โดยให้คนต่ำงด้ำว
ใช้บัญชีรำยชื่อดังกล่ำว เป็นหลักฐำนแสดงว่ำคนต่ำงด้ำวได้รับ
กำรผ่อนผันให้ท ำงำนได้ถึงวันที่ 30 กันยำยน 2566 เพื่อประโยชน์
ในทำงเศรษฐกิจของประเทศ สนับสนุนนำยจ้ำง และสถำน
ประกอบกำรให้สำมำรถจ้ำงคนต่ำงด้ำวที่มีสถำนะถูกต้องตำม
กฎหมำยท ำงำนต่อไปได้ อีกทั้งเห็นชอบในหลักกำรร่ำง
ประกำศที่ เกี่ยวข้อง จ ำนวน 2 ฉบับ ได้แก่ ร่ำงประกำศ
กระทรวงมหำดไทย เรื่องกำรอนุญำตให้คนต่ำงด้ำวอยู่ใน
รำชอำณำจักร เป็นกรณีพิเศษ ส ำหรับคนต่ำงด้ำวสัญชำติ
กัมพูชำ ลำว เมียนมำ และเวียดนำม ตำมมติครม. เมื่อวันที่ 5 
กรกฎำคม 2566 (ฉบับที่ ..) และร่ำงประกำศกระทรวงแรงงำน 

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง       
ที่มา : https//www.doe.go.th

เรื่อง กำรอนุญำตให้คนต่ำงด้ำวท ำงำนในรำชอำณำจักร 
เป็นกรณีพิเศษ ส ำหรับคนต่ำงด้ำวสัญชำติกัมพูชำ ลำว เมียนมำ 
และเวียดนำม ตำมมติ ครม. เมื่อวันที่ 5 กรกฎำคม 2566 
(ฉบับที่ ..) ด้วย
          ด้ำนนำยไพโรจน์ โชติกเสถียร อธิบดีกรมกำรจัดหำงำน 
กล่ำวว่ำ เดิมมติคณะรัฐมนตรีเมื่อวันที่ 5 กรกฎำคม 2566 
ก ำหนดให้คนต่ำงด้ำวสัญชำติกัมพูชำ ลำว เมียนมำ และ
เวียดนำม ที่มีสถำนะไม่ถูกต้องตำมกฎหมำย ที่นำยจ้ำงยื่น
บัญชีรำยชื่อควำมต้องกำรจ้ำงแรงงำนต่ำงด้ำวต่อกรมกำร
จัดหำงำนภำยในวันที่ 31 กรกฎำคม 2566 เรียบร้อยแล้ว 
สำมำรถอยู่ในรำชอำณำจักรเป็นกรณีพิเศษและท ำงำน
ไปพลำงก่อนได้ถึงวันที่ 31 กรกฎำคม 2566 ดังนั้นหำกไม่มี
กำรขยำยระยะเวลำคนต่ำงด้ำวทั้งหมดจะกลำยเป็นคนต่ำงด้ำว
ที่มีสถำนะไม่ถูกต้องตำมกฎหมำย คณะรัฐมนตรีจึงจ ำเป็นต้อง
ขยำยระยะเวลำให้คนต่ำงด้ำวกลุ่มดังกล่ำวได้อยู่และท ำงำน 
ถึงวันที่ 30 กันยำยน 2566
          ทั้งนี้ นำยจ้ำง สถำนประกอบกำร และแรงงำนต่ำงด้ำว
ที่มีข้อสงสัย ต้องกำรสอบถำมรำยละเอียดเพิ่มเติมติดต่อได้ที่
ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดทุกจังหวัด ส ำนักงำนจัดหำงำน
กรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1 - 10 หรือที่สำยด่วนกระทรวงแรงงำน 
โทร.1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน หรือสำยด่วนกรมกำร
จัดหำงำน โทร. 1694
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รมว. เฮ้ง สั่งเข้ม ตรวจสอบคนต่างชาต ิห้วยขวาง แย่งอาชีพคนไทย พบฝ่าฝืนด าเนินคดีเดด็ขาด
กรมกำรจัดหำงำน รับข้อสั่งกำร รมว.แรงงำน บูรณำกำรร่วมกับ

ต ำรวจตรวจคนเข้ำเมือง และสถำนีต ำรวจนครบำลห้วยขวำง 
ลงพื้นที่ห้วยขวำง - พระรำม 9 ตรวจร้ำนค้ำ ร้ำนอำหำรจีนที่จ้ำงคน
ต่ำงชำติท ำงำนผิดกฎหมำย จำกเหตุหนุ่มจีนรีวิวอยู่ไทย เหมือนอยู่บ้ำน
          นำยสุชำติ ชมกลิ่น รัฐมนตรีว่ำกำรกระทรวงแรงงำน 
เปิดเผยว่ำ หลังปรำกฏข่ำวในสื่อสังคมออนไลน์ กรณีมีคนจีนรีวิว
เที่ยวประเทศไทย ว่ำใช้บริกำรซุปเปอร์มำเก็ตและร้ำนอำหำร
หลำยร้ำนในย่ำนห้วยขวำง ไม่ต้องพูดภำษำไทย เพรำะผู้ให้บริกำร
เป็นคนสัญชำติจีนทั้งหมด จนเกิดกำรตั้งข้อสังเกตว่ำคนจีน
ที่เข้ำมำประกอบธุรกิจด ำเนนิกำรอย่ำงถูกต้องหรือไม่ และเป็นกำร
แย่งงำนคนไทยหรือไม่ นั้น ตนรับทรำบเรื่องแล้วไม่นิ่งนอนใจ 
เร่งสั่งกำรอธิบดีกรมกำรจัดหำงำนให้ตรวจสอบกำรท ำงำนของ
แรงงำนต่ำงชำติและสถำนประกอบกำรอย่ำงเคร่งครัด 
โดยเฉพำะกลุ่มแรงงำนต่ำงชำติแย่งอำชีพคนไทย เพื่อควบคุม
กำรท ำงำนของแรงงำนต่ำงชำติในประเทศไทยให้เป็นไปอย่ำง
ถูกต้องตำมกฎหมำย พร้อมย้ ำเตือนให้นำยจ้ำงสถำนประกอบกำร 
และแรงงำนต่ำงชำติที่เข้ำมำท ำงำนในประเทศไทยปฏิบัติตำม
กฎหมำยอย่ำงเคร่งครัด ซึ่งล่ำสุดเมื่อวันที่ 26 กรกฎำคม 2566 
กรมกำรจัดหำงำน โดยกองทะเบียนจัดหำงำนกลำงและ
คุ้มครองคนหำงำน ได้ลงพื้นที่ตรวจสอบห้ำงสรรพสินค้ำดัง
ย่ำนพระรำม 9 และบริเวณถนนเทียนร่วมมิตร ห้วยขวำง 
กรุงเทพมหำนคร ร่วมกับส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 10 
ต ำรวจตรวจคนเข้ำเมือง และสถำนีต ำรวจนครบำลห้วยขวำงแล้ว
          ด้ำนนำยไพโรจน์ โชติกเสถียร อธิบดีกรมกำรจัดหำงำน 
เปิดเผยว่ำ ได้รับข้อสั่งกำรจำกรัฐมนตรีสุชำติ จึงให้เร่งด ำเนินกำร 
โดยมอบหมำยให้นำยสันติ นันตสุวรรณ รองอธิบดีกรมกำร
จัดหำงำน น ำก ำลังเจ้ำหน้ำที่กองทะเบียนจัดหำงำนกลำงและ

คุ้มครองคนหำงำน ตรวจสอบพื้นที่ดังกล่ำวร่วมกับหน่วยงำน
ที่เกี่ยวข้อง จำกกำรตรวจสอบร้ำนซุปเปอร์มำเก็ตซึ่งตกแต่ง
คล้ำยร้ำนค้ำสัญชำติจีน และร้ำนอำหำรจีนบริเวณดังกล่ำว 
จ ำนวน 6 แห่ง พบเป็นกำรจ้ำงแรงงำนไทย จ ำนวน 170 คน 
และกำรจ้ำงแรงงำนต่ำงชำติ จ ำนวน 20 คน ประกอบด้วย 
คนสัญชำติเมียนมำ 16 คน คนต่ำงด้ำวไม่มีสถำนะทำงทะเบียน 
จ ำนวน 3 คน คนสัญชำติเกำหลีใต้ จ ำนวน 1 คน ทั้งหมด 
มีเอกสำรกำรอนุญำตให้อยู่ในรำชอำณำจักรและเอกสำรกำร
อนุญำตท ำงำนถูกต้องตำมกฎหมำย โดยขณะท ำกำรตรวจสอบ
กำรท ำงำนของคนต่ำงชำติบริเวณดังกล่ำว พบคนสัญชำติอินเดีย
ก ำลังขำยโรตี ซึ่งมีควำมผิดเนื่องจำกงำนเร่ขำยสินค้ำเป็นงำน
ที่ห้ำมคนต่ำงด้ำวท ำโดยเด็ดขำดเพรำะสงวนไว้เพื่อโอกำสทำง
อำชีพของคนไทยเท่ำนั้น จึงควบคุมตัวเพื่อส่ง สน.ห้วยขวำง 
ด ำเนินคดีในข้อหำเปน็คนต่ำงด้ำวท ำงำนโดยไม่มีใบอนญุำตท ำงำน
หรือท ำงำนนอกเหนอืจำกที่มีสิทธจิะท ำได้ ซึ่งตำมพรก.กำรบริหำร
จัดกำรกำรท ำงำนของคนต่ำงด้ำว พ.ศ. 2560 และที่แก้ไขเพิ่มเติม 
มีโทษปรับตั้งแต่ 5,000-50,000 บำท และถูกส่งกลับประเทศต้นทำง 
รวมถึงห้ำมขอใบอนุญำตท ำงำนเป็นเวลำ 2 ปี นับตั้งแต่วันที่ได้รับโทษ
          ทั้งนี้ หำกพบคนต่ำงชำติลักลอบท ำงำนโดยผิดกฎหมำย 
สำมำรถแจ้งเบำะแสได้ที่กองทะเบียนจัดหำงำนกลำงและ
คุ้มครองคนหำงำน กรมกำรจัดหำงำน อำคำรกระทรวงแรงงำน 
ชั้น 4 โทร. 02-3541-729 หรือที่ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัด
ทุกจังหวัด ส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1-10 
หรือที่สำยด่วนกระทรวงแรงงำน โทร.1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน 
หรือสำยด่วน 1694 กรมกำรจัดหำงำน

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง       
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อาชีพมั่นคง

ปลาเส้นโพธิ์ตาก สินค้าข้ึนช่ือ จ.ขอนแก่น ตลาดตอบรับท้ังในและตา่งประเทศ
ผลิตภัณฑ์ปลำบ้ำนโพธิ์ตำก สินค้ำขึ้นชื่อของจังหวัดขอนแก่น ขำยทั่วประเทศและส่งออกญี่ปุ่น ยอดขำยต่อเดือนกว่ำ 

500,000 บำท เผยชำวบ้ำนรวมกลุ่มแปรรูปปลำนวลจันทร์ ทั้งปลำเส้นแดดเดียวและอีกหลำยผลิตภัณฑ์ ชูคุณภำพและรสชำติ    
ตรงควำมต้องกำรตลำด หน่วยงานรัฐพร้อมหนุนเกิดความย่ังยืนด้านรายได้
         ผลิตภัณฑ์เนื้อปลำแปรรูปจำกกลุ่มชำวบ้ำนบ้ำนโพธิ์ตำก อ.หนองเรือ จ.ขอนแก่น สินค้ำท้องถิ่นที่ได้รับกำรยอมรับทั้งใน
และต่ำงประเทศ โดยกำรผลิตใช้แรงงำนจำกชำวบำ้นในหมู่บำ้น เข้ำมำรวมกลุ่มชว่ยกันแปรรูปปลำนวลจันทร์ ตั้งแต่กระบวนกำรช ำแหละ 
แร่เนื้อออกจำกก้ำง จนถึงน ำเนื้อปลำมำตัดเป็นเส้น ก่อนจะน ำไปล้ำงท ำควำมสะอำด และเข้ำสู่ขั้นตอนกำรหมักให้ได้รสชำติที่
เป็นสูตรเฉพำะ แล้วน ำไปตำกแดดให้แห้งเป็นปลำเส้นแดดเดียว ก่อนบรรจุถุงส่งขำยตำมออเดอร์ร้ำนอำหำรและขำยให้ลูกค้ำทั่วไปในพื้นที่ 
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นำงพัชรพร เฮ้ำทำ ประธำนกลุ่มวิสำหกิจปลำแปรรูป
บ้ำนโพธิ์ตำก กล่ำวว่ำ ชำวบ้ำนคุ้นเคยกำรประกอบอำหำรและ
แปรรูปจำกปลำมำตั้งแตบ่รรพบุรุษ ที่นิยมท ำมำกที่สุดคือ ปลำส้ม 
เนื่องจำกหมู่บ้ำนตั้งอยู่ติดกับเขื่อนอุบลรัตน์ เมื่อ 7 ปีก่อนมีแนวคิด
จะรวมกลุ่มเพื่อแปรรูปปลำ โดยมีสมำชิกอยู่รำว ๆ 30 คน 
และได้รับกำรสนับสนุนจำกเทศบำลต ำบลบ้ำนผือ น ำวิทยำกร
มำถ่ำยทอดด้ำนองค์ควำมรู ้และฝึกทักษะกำรแปรรูปปลำ 
โดยปลำหนึ่งตัวแทบจะไม่ทิ้งส่วนใด ๆ ออกไปเลย
          เนื้อปลำ จะน ำมำท ำปลำเส้นแดดเดียว ปลำส้ม ไข่ปลำ
น ำมำท ำเป็นไข่ปลำส้ม ก้ำงปลำน ำไปอบแล้วบดแห้งน ำมำผสม
กับเครื่องในบำงส่วนเป็นหม่ ำปลำ และล่ำสุดพบว่ำ กระเพำะปลำ
นวลจันทร์ ที่แต่ก่อนเมื่อช ำแหละแล้วน ำไปทิ้ง แต่เมื่อน ำมำล้ำง
ท ำควำมสะอำด แล้วน ำมำปรุงรส ตำกแดดให้แห้ง เมื่อน ำไปทอด
แล้วจะมีควำมหอม กรอบ รสชำติอร่อย และยังมีรูปทรงลักษณะ
คล้ำยปลำหมึก ชำวบ้ำนจึงตั้งชื่อเมนูนี้ว่ำ “ปลำอีฮือหนองเรือ” 
สำมำรถเพิ่มมูลค่ำของผลิตภัณฑ์ได้อีกทำงหนึ่ง
          นำงพัชรพรกล่ำวอีกว่ำ ปลำที่น ำมำแปรรูปเป็นปลำนวลจันทร์ 
ได้มำจำกเขื่อนอุบลรัตน์ บำงส่วนสั่งซื้อมำจำกจังหวัดทำงภำคกลำง 
เฉลี่ยสัปดำห์ละประมำณ 2 ตัน เมื่อได้ตัวปลำมำแล้วจะเข้ำสู่

กระบวนกำรช ำแหละและแปรรูปตำมขั้นตอนของแต่ละผลิตภัณฑ์ 
ก่อนจะน ำมำบรรจุภัณฑ์ส่งขำย ลูกค้ำประจ ำส่วนใหญ่เป็นร้ำนอำหำร
ในภำคอีสำน นอกจำกนี้ยังส่งขำยให้ร้ำนอำหำรไทยในประเทศ
ญี่ปุ่นด้วย ควำมพิเศษของผลิตภัณฑ์จำกปลำที่นี่ คือมีควำมสด 
สะอำด และสูตรกำรปรุงรส ท ำให้เป็นที่ชื่นชอบของลูกค้ำ กินแล้ว
อร่อยถูกปำก รสชำติถูกใจ จนกลำยเป็นลูกค้ำประจ ำ แต่ละเดือน
มียอดขำยกว่ำ 500,000 บำท หรือปีละกว่ำ 6,000,000 บำท
          ด้ำนนำยกองโท พิชัย วันตำ นำยอ ำเภอหนองเรือ 
กล่ำวว่ำ กลุ่มแปรรูปปลำบ้ำนโพธิ์ตำก ผลิตภัณฑ์อย่ำงปลำส้ม 
และปลำเส้นแดดเดียว ถือเป็นสินค้ำขึ้นชื่อของอ ำเภอมำนำน
นับสิบปี ทำงอ ำเภอหนองเรือ จึงได้ประสำนหน่วยงำนรำชกำร 
มหำวิทยำลัย เพื่อสร้ำงโรงอบที่ได้มำตรฐำน เครื่องแล่เนื้อปลำ
อัตโนมัติ และกำรพัฒนำบรรจุภัณฑ์ที่ได้มำตรฐำนมำกขึ้น 
ขณะเดียวกัน ทำงอ ำเภอได้สนับสนุนงบประมำณกว่ำ 
200,000 บำท เพื่อให้กลุ่มสำมำรถขยำยก ำลังกำรผลิตมำกขึ้น
กว่ำปัจจุบัน พร้อมกับขยำยตลำดรองรับผลิตภัณฑ์จำกทำงกลุ่ม 
ซึ่งจะส่งผลให้สมำชิกมีอำชีพและรำยได้ที่มั่นคง

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://mgronline.com

THAILAND 4.0

อัปเดต 6 หลักสูตรแซนด์บ็อกซ์ ปี 2566 ปลดล็อคอุดมศึกษาไทย ให้พร้อมปั้นก าลังคน
 ตอบโจทย์ Industry 4.0

หลักสูตรแซนด์บ็อกซ์ (Higher Education Sandbox) 
เป็นการจัดการศึกษาที่แตกต่างจากมาตรฐานการอุดมศึกษา 
นับเป็นแนวทางส าคัญที่เปิดโอกาสให้สถาบันอุดมศึกษา
ก้าวข้ามข้อจ ากัดในการจัดการศึกษา สามารถออกแบบ
และจัดการศึกษารูปแบบใหม่ที่เป็นนวัตกรรมอุดมศึกษาได้
          ซึ่งตอนนี้ได้เปิดตัวมำแล้วทั้งหมด 6 หลักสูตร โดยผ่ำน
ควำมเห็นชอบจำกคณะกรรมกำรพิเศษเฉพำะเรื่อง ด้ำนกำร
ส่งเสริมนวัตกรรมกำรอุดมศึกษำ ซึ่งได้รับมอบอ ำนำจจำก
สภำนโยบำยกำรอุดมศึกษำวิทยำศำสตร์ วิจัยและนวัตกรรม
แห่งชำติ วันนี้เรำจึงขอมำอัปเดต 6 หลักสูตรแซนด์บ็อกซ์ล่ำสุด 
ที่พร้อมเปิดสอนแล้วใน ปี 2566 นี้กัน

หลักสูตรการผลิตและพัฒนาก าลังคนสาขาฉุกเฉินการแพทย์ 
 น ำโดยวิทยำลัยวิทยำศำสตร์กำรแพทย์เจ้ำฟ้ำจุฬำภรณ์ 
รำชวิทยำลัยจุฬำภรณ์ ร่วมกับเครือข่ำยมหำวิทยำลัย และ
สถำบันกำรแพทย์ฉุกเฉินแห่งชำติ สถำบันพระบรมรำชชนก 
ตั้งเป้ำผลิตก ำลังคนสำขำฉุกเฉินกำรแพทย์ ระดับผู้ประกอบโรคศิลปะ 
จ ำนวน 15,000 คน ภำยใน 10 ปี โดย หลักสูตรแซนด์บ็อกซ์นี้ 
เป็นหลักสูตรร่วมโดยเครือข่ำยสถำบันอุดมศึกษำซึ่งครอบคลุม
ทั้งสถำบันที่มีกำรผลิตบัณฑิตฉุกเฉินกำรแพทย์อยู่แล้วและ
สถำบันที่ยังไม่เคยผลิตบัณฑิตฉุกเฉินกำรแพทย์มำก่อน 
รวมถึงองค์กรรับรองทำงวิชำชีพ และสถำบันที่เกี่ยวข้อง เพื่อแบ่งปัน
ทรัพยำกรในกำรจัดกำรศึกษำ ท ำให้สำมำรถขยำยจ ำนวนกำร
ผลิตก ำลังคนในสำขำที่ขำดแคลนได้อย่ำงรวดเร็วและเพียงพอ
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หลักสูตรการผลิตบุคลากร High-tech Entrepreneur
          น ำโดย International School of Management (ISM) 
มหำวิทยำลัยหอกำรค้ำไทย ร่วมกับ Harbour.Space University
ประเทศสเปน หอกำรค้ำไทย และสภำหอกำรค้ำแห่งประเทศไทย 
(Thaichamber) และบริษัทต่ำง ๆ ตั้งเป้ำผลิตก ำลังคนที่มี
ควำมรู้ข้ันแนวหนำ้ (frontier knowledge) ด้ำนเทคโนโลยี จ ำนวน 
400 คน ภำยใน 7 ปี ทั้งนี้ อำจำรย์ผู้สอนจะเป็นผู้มีประสบกำรณ์
จริงในภำคธุรกิจและมีชื่อเสียงระดับโลก เน้นกำรท ำโครงกำร 
(Project-based) ร่วมกับภำคธุรกิจและเกิดเป็นธุรกิจ Startup ได้ 
นอกจำกนี้เนื้อหำวิชำจะถูกทบทวน (revisit) จำกนักธุรกิจชั้นน ำ
ตลอดทุกปี ท ำให้อำจำรย์ไทยและผู้เรียนก้ำวทันองค์ควำมรู้
สมัยใหม่
หลักสูตรการผลิตบุคลากรด้านวิศวกรรมปัญญาประดิษฐ์
และดิจิทัล
          น ำโดยมหำวิทยำลัยซี เ อ็มเคแอล และสถำบัน
วิศวกรรมปัญญำประดิษฐ์ ร่วมกับเครือข่ำยมหำวิทยำลัยอีก 
5 แห่ง ตั้งเป้ำผลิตบุคลำกรด้ำนวิศวกรรมปัญญำประดิษฐ์
และดิจิทัล จ ำนวน 1,880 คน ภำยใน 8 ปี เป็นหลักสูตรร่วม
เฉพำะทำงด้ำน AI เน้นสมรรถนะผู้เรียน (Competency-
based education) มีรูปแบบกำรเรียนรู้หลำกหลำยที่เหมำะ
กับศักยภำพผู้เรียนแต่ละคนด้วย Competency Tracking Platform 
ทั้งยังสำมำรถเทียบโอนหน่วยกิตระหว่ำงมหำวิทยำลัย
เครือข่ำยได้รับทั้งปริญญำและประกำศนียบัตร ท ำให้ก้ำวข้ำม
ข้อจ ำกัดของทรัพยำกรในกำรจัดกำรศึกษำ สำมำรถขยำย
จ ำนวนกำรผลิตก ำลังคนในสำขำที่ขำดแคลนได้อย่ำงรวดเร็ว
และเพียงพอ รวมถึง Competency-based Education ท ำให้
บัณฑิตมีสมรรถนะที่ตอบโจทย์โลกยุคใหม่อย่ำงตรงตำมควำม
ต้องกำร
หลักสูตรการผลิตก าลังคนศักยภาพสูงที่มีความรู้เชิงลึก
ด้านวิทยาศาสตร์และแนวคิดเชิงนวัตกรรม
          น ำโดยวิทยสถำนวิทยำศำสตร์แห่งประเทศไทย (ธัชวิทย์) 
ร่วมกับสถำบันวิจัยวิทยำศำสตร์ และสถำบันอุดมศึกษำตั้งเป้ำ
ผลิตก ำลังคนทักษะสูงที่มีควำมรู้เชิงลึกด้ำนวิทยำศำสตร์และ
แนวคิดเชิงนวัตกรรม จ ำนวน 175 คน ภำยใน 9 ปี เป็นหลักสูตร
โดยสถำบันวิจัยวิทยำศำสตร์ ร่วมกับสถำบันอุดมศึกษำ เพื่อใช้
ประโยชน์จำกโครงสร้ำงพื้นฐำนที่ใช้เทคโนโลยีขั้นสูงและ
องค์ควำมรู้ Frontier Science จำกสถำบันวิจัย นักศึกษำปริญญำเอก
จะได้ท ำโครงกำรวิจัยร่วมกับภำคอุตสำหกรรมขนำดใหญ่
เพื่อพัฒนำ Deep Technology ที่ถูกน ำไปใช้ประโยชน์ในเชิงธุรกิจ
หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรม
คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีดิจิทัล
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง 

          โดยจุฬำลงกรณ์มหำวิทยำลัย ตั้ งเป้ ำผลิ ตวิศวกร
คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีดิจิทัล จ ำนวน 1,200 คน โดยนิสิต   
จะได้ออกไปฝึกงำนสม่ ำเสมอทุกปี สำมำรถพัฒนำทักษะ
ประกอบอำชีพได้ภำยใน 2 ภำคเรียน สอบผ่ำนได้รับ Certificate 
และฝึกงำนต่อทันทีในภำคฤดูร้อน นอกจำกนี้ยังสำมำรถ
ออกไปประกอบอำชีพระหว่ำงกำรศึกษำและกลับเข้ำมำศึกษำ
ต่อในหลักสูตรโดยสะสมหน่วยกิตไว้ในคลังหน่วยกิตได้ ซึ่ง อว. 
จะใช้เป็นหลักสูตรต้นแบบเพื่อขยำยก ำลังกำรผลิตก ำลังคนด้ำน
ดิจิทัลซึ่งมีควำมต้องกำรบุคลำกรมำกกว่ำ 37,000 คน
หลักสูตรการจัดการบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจการบินนานาชาติ
          โดย มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลตะวันออก ตั้งเป้ำ
ผลิตก ำลังคนในกลุ่มพนักงำนต้อนรับบนเครื่องบิน (Flight Attendant) 
จ ำนวน 300 คน ในเวลำ 5 ปี เป็นกำรจัดกำรศึกษำร่วมกับ
ภำคผู้ใช้บัณฑิต (Co-creation) อย่ำงเข้มข้น ใช้ผู้สอนที่มี
ประสบกำรณ์ตรงในสำยงำน และเป็นหลักสูตรมำตรฐำน
ระดับสำกลได้รับกำรรับรองจำกองค์กรกำรบินนำนำชำติ 
ICAO/IATA พร้อมรับประกำศนยีบตัรท ำงำนได้ทันที เมื่อเรียนจบ
ยังได้รับกำรจ้ำงงำน 100% และเปิดโอกำสให้นักศึกษำปี 3-4 
จำกหลักสูตรอ่ืนสำมำรถเข้ำศึกษำและได้รับปริญญำใบที่สอง 
(Double Degree) ได้ และทั้ง 6 หลักสูตรข้ำงต้นหลักสูตร 
ไม่เพียงแต่ท ำให้กำรขับเคลื่อนกำรจัดกำรศึกษำที่แตกต่ำง
จำกมำตรฐำนกำรอุดมศึกษำ เกิดขึ้นได้อย่ำงเป็นรูปธรรมเท่ำนั้น 
แต่ข้อเสนอกำรจัดกำรศึกษำฯ ทั้งหมด ยังสะท้อนให้เห็น
นวัตกรรมกำรจัดกำรศึกษำที่เกิดขึ้นในหลำยรูปแบบ ได้แก่
การจัดการศึกษาโดยเครือข่ายสถาบันอุดมศึกษา (University 
Consortium) เพื่อก้ำวข้ำมข้อจ ำกัดของทรัพยำกรในกำร
จัดกำรศึกษำ ท ำให้สำมำรถขยำยก ำลังกำรผลิตก ำลังคนใน
สำขำที่ขำดแคลนได้อย่ำงรวดเร็วและเพียงพอ
การจัดการศึกษาโดยเครือข่ายภาคผู้ใช้บัณฑิต (Demand 
Consortium) เพื่อก้ำวข้ำมข้อจ ำกัดของกำรเชื่อมโยง
ระหว่ำง Demand-Supply ท ำให้สถำบันอุดมศึกษำสำมำรถ
ผลิตบัณฑิตที่ตอบโจทย์ภำคผู้ใช้บัณฑิตมำกยิ่งขึ้น
การจัดการศึกษาที่มีความร่วมมือกับสภาวิชาชีพ ท ำให้เกิด
กำรปรับเปลี่ยนมำตรฐำนวิชำชีพไปพร้อม ๆ กับกำรปรับเปลี่ยน
มำตรฐำนหลักสูตรให้ตอบโจทย์โลกยุคใหม่มำกยิ่งขึ้น
การจัดการศึกษาที่มุ่งเน้นการสร้างสมรรถนะปลายทางให้
ผู้เรียนอย่างแท้จริง (Competency-based Education) 
และกำรออกแบบหลักสูตรรูปแบบใหม่ที่ผสมผสำนกำรสร้ำง 
Technical skills และ Soft skills ส ำหรับกำรท ำงำนไปพร้อม ๆ กัน 
ท ำให้สำมำรถผลิตบัณฑิตที่มีสมรรถนะที่ตอบโจทย์ พร้อมเริ่ม
งำนได้ทันที
                                                         ที่มา : https://www.salika.co
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