
 
  

 

 

 

  

 

  

   

             

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

                    

ท่ีตั้ง 35/4 ม.1 ต.บ้านกลาง  
อ.เมืองปทุมธานี   จ.ปทุมธานี 12000 
โทร.0-2567-0630 Fax.0-2567-0633 

วารสารจัดหางานจังหวัดปทุมธานี 



 

สวัสดีเดือนมกราคมคะ         สวัสดีปีใหม่แล้ว  ผองไทยจงแคล้วปวงภัย  ร่วมกันรับขวัญปีใหม่                 

เถลิงฤทัยไว้มั่น       พอถึงเดือนมกราคม  เดือนแรกของของปี  ที่ใครต่อใครถือเอาเป็นมงคลฤกษ์ว่าจะ

เริ่มต้นสิ่งดีๆ ตั้งแต่ต้นปี  เริ่มงานใหม่  เริ่มวางแผนสิ่งใหม่ๆ ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมที่ไม่ดีในปีเก่า 

ส านักงานจัดหาง่านจังหวัดปทุมธานี  ก็ขอส่งความปรารถนาดีให้กับทุกๆท่านที่จะเริ่มต้นสิ่งดีๆตามที่              

ใจหวังและขอกล่าวค าว่า “สวัสดีปีใหม่ ขอให้สิ่งศักดิ์สิทธิ์ที่ทุกท่านเคารพนับถือจงดลบันดาล               
ให้ทุกท่านสมปรารถนาในสิ่งที่ดีสิ่งที่ชอบทุกประการ”  

   วารสารจัดหางานจังหวัดปทุมธานี ฉบับนี้ได้รวบรวมข่าวสาร  ต าแหน่งงานว่าง  อาชีพเสริม               

               เพิ่มรายได ้บทความด้านการท างาน (รายละเอียดติดตามในเล่ม) นะคะ 

   

                                 ยิ้มแย้ม แจ่มใส ใส่ใจให้บริการ 
                                  ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดปทุมธำน ี

  

 

 

 

 

 

 

  

   

  

    

           

 

                                                                                                                                                     

 

 

บรรณำธิกำรทักทำย                  1 
สถำนกำรณ์แรงงำน         2-3 
ช๊อกโกแลต Royce Nama Chocolate       4 
อย่ำท ำแบบนี้ถ้ำเริ่มธุรกิจ                  5 
ร้ำนอร่อยบอกต่อ         6 
ค ำคมคนท ำงำน                      7 
ข่ำวประชำสัมพันธ์                        8 
ต ำแหน่งงำนว่ำงส ำหรับคนพิกำร                 9 
ต ำแหน่งงำนว่ำง                                   10 
ภำพกิจกรรมประจ ำเดือน                          11 

 

บรรณำธิกำรทักทำย 

ฉบับนีม้อีะไร..... 

E-mail 

ช่องทำงกำรติดต่อ 
https://www.doe.go.th/prd/pathumthani 

 
 
 

Facebook 

Ptt_doe@hotmail.com 
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1.กำรใหบ้ริกำรจัดหำงำน 
สรุปภาพรวมการให้บริการจัดหางาน ณ ส านักงานจัดหางานจังหวัดปทุมธานี  ประจ าเดือนธันวาคม 2566 ดังนี้ 

ผู้ใช้บริการจัดหางาน ณ ส านักงาน จ านวน 4,359 คน เป็นชาย 2,075 คน เป็นหญิง 2,264 คน โดยจ าแนกการบริการดังนี้               
1.ขึ้นทะเบียนว่างงาน จ านวน 1,240 คน คิดเป็นร้อยละ 28.44  เป็นชาย 570 คน หญิง 670  คน 2.รายงานตัวกรณีว่างงาน 
จ านวน 3,064 คน  คิดเป็นร้อยละ 70.29  เป็นชาย 1,499 คน หญิ ง 1,565 คน 3.การใช้บริการศูนย์ตรี เทพ                        
เพ่ือการจ้างงานแบบครบวงจร  จ านวน 55 คน   คิดเป็นร้อยละ 1.26  เป็นชาย 26 คน หญิง 29 คน   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
2.สถำนกำรณ์กำรเลิกจ้ำง/ลำออก 
สถานการณ์การเลิกจ้าง/ลาออก ประจ าเดือนธันวาคม 2566                  

สรุปจากการขึ้นทะเบียนว่างงาน  จ านวน 1,240 คน ลาออก 1,048 คน               
คิดเป็นร้อยละ 84.51  ชาย 463 คน หญิง 585 คน เลิกจ้าง 192 คน                
คิดเป็นร้อยละ 15.48  ชาย 107 คน  หญิง 85 คน   

 
 
 

 
3.กำรบรรจุงำน 
ยอดผู้มาใช้บริการของศูนย์ตรีเทพเพ่ือการจ้างงานแบบครบวงจร 

ประจ าเดือนธันวาคม จ านวน 55  คน เป็นชาย  26  คน เป็นหญิง 29 คน 
ได้รับการบรรจุงาน จ านวน 33 คน เป็นชาย 14 หญิง 19 คน คิดเป็นร้อย
ละ 60.00 ของผู้มาใช้บริการ 
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 4.วุฒิกำรศึกษำที่ได้รับกำรบรรจุงำน 
  วุฒิการศึกษาที่นายจ้างรับเข้าบรรจุงานมากที่สุด ประจ าเดือนธันวาคม 2566 จากยอดผู้ใช้บริการ
จัดหางาน ณ ส านักงาน  ประจ าเดือนธันวาคม 2566 เรียงตามล าดับมากที่สุด  ได้แก่ 1.มัธยมศึกษาตอนต้น                      
คิดเป็นร้อยละ 63.39  2.มัธยมศึกษาตอนปลาย คิดเป็นร้อยละ 20.51  3.ปริญญาตรี  คิดเป็นร้อยละ 17.95                     
4.ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) คิดเป็นร้อยละ  10.26  5.ประกาศนียบัตรชั้นสูง  (ปวส.) คิดเป็นร้อยละ 9.40                  
และ 6.ประถมศึกษา คิดเป็นร้อยละ 7.69  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
5.ต ำแหน่งงำนที่นำยจ้ำงมีควำมต้องกำรมำกที่สุด 
  5  ต าแหน่งงานที่นายจ้างมีความต้องการมากที่สุด ประจ าเดือนธันวาคม 2566  จากยอดผู้ใช้บริการ                  
ณ ส านักงาน ได้แก่ 1. อาชีพงานพ้ืนฐาน คิดเป็นร้อยละ 71.00  2. เสมียน  เจ้าหน้าที่   คิดเป็นร้อยละ 8.70                         
3. ช่างเทคนิคแลผู้ปฏิบัติงานที่เกี่ยวข้อง คิดเป็นร้อยละ 7.81  4. พนักงานบริการ พนักงานขาย คิดเป็นร้อยละ 6.05  
และ  5. ผู้ปฏิบัติงานโดยใช้ฝีมือในธุรกิจต่างๆ  คิดเป็นร้อยละ 3.66  
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วิธีท ำ 
1.  เริ่มจำกน ำวิปปิ้งครีมเทใส่หม้อและใช้ไฟอ่อนในกำรต้ม 
2. หลังจำกวิปปิ้งครีมเริ่มร้อนให้ปิดแก๊สและท ำกำรใส่เนยและคนจนเนยละลำย 
3. ใส่ดำร์กช็อคโกแล็ตลงไป 
4. คนจนส่วนผสมดำร์กช็อคกับวิปปิ้งครีมละลำยและคนจนเป็นเน้ือเดียวกัน 

5. ใส่ช็อคชิพ 
6. คนจนส่วนผสมเข้ำกันหลังจำกน้ันเทใส่พิมพ์ และน ำเข้ำช่องฟรีสอย่ำงน้อย 4 ชั่วโมง              
ให้ช็อคโกแล็ตเซ็ตตัว 
7. น ำออกจำกช่องฟรีส และหั่นเป็นชิ้นเล็กๆตำมขนำดที่เรำต้องกำรค่ะ 
8. โรยผงโกโก้ท่ีด้ำนบนช็อคโกแล็ตจนทั่วพิมพ์ 
9. เสร็จแล้วค่ะสำมำรถหำ Pkg สวยๆ  
  หรือกล่องน่ำรักๆใส่ให้เป็นของฝำกได้เลยค่ะ 

 
 

สว่นผสม 

ดาร์คชอ็คโกแลต็    70%400 g 

ชอ็คโกแลตชพิ    200 g 

วปิปิง้ครมี  400 ml 

เนย   20 g 

ผงโกโก ้  25 g 

     ทีม่ำ https://www.wongnai.com/ 

ในเทศกาลปีใหม่ของทุกปี  ใครๆ หลายคนก็ให้ของขวัญ ให้ขนม ต่างๆนานา  และสิ่งที่ไม่เคย

ขาดไปจากเทศกาลปีใหม่ก็คือช็อกโกแลต  แต่ช๊อกโกแลตก็มีมากมายหลายชนิด  วันนี้เรามีสูตรการท า

ช็อกโกแลตแบบง่ายสไตล์ญี่ปุ่นมาฝากกัน“นามะช็อกโกแลต” แสนหวานเข้ากับเทศกาลได้เป็นอย่างดี 

พร้อมแล้วก็มีเตรียมวัตถุดิบกับเลยยยยย.... 

https://www.wongnai.com/
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ร้ำนอร่อย.....บอกต่อ 
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วั น นี้ จั ด ห างาน พ า ชิ ม จ ะ พ าไ ป ร้ าน ผั ด ไ ท กุ้ งส ด                         
ร้านเจ๊ปุ๊ก  หรือใครจะเรียกว่า "ร้านผัดไทใต้สะพาน
ปทุมธานี "  เพราะร้านตั้งอยู่ใต้สะพานปทุมธานีฝั่ง                          
ตัวเมืองปทุมธานีติดกับริมแม่น้้าเจ้าพระยา ...ร้านนี้ดังมาก                             
เปิดมาหลายสิบปีแล้ว  ใครๆต่างรู้จักกันเป็นอย่างดี                     
ร้านนี้ขึ้นชื่อเร่ืองเมนูผัดไทกุ้งสด  ด้วยเส้นผัดไทของที่นี่
เป็นที่คัดสรรมาอย่างดีจึงนุ่มอร่อย  ส่วนเน้ือกุ้งบอกเลย
ว่าที่นี่ใช้กุ้งแม่น้้าตัวก้าลังพอดีผ่านการปรุงรสที่ เป็น                      

สูตรเฉพาะน้ามาทอดในน้้ามันร้อนๆจนสุก  แล้วน้ามาผัดกับเส้นผัดไท 

         นอกจากผัดไทแล้วแน่นอนผัดไทก็ต้องคู่กับหอยทอด  เมนูหอยทอด
เร่ืองของรสชาติก็ไม่แพ้กัน  กรอบอร่อยมากเช่นกัน  ส่วนเมนูอ่ืนๆก็เช่น 
ผัดไทไร้เส้น  ผัดไทวุ้นเส้น  ผัดไททะเล  หอยทอดออส่วน  และก็                           
สุกี้ทะเล  ชอบเมนูไหนสั่งได้เลย  ร้านนี้ถ้าอยากจะกินตอนเที่ยงแล้ว
กลับมาท้างานให้ทันบ่ายโมงแนะน้าว่าต้องโทรสั่งไว้ล่วงหน้าเลยคะ  

เพราะเที่ยงถึงบ่ายคนจะเยอะมากๆ คนจะน้อยลงก็ช่วงบ่าย 2 
ไปแล้วนะคะ  ทานผัดไทเสร็จแล้วร้านข้างๆกันก็มีขนมไทย
เช่น  ข้าวเหนียวมะม่วง  ข้าวเหนียวสังขยา  ขนมหวาน  และ
น้้าส้มคั้นก็สด อร่อยไม่เบาเลยทีเดียว  อีกร้านที่ต้องแวะก็ร้าน                     
เจ้นกกระท้อนซิ่ง  มะม่วงน้้าปลาหวาน  สละทรงเคร่ือง ซึ่งในโอกาสหน้าเราจะพาไปรู้จักกันนะคะ 
 

 
 
 

 
สถานที่ตั้งร้านอยู่ใต้สะพานปทุมธานี ถ.รังสิต-ปทุมธานี ต.บางปรอก  
อ.เมืองปทุมธานี  จ.ปทุมธานี 
ทุกวัน 10:00-17:00 

โทร. 029780922 

  

 
 

ที่มา https://www.naewna.com/columnonline/30916 

     ที่มำ https://www.google.com  
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กระทรวงแรงงำน โดยกรมกำรจัดหำงำน  เปิดรับ
สมัครคนไทยไปท างานมาเก๊า จ านวน 6 ต าแหน่ง 16 อัตรา 
เงินเดือน สูงสุด 87,025 บาท ฟรีค่าเครื่องบินไป - กลับ 
อาหาร ช่วยจ่ายค่าที่พัก มีประกันสุขภาพ และสวัสดิการตาม
กฎหมาย สมัครได้ตั้งแต่บัดนี้ถึงวันที่ 12 ม.ค. 67 ยื่นได้ตลอด 
24 ช.ม. ไม่เว้นวันหยุดราชการ 

นำยสมชำย มรกตศรีวรรณ  ผู้ ตรวจรำชกำร
กระทรวงแรงงำน รักษำรำชกำรแทนอธิบดีกรมกำรจัดหำงำน    

เปิดเผยว่า กระทรวงแรงงาน โดยกรมการจัดหางาน 
เปิดรับสมัครคนหางานเพ่ือไปท างานในเขตบริหารพิเศษมาเก๊า

กับนายจ้างบริษัท Galaxy Entertainment Group ซึ่งประกอบกิจการโรงแรม คาสิโน และร้านอาหาร จ านวน 6 
ต าแหน่ง รวม 16 อัตรา ได้แก่ พนักงานฝ่ายบริการลูกค้า หัวหน้าบาร์ พนักงานต้อนรับลูกค้าวีไอพี กัปตัน พนักงาน
นวด - ฝ่าเท้า และบาร์เทนเดอร์ อัตราเงินเดือนอยู่ระหว่าง 50,039 - 87,024 บาท โดยนายจ้างจะจ่ายค่าโดยสาร
เครื่องบินไป - กลับ เมื่อท างานสิ้นสุดสัญญาจ้าง ช่วยจ่ายค่าที่พักเดือนละ 500 เหรียญมาเก๊า จัดอาหารในช่วงเวลา
ท างาน มีประกันสุขภาพ และสวัสดิการตามที่กฎหมายแรงงานมาเก๊าก าหนด ซึ่งการรับสมัครในครั้งนี้เป็นการ
ด าเนินการเพ่ือจัดส่งคนหางานไปท างานต่างประเทศโดยวิธีรัฐจัดส่ง คนหางานไม่เสียค่าสมัครหรือค่าบริการใด ๆ 
ทั้งสิ้น ผู้ที่ได้รับการคัดเลือกให้ไปท างานจ่ายเพียงค่าใช้จ่ายที่จ าเป็น ได้แก่ ค่าถ่ายรูป ค่าท าหนังสือเดินทาง (กรณียังไม่
มี) ค่าตรวจสุขภาพ ค่าตรวจสอบประวัติอาชญากรรม และค่าสมัครสมาชิกกองทุนเพ่ือช่วยเหลือคนหางานไปท างานใน
ต่างประเทศ รวมค่าใช้จ่าย ประมาณ 5,500 บาท โดยสามารถศึกษารายละเอียดการสมัครสอบ คุณสมบัติของผู้สมัคร 
ลักษณะงาน  ที่ต้องปฏิบัติ และดาวน์โหลดแบบฟอร์มใบสมัคร ได้ที่เว็บไซต์ doe.go.th/overseas หัวข้อ “ข่าว
ประกาศรับสมัคร” โดยยื่นใบสมัครทางอีเมล ตั้งแต่บัดนี้ ถึงวันที่ 12 มกราคม 2567 ไม่เว้นวันหยุดราชการ 

นำยสมชำย กล่าวต่อไปว่า ส าหรับต าแหน่งงาน และคุณสมบัติที่นายจ้างบริษัท Galaxy Entertainment 
Group ต้องการ จะต้องสามารถพูดภาษาอังกฤษได้ดีเยี่ยม สื่อสารภาษาจีนกลาง/จีนกวางตุ้งได้ดี มีบุคลิกภาพที่ดี 
ท างานเป็นกะได้ และหากมีประสบการณ์การการท างานในต าแหน่งที่สมัครจะได้รับการพิจารณาเป็นพิเศษ โดย
ทั้ง 6 ต าแหน่ง มีรายละเอียด ดังนี้ 

1. พนักงานฝ่ายบริการลูกค้า จ านวน 2 อัตรา ค่าจ้าง 20,000 เหรียญมาเก๊า/เดือน หรือประมาณ 87,024 บาท 
2. หัวหน้าบาร์ (เพศหญิง) จ านวน 1 อัตรา ค่าจ้าง 18,000 เหรียญมาเก๊า/เดือน หรือประมาณ 78,322 บาท 
3. พนักงานต้อนรับลูกค้าวีไอพี 5 อัตรา ค่าจ้าง 16,000 - 18,000 เหรียญมาเก๊า/เดือน หรือประมาณ 69,619 

- 78,322 บาท ขึ้นอยู่กับบระสบการณ์ 
4. กัปตัน จ านวน 2 อัตรา ค่าจ้าง 15,000 เหรียญมาเก๊า/เดือน หรือประมาณ 65,268 บาท 
5. พนักงานนวด - ฝ่าเท้า เพศหญิง จ านวน 4 อัตรา ค่าจ้าง 13,000 เหรียญมาเก๊า/เดือน หรือประมาณ 

56,566 บาท 
6. บาร์เทนเดอร์ จ านวน 2 อัตรา ค่าจ้าง 11,500 เหรียญมาเก๊า/เดือน หรือประมาณ 50,039 บาท 
ส าหรับผู้ที่สนใจสามารถสอบถามรายละเอียดเพ่ิมเติมได้ที่ ส านักงานจัดหางานจังหวัดทุกจังหวัด ส านักงาน

จัดหางานกรุงเทพมหานครพ้ืนที่ 1 - 10 หรือกองบริหารแรงงานไทยไปต่างประเทศ หมายเลขโทรศัพท์ 0 2245 
1034 ในวันและเวลาราชการ หรือที่สายด่วนกระทรวงแรงงาน โทร 1506 กด 2 กรมการจัดหางาน 
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นำยมงคล สงครำม     จัดหำงำนจงัหวัดปทุมธำน ี
 

กองบรรณำธิกำร 
นำงกชพร                          รังกุพันธุ์  นักวิชำกำรแรงงำนช ำนำญกำร   
นำงสำวพัชรินทร ์   ถิ่นสันติสขุ  เจ้ำพนักงำนแรงงำนช ำนำญงำน 
นำงสำวปิยำพัชญ ์   ปุลินพัฒนำวงศ ์ นักวิชำกำรแรงงำน จิตวิทยำแนะแนว  
นำยประสำนศิลป ์   พิณรำช  นักวิชำกำรแรงงำน จิตวิทยำกำรแนะแนว 
ว่ำที่ ร.ต.นรภัทร            ธนกำญจนสกล  นักวิชำกำรแรงงำน 
นำงสำววิภำวรรณ    เผือกเทศ  นักวิชำกำรแรงงำน 
นำยโสภณ    กลิ่นจันทร  นักวิชำกำรแรงงำน 
นำงสำวพรยมล                   งับสันเทียะ  นักแนะแนวอำชีพ 
นำงสำวกัญญำภัทร              สุดใจ           เจ้ำพนักงำนแรงงำน 
นำย พิพัฒน์พงษ์    กลิ่นดว้ง  เจ้ำพนักงำนแรงงำน 
 
 

                

 
                             
 

ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดปทุมธำนี  
 เลขที่ 35/4  ม.1  ต.บ้ำนกลำง  อ.เมืองปทุมธำน ี จ.ปทุมธำนี  12000 
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