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ใชพู้ดแทน Thank you!



ข่าวสารตลาดแรงงาน Smart Job Magazine ประจ ำเดือนธันวำคม 2566 Special Report ฉบับนี้ขอเสนอเรื่อง 
“ปลำย่ ำสวำท” เลี้ยงในกระชังอวนแบบธรรมชำติในพื้นที่เกำะช้ำง จังหวัดตรำด ตำมด้วย การส่งเสริมการมีงานท าในภูมิภาค
ผลิตภัณฑ์ผลไม้แปรรูปอบแห้งเชียงใหม่ แบรนด์ “เกวียนทอง” รสชำติดี มีคุณภำพ ได้มำตรฐำน

ส่วน English for Career ฉบับนี้ขอเสนอค ำศัพท์ รวม 15 ประโยค ‘ขอบคุณ’ ภำษำอังกฤษ ใช้พูดแทน Thank you!
รู้ทันโลก สวีเดนติดตั้ง “ว่ำว” พลังงำนน้ ำขึ้นน้ ำลงที่ใหญ่ที่สุดในโลก แค่ตัวเดียวผลิตไฟฟ้ำให้กับบ้ำนเรือนกว่ำ 1,000 หลัง Smart DOE
กระทรวงแรงงำน ลงนำม MOC ส่งแรงงำนไทยท ำงำนทักษะเฉพำะในประเทศญี่ปุ่นผ่ำนโครงกำร IM Japan อาชีพมั่นคง 
10 ธุรกิจดำวรุ่งที่ก ำลังมำแรง ในปี 2567 และ THAILAND 4.0 ตอกย้ ำจุดเปลี่ยนประเทศไทย เม่ือ 3 ยักษ์ใหญ่เจ้ำแห่งเทคโนโลยี
ระดับโลก ตบเท้ำลงทุนต่อเนื่อง ส่งไทยเป็น Tech Nation ระดับภูมิภำค

หวังเป็นอย่ำงยิ่งว่ำ วำรสำรฉบับนี้จะเป็นประโยชน์ตำมสมควร สำมำรถดูรำยละเอียดและติดตำมวำรสำรข่ำวสำร
ตลำดแรงงำน Smart Job Magazine ได้ทำง https://doe.go.th/lmia
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Special Report 
- “ปลำย่ ำสวำท” เลี้ยงในกระชังอวนแบบธรรมชำติในพื้นที่เกำะช้ำง จังหวัดตรำด 3
การส่งเสริมการมีงานท าในภูมิภาค
- เลี้ยง “กุ้งขำว+ก้ำมกรำม” เพิ่มพูนผลก ำไร ด้วยลูก กุ้ง คุณภำพ จำก “รุ่งอรุณฟำร์ม” 4
- ผลิตภัณฑ์ผลไม้แปรรูปอบแห้งเชียงใหม่ แบรนด์ “เกวียนทอง” รสชำติดี มีคุณภำพ ได้มำตรฐำน 6
- “ทองพับ” ขนมโบรำณดัดแปลงให้เข้ำกับยุคสมัย 7
- แปลงใหญ่มะเขือเทศต ำบลพำนพร้ำว หนองคำย รวมกลุ่ม ลดต้นทุน เพิ่มผลผลิต 8
- ฮ๊อม...หอม พลิกชีวิต สร้ำงรำยได้แบบ กล้วย กล้วย     9 
English for Career 
- รวม 15 ประโยค ‘ขอบคุณ’ ภำษำอังกฤษ ใช้พูดแทน Thank you! 9
รู้ทันโลก 
- สวีเดนติดตั้ง “ว่ำว” พลังงำนน้ ำขึ้นน้ ำลงที่ใหญ่ที่สุดในโลก แค่ตัวเดียวผลิตไฟฟ้ำให้กับบ้ำนเรือน กว่ำ 1,000 หลัง 10
Smart DOE 
- กรมกำรจัดหำงำน แนะแรงงำน 4 สัญชำติ ที่ใบอนุญำตท ำงำนจะหมดอำยุ ภำยใน 13 ก.พ. 67 11
เร่งต่ออำยุใบอนุญำตท ำงำน

- กรมกำรจัดหำงำน ย้ ำ มีต ำแหน่งงำนว่ำงทั่วประเทศกวำ่ 8 หมื่นอัตรำ รองรับแรงงำนไทยกลับจำกอิสรำเอล 12
- กรมกำรจัดหำงำน ส่งเสริมกลุ่มผู้รับงำนไปท ำที่บำ้นจังหวัดขอนแก่น ต่อยอดจำกวัสดุเหลือใช้ 13
สู่ผลิตภัณฑ์สร้ำงมูลค่ำ

- กระทรวงแรงงำน ลงนำม MOC ส่งแรงงำนไทยท ำงำนทักษะเฉพำะในประเทศญี่ปุ่นผ่ำนโครงกำร IM Japan 14
อาชีพม่ันคง 
- 10 ธุรกิจดำวรุ่งที่ก ำลังมำแรง ในปี 2567 14
THAILAND 4.0
- ตอกย้ ำจุดเปลี่ยนประเทศไทย เมื่อ 3 ยักษ์ใหญ่เจ้ำแห่งเทคโนโลยีระดับโลก ตบเท้ำลงทุนต่อเนือ่ง 15
ส่งไทยเป็น Tech Nation ระดับภูมิภำค
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“ปลาย่ าสวาท” เลี้ยงในกระชังอวนแบบธรรมชาติในพื้นที่เกาะช้าง จังหวัดตราด
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“ปลำย่ ำสวำท” หรือ “ปลำกะรังจุดฟ้ำ หรือปลำกุดสลำด”
เป็นปลำที่หำยำก มีรสชำติอร่อยสุดยอด เป็นที่ต้องกำรของตลำด
ภำยในและต่ำงประเทศ ปัจจุบันที่เกำะช้ำง เกำะกูด เกำะหมำก
จังหวัดตรำด บริเวณชำยฝั่งทะเลเป็นแหล่งเลี้ยงปลำกะรังจุดฟำ้
ในกระชังธรรมชำติ 5-6 แห่ง โดยเกำะช้ำงจะเป็นแหล่งที่เลี้ยง
มำกที่สุด กำรเลี้ยงใช้ลูกพันธุ์ธรรมชำติ เพรำะกำรเพำะเลี้ยง
ขยำยพันธุ์ลกูปลำเชิงพำณชิย์ท ำได้ยำก จึงท ำให้รำคำปลำย่ ำสวำท
สูงถึงกิโลกรัมละ 900-1,200 บำท ด้วยรสชำติควำมอร่อย 
ของเนื้อปลำ โดยเฉพำะปลำดิบซำซิมิที่ขึ้นชื่อ ทุกวันนี้มีพ่อค้ำ
คนกลำงมำรับซื้อถึงหน้ำกระชัง และรวมทั้งบรรดำร้ำนอำหำร
บนเกำะช้ำงน ำไปท ำเมนูรับนักท่องเที่ยว สร้ำงรำยได้ให้
ชำวประมงพื้นบ้ำน

ผู้ใหญ่เนรมิตร นพวรรณ หรือ ผู้ใหญ่มิตร อยู่บ้ำนเลขที่
47 หมู่ที่ 2 บ้ำนด่ำนใหม่ ต ำบลเกำะช้ำง อ ำเภอเกำะช้ำง 
จังหวัดตรำด เป็นผู้ใหญ่บ้ำนหมู่ที่ 2 และผู้เลี้ยงปลำกะรังจุดฟ้ำ
หรือชำวบ้ำนมักเรียกกันสั้น ๆ ว่ำปลำกะรัง เล่ำว่ำ เดิมครอบครัว
ท ำประมงพื้นบ้ำน สวนยำงพำรำ สวนมะพร้ำว สวนทุเรียน 
กำรเลี้ยงปลำกะรังจุดฟ้ำเป็นอำชีพเสริม ตั้งแต่รุ่นพ่อ ส่วนตัวเอง
เลี้ยงต่อมำร่วม 30 ปี เลี้ยงในพื้นที่เป็นชำยฝั่งทะเลเกำะช้ำง  
ที่บ้ำนด่ำนใหม่ (เดิมชื่อบ้ำนด่ำนเก่ำ) มีพื้นที่บังลมคลื่นลมไม่แรง
ปัจจุบันที่เกำะช้ำงมีชำวบ้ำนเลี้ยง ในพื้นที่หมู่ที่ 2 บ้ำนด่ำนใหม่
หมู่ที่ 3 บ้ำนคลองสน ซึ่งมี 2-3 รำย ที่เลี้ยงมำกถึง 10-30 กระชัง
และพื้นที่บ้ำนบำงเบ้ำ บ้ำนสลักเพชร และบ้ำนเจ๊กแบ๊ เลี้ยงกัน
ไม่มำก 2-3 รำย ด้วยข้อจ ำกัดที่พื้นที่เลี้ยงจะจ ำกัดตำมที่เคย
เลี้ยงดั้งเดิมกันมำก่อน ต่อมำมีประกำศจำกเขตอุทยำนแห่งชำติ
หมู่เกำะช้ำง ท ำให้ไม่สำมำรถจะขยำยพื้นที่กำรเลี้ยงออกไปได้เพิ่มอีก
ปัจจุบันลูกพันธุ์ปลำในธรรมชำติมีจ ำนวนค่อนข้ำงน้อย กำรเลี้ยง
จึงค่อนข้ำงยำกและต้องใช้เวลำในกำรเลี้ยงประมำณ 12-16 เดือน
กว่ำจะโตและสำมำรถจับขำยได้

กำรเลี้ยงปลำกะรัง ช่วงแรก ๆ จะเลี้ยงประมำณ 70-100 ตัว
เพรำะมีทุนน้อย หำปลำเหยื่อมำให้กินเอง พอเริ่มเลี้ยงไปได้ 2 ปี
เริ่มมีทุน มีพ่อค้ำมำซื้อ จึงขยำยกระชังเลี้ยงเพิ่มขึ้นเรื่อย ๆ 
โดยซื้อลูกพันธุ์ปลำ และปลำเหยื่อจำกชำวประมงในหมู่บ้ำน 
ปัจจุบันเลี้ยงอยู่ 10 กระชัง ติดกันเป็นแปลงของพี่ชำย 30
กระชัง เป็นพื้นที่ของพ่อที่เคยเลี้ยงมำก่อน วิธีกำรเลี้ยงด้วย
กระชังอวนนั้นมีส่วนประกอบ 5 ข้อ ได้แก่

1 )  สภำพพื้นที่ เลี้ ยงชำยฝั่ งทะเลระยะควำมลึก 
ประมำณ 1.5-2 เมตร เพื่อให้กระชังปลำได้อยู่อย่ำงเหมำะสม
กับระดับน้ ำขึ้นน้ ำลงเป็นบริเวณแหล่งน้ ำสะอำด น้ ำไหลเวียน 
แปลงที่เลี้ยงแบ่งเป็นช่อง ๆ เพื่อแขวนกระชังอวนและเว้นระยะ
ช่องด้ำนหัวอวนให้เรือเข้ำไปให้อำหำรปลำได้ทุกกระชัง

2) กำรท ำกระชังอวน ขนำด 4×4 เมตร หรือ 4 
ลูกบำศก์เมตร ท ำหูอวนน ำไปมัดแขวนไว้กับเสำปูนแปลง      
ที่เลี้ยงปลำ กระชังต้องมีฝำปิดเพรำะถ้ำหูกระชังขำดปลำจะ
กระโดดออก กระชังลูกหนึ่งจะมีอำยุใช้งำนเป็น 10 ปี กระชังใหม่ ๆ 
ก่อนปล่อยลูกปลำต้องน ำไปแช่น้ ำให้ตะไคร่น้ ำเกำะเส้นอวนอ่อน
ก่อน 3 วัน จะได้ไม่คมบำดลูกปลำ

3) กำรปล่อยลูกพันธุ์ปลำกะรัง ช่วงเดือนพฤษภำคม-
กรกฎำคม น ำลูกพันธุ์ปลำกะรังตำมธรรมชำติปล่อยในกระชัง 
อัตรำกระชังละ 100-150 ตัว

4) กำรให้อำหำร เหยื่อเป็นปลำแป้น หรือลูกปลำสด ๆ 
ตัวเล็ก ๆ วันละ 1 ครั้ง เลือกตอนช่วงเวลำน้ ำขึ้น เพรำะปลำ
จะลอยตัวมำฮุบเหยื่อ

5) กำรจับขำย ประมำณ 12-16 เดือน เมื่อปลำโตได้
ขนำดตัวละ 7 ขีด ถึง 1 กิโลกรัม จะจับขำย โดยใช้สวิงช้อนใส่
ตะกร้ำลอยน้ ำลำกเข้ำมำในฝั่ง พ่อค้ำที่รับซื้อจะมีถังน้ ำให้
ออกซิเจนใส่ปลำเป็น ๆ ไป
ปัญหาการเลี้ยงปลากะรัง

1) ลูกพันธุ์หำยำก ต้องรับซื้อจำกชำวประมงที่ออกไป
ดักลอบจำกทะเลรอบเกำะช้ำง หรือบริเวณชำยฝั่ง ปลำจะอยู่
บริเวณปะกำรังน้ ำตื้น ตำมซอกหิน เมื่อดักลอบมำจะมีปลำกะรัง
จุดฟ้ำปะปนมำบ้ำง ได้ครั้งละ 3-4 ตัว ขนำดตัวละ 2-4 ขีด 
กิโลกรัมละ 400-500 บำท ต้องแยกใส่กระชังเลี้ยงตำมขนำด 
เพื่อจะได้ทยอยเลี้ยงมีขำยตลอดปี
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2) กำรให้อำหำร ปริมำณจะเพิ่มตำมขนำดปลำ ต้องสังเกต
ว่ำปริมำณแค่ไหนปลำจะอ่ิม ดูจำกควำมไวกำรฮุบเหยื่อ ถ้ำช้ำ
แสดงว่ำเริ่มอ่ิม เหยื่อใช้ปลำแป้นตัวเล็ก ๆ สด ๆ ที่ชำวบ้ำน
วำงอวนแล้วติดมำ กิโลกรัมละ 10 บำท น ำมำเก็บไว้ในถัง
น้ ำแข็งให้สด

3) ปัญหำน้ ำเสีย สังเกตว่ำถ้ำจับลูกปลำเล็ก ๆ อำยุ 2-3
เดือน บริเวณที่มีแมงกะพรุนเข้ำมำมำก มำขังไว้ก่อนลงกระชัง
จะตำยง่ำย รวมทั้งปัญหำอ่ืน ๆ ที่ท ำให้ปลำตำยก่อนครบ
ก ำหนดจับขำยได้เป็นควำมเสียหำยประมำณ 20%

“ปลำกะรังไม่ใช่เลี้ยงง่ำย ต้องใช้ภูมิปัญญำชำวบ้ำน
หมั่นคอยสังเกตดูอำกำรของปลำกะรังที่เลี้ยง และแก้ปัญหำ
อย่ำงกำรให้อำหำรถ้ำฮุบเหยื่อเร็วก็ไม่อ่ิม ต้องเพิ่มเหยื่อ หรือ
บำงครั้งปลำโตหัวแข็งเรียกหัวตะกั่ว เวลำแย่งเหยื่อหัวชนกัน  
ท ำให้บำดเจ็บตัวปลำพองลม ต้องคัดออกมำขำยเป็น ๆ ในรำคำ
กิโลกรัมละ 300 บำท ลดกว่ำรำคำปกติกว่ำครึ่ง หรือเลี้ยงไป 
มีตำยในกระชังไม่ทรำบสำเหตุ เรำต้องรีบเก็บออกไปหมัก   
ท ำปุ๋ยชีวภำพ ปุ๋ยอินทรีย์ไว้ 1 ปีไว้ใช้เอง ให้ปุ๋ยผลไม้ดีมำก 
เปรียบเทียบกำรตำยเลี้ยง 1,000 ตัว จะจับขำยได้ 800 ตัว 
คือสูญเสียไป 20% ถ้ำเสียหำยตอนตัวใหญ่รำยได้จะเหลือน้อย”

รำคำปลำกะรังจุดฟ้ำ เริ่มต้นที่รำคำตั้งแต่กิโลกรัมละ 
900 บำท เคยพุ่งสูงถึง 1,200 บำท กลุ่มลูกค้ำที่บริโภค     
เป็นทั้งคนไทยและต่ำงชำติ ซึ่งระยะหลัง ๆ มีนักท่องเที่ยวเข้ำมำ
มำกขึ้น ร้ำนอำหำร โรงแรม มีกำรซื้อไปท ำเมนูอำหำรปลำดิบ
ซำซิมิ หรือเมนูอื่น ๆ ให้นักท่องเที่ยวทำน จึงขำยให้ในท้องถิ่น
บ้ำงแต่แค่ร้ำนละ 3-4 ตัว แต่ช่วง 1-2 ปี มีปัญหำโควิด-19    
ไม่มีนักท่องเที่ยวทั้งชำวต่ำงประเทศเข้ำมำไทยและในเกำะช้ำง 
รวมทั้งคนไทยเข้ำมำเที่ยวเกำะช้ำงด้วย ท ำให้รำคำลดลงบ้ำง
เหลือกิโลกรัมละ 900-950 บำท ซึ่งรำคำต่ ำกว่ำนี้จะขำดทุน 

ต้นทุนจำกกระชังอวน ตกลูกละ 2,000-3,000 บำท ต้องลงมือท ำเอง
อำยุกำรใช้งำน 10 ปีขึ้นไป แต่ต้องดูแลซ่อมตลอด กำรลงทุน
แต่ละงวดใช้ต้นทุนประมำณกระชังละ 10,000 บำท มีค่ำใช้จ่ำย
ค่ำลูกพันธุ์ปลำ กิโลรัมละ 500 บำท ลูกปลำแป้นที่ให้อำหำร 
กิโลกรัมละ 10 บำท และต้องมีเวลำดูแลให้อำหำรวันละ 1 
ชั่วโมงครึ่ง ถึง 2 ชั่วโมง เป็นต้นทุนที่สูงและมีอัตรำกำรตำยถึง 
20% ใช้เวลำนำนปีเศษจึงจะโตขำยได้ ต้องเลี้ยงเป็นรำยได้
เสริมจำกอำชีพหลักท ำสวน ท ำประมง ท ำกันได้เพรำะมีพื้นที่
ท ำประมงอยู่ด้วย และอำศัยชำวประมงในหมู่บ้ำนหำลูกพันธุ์ 
อำหำรเหยื่อได้สะดวก

ก่อนหน้ำนี้มีพ่อค้ำมำซื้อ 4-5 รำย บำงรำยมำให้เลี้ยงส่ง
แต่เลือกที่ท ำกำรซื้อขำยง่ำย ๆ สบำยใจ ถูกใจ ไม่โลภ ตอนนี้ 
มีเจ้ำประจ ำรำยเดียว ซึ่งจะจับตำมจ ำนวนที่พ่อค้ำต้องกำร 
ปลำในกระชังที่เลี้ยงไว้ 10 กระชัง ประมำณ 800-1,000 ตัวโต
ไม่เท่ำกัน พ่อค้ำมีควำมต้องกำรปลำแต่ละครั้ง ประมำณ 100-150 ตัว
ต้องเลือกจับปลำที่ได้ขนำดตัวละ 7 ขีด ถึง 1 กิโลกรัม ที่เหลือ
เลี้ยงต่อให้โต

ทั้งนี้ แนวควำมคิดกำรเลี้ยงปลำกะรังจุดฟ้ำในเชิงพำณิชย์
คุณอรัญญำ อัศวอำรีย์ ผู้อ ำนวยกำรศูนย์วิจัยเพำะเลี้ยงสัตว์น้ ำ
ชำยฝั่งจังหวัดตรำด กล่ำวว่ำ กำรเพำะขยำยพันธุ์ปลำกะรัง  
จุดฟ้ำเชิงพำณิชย์ ซึ่งเป็นปลำอัตลักษณ์ของจังหวัดตรำด 
ปัญหำอยู่ที่กำรหำพ่อแม่พันธุ์  น้ ำหนักขนำด 3 กิโลกรัม      
มำทดลองเป็นเรื่องยำก ทั้ง ๆ ที่สภำพพื้นที่จังหวัดตรำด เกำะช้ำง
เกำะกูด เกำะหมำก อยู่ในสภำพเหมำะสม น้ ำไหลเวียนสะดวก 
ปริมำณน้ ำเค็มพอเหมำะ 25 ppt

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออก
ที่มา : https:// www.bangkokbiznews.com 

การส่งเสริมการมีงานท าในภูมิภาค

เลี้ยง “กุ้งขาว+ก้ามกราม” เพิ่มพูนผลก าไร ด้วยลูกกุ้ง คุณภาพ จาก “รุ่งอรุณฟาร์ม”
กำรเลี้ยงกุ้งขำวและกุ้งก้ำมกรำม ปัจจุบันมีเกษตรกรเลี้ยงกุ้งในพื้นที่ต ำบลบำงกระเจ็ด อ ำเภอบำงคล้ำ จังหวัดฉะเชิงเทรำ

ที่หันมำเลี้ยงบ่อผสม “กุ้งขำว-ก้ำมกรำม” กันมำกขึ้น ซึ่งถือเป็นอีกทำงเลือกหนึ่งของคนเลี้ยงกุ้ง ในขณะนี้เพื่อลดต้นทุน 
แต่เพิ่มพูนผลก ำไร โดยจับปล่อยลงบ่อคร้ังเดียว และจับขำยคร้ังเดียวได้ทุนพร้อมก ำไรคืนอีกหลำยเท่ำตัว

คุณสมชำย พูลสวัสดิ์ คือ หนึ่งในเกษตรกรเลี้ยงกุ้งที่มีประสบกำรณ์เลี้ยงกุ้งมำนำนหลำยปี ปัจจุบันเลี้ยงทั้งกุ้งขำว กุ้งก้ำมกรำม
และมีบ่อเลี้ยงกุ้งผสมระหว่ำงกุ้งขำวและกุ้งก้ำมกรำม โดยส ำหรับ “กุ้งพี” เลือกใช้ของ “รุ่งอรุณ” เพรำะใช้แล้วเจริญเติบโตดี 
ลอยคว่ ำทุกตัว ได้คุณภำพมีมำตรฐำน สภำพพื้นที่เลี้ยงกุ้งขำวและกุ้งก้ำมกรำมปัจจุบันคุณสมชำยเลี้ยงกุ้งจนกระทั่งประสบควำมส ำเร็จ
มีจ ำนวนบ่อกว่ำ 80 กว่ำบ่อ ในพื้นที่กว่ำ 400 ไร่ และอนำคตก ำลังขยับขยำยอีก ทั้งนี้คุณสมชำยได้เข้ำโครงกำรเลี้ยงกุ้งกับ “ซีพี” อีกด้วย
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โดยก่อนหน้ำที่จะมำยึดอำชีพเลี้ยงกุ้งอย่ำงจริงจังเช่นทุกวันนี้
คุณสมชำยเล่ำย้อนอดีตให้ฟังว่ำ หลำยสิบปีก่อน เริ่มต้นเลี้ยง
ปลำเบญจพรรณต่ำง ๆ เลี้ยงกว่ำ 10 ไร่ หลังจำกนั้นจึงเริ่มหันมำ
เลี้ยงกุ้งกุลำด ำ โดยศึกษำหำข้อมูล สอบถำมจำกคนเลี้ยงกุ้งที่มี
ประสบกำรณ์ และลองผิดลองถูกเอง เพรำะสมัยก่อนต้นทุน
กำรเลี้ยงกุ้ง โดยเฉพำะค่ำอำหำรถูกมำก และจับขำยก ำไรดีมำก
เฉลี่ยกิโลกรัมละ 110 บำทขึ้นไป จึงมีควำมน่ำสนใจ และ
เริ่มต้นลงเลี้ยงประมำณ 10 บ่อ ต่อมำไม่นำนกุ้งกุลำด ำตลำด
เริ่มซบเซำ คุณสมชำยจึงเปลี่ยนมำลง “กุ้งขำว” เนื่องจำก
เลี้ยงจับขำยก ำไรดีกว่ำจนกระทั่งปี 2550 จึงทดลองเลี้ยงผสม
ระหว่ำงกุ้งขำวและกุ้งก้ำมกรำม แรกเริ่มเดิมทีทดลองเลี้ยง
จ ำนวนไม่ถึง 10 บ่อ ผลปรำกฏว่ำเลี้ยงร่วมกันได้ และจับขำย 
ก ำไรงำมจึงขยับขยำยเลี้ยงเร่ือยมำจนถึงปัจจุบัน

คุณสมชำยบอกว่ำปัจจุบันลงกุ้งในอัตรำปริมำณกำร
ปล่อยกุ้งลงบ่อเฉลี่ย 8,000-10,000 ตัว/ไร่ ภำยใต้กำรบริหำรจัดกำร
ซึ่งจ้ำงคนงำนช่วยดูแลเป็นครอบครัว ให้ดูแลครอบครัวละบ่อ 
และบ่อพื้นที่ใกล้เคียง โดยให้ค่ำจ้ำงทั้งเงินเดือนและให้ผลตอบแทน
เป็นเปอร์เซ็นต์ หรือ “คอมมิชชั่น” อีกด้วย กำรอนุบำลลูกกุ้ง 
ด้ำนกำรช ำกุ้ง หรืออนุบำลลูกกุ้ง คุณสมชำยอธิบำยวิธีกำรคร่ำว ๆ
ว่ำน ำลูกกุ้งช ำในบ่อเลี้ยงประมำณ 60-70 วัน ให้ได้เฉลี่ย 300 
ตัว/กิโลกรัม หลังจำกนั้นจึงย้ำยลงบ่อโดยใช้อวนลำก ค ำนวณ
กำรเลี้ยงเฉลี่ยน ำลงบ่อ 8,000-10,000 ตัว/บ่อ/ไร่ อย่ำงที่กล่ำว
ไปข้ำงต้น

ทั้งนี้สิ่งส ำคัญในขั้นตอน “ช ำกุ้ง” คือ ออกซิเจนต้องให้ถึง
และต้องตีน้ ำบ่อย ๆ ซึ่งผู้เลี้ยงอำจจะใช้ผลิตภัณฑ์อำหำรเสริม
โปรตีนให้เสริมลงบ่อได้เช่นกัน ทั้งนี้ส่วนตัวคุณสมชำยไม่มีกำร
ใส่จุลินทรีย์แต่อย่ำงใด ซึ่งมองว่ำเลี้ยงระยะ 60-70 วัน เพียงไม่นำน
ก็ท ำกำรย้ำยบ่อแล้ว กำรให้อำหำรกุ้งในส่วนอำหำรวันแรกที่ลงกุ้ง
คุณสมชำยจะให้อำหำรทันที เพรำะกุ้งจะหิว และป้องกันกำร
กินกันเอง โดยใช้อำหำรเบอร์เล็กสุด คือ เบอร์ 0 (กุ้งพี) ซึ่งขั้นตอน
ช ำกุ้งจะให้อำหำรช่วงเวลำเช้ำ และช่วงเย็น ในแต่ละวัน 
จำกนั้นค่อย ๆ เพิ่มรอบและปริมำณกำรให้ หลังจำกนั้นเมื่อถึง
ขั้นตอนน ำกุ้งลงบ่อใหญ่ คุณสมชำยอธิบำยคร่ำว ๆ ว่ำให้เตรียม
น้ ำลงบ่อเอำไว้ไม่เกิน 3 วัน แล้วน ำกุ้งลงบ่อที่เตรียมไว้ ในส่วน
อำหำรเปลี่ยนเป็นให้เบอร์ 4 โดยในหนึ่งวันให้เพียงมื้อเดียว   
ก็เพียงพอ คือ ช่วงเช้ำ ทั้งนี้จริง ๆ แล้วอัตรำกำรให้อำหำร    
ที่เหมำะสม คือ กุ้ง 10 กิโลกรัมต่อกำรให้อำหำร 1 กิโลกรัม 
ซึ่งบ่อใหญ่ให้อำหำรทุกวันเพียงมื้อเดียวเช่นนี้ไปเรื่อย ๆ เลี้ยงไปจน
กระทั่งประมำณ 3 เดือนครึ่ง โดยที่ไม่มีอำกำรของกุ้งลอย   
ซึ่งในบ่อไม่เคยตีน้ ำด้วย ซึ่งส่วนตัวคุณสมชำยอำศัยประสบกำรณ์
และยึดหลักกำรเลี้ยงกุ้งบ่อใหญ่ เปรียบเทียบเหมือนคนเลี้ยง

ปลำทองในตู้ กล่ำวคือ ถ้ำให้ออกซิเจนทุกวัน โดยถ้ำวันไหนไฟฟ้ำดับ 
ส่วนใหญ่ปลำทองจะตำย แต่หำกบ้ำนไหนที่เลี้ยงปลำทองแล้ว
ไม่ค่อยได้ให้ออกซิเจน ส่วนใหญ่ก็ยังมีชีวิตอยู่ปกติ เป็นต้น

กำรบริหำรจัดกำรบ่อเลี้ยงกุ้ง ในส่วนเรื่องกำรท ำควำมสะอำด
บ่อก่อนน ำกุ้งลงนั้นไม่มีเทคนิคอะไรเป็นพิเศษ คุณสมชำยบอกว่ำ
ดูแลบ่อโดยใช้วิธีกำรทั่วไป คือ ตำกบ่อทิ้งไว้ แต่ไม่ต้องให้แห้งมำก
ประมำณ 7-10 วัน ก่อนเอำกุ้งลงบ่อ หลังจำกนั้นใส่ปูนขำว
ประมำณ 20 กระสอบ (หรือ 200-300 กก./ไร่) โดยปูนขำว
ช่วยฆ่ำเชื้อได้เป็นอย่ำงดี ซึ่งไม่จ ำเป็นต้องใส่แร่ธำตุอะไรลงไปอีกแล้ว

ทั้งนี้ คุณสมชำยเผยว่ำดินในพื้นที่มีสภำพสมบูรณ์ดีมำก 
โดยลักษณะเป็นดินด ำ เหมำะสมแก่กำรเลี้ยงกุ้ง ในส่วนเรื่อง
กำรดูดน้ ำ ใช้วิธีกำรดูดตรงจำกคลองเข้ำสู่บ่อ โดยใส่น้ ำ
ปริมำณเต็มบ่อในครั้งเดียว หรือปริมำตรน้ ำสูงประมำณ 1.20 เมตร
ทั้งนี้เพื่อที่จะได้ไม่ต้องเปลี่ยนน้ ำบ่อย ๆ โดยใช้กำรสังเกต  
หำกน้ ำเริ่มเปลี่ยนจำกสีเขียวใสเป็นสีเขียวขุ่น ค่อยท ำกำร
เปลี่ยนน้ ำใหม่ในครั้งเดียว เป็นต้น “กุ้งก้ำมกรำมเติมน้ ำบ่อย
ไม่ค่อยมีปัญหำ เพรำะเป็นสัตว์แข็งแรงทนต่อสภำพน้ ำ ไม่ตำยง่ำย ๆ
ซึ่งแตกต่ำงกับกุ้งขำวที่เปลี่ยนน้ ำบ่อย ๆ จะไม่ดี ส่งผลเสีย 
เพรำะเรำมีบ่อที่เลี้ยงผสมเอำไว้ด้วย จึงเลือกที่จะดูดน้ ำครั้งเดียว
แล้วปล่อยออกทีเดียวจะดีกว่ำ”

คุณสมชำยกล่ำวเสริมต่อว่ำ “ผมเลี้ยงกุ้งขำวและ     
กุ้งก้ำมกรำม โดยไม่ได้มีหลักกำรเลี้ยงที่ตำยตัวแต่ใช้กำรสังเกต
และอำศัยประสบกำรณ์ส่วนตัว ยกตัวอย่ำงเช่น กำรดูแล
คุณภำพน้ ำในบ่อ ก็จะสังเกตสีของน้ ำ ถ้ำสีน้ ำเปลี่ยนเริ่มขุ่นเขียว
ก็จะต้องเปลี่ยนน้ ำ หรือกำรให้อำหำร นอกจำกอำหำรโปรตีน 
ก็จะมีกำรให้มะพร้ำวสับละเอียดให้กุ้ งกินสลับกันบ้ำง    
เพรำะมะพร้ำวมีคลอเลสเตอรอลสูง เมื่อกุ้งกินแล้วจะลอก
ครำบสวย หรือในส่วนของกุ้งขำวที่ลงบ่อ ผมลงเป็นกุ้งพี และ
เลี้ยงแบบปล่อยปนกันไม่มีกั้นคอก ทั้งนี้กุ้งขำวยิ่งเลี้ยงนำน ๆ 
ประมำณ 3 เดือนคร่ึงเป็นต้นไปจะยิ่งดี ขนำดหรือไซส์จะใหญ่ 
ขำยได้รำคำ”

ปัญหำและอุปสรรคในกำรเลี้ยงกุ้ง เมื่อถำมถึงปัญหำ
และอุปสรรคในกำรเลี้ยงกุ้งในปัจจุบันคุณสมชำยบอกว่ำ จะมีแค่
“โรคเหงือกด ำ” จะเจอในกุ้งก้ำมกรำมมำกที่สุด วิธีแก้ไขคือ 
หมั่นตรวจสภำพน้ ำ หมั่นตีน้ ำ เติมโอโซน โดยอย่ำปล่อยให้เกิด
เลนสีด ำก้นบ่อ เพรำะจะท ำให้เกิดก๊ำซไฮโดรเจนซัลไฟด์ หรือ
ก๊ำซไข่เน่ำท ำให้กุ้งตำย ส่วนปัญหำอ่ืน ๆ ก็ไม่พบ แต่โดย
ส่วนตัวจะหลีกเลี่ยงกำรใช้ยำปฏิชีวนะ โดยหำกเจอปัญหำเรำ 
ก็ต้องยอมปล่อยให้เสียหำยไป หรืออำจใช้เกลือละลำยน้ ำและ
สำดลงบ่อ ช่วยเสริมแร่ธำตุให้กุ้งแข็งแรงได้ เป็นอีกหนึ่งวิธีกำร
แก้ไขได้เช่นกัน
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กำรจับผลผลิตกุ้งขำวและกุ้งก้ำมกรำม คุณสมชำย
บอกว่ำระยะเวลำจับ หลังเลี้ยงผ่ำนไปประมำณ 3 เดือน ถึง 3 
เดือนครึ่ง ถึงจับขำยได้ และใช้เครื่องมือดักจับ ซึ่งจะไม่ใช้กำรลำก
ทั้งบ่อ เพรำะท ำให้กุ้งเสียหำย และพื้นที่บ่อจะเสียหำยตำมไปด้วย
โดยจะทยอยจับขึ้นจนกว่ำจะหมด เฉลี่ยใช้ระยะเวลำจับ
ประมำณ 4 เดือนกว่ำ ๆ ทั้งนี้ไซส์กุ้งที่จับขึ้นมำ ยกตัวอย่ำง
เช่น กุ้งก้ำมกรำม ประมำณ 25 ตัว/กิโลกรัม (รวมตัวผู้-ตัวเมีย) 
และในส่วนกุ้งขำว ไซส์ที่จับขึ้นมำเฉลี่ย 50-70 ตัว/กิโลกรัม เป็นต้น
ฝำกถึงเกษตรกรที่สนใจเลี้ยงกุ้ง ในตอนท้ำยคุณสมชำย       
ยังกล่ำวฝำกถึงเกษตรกรเลี้ยงกุ้งที่เลี้ยงเป็นอำชีพไว้อย่ำง
น่ำสนใจด้วยว่ำ ส่วนตัวมองว่ำในเมื่อเรำยึดอำชีพเลี้ยงกุ้งก็ควร
เลี้ยงอย่ำงต่อเนื่อง เพรำะโดยส่วนใหญ่เกษตรกรหลำย ๆ รำย 
มักบ่นอุบว่ำกุ้งตอนนี้ไม่ได้รำคำ เลี้ยงไปก็มีแต่ขำดทุน หรือ
ขำยไม่ได้ก ำไร จึงไม่ลงเพิ่มหรือยังไม่ลงซึ่งส่วนตัวคิดว่ำไม่เห็นด้วย

โดยอยำกให้เปลี่ยนวิธี หรือหำแนวทำงอื่น ๆ อำทิเช่น 
ลงกุ้งตำมปกติ แต่เกษตรกรผู้เลี้ยงอำจปรับเปลี่ยนวิธีกำร    
ลดต้นทุน เช่น เน้นคัดสรรอำหำรที่รำคำถูก แต่ได้คุณภำพ 
หรืออำจจะเสริมผลิตภัณฑ์โปรตีนกุ้ง 35% หรือปลำป่น คอยเสริม
เกื้อหนุนสลับสับเปลี่ยนกันไปเพื่อลดต้นทุน และที่ส ำคัญคือ 
เรื่องของกำรคัดเลือกลูกกุ้งที่ดี มีคุณภำพ โดยตนเองเลือกใช้ 

ลูกกุ้งของ “รุ่งอรุณฟำร์ม” ทั้งกุ้งก้ำมกรำม และกุ้งช ำเนื่องจำก
คุณภำพของลูกกุ้งที่แข็งแรง โตเร็ว กินเก่ง และที่ส ำคัญ คือกำร
ดูแลเกษตรกรลูกบ่อของรุ่งอรุณฟำร์ม ที่สนใจติดตำมผลกำร
เจริญเติบโตของกุ้งมำโดยตลอด อีกทั้งหำกเมื่อใดที่เกษตรกร
พบว่ำลูกกุ้งชุดไหนมีปัญหำทำงฟำร์มก็ไม่นิ่งดูดำย เข้ำมำ
ตรวจสอบ ดูแล และร่วมพัฒนำสำยพันธุ์กุ้งดียิ่งขึ้นกว่ำเดิม  
ซึ่งทำงรุ่งอรุณฟำร์มมีแผนกำรตลำดที่จะเน้นกำรพัฒนำทำง
พันธุ์กุ้งใหม่ ๆ ทั้งกุ้งขำว และกุ้งก้ำมกรำมให้มีคุณภำพมำกยิ่งขึ้น
เพื่อตอบโจทย์สภำพอำกำศที่ปัจจุบันนี้ค่อนข้ำงแปรปรวน 
ดังนั้นกุ้งที่ออกมำจะต้องมีควำมแข็งแรงเป็นพิเศษ อัตรำกำรรอด
ต้องดีในระดับหนึ่ง เพื่อผลก ำไรของเกษตรกรในอนำคตนั่นเอง

ขอขอบคุณข้อมูล คุณสมชำย พูลสวัสดิ์ ที่อยู่ติดต่อ 
เลขที่ 35/8 หมู่ 3 ต ำบลบำงกระเจ็ด อ ำเภอบำงคล้ำ จังหวัด
ฉะเชิงเทรำ โทร.083-558-4687 สนใจสั่งซื้อลูกกุ้งขำวและ  
ลูกกุ ้งก้ำมกรำมคุณภำพ ติดต่อได้ที ่ รุ ่งอรุณฟำร์ม เจ๊เนำ 
081-864-8089, 098-254-2969 คุณไก่ 089-832-9039 ที่อยู่ 
71 หมู่  3 ต ำบลคลองประเวศ อ ำเภอบ้ำนโพธิ์  จังหวัด
ฉะเชิงเทรำ 24140

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออก
ที่มา : https://www.palangkaset.com

ผลิตภัณฑ์ผลไม้แปรรูปอบแห้งเชยีงใหม่ แบรนด์ “เกวียนทอง”
รสชาติดี มีคุณภาพได้มาตรฐาน

แบรนด์ “เกวียนทอง” ผลิตผลไม้แปรรูปอบแห้ง
หลำยชนิดที่ปลูกในพื้นที่ทำงภำคเหนือ โดยผลิตภัณฑ์          
แต่ละชนิดได้คิดค้นสูตรส่วนผสมที่เป็นเอกลักษณ์เฉพำะ    
เข้ำสู่กระบวนกำรผลิตที่ได้มำตรฐำนผ่ำนกำรตรวจสอบจำก
เจ้ำหน้ำที่รับผิดชอบอย่ำงเข้มงวด ผ่ำนกำรรับรองคุณภำพ 
ควำมปลอดภัย ส่งขำยตลำด

คุณเหนือสุชา สีห์นราสถาพร หรือ คุณหล้า เจ้ำของแบรนด์
บอกถึงที่มำว่ำ ครอบครัวเป็นชำวสวนล ำไย ตั้งแต่เด็กล ำไย   
ที่ครอบครัวปลูกเป็นอำชีพสร้ำงรำยได้ประสบปัญหำรำคำ
ตกต่ ำอยู่เป็นประจ ำและเป็นระยะเวลำยำวนำน จึงหำแนวทำง  
กำรแก้ไขปัญหำนี้ด้วยกำรน ำมำแปรรูปอบแห้ง

เส้นทำงสู่ธุรกิจเริ่มต้นขึ้นในปี 2547 มีโอท็อปเข้ำมำ
ในชุมชน ซึ่งในพื้นที่มีเพียงคุณหล้ำรำยเดียวที่แปรรูปอบแห้งล ำไย
ดังนั้นทำงอ ำเภอจึงได้ส่งเสริม สนับสนุน ให้ควำมรู้ ตลอดจน
ปรับปรุงสภำพพื้นที่ผลิตและแปรรูปให้มีคุณภำพ ตำมมำตรฐำน

พร้อมกับหำช่องทำงกำรตลำดควบคู่ด้วย ต่อมำผลิตภัณฑ์
ล ำไยอบแห้งของคุณหล้ำได้รับ อย. เป็นผลิตภัณฑ์ระดับอ ำเภอ
เพื่อคัดสรรระดับประเทศจนได้โอท็อป ระดับ 3 และระดับ 4 ดำว
ในเวลำต่อมำได้มีโอกำสน ำผลิตภัณฑ์ไปขำยตำมงำนแสดง
หลำยแห่ง จึงนับเป็นจุดเริ่มต้นของกำรท ำธุรกิจสินค้ำแปรรูป
อบแห้งอย่ำงสมบูรณ์ ผลส ำเร็จจำกล ำไยอบแห้ง คุณหล้ำ    
จึงมองว่ำ ในเมื่อมีทักษะ ควำมสำมำรถ เครื่องมืออุปกรณ์ 
และศักยภำพอยู่แล้ว จึงได้คิดค้นน ำผลไม้ในพื้นที่ทำงเหนือ  
มำแปรรูปต่อยอดเพิ่มทำงเลือกให้กับลูกค้ำอีกหลำยชนิด 
ได้แก่ มะม่วงอบแห้ง สับปะรดอบแห้ง มะเขือเทศอบแห้ง   
สตรอเบอร์รี่อบแห้ง ลิ้นจี่อบแห้ง และล่ำสุดเป็นมะขำมแช่อ่ิม 
ผลไม้แต่ละชนิดที่น ำมำแปรรูปอบแห้ง รับซื้อมำจำกชำวสวน 
ที่ปลูกในพื้นที่ทำงภำคเหนือในช่วงที่รำคำขำยผลผลิตตกต่ ำ
เพรำะรำคำไม่สูง ขณะเดียวกันยังเป็นกำรช่วยให้ชำวบ้ำน     
มีรำยได้แทนที่จะปล่อยให้ผลผลิตถูกทิ้งเสียหำยเปล่ำประโยชน์
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ด้ำนกำรใช้เทคโนโลยีแปรรูป เตำอบเป็นหัวใจส ำคัญ 
สมัยเริ่มแรกได้พัฒนำเตำอบที่ให้พลังงำนควำมร้อนจำกฟืน  
มำเป็นพลังงำนแก๊สจนถึงปัจจุบัน ทั้งนี้ เพื่อลดปัญหำด้ำน
มลพิษควันและควำมสกปรก ซึ่งมีกำรเปลี่ยนเตำอบมำแล้ว
กว่ำ 10 ครั้ง เนื่องจำกใช้งำนเป็นประจ ำ และเกิดกำรช ำรุด 
ทั้งยังต้องพัฒนำปรับปรุงระบบอยู่ตลอดเพื่อให้มีประสิทธิภำพ 
สะดวก รวดเร็ว และปลอดภัย ส่วนงำนด้ำนอ่ืนจะใช้แรงงำนคน
เพรำะต้องกำรสร้ำงรำยได้ให้กับชุมชน ในเรื่องของสุขอนำมัย
ทำงแบรนด์ให้ควำมส ำคัญมำก โดยคุณหล้ำได้ผ่ำนกำรอบรม
ด้ำนสำธำรณสุข และยังได้รับมำตรฐำนรับรองทั้ง อย. ฮำลำล 
รวมถึงยังได้รับกำรตรวจสอบคุณภำพมำตรฐำนทุกปี

แบรนด์ “เกวียนทอง” ผลไม้แปรรูปอบแห้งหลำย
ชนิดที่ปลูกในพื้นที่ทำงภำคเหนือ มีตลำดขำยทั้งในและ
ต่ำงประเทศ ถ้ำเป็นล ำไยสีทองทำงตลำดจีนนิยมจะมีพ่อค้ำ

มำรับซื้อเพื่อน ำไปขำย ถ้ำตลำดในประเทศจะบรรจุใส่กล่อง
หรือห่อส่งขำยตำมห้ำง ตำมร้ำนขำยของฝำก ส ำหรับสับปะรด
จะมีลูกค้ำประจ ำมำรับซื้อไปส่งขำยให้กับกลุ่มนักท่องเที่ยวจีน
ในแบรนด์ของเขำเอง นอกจำกนั้น ยังออกบูธส ำคัญหลำยแห่ง
ทั่วประเทศ สามารถสอบถามรายละเอียดสั่งซื้อผลไม้แปรรูป
แบรนด์ “เกวียนทอง” ได้ที่โทรศัพท์ 089-851-6235

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคเหนือ
ที่มา : https://mgronline.com 

“ทองพับ” ขนมโบราณดัดแปลงให้เข้ากับยุคสมัย
“ทองพับ” คือขนมทองม้วน ขนมโบราณ มีผู้น ามา

ปรับปรุงสูตรและดัดแปลงพับซ้อนกันไปมาเป็นทรง
สามเหลี่ยมเล็ก ๆ เมื่อน าเข้าปากรับประทานจะพอดีค า   
ท าให้ไม่มีเศษขนมร่วงหล่น ปัจจุบันขายดีจนท าไม่ทัน

ผู้ที่ดัดแปลงขนมทองม้วนมำเป็นขนมทองพับรำยนี้ 
คือคุณเบญญำภำ หรือจุ๊บแจง เชื้อจินดำกุล อำยุ 53 ปี      
อยู่บ้ำนเลขที่ 57/1 หมู่ 4 ต ำบลสวนหลวง อ ำเภออัมพวำ 
จังหวัดสมุทรสงครำม เรียกได้ว่ำเป็นผู้บุกเบิกจนท ำให้ขนม
จุ๊บแจงทองพับขำยดิบขำยดีเป็นที่รู้จักทั่วไป คุณเบญญำภำ 
บอกถึงจุดเริ่มต้นของกำรท ำขนมชนิดนี้ว่ำ ต้องย้อนไปเมื่อปี 
2544 หรือเมื่อ 22 ปีมำแล้ว ตนเปิดบ้ำนชุมชนบ้ำนเตำปูน  
ริมถนนสำยวัดภูมรินทร์กุฏีทอง ขำยของโชวห่วย มีลูกเล็ก ๆ 3 คน
ทุกวันต้องไปรับส่งลูกที่โรงเรียน ตอนกลำงวันมีเวลำว่ำงหลำยชั่วโมง
จึงอยำกหำรำยได้เพิ่ม จึงไปเรียนท ำขนมทองม้วนที่วิทยำลัย
สำรพัดช่ำงสมุทรสงครำม แล้วได้น ำควำมรู้มำพัฒนำปรับปรุง
ให้ลงตัวเป็นสูตรของตัวเอง เพื่อให้แตกต่ำงจำกท้องม้วนทั่วไป 
ปัญหำที่พบคือทองม้วนทั่วไปจะมีขนำดใหญ่ เวลำกินจะมีเศษขนม
ร่วงหล่นท ำให้เลอะเพรำะควำมกรอบ จึงน ำมำพับให้มีขนำดเล็ก
พอดีค ำ แล้วเรียกว่ำ “ขนมทองพับ” ซึ่งสมัยนั้นถือว่ำเป็นเจ้ำแรก ๆ
ที่ท ำ แล้วน ำมำวำงขำยหน้ำบ้ำน ปรำกฏว่ำขำยดิบขำยดีมี
ลูกค้ำมำอุดหนุนเป็นจ ำนวนมำก ท ำให้มองเห็นลู่ทำงว่ำน่ำจะท ำ
เป็นอำชีพได้จึงได้เพิ่มเตำจำก 1 เตำเป็น 2 เตำ และ 3 เตำ  
ในเวลำต่อมำเพื่อให้ทันต่อควำมต้องกำรของลูกค้ำ

ส่วนที่มำของค ำน ำหน้ำว่ำ “จุ๊บแจง” นั้น มำจำกชื่อเล่น
ของตนที่ เ ห็นว่ำแปลกหูและท ำ ให้ลูกค้ำจ ำง่ ำย อีกทั้ ง         
ไม่ต้องกำรใช้ชื่อลูกคนใดคนหนึ่งเพรำะเกรงว่ำคนที่ไม่มีชื่อ  
จะน้อยใจได้ ปัจจุบันได้ขยำยกิจกำรและจดทะเบียนเป็น 
“บริษัทจุ๊บแจงทองพับ 5 จ ำกัด” มีคนงำน 30 คน เป็นโรงงำน 
ที่ได้รับรองมำตรฐำนด้ำนควำมสะอำด และทำงร้ำนใช้วัตถุดิบ
สดใหม่ คือ กะทิสด แป้งสำลี น้ ำตำลทรำยขำว เกลือ ไข่เป็ด 
ไข่ไก่ และงำด ำ

นอกจำกนี้ ยังได้ผลิตสินค้ำอ่ืน ๆ ขึ้นมำอีก เช่น ขนม
ปังกรอบ ใช้วัตถุดิบพิเศษอย่ำงดี จุดเด่นอยู่ที่ควำมบำง     
ของขนมท ำให้มีรสสัมผัสกรอบ กินเพลิน มีหลำยรสชำติ
ด้วยกัน เช่น รสเนยนม รสช็อกโกแลต รสพิซซ่ำ รสชำเขียว 
รสชำไทย และรสทุเรียน เป็นต้น

อย่ำงไรก็ตำม เนื่องจำกเป็นสินค้ำขำยดี จึงแนะน ำ  
ให้มำซื้อจำกแหล่งผลิตคือที่ต ำบลสวนหลวง อ ำเภออัมพวำ 
จังหวัดสมุทรสงครำม ก่อนขึ้นสะพำนวัดภุมรินทร์กุฎีทอง         
อยู ่ข ว ำ ม ือ  เ ป ิด ข ำ ย ท ุก ว ัน  โ ท ร ศ ัพ ท ์ส อบถ ำ ม ไ ด ้ที่ 
โทร.08-4333-3688 หรือสั่งซื้อทำงออนไลน์ ติดต่อได้ที่ 
Facebook : จุ๊บแจงทองพับ

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันตก
ที่มา : https://mgronline.com
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แปลงใหญ่มะเขือเทศต าบลพานพร้าว หนองคาย รวมกลุ่ม ลดต้นทุน เพิ่มผลผลิต
“กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ่มะเขือเทศต ำบลพำนพร้ำว”

ต ำบลพำนพร้ำว อ ำเภอศรีเชียงใหม่ จังหวัดหนองคำย ซึ่งเกิดจำก
กำรรวมกลุ่มภำยใต้กำรขับเคลื่อนโครงกำรน ำร่องพัฒนำเกษตร
แม่นย ำสู่ธุรกิจเกษตรอุตสำหกรรม 2 ล้ำนไร่ ของกระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ เริ่มด ำเนินกำรโครงกำร ปี 2564 - 2566 
ซึ่งหลังจำกกำรเข้ำร่วมโครงกำรเกษตรกรสำมำรถลดต้นทุนกำรผลิต
มีผลผลิตต่อหน่วยเพิ่มขึ้น ผลผลิตมีคุณภำพได้มำตรฐำน 
สอดคล้องกับควำมต้องกำรของตลำด ภำยใต้กำรบูรณำกำร
ของหน่วยงำนภำครัฐและเอกชน

กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ่มะเขือเทศต ำบลพำนพร้ำว 
ปัจจุบันมีพื้นที่ปลูกมะเขือเทศโรงงำน 83 ไร่ มีสมำชิก
เกษตรกร 35 รำย โดยมี คุณฉัตรชัย วงค์แก่น เป็นประธำนกลุ่ม
ซึ่งจำกกำรที่เกษตรกรรวมกลุ่มแปลงใหญ่ภำยใต้กำรด ำเนิน
โครงกำรน ำร่องพัฒนำเกษตรแม่นย ำสู่ธุรกิจเกษตรอุตสำหกรรม
2 ล้ำนไร่ พบว่ำ เกษตรกรได้รับกำรถ่ำยทอดควำมรู้ในกำร
ผลิตมะเขือเทศจำกทั้งภำครัฐและเอกชน มีแหล่งจ ำหน่ำย
ผลผลิตและมีกำรก ำหนดรำคำที่แน่นอนภำยใต้ระบบ
กำรเกษตรแบบพันธสัญญำ

ทั้งนี้ จำกกำรด ำเนินงำนในช่วงที่ผ่ำนมำกลุ่มแปลงใหญ่
ได้มีกำรพัฒนำคุณภำพในด้ำนที่ส ำคัญคือ ด้ำนกำรลดต้นทุน
กำรผลิตและกำรเพิ่มผลผลิต เกษตรกรใช้พันธุ์ปลูกที่ดี มีกำรใช้
ระบบน้ ำพุ่ง/น้ ำหยดในแปลงปลูก เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิต
กำรควบคุมโรค/ศัตรูพืชด้วยวิธีผสมผสำน (IPM) กำรใช้ปุ๋ย
ตำมค่ำวิเครำะห์ดิน กำรใช้โดรนพ่นสำรป้องกันก ำจัดศัตรูพืช/
กำรตัดแต่งกิ่งให้ผลผลิตทยอยออก และใช้แรงงำนในครัวเรือน
ทดแทนกำรจ้ำงแรงงำน ส่งผลให้สำมำรถลดต้นทุนผลผลิต
เหลือเพียง 19,280 บำทต่อไร่ต่อปี จำกเดิมก่อนรวมกลุ่มแปลงใหญ่
ที่มีต้นทุนเฉลี่ย 24,000 บำทต่อไร่ต่อปี หรือลดลงร้อยละ 20 
และผลผลิตต่อไร่เพิ่มขึ้นเฉลี่ย 8,000 กิโลกรัมต่อไร่ จำกเดิมมี
ผลผลิตเฉลี่ย 6,800 กิโลกรัมต่อไร่ หรือเพิ่มขึ้นร้อยละ 20 
ด้ำนกำรพัฒนำคุณภำพผลผลิต มีกำรเข้ำรับกำรอบรมและ
ศึกษำดูงำนกำรผลิตมะเขือเทศ ตำมมำตรฐำน GAP จำกศูนย์วิจัย
และพัฒนำกำรเกษตรหนองคำย เพื่อผลักดันให้สมำชิกแปลงใหญ่
ผ่ำนมำตรฐำนกำรผลิตพืช ด้ำนกำรตลำดมีตลำดรับซื้อที่แน่นอน
โดยมีกำรรับซื้อผลผลิตผ่ำนระบบเกษตรพันธสัญญำกับบริษัท 
ศรีเชียงใหม่อุตสำหกรรม จ ำกัด และมีกำรพัฒนำกำรแปรรูป
สินค้ำเพื่อเพิ่มมูลค่ำ และด้ำนกำรบริหำรจัดกำรกลุ่ม เน้นกำร
วำงแผนกำรผลิตให้มีกิจกรรมตลอดทั้งปี รวมถึงกลุ่มแปลงใหญ่
ยังมีแนวคิดที่จะขยำยผลสู่กำรเป็นวิสำหกิจชุมชนและนิติบุคคล

ปี 2565 กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ่มะเขือเทศต ำบล
พำนพร้ำว มีผลผลิตรวม 273 ตัน แบ่งเป็นผลผลิต จ ำนวน 216 ตัน
หรือร้อยละ 79 ส่งจ ำหน่ำยบริษัท ศรีเชียงใหม่อุตสำหกรรม จ ำกัด
อ ำเภอศรีเชียงใหม่ จังหวัดหนองคำย รำคำที่บริษัทรับซื้อ    
จะขึ้นอยู่กับคุณภำพของผลผลิต มีรำคำประกันรับซื้อไม่ต่ ำกว่ำ
2 บำทต่อกิโลกรัม ซึ่งเป็นรำคำที่บริษัทได้ท ำสัญญำไว้กับ
เกษตรกรล่วงหน้ำแล้ว และผลผลิตอีกจ ำนวน 57 ตัน หรือ
ร้อยละ 21 ส่งจ ำหน่ำยเป็นมะเขือเทศบริโภคสดให้กับพ่อค้ำทั่วไป
โดยรำคำเฉลี่ย ณ เดือนเมษำยน 2565 ผลเขียว รำคำ 5 บำท
ต่อกิโลกรัม ผลแดง รำคำ 2.50 บำทต่อกิโลกรัม

นอกจำกนี้ จังหวัดหนองคำยซึ่งเป็นแหล่งผลิตส ำคัญ
ของภำคตะวันออกเฉียงเหนือ ได้มีส่วนร่วมกับส ำนักงำน
มำตรฐำนสินค้ำเกษตรและอำหำรแห่งชำติ (มกอช.) และ
บริษัท ศรีเชียงใหม่อุตสำหกรรม จ ำกัด ได้ด ำเนินกำรโครงกำร
ในพื้นที่น ำร่องภำยใต้ชื่อโครงกำรพัฒนำระบบกำรรับรอง
ผลิตภัณฑ์รูปแบบใหม่ โดยกำรประยุกต์ใช้ระบบกำรประเมินผู้ส่งมอบ
(Supplier audit) เพื่อพัฒนำศักยภำพผู้ผลิตเข้ำสู่ระบบรับรอง
ผลิตภัณฑ์มำตรฐำนสินค้ำเกษตรปลอดภัย ภำยใต้เครือข่ำย
สภำอุตสำหกรรมแห่งประเทศไทย ส ำนักงำนมำตรฐำนสินค้ำ
เกษตรและอำหำรแห่งชำติ (มกอช.) ด ำเนินโครงกำรในพื้นที่น ำร่อง
ได้แก่ บริษัท ศรีเชียงใหม่อุตสำหกรรม จ ำกัด และชนิดสินค้ำ
ผลิตภัณฑ์น ำร่อง ได้แก่ มะเขือเทศ ทั้งนี้ จะด ำเนินกำรให้กำร
รับรองมำตรฐำนให้กับเกษตรกรที่เป็นสมำชิกกลุ่มแปลงใหญ่
เป็นล ำดับแรก

เกษตรกรที่สนใจและสำมำรถรวมกลุ่มเพื่อปลกูมะเขือเทศ
ส่งเข้ำโรงงำน หรือเป็นเกษตรกรเครือข่ำยของบริษัทผู้รับซื้อ
ผลผลิตที่จะขึ้นทะเบียนรวมเป็นแปลงใหญ่ภำยใต้โครงกำร   
ที่อยู่ในจังหวัดหนองคำย สมัครเข้ำร่วมโครงกำร โดยสำมำรถ
ติดต่อกลุ่มยุทธศำสตร์พัฒนำกำรเกษตร ส ำนักงำนเกษตรและ
สหกรณ์จังหวัดหนองคำย โทร . 042-422-841 หรือที่
ส ำนักงำนเกษตรจังหวัดหนองคำย และส ำนักงำนเกษตร
อ ำเภอทุกอ ำเภอ 

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://www.technologychaoban.com
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จำกครอบครัวเกษตรกรปลูกกล้วยหอมทองส่งให้กับ
สหกรณ์ญี่ปุ่น ในอ ำเภอสวี จังหวัดชุมพร เมื่อต้องเจอกับปัญหำ
กล้วยตกเกรดที่สหกรณ์คัดทิ้งและต้องน ำกลับมำบ้ำน เป็นโจทย์
ให้คุณพรรฬีกำร์ เพชรชู หรือคุณแป้ง ต้องคิดหำทำงออกกับ
กล้วยเหล่ำนั้น จนเมื่อเรียนจบและต้องกลับมำดูแลคุณแม่ที่ป่วย
จึงได้ศึกษำวิธีกำรแปรรูปกล้วยอย่ำงจริงจัง โดยศึกษำจำก
วิทยำนิพนธ์ของนักศึกษำมหำวิทยำลัยต่ำง ๆ จนได้สูตรกล้วย
ทอดกรอบมำทดลองท ำจริง ตอนแรกที่ท ำออกมำไม่ค่อยมีตลำด
อำศัยขำยตำมบ้ำนแต่ขำยไม่ดี เนื่องจำกแต่ละบ้ำนลว้นมีกล้วย
กินกันอยู่แล้ว จึงหันไปขำยตำมหน่วยงำนส ำนักงำนต่ำง ๆ   
ซึ่งพอขำยได้แต่ก็ยังไม่มำกพอท ำอยู่เกือบ 2 ปี มีปัญหำเรื่อง
กำรตลำดจนเหมือนจะถอดใจ ก่อนจะกลับมำสู้ อีกรอบ     
โดยกำรส่งไปให้เพื่อนและญำติที่อยู่ต่ำงจังหวัด เช่น กรุงเทพฯ 
และชลบุรีได้ชิม และมีเพื่อนคนหนึ่งเห็นถึงคุณค่ำกล้วยทอด
กรอบที่ท ำ ก็เลยเอำไปท ำกำรตลำดและได้รับกำรตอบรับดีมำก
จนผลิตไม่ทันเพรำะในช่วงแรกเป็นกำรใช้แรงงำนคนเป็นหลัก
ในกำรท ำงำน 

ปัจจุบันคุณแป้งเจ้ำของบริษัท เลิฟบานาน่า จ ากัด 
เจ้ำของกล้วยหอมทองกรอบแก้ว แบรนด์  ฮ๊อม. .หอม         
มีโรงงำนที่มีก ำลังกำรผลิตประมำณ 10 ตันต่อวัน โดยเป็นกล้วย
ที่รับซื้อจำกเกษตรกรในพื้นที่เป็นหลัก เป็นกำรช่วยสร้ำงช่องทำง  
กำรขำยผลผลิตกล้วยหอมให้เกษตรกรอีกทำงหนึ่งและยังรับซื้อ
ในรำคำประกัน คือ กิโลกรัมละ 10 บำท ในขณะที่ตลำดรับซื้อ
อยู่ที่กิโลกรัมละ 8 บำท และกำรใช้กล้วยที่เป็นผลผลิตในท้องที่
ท ำให้ได้กล้วยซึ่งเป็นวัตถุดิบหลักที่สดใหม่ทุกวัน ส่งผลต่อรสชำติ
ของกล้วยหอมทองกรอบแก้ว มีรสชำติที่โดดเด่นจนได้รับกำร
ตอบรับอย่ำงดีจำกลูกค้ำที่ซื้อไปบริโภคและกลับมำซื้อซ้ ำ    
ท ำให้ตัวแทนมีรำยได้ด้วย โรงงำนจึงมีก ำลังกำรผลิตที่เพิ่มมำกขึ้น

“จำกวันแรกที่เรำใช้กล้วยเพียงแค่ 120 กิโลกรัมต่อวัน
เพิ่มเป็น 10,000 กิโลกรัมต่อวัน ต้องใช้เวลำกำรลองผิดลองถูก
ด้วยตัวเองนำนกว่ำ 10 ปี ใช้เงินลงทุนไปแล้วกว่ำ 7 ล้ำนบำท 
แต่กำรท ำไปขำยไปไม่ได้เป็นกำรลงทุนครั้งเดียว พอขำยได้ก็
เอำมำลงทุนเพิ่ม และมีกำรลงทุนหลักท ำโรงงำนและเคร่ืองจักร
ในครั้งแรกที่ต้องกู้เงินจำกสถำบันกำรเงิน อย่ำง เอสเอ็มอีดีแบงก์
ตอนนี้ก็ยังไม่ได้คืนทุนทั้งหมด”

ส ำหรับช่องทำงกำรขำยหลักตอนนี้ คือ กำรส่งให้
ตัวแทนที่น ำขำยบนช่องทำงออนไลน์ โดยมีตัวแทน รำยใหญ่ 
ที่น ำสินค้ำไปกระจำยประมำณ 5 รำย และบำงส่วนเปิดรับจ้ำง
ผลิต OEM ภำยใต้แบรนด์ของลูกค้ำ ซึ่งปีนี้หันมำบุกตลำด 
OEM มำกขึ้น เพรำะปัจจุบันช่องทำงออนไลน์มีพ่อค้ำ แม่ค้ำที่
ต้องกำรสินค้ำที่ผลิตภำยใต้แบรนด์ของตัวเองน ำไปขำยมำกข้ึน 
ก็เลยคิดว่ำปีนี้ตลำด OEM จึงเป็นตลำดที่น่ำสนใจ โดยเปิดรับ
ผลิตให้กับลูกค้ำที่สั่งขั้นต่ ำ 200 กิโลกรัมขึ้นไป

การเริ่มต้นธุรกิจด้วยวัยเพียง 20 ต้น ๆ และไม่ได้มี
ประสบการณ์ โอกาสเกิดการล้มเลิกกลางคันเกิดขึ้นได้ง่าย 
แต่นับจากวันนั้นถึงวันนี้ ผ่านมา 10 ปี เริ่มจากสินค้ากล้วย
ทอดกรอบที่ไม่มีแบรนด์ มีเพียงเป้าหมายแค่น าผลผลิต   
ตกเกรดขายไม่ได้จากที่บ้านมาเพิ่มมูลค่าพัฒนาต่อยอด   
จนวันนี้ได้เป็นเจ้าของโรงงานผลิต มีสินค้าที่เป็นแบรนด์ของตัวเอง
ที่ส่งขายทั่วประเทศ นับเป็นความส าเร็จจากความตั้งใจ   
ไม่ยอมแพ้ต่ออุปสรรคและการเรียนรู้พัฒนาอย่างต่อเนื่อง  
ที่ควรเอาแบบอย่างในการสร้างแรงบันดาลใจได้อย่างดี 
สนใจติดต่อ โทร. 09-8669-2425 หรือ Facebook : กล้วยหอม
ทอดกรอบแก้ว โรงงานผลิต

เรียบเรียงโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคใต้
ที่มา : ผู้จัดกำรออนไลน์

ฮ๊อม...หอม พลิกชีวิต สร้างรายได้แบบ กล้วย กล้วย

English for Career

รวม 15 ประโยค ‘ขอบคุณ’ ภาษาอังกฤษ ใช้พูดแทน Thank you!
ถ้ำถำมถึงค ำภำษำอังกฤษค ำแรก ๆ  ที่ทุกคนรู้จักและใช้พูด

ภำษำอังกฤษเป็นก็คือ ค ำว่ำ ‘Thank you’ ที่เมื่อไรก็ตำมที่เรำ
ต้องกำรจะขอบคุณใคร ทุกคนมักจะใช้ค ำนี้ แต่จริง ๆ แล้วใน
ภำษำอังกฤษ ยังมีวลีและประโยคอีกหลำยอย่ำงที่คุณสำมำรถใช้
ในกำรขอบคุณได้ โดยวันนี้เรำได้รวบรวม 15 ประโยค ที่ใช้ใน
กำรขอบคุณ ที่จะท ำให้คุณดูเป็นคนที่ใช้ภำษำอังกฤษได้เก่งขึ้นได้
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ประโยค ‘ขอบคุณ’ ภาษาอังกฤษ
1. Thanks a bunch (ขอบคุณมำกมำก)
2. That’s very kind (ขอบคุณมำกคุณใจดีจัง)
3. I can’t thank you enough (ฉันไม่สำมำรถขอบคุณได้มำกพอ)
4. I really appreciate your help (ฉันซำบซึ้งมำกส ำหรับ
ควำมช่วยเหลือของคุณ)
5. Many thanks for your assistance (ขอบคุณมำกส ำหรับ
ควำมช่วยเหลือของคุณ)
6. I couldn’t have done it without you (ฉันท ำไม่ได้ถ้ำไม่มีคุณ)
7. You are always so helpful (คุณคอยช่วยเหลืออยู่เสมอ)
8. Your support means the world (กำรสนับสนุนของ
คุณหมำยถึงโลก)
9. Thank you for taking the time to do this (ขอขอบคุณ
ที่สละเวลำท ำเช่นนี้)
10. Please accept my deepest gratitude (โปรดยอมรับ
ค ำขอบคุณอย่ำงสุดซึ้งของฉัน)

11. I’m forever indebted (ฉันเป็นหนี้บุญคุณตลอดไป)
12. How can I show you how grateful I am? (ฉันจะแสดง
ให้คุณเห็นว่ำฉันรู้สึกขอบคุณได้อย่ำงไร?)
13. Thanks in advance (ขอบคุณล่วงหน้ำ)
14. How can I ever possibly thank you? (ฉันจะขอบคุณ
ได้อย่ำงไร?)
15. Much obliged (เป็นกำรขอบคุณที่ให้ควำมรู้สึกว่ำเป็นหนี้บุญ)

นอกจำกนี้แล้วยังมีประโยคภำษำอังกฤษอีกหลำยค ำ
ที่คุณสำมำรถใช้ได้ ขึ้นอยู่กับสถำนกำรณ์ในตอนนั้น ถ้ำคุณ
รู้จักประโยคแต่ยังไม่เข้ำใจควำมหมำยของมัน ประโยคนั้น    
ก็อำจจะเปลี่ยนควำมหมำยไปเลยทันที เพรำะฉะนั้นแล้ว
นอกจำกจะรู้ค ำศัพท์เยอะแล้ว ยังต้องรู้ควำมหมำยและใช้เปน็ด้วย
ถึงจะท ำให้คุณเป็นคนเก่งภำษำอังกฤษมำกข้ึน

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://speakup.ac.th

รู้ทันโลก

สวีเดนติดตั้ง “ว่าว” พลังงานน้ าขึ้นน้ าลงที่ใหญ่ท่ีสุดในโลก แค่ตัวเดียวผลิตไฟฟ้า
ให้กับบ้านเรือนกว่า 1,000 หลัง

Minesto สตาร์ทอัพสัญชาติสวีเดน ที่มีความเก่งกาจและเชี่ยวชาญในการประดิษฐ์ว่าวพลังงานน้ าขึ้นลง ล่าสุดเดินหน้า
ติดตั้งว่าวยักษ์ที่ใหญ่ที่สุดในโลกในหมู่เกาะแฟโรซึ่งอยู่ไกลโพ้น เพื่อผลิตไฟฟ้าจากพลังงานสะอาดให้กับบ้านเรือน 1,000 หลัง

มีผู้คนใช้ประโยชน์จำกพลังงำนน้ ำขึ้นน้ ำลงเพื่อกำรสีเมล็ดพืชมำเป็นเวลำกว่ำ 1,000 ปีแล้ว และอุปกรณ์ในปัจจุบัน
ส ำหรับใช้ในแหล่งพลังงำนตลอด 24 ชั่วโมงนี้ มีควำมซับซ้อนกว่ำ แทนที่จะเล่นว่ำวบนชำยหำด Minesto เปลี่ยนมำเล่น        
ในมหำสมุทร เนื่องจำกน้ ำมีควำมหนำแน่นมำกกว่ำอำกำศเกือบพันเท่ำ ดังนั้นพลังงำนที่ได้จึงมีควำมเข้มข้นมำกกว่ำมำก หนึ่งในกำร
ออกแบบที่สะดุดตำที่สุดที่เกิดขึ้นในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่ำนมำคือ “ว่ำว” โลหะขนำดใหญ่ ซึ่งลอยทวนกระแสน้ ำอยู่ใต้ท้องทะเล       
เพื่อหมุนโรเตอร์ (ส่วนเคลื่อนที่เพื่อหมุนเพลำแล้วจ่ำยพลังงำนกลออกมำ) และผลิตกระแสไฟฟ้ำ จำกนั้นไฟฟ้ำจะถูกส่งไปยัง
โครงข่ำยโดยใช้สำยเคเบิลใต้ทะเลซึ่งท ำหน้ำที่เป็นสำยโยงว่ำวด้วย

ปัจจุบัน ว่ำวที่ใหญ่ที่สุดที่เคยสร้ำงมำ หรือที่รู้จักในชื่อ Dragon 12 ก ำลังจะถูกติดตั้งนอกหมู่เกำะแฟโร เขตปกครองตนเอง
ของเดนมำร์ก ด้วยปีกที่กว้ำงถึง 12 เมตร เมื่อเปิดใช้งำนแล้ว คำดว่ำจะสำมำรถผลิตไฟฟ้ำสะอำดได้ 1.2 เมกะวัตต์ (MW) ซึ่งเพียงพอ 
ที่จะจ่ำยให้กับบ้ำนเรือนประมำณ 1,000 หลัง โดยขณะนี้ว่ำวก ำลังถูกส่งจำกสวีเดนไปยังหมู่เกำะแฟโรเพื่อท ำกำรติดตั้งว่ำว
ดังกล่ำวได้รับกำรออกแบบคร้ังแรกโดยบริษัทรถยนต์ Saab จำกสวีเดน จำกนั้นจึงออกสู่ตลำดในปี 2550 โดย บริษัท Minesto 
สตำร์ทอัพในเครือ Saab เช่นกัน ซึ่งได้ปรับปรุงเทคโนโลยีนับตั้งแต่นั้นเป็นต้นมำ ด้วยเงินทุนมำกกว่ำ 40 ล้ำนยูโรจำกกองทุนเพื่อกำร
พัฒนำภูมิภำคยุโรป ซึ่ง Minesto อ้ำงว่ำเป็นกำรลงทุนด้ำนพลังงำนทำงทะเลที่ใหญ่ที่สุดของสหภำพยุโรปจนถึงปัจจุบัน แม้จะมี
ศักยภำพมหำศำลส ำหรับกำรผลิตพลังงำนทดแทน แต่เทคโนโลยีกระแสน้ ำขึ้นน้ ำลงยังคงถูกน ำไปใช้ประโยชน์น้อยเกินไป ส่วนหนึ่ง
เป็นเพรำะกำรควบคุมกำรลดลงและกำรไหลของมหำสมุทรในอดีตเก่ียวข้องกับกำรก่อสร้ำงเรือบรรทุกหรือกังหันในกระแสน้ ำที่มี
รำคำแพง (โดยพื้นฐำนแล้วคือกังหันลมที่ผูกติดอยู่กับก้นทะเล) ซึ่งอำจส่งผลเสียต่อสิ่งมีชีวิตในมหำสมุทร
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Minesto เชื่อว่ำกำรผสมผสำนพลังงำนหมุนเวียนที่สมดุล
เป็นสิ่งส ำคัญในกำรขับเคลื่อนกำรเปลี่ยนแปลงระดับโลกไปสู่ระบบ
พลังงำนแห่งอนำคตที่ยั่งยืน กระแสน้ ำขึ้นน้ ำลงและกระแสน้ ำ
ในมหำสมุทรมีควำมน่ำเชื่อถือและไม่สิ้นสุด เกิดขึ้นตลอดเวลำ 
เพรำะกระแสน้ ำเกิดขึ้นจำกปฏิสัมพันธ์ของแรงโน้มถ่วงของโลก
ดวงจันทร์ และดวงอำทิตย์ กำรเคลื่อนที่สัมพัทธ์นี้ท ำให้เกิด
กระแสน้ ำขึ้นน้ ำลงทั่วโลกซึ่งมีพลังงำนจ ำนวนมหำศำล 
เนื่องจำกสำมำรถท ำนำยต ำแหน่งของดวงอำทิตย์และดวงจันทร์
ได้อย่ำงแม่นย ำในระดับสูง ข้อมูลนี้จึงสำมำรถน ำไปใช้ท ำนำย
กำรเคลื่อนที่ของกระแสน้ ำและควำมเร็วกระแสน้ ำได้ทุกที่ในโลก
เพื่อใช้ประโยชน์จำกทรัพยำกรหมุนเวียนที่มีคุณสมบัติโดดเด่น
และแตกต่ำงนี้ บริษัทฯ จึงพัฒนำเทคโนโลยีว่ำวพลังงำนน้ ำขึ้น
น้ ำลงให้มีน้ ำหนักเบำ แยกส่วน และปรับขนำดได้ ซึ่งจะปลดล็อก
ท ำให้โลกพึ่งพำทรัพยำกรพลังงำนหมุนเวียนที่คำดกำรณ์ได้

นอกจำกนี้ ยังเป็นพลังงำนหมุนเวียนที่มีกำรใช้ที่ดิน
น้อยที่สุดและไม่มีผลกระทบต่อกำรมองเห็น จำกกำรที่ใน
หลำยภูมิภำคทั่วโลกมีทรัพยำกรที่ดินส ำหรับโครงกำรพลังงำน
ทดแทนจ ำกัด กำรพัฒนำโครงกำรพลังงำนลมและพลังงำนแสงอำทิตย์
จึงต้องแข่งขันกับกำรใช้ประโยชน์ที่ดินอ่ืน ๆ แค่เทคโนโลยี
พลังงำนใต้ท้องทะเล เช่น เทคโนโลยีว่ำวพลังงำนน้ ำขึ้นน้ ำลง
ของ Minesto นั้นอยู่ใต้ทะเลไม่ส่งผลกระทบต่อทัศนวิสัยและ
ไม่ต้องใช้ประโยชน์ใด ๆ จำกที่ดินที่มีจ ำกัด
“ว่าวใต้น้ า” ท างานอย่างไร

เทคโนโลยีของ Minesto ผลิตกระแสไฟฟ้ำจำกกระแส 
น้ ำขึ้นน้ ำลงและกระแสน้ ำในมหำสมุทรด้วยหลักกำรเฉพำะ
และจดสิทธิบัตรแล้วคล้ำยกับกำรเล่นว่ำวในสำยลม ปีกใช้แรงยก
อุทกพลศำสตร์ที่สร้ำงขึ้นโดยกระแสน้ ำใต้น้ ำเพื่อขับเคลื่อนว่ำว
ด้วยระบบควบคุมบนตัวว่ำวจะถูกบังคับทิศทำงโดยอัตโนมัติ
ตำมวิถีโคจรเป็นเลข 8 ที่ก ำหนดไว้ล่วงหน้ำโดยจะดึงกังหัน

ผ่ำนน้ ำด้วยกำรไหลของน้ ำที่สูงกว่ำควำมเร็วกระแสน้ ำจริงหลำยเท่ำ
เพลำกังหันจะเปลี่ยนเครื่องก ำเนิดไฟฟ้ำซึ่งจะจ่ำยกระแสไฟฟ้ำ
ให้กับโครงข่ำยโดยใช้สำยไฟในสำยเคเบิลใต้ทะเลไปยังฝั่ง

ในอนำคต Minesto จะร่วมกับ SEV บริษัทสำธำรณูปโภค
ด้ำนพลังงำนในท้องถิ่น ตั้งเป้ำที่จะสร้ำงควำมจุว่ำวพลังงำน 
น้ ำขึ้นน้ ำลงขนำด 120MW ในหมู่เกำะแฟโร โครงสร้ำงพื้นฐำน
แห่งอนำคตนี้จะประกอบด้วยว่ำวประมำณ 100 ตัว สำมำรถ
จ่ำยไฟฟ้ำได้ 40% ของปริมำณกำรใช้ไฟฟ้ำของหมู่เกำะแฟโร

ทั้งนี้หมู่เกำะแฟโรเป็นหนึ่งในประเทศชั้นน ำของโลก
ในกำรผลิตไฟฟ้ำที่ยั่งยืน โดยไฟฟ้ำมำกกว่ำ 50% ของประเทศ
มำจำกแหล่งพลังงำนหมุนเวียน หมู่เกำะแฟโรไม่มีปัญหำกำร
ขำดแคลนพลังงำนหมุนเวียน เนื่องจำกกระแสน้ ำในมหำสมุทร
และกระแสน้ ำของมหำสมุทรแอตแลนติกตะวันออกเฉียงเหนือ
และลมที่พัดแรง ด้วยเครือข่ำยไฟฟ้ำพลังน้ ำที่มีอยู่จำกล ำธำร
และทะเลสำบบนภูเขำ กำรแปลงแหล่งพลังงำนธรรมชำติอ่ืน ๆ 
ให้เป็นพลังงำนสีเขียวที่รำคำไม่แพงจึงเป็นสิ่งส ำคัญที่สุด สัดส่วน
ของพลังงำนสีเขียวในโครงข่ำยไฟฟ้ำของหมู่เกำะแฟโรก ำลัง
เพิ่มขึ้น โดยมีกำรติดตั้งกังหันลมเพิ่มมำกขึ้นในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่ำนมำ
และมีแนวโน้มที่ดีส ำหรับพลังงำนไฟฟ้ำจำกกระแสน้ ำ        
ในมหำสมุทรที่ก ำลังอยู่ระหว่ำงกำรทดสอบนี้
          โดย SEV ต้องกำรบรรลุกำรผลิตไฟฟ้ำที่เป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อม 100% ในหมู่เกำะแฟโรภำยในปี 2573 รวมถึง    
มีควำมพยำยำมในกำรลดกำรพึ่งพำเชื้อเพลิงฟอสซิลใน
กิจกรรมอ่ืน ๆ โดยได้รับกำรสนับสนุนเป็นอย่ำงดีจำกรัฐบำล
หมู่เกำะแฟโร ซึ่งขณะนี้อยู่ในกระบวนกำรพัฒนำนโยบำยและ
ควำมริเริ่มในกำรบรรลุเป้ำหมำยเหล่ำนี้

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://www.salika.co

Smart DOE

กรมการจัดหางาน แนะแรงงาน 4 สัญชาติ ที่ใบอนุญาตท างานจะหมดอายุ ภายใน 13 ก.พ. 67
เร่งต่ออายุใบอนุญาตท างาน

กรมการจัดหางาน แนะน ำ แรงงำน 4 สัญชำติ ตำมมติครม. เมื่อวันที่ 5 กรกฎำคม 2565 ที่ใบอนุญำตท ำงำน         
จะหมดอำยุภำยในวันที่ 13 ก.พ. 67 เร่งต่ออำยุใบอนุญำตท ำงำน ที่เว็บไซต์ e-workpermit.doe.go.th ก่อนใบอนุญำตท ำงำนสิ้นอำยุ

นำยสมชำย มรกตศรีวรรณ ผู้ตรวจรำชกำรกระทรวงแรงงำน รักษำรำชกำรแทนอธิบดีกรมกำรจัดหำงำน เปิดเผยว่ำ 
ปัจจุบันแรงงำน 4 สัญชำติ ตำมมติคณะรัฐมนตรีเมื่อวันที่ 5 กรกฏำคม 2565 จ ำนวนประมำณ 1 ล้ำนคน ใบอนุญำตท ำงำน   
จะหมดอำยุพร้อมกันในวันที่ 13 กุมภำพันธ์ 2567 แรงงำนกลุ่มดังกล่ำวหำกประสงค์จะท ำงำนต่อไปให้ยื่นค ำขอต่ออำยุ
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กรมการจัดหางาน ย้ า มีต าแหน่งงานว่างทั่วประเทศกว่า 8 หมื่นอัตรา รองรับแรงงานไทย
กลับจากอิสราเอล

ใบอนุญำตท ำงำนพร้อมด้วยเอกสำรหลักฐำนตำมที่ระบุไว้ใน
แบบค ำขอ (บต. 50 อ. 5) ก่อนใบอนุญำตท ำงำนสิ้นอำยุ โดยให้
นำยจ้ำงด ำเนินกำรยื่นค ำขอต่ออำยุใบอนุญำตท ำงำนแทน   
คนต่ำงด้ำวพร้อมเอกสำรและหลกัฐำน ได้แก่ ส ำเนำหนงัสือเดินทำง
และส ำเนำหลักฐำนกำรตรวจลงตรำวีซำ่ ซึ่งได้รับอนุญำตให้อยู่
ในรำชอำณำจักรเป็นกำรชั่วครำว ไม่น้อยกว่ำวันที่ 13 กุมภำพันธ์
2567 รูปถ่ำย ขนำด 3x4 ซม. หนังสือรับรองกำรจ้ำง (แบบ บต. 46)
และหนังสือรับรองกำรเป็นนิติบุคคล (กรณีนำยจ้ำงเป็นนิติบุคคล) 
ผ่ำนระบบอิเล็กทรอนิกส์กรมกำรจัดหำงำน ที่ เว็บไซต์         
e-workpermit.doe.go.th พร้อมช ำระค่ำธรรมเนียมค่ำยื่นค ำขอ
ฉบับละ 100 บำท และค่ำธรรมเนียมต่ออำยุใบอนุญำตท ำงำน 
ฉบับละ 900 บำท ภำยในวันที่ 13 กุมภำพันธ์ 2567 โดยให้
คนต่ำงด้ำวใช้ใบรับค ำขอต่ออำยุใบอนุญำตท ำงำนและ
ใบเสร็จรับเงินค่ำธรรมเนียม เป็นหลักฐำนแสดงว่ำได้รับกำร
ผ่อนผันให้ท ำงำน และเมื่อนำยทะเบียนตรวจสอบค ำขอต่ออำยุ
ใบอนุญำตท ำงำนพร้อมทั้งเอกสำรหลักฐำนแล้ว หำกเห็นว่ำ
ถูกต้องครบถ้วนจะต่ออำยุใบอนุญำตท ำงำนให้คนต่ำงด้ำว     
มีสิทธิท ำงำนถึงวันที่ 13 กุมภำพันธ์ 2568 ซึ่งคนต่ำงด้ำว    
จะได้รับทะเบียนใบอนุญำตท ำงำนไว้ใช้เป็นหลักฐำนแทน
ใบอนุญำตท ำงำนจนกว่ำจะได้รับใบอนุญำตท ำงำน

นายสมชาย กล่ำวเพิ่มเติมว่ำ หลังจำกด ำเนินกำร
ครบถ้วนแล้ว ให้ยื่นหลักฐำนกำรอนุญำตให้อยู่ในรำชอำณำจักรฯ
(Visa) ไม่น้อยกว่ำวันที่ 13 กุมภำพันธ์ 2568 และหลักฐำน
กำรขึ้นทะเบียนเป็นผู้ประกันตน หรือกำรท ำประกันสุขภำพ
กับกระทรวงสำธำรณสุข ตำมแต่ละกรณี ต่อกรมกำรจัดหำงำน
หำกกรมกำรจัดหำงำนตรวจสอบแล้วพบว่ำแรงงำนต่ำงด้ำว
ลักลอบท ำงำนอยู่ในประเทศไทยโดยไม่ด ำเนินกำรตำมขั้นตอนต่ำง ๆ
ภำยในระยะเวลำที่ก ำหนด จะมีค ำสั่งเพิกถอนใบอนุญำต
ท ำงำนและด ำเนนิคดีตำมกฎหมำยทั้งนำยจ้ำงและแรงงำนต่ำงด้ำว
อย่ำงเข้มงวดต่อไป

ทั้งนี้ หำกติดปัญหำไม่สำมำรถด ำเนินกำรผ่ำนระบบ
อิเล็กทรอนิกส์ด้วยตนเองได้ สำมำรถติดต่อขอรับบริกำรจำก
เจ้ำหน้ำที่ได้ที่ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดทุกจังหวัด ส ำนักงำน
จัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1 - 10 ในท้องที่ซึ่งเป็นที่ตั้ง
สถำนที่ท ำงำนของนำยจ้ำง หรือสอบถำมเพิ่มเติมได้ที่ สำยด่วน
กระทรวงแรงงำน โทร 1506 กด2

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://www.doe.go.th

กรมการจัดหางาน เตรียมต ำแหน่งงำนว่ำงทั่วประเทศ
81,909 อัตรำ ให้แรงงำนอุ่นใจมีงำนท ำใกล้ครอบครัว เผยชะลอ
เดินทำงไปท ำงำนอิสรำเอล เพื่อควำมปลอดภัยของแรงงำน

นายสมชาย มรกตศรีวรรณ ผู้ตรวจราชการ
กระทรวงแรงงาน รักษาราชการแทนอธิบดีกรมการจัดหางาน
เปิดเผยว่ำ จำกกรณีสื่อมวลชนน ำเสนอข่ำว แรงงำนไทยที่กลับ
จำกอิสรำเอลยังไม่มีงำนและไม่มีเงิน อยำกกลับไปท ำงำน
ประเทศอิสรำเอลแต่กระทรวงแรงงำนยังไม่อนุญำตนั้น 
เกี่ยวกับเรื่องนี้กรมกำรจัดหำงำนไม่เคยนิ่งนอนใจ ได้เตรียม
มำตรกำรดูแลแรงงำนไทยที่เดินทำงกลับมำถึงประเทศไทยแล้ว
จ ำนวน 9,497 คน โดยผลกำรส ำรวจควำมต้องกำรแรงงำน
ไทยที่เดินทำงกลับมำพบว่ำ มีแรงงำนต้องกำรกลับไปท ำงำน
ประเทศอิสรำเอล จ ำนวน 4,442 คน ไม่ต้องกำรกลับไป
ท ำงำน 3,979 คน และยังไม่แน่ใจ 79 คน ซึ่งกรมฯ ได้เตรียม
ต ำแหน่งงำนในประเทศ จ ำนวน 81,909 อัตรำ ซึ่งแม้จะไม่
สำมำรถสร้ำงรำยได้สูงเช่นงำนในประเทศอิสรำเอล แต่ทดแทน

ด้วยกำรได้ใกล้ชิดครอบครัว รวมทั้งมีงำนในต่ำงประเทศรองรับ
อำทิ ไต้หวัน สำธำรณรัฐโปรตุเกส กรีซ และสำธำรณรัฐเกำหลี 
นอกจำกนี้กรมฯ ยังได้เตรียมอำชีพอิสระที่น่ำสนใจ ท ำง่ำย 
รำยได้ดี เหมำะสมกับควำมต้องกำรของแรงงำนในแต่ละพื้นที่ 
โดยให้เจ้ำหน้ำที่ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดลงพื้นที่ส่งเสริม
กำรประกอบอำชีพอิสระ กำรรับงำนไปท ำที่บ้ำน และแนะน ำ
แหล่งเงินทุนที่ถูกกฎหมำยจำกกองทุนเพื่อผู้รับงำนไปท ำที่บำ้น
มีดอกเบี้ยต่ ำให้กับแรงงำนไทยที่ไม่ต้องกำรท ำงำนประจ ำหรือ
ต้องกำรเริ่มต้นกิจกำรของตนเองด้วย
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ในส่วนแรงงำนที่ต้องกำรกลับไปท ำงำนที่รัฐอิสรำเอล 
กรมกำรจัดหำงำนเข้ำใจและไม่ได้นิ่งนอนใจ อยู่ระหว่ำงประเมิน
สถำนกำรณ์ควำมปลอดภัยในรัฐอิสรำเอล เพื่อให้มั่นใจว่ำ
แรงงำนไทยจะสำมำรถกลับไปท ำงำนได้อย่ำงปลอดภัย ในระหว่ำงนี้
ขอควำมร่วมมือแรงงำนไทยไม่ลักลอบไปท ำงำน และส ำหรับ
แรงงำนไทยที่เป็นสมำชิกกองทุนเพื่อช่วยเหลือคนหำงำน    
ไปท ำงำนต่ำงประเทศ และเดินทำงกลับจำกอิสรำเอลด้วย
สถำนกำรณ์สงครำม ตั้งแต่วันที่ 12 ตุลำคม - 30 พฤศจิกำยน 2566
กรมกำรจัดหำงำนได้ให้กำรเยียวยำตำมสิทธิแล้ว จ ำนวน 
9,218 รำย รวมเป็นเงิน จ ำนวน 139,270,000 บำท

ทั้งนี้ แรงงำนที่ต้องกำรหำงำนท ำสำมำรถสมัครงำน
ผ่ำนเว็บไซต์ ไทยมีงำนท ำ.doe.go.th หรือ Mobile Application 
“ไทยมีงำนท ำ” หรือใช้บริกำรที่ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัด 
ทุกจังหวัด ส ำนักงำนจัดหำงำน กรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1 - 10 
หรือติดตำมประกำศรับสมัครงำนในต่ำงประเทศได้ที่เว็บไซต์
กองบริหำรแรงงำนไทยไปต่ำงประเทศ doe.go.th/overseas
หรือสอบถำมรำยละเอียดเพิ่มเติมได้ที่  สำยด่วน 1694
กรมกำรจัดหำงำน

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://www.salika.co

กรมการจัดหางาน ส่งเสริมกลุ่มผู้รับงานไปท าที่บ้านจังหวัดขอนแก่น ต่อยอดจากวัสดุเหลือใช้
สู่ผลิตภัณฑ์สร้างมูลค่า

วันที่ 27 - 28 พฤศจิกำยน 2566 นายสมชาย มรกตศรีวรรณ
ผู้ตรวจราชการกระทรวงแรงงาน รักษาราชการแทนอธิบดี
กรมการจัดหางาน มอบหมำย นำงสำวบุณยวีร์ ไขว้พันธุ์ 
รองอธิบดีกรมกำรจัดหำงำน ลงพื้นที่จังหวัดขอนแก่น เยี่ยมเยียน
กลุ่มผู้รับงำนไปท ำที่บ้ำน ที่จดทะเบียนกับกรมกำรจัดหำงำน 
3 กลุ่ม พร้อมให้ค ำแนะน ำต่อยอดผลิตภัณฑ์ ส่งเสริมกำร
รวมกลุ่มสร้ำงรำยได้

นางสาวบุณยวีร์ ไขว้พันธุ์ รองอธิบดีกรมการจัดหางาน
เปิดเผยว่ำ กรมกำรจัดหำงำนส่งเสริมให้คนไทยมีทำงเลือก   
ในกำรประกอบอำชีพ โดยสนับสนนุกำรรวมกลุ่มรับงำนไปท ำที่บำ้น
มำตั้งแต่ปี พ.ศ. 2545 กลุ่มผู้รับงำนฯ จะรับงำนที่ไม่ใช้
เทคโนโลยีซับซ้อนในกำรผลิต งำนที่สำมำรถเรียนรู้ได้ง่ำย หรือ
งำนที่ใช้ภูมิปัญญำท้องถิ่น แต่ปัจจุบันผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มผู้รับ
งำนไปท ำที่บ้ำนมีควำมหลำกหลำย และให้ควำมส ำคัญกับกำร
อนุรักษ์สิ่งแวดล้อมมำกขึ้น มีกำรน ำแนวคิดอัปไซคลิงที่น ำของ
ที่ไร้คุณค่ำกลับมำแปรรูปเป็นสินค้ำ ผสมผสำนด้วยภูมิปัญญำ
ท้องถิ่นสร้ำงมูลค่ำให้ผลิตภัณฑ์ หรือกำรใช้วัสดุทุกชิ้นอย่ำงคุ้มค่ำ
โดยน ำเศษวัสดุที่เหลือจำกกำรผลิตชิ้นงำนหลักมำสร้ำงสรรค์
เป็นชิ้นงำนใหม่ เช่นเดียวกับนำยณัฐวุฒิ ศรีอำจ ผู้รับงำนไปท ำที่บำ้น
“กระเป๋ำป้ำยไวนิล (Kennely)” ซึ่งแปรรูปตัดเย็บไวนิลผ้ำใบ
เป็นกระเป๋ำ และใช้เส้นใยที่ได้จำกผ้ำใบทอด้วยกี่ทอผ้ำตัดเย็บ
เป็นเสื้อผ้ำ กระเป๋ำ รองเท้ำ สร้ำงรำยได้ถึงเดือนละ 25,000 - 30,000
บำทต่อเดือน หรือกลุ่มผู้รับงำนไปท ำที่บ้ำน "กลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จำกผ้ำร่มเย็น" หมู่บ้ำนศรีจันทร์ หมู่ 4 ต ำบลในเมือง
อ ำเภอเมือง จังหวัดขอนแก่น ซึ่งรวมกลุ่มสมำชิก จ ำนวน 9 คน
รับงำนแปรรูปผลิตภัณฑ์จำกผ้ำขำวม้ำ และใช้ทักษะด้ำนกำร
ทอผ้ำสร้ำงสรรค์ ร่ม ที่มีควำมสวยงำมเป็นเอกลักษณ์ และน ำเศษผ้ำ
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง

ที่เหลือจำกกำรท ำร่ม มำท ำผลิตภัณฑ์หลำกหลำย อำทิ ตุ๊กตำ
ไดโนเสำร์สัญลักษณ์เมืองขอนแก่น กระเป๋ำผ้ำ หมวกผ้ำ พวงกุญแจ
กระเช้ำของฝำก กระเป๋ำใส่แก้วน้ ำ เสื้อผ้ำฝ้ำย เป็นต้น 
สำมำรถสร้ำงรำยได้ประมำณ 3,000 - 5,000 บำท ต่อคนต่อเดือน
หรือกลุ่มผู้รับงำนไปท ำที่บ้ำน "กลุ่มตะกร้ำสำนพลำสติก" 
ชุมชนโนนหนองวัด 4 อ ำเภอเมือง จังหวัดขอนแก่น ซึ่งรวมกลุ่ม
สมำชิก 9 คน สำนตะกร้ำพลำสติก ที่ใส่แก้วน้ ำ สร้ำงจุดขำย
และเพิ่มมูลค่ำด้วยกำรใช้สีมงคลตำมวันเกิด ปักอักษรย่อ เพิ่มมูลค่ำ
สินค้ำ ออกแบบสินค้ำตำมควำมต้องกำร ดึงดูดกลุ่มลูกค้ำหลำกหลำย
สำมำรถสร้ำงรำยได้ประมำณ 15,000 - 20,000 บำทต่อเดือน

นางสาวบุณยวีร์ กล่ำวต่อไปว่ำ กรมฯมีกำรติดตำมผล
กำรด ำเนินกำรของกลุ่มอย่ำงใกล้ชิด เพื่อให้ค ำแนะน ำที่เป็นประโยชน์
เกี่ยวกับกำรเรียนรู้และต่อยอดผลิตภัณฑ์ สนับสนุนช่องทำง  
กำรท ำกำรตลำด รวมทั้งให้ค ำแนะน ำวิธีกำรขอกู้ยืมเงินดอกเบี้ยต่ ำ
เพื่อเป็นทุนในกำรขยำยกิจกำร จำกกองทุนเพื่อผู้รับงำนไปท ำที่บ้ำน
ท ำให้กลุ่มฯสำมำรถรวมตัวกันได้อย่ำงเข้มแข็ง สร้ำงรำยได้เสริม  
ให้ครอบครัวอย่ำงยั่งยืน โดยปัจจุบันมีผู้จดทะเบียนเป็นผู้รับงำน
ไปท ำที่บ้ำนถึง 1,166 รำย เป็นประเภทบุคคล 439 รำย และ
ประเภทกลุ่ม 727 กลุ่ม รวมสมำชิกทั้งสิ้น 6,359 คน สร้ำงรำยได้
สู่สมำชิกและชุมชนเป็นจ ำนวนมำก

ส ำหรับผู้ที่สนใจชมผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มผู้รับงำนไปท ำที่บ้ำน
สำมำรถติดตำมอุดหนุนสินค้ำได้ที่เว็บไซต์ doe.go.th/vgnew 
แสกน QR code : E - catalog และส ำหรับผู้ที่มีไอเดียหรือสนใจ
รวมกลุ่มรับงำนไปท ำที่บ้ำน สำมำรถยื่นค ำขอจดทะเบียน ณ ส ำนักงำน
จัดหำงำนจังหวัด หรือส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1-10
แห่งท้องที่ที่สถำนที่กลุ่มฯตั้งอยู่ หรือติดต่อสอบถำมได้ที่กองส่งเสริม
กำรมีงำนท ำ กรมกำรจัดหำงำน กระทรวงแรงงำน โทร. 02 245 1317

ที่มา : https://www.doe.go.th
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กระทรวงแรงงาน ลงนาม MOC ส่งแรงงานไทยท างานทักษะเฉพาะในประเทศญี่ปุ่น 
ผ่านโครงการ IM Japan

วันที่ 24 พฤศจิกำยน 2566 นายสมชาย มรกตศรีวรรณ
ผู้ตรวจราชการกระทรวงแรงงาน รักษาราชการแทนอธิบดี
กรมการจัดหางาน ในนำมกระทรวงแรงงำน รำชอำณำจักรไทย
ลงนำมร่วมกับ Mr. Masanobu Komiya กรรมกำรผู้จัดกำร 
องค์กรพัฒนำแรงงำนระดับนำนำชำติ ประเทศญี่ปุ่น โดยมี 
นายไพโรจน์ โชติกเสถียร ปลัดกระทรวงแรงงาน และ Mr. Hitoshi 
Kanamori ประธานองค์กรพัฒนาแรงงานระดับนานาชาติ 
ประเทศญี่ปุ่น เป็นสักขีพยำนกำรลงนำม ณ ห้องประชุมเทียน อัชกุล
ชั้น 10 กรมกำรจัดหำงำน โดยนำยสมชำย กล่ำวว่ำ กำรลงนำม
บันทึกควำมร่วมมือแรงงำนทักษะเฉพำะ ระหว่ำงกรมกำรจัดหำงำน
กับองค์กร IM Japan ในครั้งนี้ เป็นกำรสร้ำงโอกำสกำรมีงำนท ำ
ให้กับกลุ่มผู้ฝึกปฏิบัติงำนเดิมและผู้ฝึกปฏิบัติงำนใหม่จะได้
ปรับเปลี่ยนสถำนะตนเองเป็นแรงงำนที่มีทักษะเฉพำะใน
ประเทศญี่ปุ่น ซึ่งนับเป็นจุดเริ่มต้นที่ดีในกำรผลักดันให้ผู้ฝึก
ปฏิบัติงำนทำงเทคนคิ สำมำรถต่อยอดและขยำยตลำดแรงงำน
กลุ่มแรงงำนทักษะเฉพำะในประเทศญี่ปุน่ ซึ่งถือเป็นประเทศที่
แรงงำนไทยที่มีทักษะเฉพำะมีโอกำสในอำชีพ          

นายสมชาย กล่ำวต่อไปว่ำ ปัจจุบันมีผู้ฝึกปฏิบัติงำน
เทคนิคที่ส ำเร็จกำรฝึกงำนแล้วจ ำนวนมำกต้องกำรเดินทำงเข้ำ
ไปท ำงำนในประเภทญี่ปุ่น เพื่อเป็นแรงงำนทักษะเฉพำะ    
โดยกำรจัดส่งของกรมกำรจัดหำงำนผ่ำนองค์กร IM Japan 

เพรำะแรงงำนที่ได้รับกำรคัดเลือกจะไม่เสียค่ำบริกำรจัดหำงำน
นอกจำกค่ำใช้จ่ำยส่วนตัวที่จ ำเป็นเท่ำนั้น โดยตั้งแต่เดือน
พฤศจิกำยน 2563 - มกรำคม 2566 มีแรงงำนที่มีทักษะเฉพำะ
สมัครสอบเพื่อเดินทำงไปท ำงำนประเทศญี่ปุ่น จ ำนวน 6,325 คน
สอบผ่ำน จ ำนวน 4,792 คน คิดเป็นร้อยสะ 75.76 จ ำแนก
เป็นผู้สอบผ่ำนกำรสอบภำษำญี่ปุ่นขั้นพื้นฐำน (JFT - Basic)
จ ำนวน 962 คน ภำษำญี่ปุ่นส ำหรับงำนบริบำล จ ำนวน 1,335 คน
สำขำงำนเกษตร (เพำะปลูกและเลี้ยงสัตว์) จ ำนวน 666 คน 
งำนบริบำล 1,405 คน และสำขำงำนอุตสำหกรรมบริกำรอำหำร
จ ำนวน 376 คน งำนผลิตชิ้นส่วนเครื่องจักรและเครื่องมือ
อุตสำหกรรม งำนอุตสำหกรรมเครื่องจักรกล งำนไฟฟ้ำ
อิเล็กทรอนิกส์ และข้อมูลด้ำนอุตสำหกรรม จ ำนวน 48 คน         

“ผมขอขอบคุณรัฐบำลญี่ปุ่นที่ได้ก ำหนดสถำนภำพ
กำรพ ำนักส ำหรับแรงงำนต่ำงชำติ ให้บุคลำกรชำวต่ำงชำติที่มี
ทักษะและควำมช ำนำญเฉพำะทำง สำมำรถใช้สถำนะ 
“แรงงำนที่มีทักษะเฉพำะ” ขออนุญำตเข้ำไปท ำงำนที่ญี่ปุ่น
อย่ำงถูกกฎหมำย และพร้อมปฏิบตัิงำนได้ทันที กรมกำรจัดหำงำน
พร้อมสนับสนุนและบูรณำกำรควำมร่วมมือกับองค์กร IM Japan 
ในทุกมิติ” นายสมชาย กล่ำว 

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https:// www.doe.go.th

อาชีพม่ันคง

10 ธุรกิจดาวรุ่งที่ก าลังมาแรง ในปี 2567

1. ธุรกิจซื้อขายสินค้าผ่านโลกออนไลน์ อีคอมเมิร์ซ กำรค้ำขำยไม่ใช่แค่กำรมีหน้ำร้ำนอีกต่อไป แต่ยังรวมไปถึงกำรมี 
หน้ำร้ำนออนไลน์อีกด้วยอย่ำง shopee lazada afiliate pod website
          2. ธุรกิจเกี่ยวกับความงามและการแพทย์ ยังบูมอย่ำงต่อเนื่องกับธุรกิจที่เกี่ยวกับเรื่องควำมสวยควำมงำมและกำรแพทย์ 
สิ่งที่ส ำคัญที่สุดควรมีผู้เชี่ยวชำญให้กำรดูแลและกำรบริกำร เพื่อกำรเติบโตอย่ำงต่อเนื่องและยั่งยืน

3. ธุรกิจโซเชียลมีเดีย แม้จะมีผู้คนจ ำนวนมำก พึ่งเริ่มต้นกับกำรเป็น youtuber Influencer นักท ำคอนเทนต์ 
นักพำกย์เสียง นักโฆษณำ สื่อออนไลน์เพื่อกำรตลำดทุกรูปแบบ เพื่อต่อยอดธุรกิจโซเชียลมีเดียจนแทบจะกลำยเป็นตลำดแดงเดือด
แต่ถ้ำมองหำกลุ่มลูกค้ำที่ค่อนข้ำง NICHE เจำะกลุ่มไปที่เนื้อหำที่ยังไม่มีใครท ำ ธุรกิจนี้ก็ยังน่ำสนใจ และสำมำรถท ำต่อได้อย่ำงยั่งยืน

4. ธุรกิจอีเวนต์และการโฆษณา กำรรับจัดอีเวนต์ งำนแสดงสินค้ำ มหกรรมสินค้ำ บริกำรให้เช่ำสถำนที่ ธุรกิจเกี่ยวกับ
กำรโฆษณำ ยังคงเติบโตอย่ำงต่อเนื่อง มีช่องว่ำงทำงธุรกิจให้คุณได้เข้ำมำสร้ำงรำยได้อยู่เสมอ
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5. ธุรกิจประกันและการเงิน ธุรกิจประกันภัย ประกันชีวิต
ที่ถูกต้องกำรกฎหมำย ถือได้ว่ำเป็นธุรกิจที่อยู่คู่คนไทยมำนำน 
มีควำมต้องกำรมำกอยู่เสมอ ยิ่งผ่ำนยุคโควิด ยิ่งท ำให้ผู้คน 
ต่ำงเห็นควำมส ำคัญชีวิตและเงินทองกันมำกขึ้น จึงท ำให้ธุรกิจ
ประกันและกำรเงิน เติบโตอย่ำงต่อเนื่อง ยิ่งบริษัทใดมีบริกำร
ผ่ำนโมบำยแอพ ก็ยิ่งท ำให้ธุรกิจมีกำรเติบโตแบบก้ำวกระโดด 
จ ำนวนผู้ใช้งำนเพิ่มข้ึนอย่ำงต่อเนื่อง

6. ธุรกิจการท่องเที่ยว ธุรกิจกำรท่องเที่ยวแบบ 
Mice Business Travel ที่เจำะกลุ่มนักท่องเที่ยวระดับองค์กร 
สำมำรถดึงดูดเม็ดเงินจ ำนวนมหำศำลเข้ำประเทศได้ เป็นอีกธุรกิจ
ที่น่ำจับตำมองเป็นอย่ำงมำก เหมำะส ำหรับกลุ่มนำยทุนใหญ่ 
หรือองค์กรต่ำง ๆ จับมือร่วมมือกัน ส่วนกลุ่มธุรกิจกำรท่องเที่ยว
ขนำดเล็ก ก็มีแนวโน้มในกำรเติบโตสูงเช่นกัน แต่จะต้องมีกำร
ท ำกำรตลำดกำรท่องเที่ยวอย่ำงยั่งยืน ด้วยคอนเซ็ปต์กำรรักษ์โลก

กำรรีไซเคิลและกำรดูแลสิ่งแวดล้อมพ่วงเข้ำมำด้วย ก็จะท ำให้
มีกลุ่มลูกค้ำกระเป๋ำหนัก พร้อมเข้ำมำรับประสบกำรณ์กำร
ท่องเที่ยวแบบใหม่ที่ใส่ใจสิ่งแวดล้อมจริง ๆ

7. ธุรกิจอีสปอร์ต เพรำะเรื่องกีฬำไม่มีพรมแดนใดก้ัน
ใครที่มีควำมรู้ทำงด้ำนกีฬำถือว่ำมีควำมได้เปรียบกว่ำใคร ๆ 
สำมำรถน ำมำปรับใช้ จับจุดสร้ำงธุรกิจได้ดีมำก

8. ธุรกิจมูเตลู คนไทยอยู่ในช่วงที่ขำดที่พึ่งทำงด้ำนจิตใจ
ใครที่ท ำธุรกิจเกี่ยวกับควำมเชื่อ ควำมศรัทธำ ฮวงจุ้ย และ   
สิ่งศักดิ์สิทธิ์ต่ำง ๆ ก็ยังคงไปต่อได้อีกยำวไกล เพรำะคนไทย
กว่ำ 52 ล้ำนคน เชื่อในเรื่องโชคลำงกันเป็นจ ำนวนมำก หำกธุรกิจ
ใดสำมำรถเสริมควำมมูเตลูให้กับธุรกิจได้ ก็เป็นกำรเปลี่ยนแปลง
ธุรกิจให้สำมำรถเติบโตได้อย่ำงยั่งยืน

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออก
ที่มา : https://sitetionandseo.com

THAILAND 4.0

ตอกย้ าจุดเปลี่ยนประเทศไทย เมื่อ 3 ยักษ์ใหญ่เจ้าแห่งเทคโนโลยีระดับโลก 
ตบเท้าลงทุนต่อเนื่อง ส่งไทยเป็น Tech Nation ระดับภูมิภาค

“ประเทศไทยก าลังเดินหน้าสู่การเป็นศูนย์กลางของ
เทคโนโลยีและนวัตกรรมในภูมิภาคเอเชีย” ที่กล่าวยืนยันได้
เช่นนี้เพราะล่าสุด 3 ยักษ์ใหญ่เจ้าแห่งเทคโนโลยีระดับโลก 
จะตบเท้าเข้ามาลงทุนในไทยอย่างต่อเนื่อง จึงกล่าวได้ว่านี่คือ
จุดเปลี่ยนประเทศไทย กับการก้าวสู่ฮับแห่งเทคโนโลยีของเอเชีย

โดย 3 ยักษ์ใหญ่ของวงกำรเทคโนโลยีระดับโลก คือ 
Google, Microsoft และ Amazon Web Services หรือ AWS 
ที่อำจพูดได้ว่ำเป็นจุดเปลี่ยนประเทศไทยเข้ำสู่ Digital Transformation
สร้ำงเศรษฐกิจไทยให้เติบโตในยุคดิจิทัลได้อย่ำงทันโลก
Google
1. แผนลงทุน Data Center ในไทย: ประเทศไทยเป็นหนึ่งใน
ทำงเลือกที่ Google ก ำลังพิจำรณำสร้ำง Data Center เป็น
ประเทศที่ 11
2. Google Cloud Region ในกรุงเทพฯ: Google ได้วำงแผน
ก่อตั้ง Cloud Region แห่งแรกในไทย ซึ่งจะมีส่วนช่วยสร้ำง
มูลค่ำทำงเศรษฐกิจให้กับประเทศได้มำกกว่ำ 4.1 พันล้ำนดอลลำร์
(หรือประมำณ 1.4 แสนล้ำนบำท) และสร้ำงงำนได้อีกกว่ำ 
50,000 ต ำแหน่งในปี พ.ศ. 2573

3. เดินหน้ำน ำเทคโนโลยี Google Cloud ที่รวดเร็วและปลอดภัย
มำใช้กับองค์กรภำยในประเทศ: ศึกษำถึงควำมเป็นไปได้ในกำร
ก่อตั้ง National CyberShield Alliance เพื่อป้องกันกำรโจมตี
โครงสร้ำงพื้นฐำนที่ส ำคัญของประเทศทำงไซเบอร์
4. ลงทุนและพัฒนำ AI ร่วมกับกระทรวงดิจิทัลเพื่อเศรษฐกิจและ
สังคม: โดยเบื้องต้นบริษัทได้เซ็น MOU เป็นที่เรียบร้อยเพื่อส่งเสริม
กำรใช้งำน AI ในกำรบริกำรภำครัฐ ไม่ว่ำจะเป็นเทคโนโลยี
ด้ำนกำรเงิน กำรพัฒนำภำคสำธำรณสุข กำรศึกษำ กำรขนส่ง
มวลชน
5. พัฒนำทักษะดิจิทัลในประเทศไทย: มอบทุนกำรศึกษำ 
Google Career Certificate ให้กับคนไทย
6. โดย Google ร่วมมือกับกระทรวงดิจิทัลฯ และบีโอไอมอบ
ทุนกำรศึกษำส ำหรับใบรับรองทักษะอำชีพของ Google 
เพิ่มเติมจ ำนวน 12,000 ทุน ภำยใต้โครงกำร Samart Skills 
เพื่อพัฒนำทักษะอำชีพในสำขำที่มีควำมต้องกำรสูง อำทิ กำรรักษำ
คว ำ ม ป ลอด ภั ย ไ ซ เ บ อ ร์  อี ค อม เ มิ ร์ ซ แ ล ะหลั ก สู ต ร 
“Introduction to Generative AI Path” จำก Google 
Cloud Skills Program ที่เปิดให้เรียนออนไลน์ฟรี
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Microsoft
1. เดินหน้ำโครงกำร Microsoft Data Center ไทย: ศึกษำ
ควำมเป็นไปได้ของแผนกำรลงทุน Data Center ขนำดใหญ่ ในไทย
เพื่อสนับสนุนกำรให้บริกำรภำครัฐสำธำรณะด้วยเทคโนโลยีดิจิทัล
2. ร่วมพัฒนำทักษะด้ำนเทคโนโลยีดิจิทัลและ AI ในประเทศไทย:
พัฒนำทักษะทำงดิจิทัลผ่ำนโครงกำรและกำรฝึกอบรมต่ำง ๆ
3. สนับสนุนด้ำนพลังงำนสะอำดและ ESG: สนับสนุนพลังงำน
สะอำดและนโยบำย ESG ในกำรด ำเนินธุรกิจและปรับปรุงกำร
ให้บริกำรสำธำรณะด้วยเทคโนโลยีที่ยั่งยืน
Amazon Web Services (#AWS)
1. AWS Asia Pacific (Bangkok) Region: สร้ำงศูนย์ข้อมูล 
Hyperscale ระดับโลกแห่งแรกในไทยด้วยงบประมำณกว่ำ 
190,000 ล้ำนบำท ในระยะเวลำ 15 ปี เพื่อให้เกิดกำรใช้ Cloud
ให้ครบในทุกภำคส่วนของประเทศ เพื่อขับเคลื่อนและ
พัฒนำกำรบริกำรด้ำนดิจิทัลให้แก่ประชำชน
2.  สนับสนุนกำรเปลี่ ยนผ่ ำนดิจิทั ล :  เพื่ อช่ วย เพิ่ มขีด
ควำมสำมำรถในกำรแข่งขันทำงเศรษฐกิจดิจิทัลของประเทศ

3. พัฒนำเทคโนโลยี AI, Machine Learning, Data Analytics 
และ IoT: ซึ่งเป็นโครงสร้ำงพื้นฐำนทำงด้ำนดิจิทัลที่ส ำคัญที่จะ
สำมำรถเพิ่มโอกำสในกำรสร้ำงสรรค์นวัตกรรมใหม่ ๆ และ
พัฒนำประเทศทำงด้ำนเศรษฐกิจ

และในโอกำสนี ้ส ำนักงำนคณะกรรมกำรส่งเสริมกำรลงทุน
หรือ บีโอไอ ได้มีส่วนในกำรสร้ำงสภำพแวดล้อมที่เอ้ืออ ำนวย
และส่งเสริมกำรลงทุน รวมถึงยังสนับสนุนโครงกำรต่ำง ๆ ที่มีผล
ต่อกำรเติบโตของเศรษฐกิจดิจิทัล พร้อมทั้งมุ่งเน้นที่จะส่งเสริม
กำรพัฒนำทักษะดิจิทัลของคนไทยเพื่อสร้ำงโอกำสในกำร
เข้ำถึงงำนที่อำศัยทักษะทำงดิจิทัลให้กับคนไทย เพิ่มขีด
ควำมสำมำรถในกำรแข่งขัน และยกระดับนวัตกรรมและกำรพัฒนำ
เทคโนโลยีให้กลำยเป็นแรงดึงดูดอุตสำหกรรมที่เกี่ยวเนื่องจำก
ทั่วโลกมำลงทุนในไทยด้วย

รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มา : https://www.salika.co
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