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“นักวิ จั ยมหำวิทยำลัยขอนแก่น  เล็ ง เ ห็นถึ ง
ควำมส ำคัญของกำรแก้โจทย์ปัญหำ Zero waste แต่ยัง      
ต่อยอดจนน ำไปสู่กำรสร้ำงขยะหรือของเสียให้มีมูลค่ำ หรือ  
Waste to value ซึ่งเป็นเทรนด์ของภำคอุตสำหกรรมทั่วโลก

รองศำสตรำจำรย์ ดร. ยุวรัตน์ เงินเย็น อำจำรย์
ประจ ำสำขำวิชำวิศวกรรมเคมี คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
มหำวิทยำลัยขอนแก่น ร่วมกับ นำงสำวฉัตรลดำ ไชยวงค์
นักศึกษำปริญญำโท และทีมนักศึกษำปริญญำตรี จึงได้จับมือ
กับเฉำก๊วย แบรนด์ดังอย่ำง “เฉาก๊วยเต็งหนึ่ง” น ำกำก         
ต้นเฉำก๊วยซึ่งเป็นของเสียจำกกระบวนกำรผลิตที่ถูกฝังกลบ
ทิ้งไปอย่ำงเปล่ำประโยชน์ปีละหลำยพันตัน มำเพิ่มมูลค่ำ        
จนกลำยเป็นผลิตภัณฑ์เชื้อเพลิงอัดเม็ด

“ทีมวิจัยของเรำนับเป็นที่แรกของโลกที่น ำกำก     
ต้นเฉำก๊วยมำสร้ำงเป็นเชื้อเพลิงอัดเม็ดและตัวดูดซับสำร
ปนเปื้อนได้ส ำเร็จ มีประสิทธิภำพสูงใช้งำนได้จริง ยกระดับ
จำก Zero waste ให้กลำยเป็น Waste to value ได้ส ำเร็จ”

ด้วยคุณสมบัติของกำกต้นเฉำก๊วยที่ให้ค่ำควำมร้อน  
ที่สูงอยู่แล้ว กำรน ำมำแปรรูปเป็น “เชื้อเพลิงอัดเม็ด” จะยิ่ง
ช่วยลดพื้นที่ ในกำรจัดเก็บ รวมทั้งลดต้นทุนกำรขนส่ง
ผลิตภัณฑ์ที่ได้ก็มีควำมแข็งแรงทนทำนมำก และไม่ต้องใช้  
ตัวประสำนในกำรอัดเม็ด จึงท ำให้ลดต้นทุนในกำรผลิตต่ำงจำก   
ชีวมวลชนิดอ่ืน ทั้งยังมีคุณลักษณะเป็นไปตำมมำตรฐำน
ผลิตภัณฑ์อุตสำหกรรมเชื้อเพลิงชีวมวลอัดเม็ด (มอก.)

ไม่เพียงเชื้อเพลิงอัดเม็ด รองศำสตรำจำรย์ ดร. ยุวรัตน์ 
ยังชวนท ำควำมรู้จักกับถ่ำนชีวภำพ (Biochar) และถ่ำน     
กัมมันต์ (Activated carbon) หรือชื่อที่หลำยคนคุ้นเคย    

คือ ชำร์โคล ซึ่งเป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์ต่ำง ๆ โดยทีมวิจัย
ได้น ำกำกต้นเฉำก๊วย มำผ่ำนกระบวนกำรสร้ำงรูพรุนด้วยกำร
ให้ควำมร้อนและสำรเคมี เพื่อเพิ่มพื้นที่ผิวของวัสดุให้มี
คุณสมบัติในกำรดูดซับ ก่อนจะพัฒนำเพื่อน ำมำใช้ประโยชน์
ในด้ ำน wastewater treatment โดยดูดซับไอบู โพรเฟน
( Ibuprofen) ที่ ปน เปื้ อนในแหล่ งน้ ำ  และดูดซับสี ย้ อม        
เมทิลีนบลู (Methylene Blue Dye) ซึ่งเป็นสีย้อมที่นิยมใช้
ในอุตสำหกรรมหลำกหลำยประเภท เพื่อลดมลพิษตกค้ำง  
ในสิ่งแวดล้อม

“ประสิทธิภำพของถ่ำนชีวภำพจำกกำกต้นเฉำก๊วย
นั้นดียิ่งกว่ำถ่ำนชีวภำพจำกซังข้ำวโพดหรือเมล็ดทำนตะวัน
ด้วย  รวมถึงถ่ำนกมัมันตจ์ำกวัสดุชีวมวลอีกหลำย ๆ ชนิด”
ผลงำนวิจัยที่ถูกสร้ำงสรรค์ออกมำเป็นผลิตภัณฑ์เหล่ำนี้ 
แสดงให้เห็นถึงศักยภำพของพืชเฉำก๊วยที่ไม่น้อยไปกว่ำชีว
มวล    ชนิดอ่ืน ๆ โดยหลังจำกนี้ ทีมวิจัยจะยังคงเดินหน้ำ
พัฒนำผลิ ตภัณฑ์จำกกำกต้น เฉำก๊ วยอย่ ำ งต่ อ เนื่ อ ง 
โดยเฉพำะกำรน ำขี้เถ้ำที่ เหลือภำยหลังกำรเผำไหม้ของ
เชื้อเพลิงอัดเม็ดจำกกำกต้นเฉำก๊วยมำท ำให้มีมูลค่ำเพิ่มขึ้น 
เช่น อำจน ำมำสร้ำงเป็นอิฐบล็อกจำกข้ีเถ้ำกำก ซึ่งต้องบูรณำ
กำรกำรท ำงำนกับคณะหรือสำขำอื่น ๆ เพื่อน ำองค์ควำมรู้มำ
ร่วมกันต่อยอดต่อไป
รวบรวมโดย ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://www.technologychaoban.com/bullet-news-tod
ay/article_282080

นักวิจัยมข. น ากากต้นเฉาก๊วย สร้างเป็นเชื้อเพลิงอัดเม็ด เพิ่มคุณค่าจากวัสดุเหลือใช้
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นำยเอกรัช ศรีอำระยันพงษ์ หัวหน้ำส ำนักงำน   
ผู้ว่ำกำรกำรรถไฟแห่งประเทศไทย เปิดเผยว่ำ กำรรถไฟฯ      
ได้ให้ควำมส ำคัญต่อกำรสนับสนุนและส่งเสริมกำรท่องเที่ยว
ภำยในประเทศอย่ำงต่อเนื่อง ตำมนโยบำยของนำยสุรพงษ์
ปิยะโชติ รัฐมนตรีช่วยว่ำกำรกระทรวงคมนำคม เพื่อให้เกิด
กำรกระจำยรำยได้สู่ท้องถิ่น สร้ำงควำมเข้มแข็งให้กับชุมชน
เศรษฐกิจฐำนรำกของประเทศ อีกทั้ง เป็นกำรเพิ่มกำรใช้
บริกำรทำงรถไฟ ซึ่งสอดคล้องกับนโยบำยส่งเสริมกำร
ท่องเที่ยวของรัฐบำล “IGNITE Thailand” ด้ำนกำรท่องเที่ยว  
ที่ต้องกำรมุ่ งเน้นกำรใช้ศักยภำพทำงด้ำนระบบขนส่ง
สำธำรณะของประเทศเป็นเครื่องมือในกำรกระตุ้นให้เกิดกำร
เดินทำงท่องเที่ยวตลอดทั้งปี ดึงดูดและกระตุ้นกำรเดินทำง
ของนักท่องเที่ยวกลุ่มคุณภำพที่มีศักยภำพในกำรใช้จ่ำย 
ส่งผลให้เกิดกำรสร้ำงงำน สร้ำงรำยได้ให้กับอุตสำหกรรม
ท่องเที่ยว และส่งต่อไปยังแหล่งชุมชนท้องถิ่น

ปัจจุบัน กำรรถไฟฯ ได้เปิดให้บริกำรขบวนรถพิเศษ  
น ำ เที่ยวในช่วงวันหยุดวันเสำร์ -อำทิตย์  ซึ่ งมีบริกำรที่
หลำกหลำยรูปแบบ อำทิ ขบวนรถจักรไอน้ ำน ำเที่ยว ขบวน
รถน ำเที่ยวน้ ำตก/สวนสนประดิพัทธ์ ขบวนรถ KIHA 183 
ขบวนรถน ำเที่ยวเขื่อนป่ำสักชลสิทธิ์ และขบวนรถ Royal
Blossom ที่จะเปิดให้บริกำรเที่ยวแรกในวันที่ 17 สิงหำคม 
2567 เส้นทำงกรุงเทพ (หัวล ำโพง)-กำญจนบุรี โดยได้รับ
ควำมสนใจจำกนักท่องเที่ยวเป็นจ ำนวนมำก ท ำให้ตั๋วโดยสำร
ในวันดั งกล่ำว จ ำหน่ำยหมดในเวลำอันรวดเร็ว  และ        
เพื่อสนับสนุนกำรท่องเที่ยว กำรรถไฟฯ จึงก ำหนดเปิด
ให้บริกำรขบวนรถ Royal Blossom ในวันเสำร์ที่ 24 และ 31
สิงหำคม 2567 เส้นทำงกรุงเทพ (หัวล ำโพง)-กำญจนบุรี เพิ่มเติม

กำรรถไฟฯ ได้จัดโปรแกรมขบวนรถพิเศษน ำเที่ยว
ใหม่ ๆ ในรูปแบบที่หลำกหลำย เพื่อให้นักท่องเที่ยวสำมำรถ
เที่ยวได้ในทุกเทศกำล ทั้งในพื้นที่เมืองหลักและเมืองน่ำเที่ยว
ทั่วประเทศ ภำยใต้ควำมร่วมมือกับพันธมิตรทั้งหน่วยงำน
ภำครัฐ ภำคเอกชน เพื่อให้เกิดกำรเดินทำงท่องเที่ยวต่อเนื่อง
ได้ตลอดทั้งปี ช่วยส่งเสริมเศรษฐกิจในประเทศ และสร้ำง
รำยได้ให้กับชุมชน โดยในช่วงมกรำคม–มิถุนำยน 2567      

ที่ผ่ำนมำ มีจ ำนวนนักท่องเที่ยวที่ใช้บริกำรเที่ยวด้วยรถไฟ 
จ ำนวน 77,000 คน ทั้ งนี้  คำดว่ำตลอดปี 2567 จะมี
นักท่องเที่ยวมำใช้บริกำรมำกกว่ำ 150,000 คน 

นอกจำกนี้ กำรรถไฟฯ ได้เตรียมแผนขยำยฐำน
กำรตลำด โดยเปิดโอกำสให้หน่วนงำนภำครัฐ ภำคเอกชนที่
สนใจเช่ำรถเหมำขบวนท่องเที่ยว ทั้งในรูปแบบไปเช้ำเย็นกลับ 
หรือค้ำงคืน ไม่ว่ำจะเป็นขบวนรถ KIHA 183 หรือ Royal
Blossom ซึ่งจะให้บริกำรในเส้นทำงระยะสั้น อำทิ กำญจนบุรี 
สุพรรณบุรี รำชบุรี สระบุรี  รวมถึงขบวนรถ ที่สำมำรถ
ให้บริกำรในเส้นทำงภำคเหนือ อีสำน ใต้ โดยนักท่องเที่ยว
สำมำรถดีไซน์รูปแบบกำรท่องเที่ยวได้ด้วยตนเอง ในหลำกหลำย
รูปแบบ ไม่ว่ำจะเป็นกิจกรรมหรือเทศกำลของแต่ละจังหวัด
ตำมภูมิภำคต่ำง ๆ ที่ส ำคัญยังสำมำรถเที่ยวได้ตลอดทั้งปี 

ทั้งนี้ กำรรถไฟฯ เชื่อมั่นว่ำกำรจัดกิจกรรมท่องเที่ยว
ทำงรถไฟ จะเป็นส่วนส ำคัญต่อกำรเติบโตทำงเศรษฐกิจ       
ซึ่งจะช่วยผลักดันให้มุ่งสู่เป้ำหมำยของรัฐบำลในกำรสร้ำง
รำยได้จำกกำรท่องเที่ยว พัฒนำเศรษฐกิจฐำนรำกได้อย่ำง
แท้จริง และสำมำรถที่จะรองรับนักท่องเที่ยวในระดับประเทศ 
ตลอดจนระดับนำนำชำติได้เข้ำมำสัมผัสและร่วมกิจกรรม 
ตำมเส้นทำงกำรท่องเที่ยวในชุมชน ซึ่ งจะช่วยพัฒนำ          
ให้ประเทศไทยกลำยเป็นแหล่งท่องเที่ยวในเชิงคุณภำพ       
มีเอกลักษณ์โดดเด่น บนพื้นฐำนของวัฒนธรรม อันจะเป็นกำร
ช่วยส่งเสริมกำรท่องเที่ยวภำยในประเทศ กระตุ้นให้เกิดกำร
สร้ำงงำน กำรประกอบอำชีพ กระจำยรำยได้สู่ท้องถิ่นต่อไป
รวบรวมโดย ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคตะวันตก
ที่มา : https://mgronline.com/uptodate/detail/9670000069885

การส่งเสริมการมีงานท าในภูมิภาค

การรถไฟแห่งประเทศไทย เดินหน้าจัดทริปพิเศษเที่ยวได้ตลอดทั้งปี 
หนุนสร้างงาน สร้างรายได้ให้กับชุมชน
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กรำฟิกดี ไซเนอร์สำวผันตัวท ำธุรกิจออนไลน์       
ใช้บ้ำนพักที่นครสวรรค์ ปลูกดอกไม้กินได้ 32 สำยพันธุ์      
ส่งขำยตำมคำเฟ่ เผยเป็นอำชีพใหม่รำยได้งำม โอกำส        
ในตลำดยังสดใส พร้อมเตรียมขยำยฐำนผลิตรับกลุ่มลูกค้ำ    
ที่กว้ำงขึ้น

ผู้สื่อข่ำวรำยงำนว่ำ ที่จังหวัดนครสวรรค์ ช่วงนี้มี
เกษตรกรหน้ำใหม่ เป็นอดีตกรำฟิกดีไซน์สำว ชื่อนำงสำวเมชญำ
นำควิสุทธิ์ อำยุ 40 ปี ใช้พื้นที่บ้ำนพักที่ว่ำงปลูกดอกไม้       
ที่กินได้กว่ำ 32 สำยพันธุ์ ตัดส่งขำยตำมร้ำนอำหำร ร้ำนเบเกอรี่ 
และคำเฟ่ ตำมใบสั่งเป็นประจ ำทุกเช้ำท ำให้แต่ละวันมีรำยได้
มำใช้จ่ำยในครอบครัวมำนำนแล้วกว่ำ 4 เดือน

นำงสำวเมชญำ กล่ำวว่ำ เมื่อก่อนตนเองมีอำชีพ 
เป็นนักออกแบบกรำฟิก ส่วนแฟนท ำงำนด้ำนไอที แต่ช่วงกำร
แพร่ระบำดของเชื้อโควิด-19 ท ำให้งำนและรำยได้ลดลง    
จึงเกิดควำมเครียด เลยใช้เวลำและพื้นที่บริเวณบ้ำนปลูก
ดอกไม้ไว้ดูเล่น เป็นงำนอดิเรก และถ่ำยรูปสวย ๆ ลงในเฟซบุ๊ก
จำกนั้นต่อยอดเป็นกำรขำยดอกไม้ หลังมีคนทักหลังไมค์มำ
หำเพื่อขอซื้อดอกไม้มำปลูกบ้ำง ในกลุ่มและเพจในนครสวรรค์ 
เนื่องจำกดอกไม้ที่ตนปลูกนั้นสำมำรถน ำมำรับประทำนได้
จนกระทั่งมีร้ำนอำหำรเริ่มสนใจและสั่งซื้อ ท ำให้ตนเอง       
มีแนวคิดว่ำกำรปลูกดอกไม้เล่น ๆ ก็สำมำรถสร้ำงรำยได้
ให้กับครอบครัวได้อีกทำง

เจ้ำของสวนดอกไม้กินได้ กล่ำวต่อว่ำ หลังจำกนั้นมำ
ตนเองได้ใช้พื้นที่ในบริเวณบ้ำนเพียงไม่กี่ตำรำงเมตร ซื้อเมล็ดพันธุ์
และปลูกเพิ่มมำกขึ้น จนในขณะนี้ได้มียอดสั่งซื้อถึงวันละ     
3-15 ถำด โดยแต่ละถำดตนเองจะบรรจุดอกไม้ จ ำนวน 90 ดอก
จ ำหน่ำยถำดละ 100 บำทพร้อมตระเวนออกส่งตำมร้ำนค้ำ 
ที่สั่งไว้ ในขณะเดียวกันตนเองก็จะจ ำหน่ำยปุ๋ยมูลไส้เดือน   
น้ ำหมักจุลินทรีย์ชีวภำพ และเมล็ดพันธุ์ดอกไม้ที่ปลูกขำย    
ในเพจของตนเองที่สร้ำงไว้ ท ำให้ในขณะนี้มีรำยได้หลำยหมื่น
บำทต่อเดือน ซึ่งตอนแรกไม่เคยคิดว่ำกำรปลูกดอกไม้เล็ก ๆ 

ในบริเวณบ้ำนเพื่อผ่อนคลำยอำรมณ์จะสำมำรถสร้ำงรำยได้
เป็นกอบเป็นก ำ ไม่แพ้กำรท ำงำนประจ ำ

นำงสำวเมชญำ กล่ำวอีกว่ำ ขณะนี้ ตนเองและแฟน
จะรับงำนออกแบบกรำฟิกให้กับลูกค้ำประจ ำเท่ำนั้น และ   
ใช้เวลำที่เหลือมำช่วยกันปลกูดอกไม้กินได้ตัดส่งขำย ซึ่งได้รับ
ควำมสนใจจำกร้ำนค้ำในจังหวัดนครสวรรค์สั่งซื้อกันเป็น
จ ำนวนมำก โดยร้ำนค้ำต่ำงบอกว่ำก่อนหน้ำนี้ต้องสั่งซื้อ
ดอกไม้สวย ๆ จำกเชียงใหม่ซึ่งมีระยะทำงไกล กำรขนส่งและ
สภำพอำกำศไม่เอ้ืออ ำนวย ท ำให้ดอกไม้ที่สั่งมำเสียหำยกว่ำครึ่ง 
จึง หันมำเลือกซื้อดอกไม้กินได้ ในเพจของตนเองแทน        
ทำงสวนจึงมีแนวคิดปรับปรุงและหำดอกไม้สำยพันธุ์ที่ปลูกแล้ว
สำมำรถอยู่กับสภำพอำกำศที่ร้อนแบบจังหวัดนครสวรรค์ได้ 
ท ำให้วันนี้ปลูกดอกไม้กินได้ไว้ตัดดอกขำย จ ำนวน 32
สำยพันธุ์

"ล่ำสุดได้เตรียมวำงแผนขยำยตลำดและพื้นที่กำร
ปลูกเนื่องจำกมีผู้สนใจติดต่อมำในเพจและสนใจสั่งซื้อ    
เมล็ดพันธุ์ไปปลูกต่อกันเป็นจ ำนวนมำก ส ำหรับดอกไม้ที่กินได้
และปลูกในบริเวณบ้ำนทั้ง 32 ชนิดนั้น ตัวอย่ำงเช่น ดอกพวงชมพู 
ดอกเดซี่เหลืองสะวันนำ ดอกผีเสื ้อ ดอกมำกำ เร็ตม่วง 
ดอกกระดุมเงิน ดอกแววมยุรำ ดอกเดซี่ญี่ปุ่น ดอกเบญจมำศ 
ดอกลำเวนเดอร์ และโรสแมรี"่ เจ้ำของสวนดอกไม้กินได้ 

ส ำหรับผู้ ที่ สนใจสั่ งซื้ อหรืออยำกได้ เมล็ดพันธุ์         
ไปเพำะปลูกสำมำรถติดต่อและสอบถำมเข้ำมำได้ยังเพจ 
บันทึกรักของเมชญา Flawless by may ดอกไม้กินได้ หรือ
ติดต่อที่เบอร์โทรศัพท์ 08 9354 4562 ซึ่งพร้อมที่จะสอน  
และให้ค ำแนะน ำกับทุก ๆ ท่ำนอย่ำงเป็นกันเอง
รวบรวมโดย ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคเหนือ
ที่มา : https://www.thairath.co.th/agriculture/agricultural-
products/2803294

กราฟิกดีไซเนอร์สาวผันตัว ปลูกดอกไม้กินได้ส่งตามคาเฟ่ ชูรายได้งาม โอกาสสดใส
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ฮำโวเทีย ไม้อวบน้ ำที่เป็นไม้ตระกูลใกล้เคียงกับ
กระบองเพชร เป็นอีกหนึ่งพรรณไม้ที่มีกำรปลูกกันอยู่ทั่วไป
ในแถบทวีปเอเชีย ยุโรป และอเมริกำ ซึ่งในประเทศไทย
ในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่ำนมำนี้ ได้มีเกษตรกรผู้สนใจได้น ำเข้ำมำปลูก
และขยำยพันธุ์กันมำกขึ้น เพรำะกำรดูแลและกำรขยำยพันธุ์
ไม่ใช่เรื่องยำก เพรำะมีลักษณะคล้ำย ๆ กับกระบองเพชร 
เมื่อโตหรือพัฒนำพันธุ์ใหม่เกิดเป็นไม้ใหม่ที่สวยและด่ำงได้
เช่นกัน จึงท ำผู้ชื่นชอบในไม้ชนิดนี้พัฒนำได้ไม่รู้จบ และ    
ท ำกำรตลำดสร้ำงเป็นอำชีพท ำเงินได้ดีทีเดียว

คุณอัญชลี อรุณ อยู่บ้ำนเลขที่ 75/1 ถนนโพธิ์ทอง 
ต ำบลทำงเกวียน อ ำเภอแกลง จังหวัดระยอง เป็นอีกหนึ่ง
เกษตรกรที่ชื่นชอบกำรปลูกเลี้ยงไม้ประดับ และได้สนใจ   
น ำฮำโวเทียมำปลูกในเวลำต่อมำ เพรำะปลูกไม้ประดับชนิด
อ่ืน ๆ ก่อนอยู่แล้ว เมื่อจับทำงในเรื่องของกำรตลำดได้แล้ว 
จึงได้หำสำยพันธุ์จำกต่ำงประเทศ เข้ำมำปลูก สร้ำงฐำน
ลูกค้ำที่เข้มแข็งจนท ำให้ไม้เป็นที่ต้องกำรของตลำด

โดยคุณอัญชลี ยึดอำชีพปลูกเลี้ยงไม้ประดับเป็น
อำชีพสร้ำงเงินให้กับตนเอง โดยเริ่มแรกปลูกไม้จ ำพวก       
ไม้ประดับใบต่ำง ๆ ต่อมำได้รู้จักกับฮำโวเทียจึงได้ทดลอง  
เข้ำมำปลูกภำยในสวน เพรำะไม้มีเอกลักษณ์เฉพำะตัว มีควำม
สวยงำมที่แปลกตำจึงท ำให้ลูกค้ำสนใจและนิยมซื้อไปปลูก

“เรำมองว่ำไม้ตัวนี้น่ำสนใจ เพรำะเห็นได้จำกคน   
ที่เลี้ยงกระบองเพชร เริ่มมำสนใจไม้ตัวนี้กันมำก มักจะหำซื้อ
ไปสะสม ซึ่งฮำโวเทียมีหลำกหลำยสำยพันธุ์ คนที่ปลูกเลี้ยง    
ก็สำมำรถเลือกได้หลำยแบบ อย่ำงที่นิยมตอนนี้จะเป็นพันธุ์
หยดน้ ำ ค่อนข้ำงที่จะขำยดี เรำก็เลยน ำมำปลูกขยำยพันธุ์ 
เพื่อให้คนที่ชื่นชอบได้สะสม”

สำยพันธุ์ฮำโวเทียที่น ำมำปลูกภำยในสวน น ำเข้ำ
จำกประเทศญี่ปุ่น ซึ่งเป็นสำยพันธุ์ที่หำยำกกว่ำที่มีอยู่ใน
ประเทศไทย โดยจะซื้อมำปลูกเลี้ยงให้มีควำมสมบูรณ์ 
จำกนั้นน ำมำขยำยพันธุ์ด้วยกำรแยกหน่อ ช ำใบ หรือจะเป็น
วิธีกำรยกยอดก็ได้ โดยวิธีกำรขยำยพันธุ์จะมีควำมแตกต่ำง
กันไป กำรเตรียมดินส ำหรับปลูกฮำโวเทีย จะมีส่วนผสมของ

แกลบเผำ ขุยมะพร้ำว พีทมอสส์ ปุ๋ยหมัก และหินภูเขำไฟ 
มำผสมเข้ำด้วยกันในอัตรำส่วน 1 : 1 ก่อนที่จะน ำวัสดุปลูก
ใส่ลงในกระถำง ควรเลือกกระถำงที่เหมำะสมกับไม้โดยไม่ให้
เล็กหรือใหญ่จนเกินไป จำกนั้นน ำมะพร้ำวสับรองก้นกระถำง
เล็กน้อยแล้วจึงน ำฮำโวเทียมำปลูกลงไป

“กำรปลูกฮำโวเทียไม่ยุ่งยำก แต่ต้องดูว่ำฮำโวเทีย   
มีรำกสมบูรณ์หรือยัง ถ้ำเป็นไม้ที่ยังไม่มีรำก ให้วำงไว้บนหน้ำดิน 
ไม่ต้องฝังลงไป ส่วนไม้ที่มีรำกแล้วก็ฝังลงไปพอประมำณ  
อย่ำให้ล ำต้นลงดินลึกเกินไป พอเรำปลูกเสร็จแล้วช่วงแรก  
ยังไม่ต้องรดน้ ำ รอให้รำกปรับตัวเข้ำกับดินได้สัก 2-3 วัน 
จำกนั้นจึงรดน้ ำให้ชุ่มทันที ส่วนกำรรดน้ ำหลังจำกนี้ ควรรด
น้ ำให้ชุ่มอย่ำงน้อยสัปดำห์ละ 1 คร้ัง หรือดูตำมสภำพอำกำศ 
ถ้ำเห็นว่ำวัสดุที่ปลูกแห้งมำกจนเกินไป ก็สำมำรถรดน้ ำได้ทันที 
เวลำในกำรดูแลฮำโวเทียที่ปลูกใหม่จนถึงไม้โตจนสำมำรถ
ขำยได้ ใช้เวลำประมำณ 1-2 ปี”

พื้นที่ที่ไว้วำงฮำโวเทีย จะน ำไม้วำงในสถำนที่เตรียม
ไว้เป็นโรงเรือนที่หลังคำโปร่ง ระบำยอำกำศได้ดี โดยต้องมี
แส ง แดดที่ เ พี ย งพออย่ ำ งน้ อ ย  30 - 40 เปอร์ เ ซ็ น ต์ 
โดยประมำณ ซึ่งข้ำงบนของโรงเรือนจะมีซำแรน ช่วยพรำง
แสงอีก 1 ชั้น

ส ำหรับกำรท ำตลำดจ ำหน่ำยฮำโวเทีย ลูกค้ำส่วนใหญ่
จะเป็นลูกค้ำที่ซื้อไม้ประดับจำกสวนของเธออยู่แล้ว ซึ่งใน
ปัจจุบันกำรท ำตลำดออนไลน์ มีควำมง่ำยขึ้นกว่ำสมัยก่อนมำก 
เพรำะสำมำรถลงไม้ขำยผ่ำนทำง เฟซบุ๊กและเว็บไซต์         
ซึ่งลูกค้ำที่สนใจจะเข้ำมำดูรูปของไม้ได้ทันที เมื่อลูกค้ำตกลง
ปลงใจที่จะซื้อ ทำงสวนก็จะมีบริกำรส่งไม้ให้ทำงไปรษณีย์

“รำคำฮำโวเทียแต่ละตัวมีควำมแตกต่ำงกัน       
ต้องดูก่อนว่ำสำยพันธุ์ที่น ำเข้ำมำแพงมำกไหม บำงต้นซื้อมำ 
1-3 หมื่นบำท พอแยกหน่อได้แล้ว รำคำขำยอยู่ที่กระถำงละ 
350 บำท เป็นแบบไซส์แยกหน่อ ซึ่งรำคำไม่มีอะไรที่ตำยตัว 
ขึ้นอยู่กับสำยพันธุ์ และกำรผลิตไม้ออกมำว่ำยำกหรือง่ำย 
รำคำจึงแตกต่ำงกัน ยิ่งเป็นพันธุ์ด่ำงรำคำสูงขึ้นมำหน่อย                                                           
ซึ่งที่สวนเรำก็มีรำคำขำยตั้งแต่หลักร้อยจนถึงหลักหมื่นบำท”

ผู้ที่สนใจอยำกปลูกฮำโวเทียเพื่อเป็นไม้ประดับ
สวยงำม สำมำรถติดต่อสอบถำมข้อมูล เพิ่ ม เติมได้ที่            
คุณอัญชลี อรุณ หมำยเลขโทรศัพท์ 085-285-0282
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคตะวันออก
ที่มำ : https://www.technologychaoban.com

“สาวเมืองระยอง” ผลิตฮาโวเทีย-พัฒนาด่าง เพิ่มความหลากหลายท าตลาดได้ง่าย
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กล้วยเล็บมือนางชุมพรอบแห้ง
กล้วยเล็บมือนำง เป็นกล้วยประจ ำถิ่นของภำคใต้   

ที่ได้รับควำมนิยมมำกชนิดหนึ่งโดยเฉพำะในจังหวัดชุมพร  
ซึ่งคุณอิทธิเชษฐ์  เรืองธ ำรงค์ ผู้ซึ่งได้ผันตัวจำกงำนประจ ำมำ
เป็นเกษตรกรปลูกกล้วยเล็บมือนำง ได้เล่ำว่ำ เดิมครอบครัว
พ่อกับแม่ประกอบอำชีพเกษตรกรท ำสวนยำงและสวนปำล์ม
น้ ำมันมำก่อน เม่ือตนลำออกจำกงำนประจ ำ เพื่อนแนะน ำให้
ปลูกกล้วยเล็บมือนำง จึงน ำมำปลูกแซมในสวนปำล์มน้ ำมัน    
ที่ยังเล็กอยู่เพื่อเป็นรำยได้เสริม เมื่อปำล์มโตจึงย้ำยกล้วย      
ไปปลูกเพิ่มอีกแปลง ปัจจุบันจึงมีกล้วยเล็บมือนำงบนพื้นที่
ทั้งหมด 5 ไร่ ช่วงแรกที่กล้วยให้ผลผลิตได้ตัดส่งล้งที่รับซื้อ
ส ำหรับน ำไปแปรรูปโดยเฉพำะ แต่ด้วยระยะทำงที่ไกลท ำให้มี
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขนส่ง จึงเกิดไอเดียแปรรูปผลผลิตเพื่อเพิ่ม
มูลค่ำ โดยกำรน ำมำอบแห้งแทนกำรขำยผลสด

เร่ิมต้นกำรแปรรูปด้วยกำรหำข้อมูลทำงอินเตอร์เน็ต
แล้วลองท ำ ใช้เวลำลองผิดลองถูกสักพักก็ยังไม่ได้รสชำติและ
รูปลักษณ์ที่ถูกใจ จนมีโอกำสเข้ำร่วมอบรมกำรพัฒนำ
ผลิตภัณฑ์ OTOP และไปดูงำนจำกหลำยสถำนที่ รวมถึงได้มี
โอกำสพูดคุยกับผู้มีประสบกำรณ์แปรรูปกล้วยอบแห้งมำก่อน  
จึง ได้น ำองค์ควำมรู้ เหล่ ำนั้นกลับมำพัฒนำผลิตภัณฑ์      
กล้วยอบแห้งของตนจนได้รูปลักษณ์และรสชำติที่ต้องกำร
และประยุกต์ท ำผลิตภัณฑ์ของตนเอง ควำมพยำยำมจนได้
สูตรกล้วยอบแห้งที่ ไม่ เหมือนใคร ซึ่ งต้องใช้ เวลำและ
กระบวนกำรผลิตอย่ำงพิถีพิถันและใส่ใจ คุณอิทธิเชษฐ์ บอกว่ำ 
“ควำมเพียรพยำยำมไม่เคยท ำร้ำยใคร”

ผลิตภัณฑ์มีทั้ง กล้วยเล็บมือนำงเคลือบช็อกโกแลต 
โรยด้วยเมล็ดมะม่วงหิมพำนต์ กล้วยเล็บมือนำงกวนกะทิสด  
กล้วยเล็บมือนำงคลุกธัญพืช งำด ำ งำขำว กล้วยเล็บมือนำง
อบแห้ง บรรจุในแพ็กเกจจิ้งหลำยรูปแบบ ทั้งในรูปแบบกล่อง
และรูปแบบซิปล็อกตำมที่ลูกค้ำต้องกำร โดยปริมำณกำรผลิต
และจ ำหน่ำยกล้วยเล็บมือนำงอบแห้งประมำณ 300 กิโลกรัม
ต่อเดือน ซึ่งกล้วยสด 1,000 กิโลกรัม เมื่อน ำมำปอกเลือก
อบแห้งจะได้ประมำณ 350 กิโลกรัม หรือกล้วย 1 เครือ 
อบแห้งได้ประมำณ 3 กิโลกรัม โดยกล้วยส่วนหนึ่งมำจำก    
ในสวนของตนเองและรับซื้อมำจำกในชุมชน

ด้ำนกำรตลำดเน้นตลำดออนไลน์เป็นอันดับแรก  
โดยพัฒนำกำรขยำยกำรตลำดไปในหลำยช่องทำงทั้งเพจ    
เฟซบุ๊ก Instagram และ TikTok ให้สอดรับกับพฤติกรรม   
กำรเสพสื่อที่ เปลี่ยนแปลงไป ส่งผลให้สำมำรถจ ำหน่ำย
ผลผลิต   ได้อย่ำงต่อเนื่องในระดับที่พอใจ สนใจสำมำรถ
ติดต่อสอบถามได้ที่เบอร์โทร 092-896-9593 เพจเฟซบุ๊ก : 
ของฝาก ณ ชุมพร 
รวบรวมโดย ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคใต้
ที่มา: เทคโนโลยีชาวบ้าน

“ไก่เนื้อโคราช” โตไวเหมือนไก่ฝรั่ง เนื้อเหนียวนุ่ม ชุ่มฉ่ า ติดสปริง คอลลาเจนสูง 
ไขมันต่ า ดีต่อสุขภาพ

“ไก่เนื้อโครำช” เป็นอีกหนึ่งทำงเลือกของผู้ที่ชืน่ชอบ
กำรบริโภคเนื้อไก่  เพรำะจุดแข็งของเนื้อไก่โครำช คือ         
เนื้อเหนียวนุ่ม ชุ่มฉ่ ำ ติดสปริง เป็นเนื้อไก่เพื่อสุขภำพ เพรำะ   
มีปริมำณโปรตีนสูง มีคอลลำเจนสูง แต่มีปริมำณไขมันต่ ำ 
และคอเลสเตอรอลต่ ำ คนที่เป็นเกำต์ทำนแล้วไม่เจ็บไม่ปวด 
สรุปแล้วไก่โครำชมีรสชำติอร่อยแบบไก่ไทย แต่เลี้ยงโตไว
เหมือนไก่ฝรั่ง

“ไก่โครำช” เป็นผลงำนวิจัยที่มีจุดเริ่มต้นตั้งแต่       
ปี  พ.ศ.  2552 โดยควำมร่วมมือของหลำยฝ่ำย ได้แก่ 
มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีสุรนำรี (มทส.) ส ำนักงำนกองทุน

สนับสนุนกำรวิจัย (สกว.) กรมปศุสัตว์  ส ำนักงำนกำร         
วิจัยแห่งชำติ ธนำคำรเพื่อกำรเกษตรและสหกรณ์กำรเกษตร 
สถำบันวิจัยแสงซินโครตรอน (องค์กำรมหำชน) บริษัท พีเอส 
นิวทริชั่น จ ำกัด และกลุ่มท ำนำลำดบัวขำว อ ำเภอสีคิ้ว 
จังหวัดนครรำชสีมำ โดยมีเป้ำหมำยเพื่อให้ “ไก่โครำช”      
เป็นเครื่องมือในกำรพัฒนำควำมสำมำรถในกำรพึ่งพำตนเอง 
และยกระดับควำมสำมำรถของเกษตรกรไปสู่กำรเป็น
ผู้ประกอบกำร เพื่อแก้ปัญหำที่หยั่งรำกลึกของประเทศ       
คือควำมเหลื่อมล้ ำทำงเศรษฐกิจและสังคม
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ไก่โครำชเป็นไก่ลูกผสมที่เกิดจำกพ่อพันธุ์ไก่พื้นเมือง
เหลืองหำงขำวกับแม่พันธุ์ไก่ มทส. ที่ปรับปรุงพันธุ์ขึ้นให้มี
ระยะเวลำกำรเลี้ยงสั้นกว่ำไก่พื้นเมืองเพื่อเป็นทำงเลือก       
ใ ห้ เกษตรกรสร้ ำ งรำย ได้ เพิ่ มแทนไก่ เนื้ อทำงกำรค้ ำ          
โดยระยะเวลำกำรเลี้ยงไก่โครำชประมำณ 10 สัปดำห์ ซึ่งสั้นกว่ำ
ไก่พื้นเมืองที่ใช้ระยะเวลำกำรเลี้ยง 16 สัปดำห์เพื่อให้ได้
น้ ำหนักที่ต้องกำรในท้องตลำด เนื้อไก่โครำชมีปริมำณโปรตีน
สูงและไขมันต่ ำ ซึ่งถือเป็นแหล่งโปรตีนคุณภำพสูง

กำรเลี้ยงไก่ถือว่ำใช้พื้นที่น้อยมำกและใช้น้ ำน้อยด้วย 
ในพื้นที่ 1 ตำรำงเมตร เลี้ยงได้ถึง 8 ตัว อย่ำงไก่ทั้งหมด 
3,000 ตัว ใช้น้ ำอยู่ 300 ลิตรต่อวัน ถือว่ำใช้น้ ำน้อย เมื่อน ำ
ลูกไก่อำยุวันเดียวจำก มทส. ไปเลี้ยง ต้องน ำลูกไก่ไปท ำกำรกก 
ให้ควำมอบอุ่น ถ้ำเป็นอำกำศร้อนใช้เวลำ 7 วัน ถ้ำเป็นช่วงฤดู
หนำวประมำณ 3 สัปดำห์ ไก่จ ำนวน 500-600 ตัว ใช้หลอด
ประมำณ 3 หลอด ลูกไก่จะมีอัตรำรอดสูง มีตำยอยู่ 3-5% 
เนื่องจำกอำกำศร้อน หรือโดนลมโดนฝนบ้ำง ไก่โครำชสืบเชื้อ
สำยมำจำกตระกูล “ไก่ชน” จึงติดนิสัยควำมเป็นไก่ชน      
ชอบจิกตีกัน มทส. จึงแนะน ำให้เกษตรกรต้องตัดจะงอยปำกไก่   
ในส่วนที่มีจะงอยนิดเดียว ก่อนไก่อำยุ 10 วัน ตัดแล้วไก่จะไม่
ค่อยจิกกัน

กำรเลี้ยงไก่เนื้อเหลืองโครำช มีอัตรำกำรแลกเนื้อ 
(FCR) 2.3 หมำยถึง ให้ไก่กินอำหำร 2.3 กิโลกรัม จะได้
น้ ำหนักไก่ 1 กิโลกรัม เมื่อเทียบกับไก่บ้ำนแล้ว จะมี FCR สูงกว่ำ 
เป็น 2.9 ส ำหรับอำหำรที่ใช้เลี้ยงก็จะเป็นอำหำรไก่เนื้อทั่วไป 
อำหำร 1 วันแรก จนถึง 3 สัปดำห์ ใช้โปรตีน 21 โปรตีน   

จำก 3 สัปดำห์ ถึง 6 สัปดำห์ ใช้โปรตีน 19 และจำก 6 สัปดำห์ 
จนถึงจับขำย ใช้โปรตีน 17 โดยให้อำหำรแค่ 2 เวลำ เช้ำกับเย็น 
เช้ำให้ตอนประมำณ 6 โมงเช้ำ เสร็จประมำณ 8 โมงเช้ำ ช่วงเย็น 
ถ้ำอำกำศร้อน ๆ จะให้ช่วง 4-5 โมงเย็น ถ้ำอำกำศเย็นเริ่มให้
ตั้งแต่บ่ำย 2

เนื่องจำกไก่เนื้อโครำชเป็นลูกผสมไก่พื้นเมือง จึงมี
ควำมแข็งแรงอยู่แล้ว หำกสำมำรถดูแลควบคุมให้ไก่สมบูรณ์
อยู่ตลอด จะไม่ค่อยเจอปัญหำด้ำนสุขภำพสัตว์  หำกไก่        
มีสุขภำพอ่อนแอ อำจมีอำกำรโรคหวัด โรคท้องเสีย โรคบิด 
ซึ่งเป็นโรคประจ ำตัวของไก่ทั่วไป ก็ดูแลรักษำได้ไม่ยำก

มทส. ตั้ งเป้ำหมำยปรับปรุงพันธุ์ ไก่ เนื้อโครำช      
เพื่อผลิตเป็นไก่ย่ำง จึงตั้งน้ ำหนักไก่ที่จะมำย่ำง ที่น้ ำหนักตัวที่ 
1.2 กิโลกรัม โดยใช้ระยะเวลำเลี้ยงต่ำงกัน ไก่เพศผู้ใช้เวลำ
เลี้ยงประมำณ 8 สัปดำห์ และไก่เพศเมียใช้เวลำเลี้ยงประมำณ 
10 สัปดำห์ เนื้อไก่โครำชเมื่อปรุงสุกแล้ว เนื้อไก่อร่อย เนื้อนุ่ม 
ชุ่มฉ่ ำมำกกว่ำไก่พื้นเมือง (ซึ่งมีเนื้อเหนียวกว่ำ) และไม่นิ่ม
เหมือนไก่ฟำร์ม

มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีสุรนำรี ร่วมกับสถำบันวิจัย
แสงซินโครตรอน (องค์กำรมหำชน) ได้ท ำกำรศึกษำคุณภำพ
เนื้อไก่โครำชพบว่ำ เมื่อน ำเนื้อไก่ไปย่ำงที่ควำมร้อนอุณหภูมิ 
70 องศำเซลเซียส เป็นระยะเวลำ 40 นำที จะส่งผลต่อ
คุณสมบัติทำงกำยภำพและทำงเคมีที่ดีกว่ำ จะท ำให้เนื้อไก่มี
ควำมฉ่ ำน้ ำ เนื้อนุ่ม และสำมำรถถูกย่อยในระบบทำงเดิน
อำหำรได้ดีกว่ำ

หำกใครสนใจเรื่องไก่เนื้อโครำช สำมำรถขอข้อมูล
เพิ่มเติมได้ที่ ฝ่ำยปรับแปลงและถ่ำยทอดเทคโนโลยี เทคโนธำนี 
มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีสุรนำรี เลขที่ 111 ถนนมหำวิทยำลัย 
ต ำบลสุรนำรี อ ำเภอเมือง จังหวัดนครรำชสีมำ 30000
โทรศัพท์ 044-224-820, 044-224-920
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://www.technologychaoban.com/bullet-news-
today/article_279708

ประโยค แจ้งลางาน ภาษาอังกฤษ ที่ใช้ในช่วงฤดูฝน
ลำงำนในช่วงหน้ำฝนเป็นสิ่งที่หลำยๆ คนต้องพิจำรณำ เนื่องจำกสภำพอำกำศที่เปลี่ยนแปลงและมีฝนตกหนัก         

อำจส่งผลกระทบต่อกำรเดินทำงและกำรท ำงำน กำรวำงแผนลำงำนล่วงหน้ำเป็นเรื่องส ำคัญ เพรำะจะช่วยให้คุณสำมำรถ    
เตรียมตัวและจัดกำรงำนได้อย่ำงเหมำะสม เพื่อให้กำรลำงำนในช่วงหน้ำฝนเป็นไปอย่ำงรำบรื่นและไม่กระทบต่อภำรกิจหน้ำที่  
ในที่ท ำงำน ในบทควำมนี้เรำได้รวบรวมสำเหตุและปัจจัยในกำรลำงำนช่วงฤดูฝน รวมถึงประโยค แจ้งลำงำน ภำษำอังกฤษ ที่เรำใช้
ในช่วงฤดูฝนได้

English for Career
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เหตุผลทั่วไปที่คน แจ้งลางาน ภาษาอังกฤษ ในช่วงฤดูฝน
ป่วย: อำกำศเปลี่ยนแปลงบ่อยในช่วงฤดูฝน ท ำให้

หลำยคนป่วยเป็นหวัด เจ็บคอ ไอ ไข้ ปวดหัว หรือท้องเสีย
การเดินทางล าบาก: ฝนตกหนักท ำให้ถนนน้ ำท่วม 

รถติด หรือระบบขนส่งสำธำรณะหยุดชะงัก ส่งผลให้พนักงำน
ไปท ำงำนไม่ทัน หรือเดินทำงได้ยำกล ำบำก

บ้านเกิดภัยพิบัติ: ภัยพิบัติที่มักเกิดในช่วงฤดูฝน 
เช่น น้ ำท่วม ดินถล่ม ส่งผลให้บ้ำนเรือนของพนักงำนเสียหำย 
หรือไม่ปลอดภัยต่อกำรอยู่อำศัย

ดูแลสมาชิกในครอบครัว: สมำชิกในครอบครัวป่วย 
หรือประสบอุบัติเหตุ จ ำเป็นต้องหยุดงำนเพื่อดูแล

เหตุผลส่วนตัว :  บำงคนอำจลำพักร้อน เที่ ยว
ต่ำงประเทศ หรือท ำธุระส่วนตัวในช่วงฤดูฝน

อุบัติเหตุ : ฝนตกถนนลื่น ส่งผลให้เกิดอุบัติเหตุ    
บนท้องถนน

ไฟฟ้าดับ: ฝนตกหนักอำจท ำให้เกิดไฟฟ้ำดับ ส่งผล
ต่อกำรท ำงำน

ประโยค ลาหยุด ภาษาอังกฤษ
ส ำหรับ ประโยค ลำหยุด ภำษำอังกฤษ ด้วยเหตุผล

ต่ำงๆ ในช่วงฤดูฝน ขึ้นอยู่กับเหตุผลที่แท้จริงของคุณ ดังนี้
ป่วย
“I’m feeling under the weather and won’t 

be able to come into work today. I have a fever, 
cough, and sore throat.” (ฉันรู้สึกไม่สบำยและไม่สำมำรถ    
มำท ำงำนได้ในวันนี้ ฉันมีไข้ ไอ และเจ็บคอ)

“I’m not feeling well and I think I’m 
coming down with a cold. I’ll need to take a day 
off to rest and recover.” (ฉันรู้สึกไม่สบำยและคิดว่ำ
ก ำลังเป็นหวัด ฉันต้องลำหยุดหนึ่งวันเพื่อพักฟื้น)

การเดินทางล าบาก
“The roads are flooded and public transportation 

is not running due to the heavy rain. I won’t be able 
to make it to work today.” (ถนนน้ ำท่วมและระบบขนส่ง
สำธำรณะไม่สำมำรถให้บริกำรได้เนื่องจำกฝนตกหนัก ฉันจะไป
ท ำงำนไม่ทันในวันนี้)

“My commute is impossible due to the severe 
weather conditions. I’ll need to work from home 
today if possible.” (กำรเดินทำงไปท ำงำนเป็นไปไม่ได้
เนื่องจำกสภำพอำกำศเลวร้ำย ฉันต้องท ำงำนจำกบ้ำนในวันนี้
หำกเป็นไปได้)

บ้านเกิดภัยพิบัติ
“My house was flooded due to the heavy 

rain and I need to stay home to take care of the 
damage.” (บ้ำนของฉันน้ ำท่วมจำกฝนตกหนักและฉันต้อง
อยู่บ้ำนเพื่อจัดกำรกับควำมเสียหำย)

“I need to take a few days off to help my 
family members who have been affected by the 
recent floods.” (ฉันต้องลำหยุดสักกี่วันเพื่อช่วยเหลือ
สมำชิกในครอบครัวที่ได้รับผลกระทบจำกอุทกภัยล่ำสุด)

ดูแลสมาชิกในครอบครัว
“My child is sick and I need to stay home 

to take care of them.” (ลูกของฉันป่วยและฉันต้องอยู่
บ้ำนเพื่อดูแลพวกเขำ)

“My elderly parent is not feeling well and I 
need to take them to the doctor. I’ll be back in 
the office as soon as possible.” (พ่อแม่ผู้สูงอำยุของฉัน
รู้สึกไม่สบำยและฉันต้องพำพวกเขำไปพบแพทย์ ฉันจะ
กลับมำที่ออฟฟิศโดยเร็วที่สุด)

ตัวอย่างอีเมลลาหยุด ภาษาอังกฤษ
Dear [ชื่อหัวหน้ำงำน],

I am writing to inform you that I will be 
unable to come into work today, [วันที]่, due to

 [เหตุผลกำรลำ].

[อธิบำยเพิ่มเติมเก่ียวกับเหตุผลกำรลำของคุณ]

I expect to be back in the office on [วันที่
ก ลั บ ม ำ ท ำ ง ำ น ] .  I will be checking my email 
periodically and will be available by phone if
needed.

Thank you for your understanding.

Sincerely, [ชื่อของคุณ]
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ค าศัพท์ที่มักใช้ในการลางาน
leave of absence: กำรลำ
personal leave: ลำกิจ
sick leave: ลำป่วย
bereavement leave: ลำหยุดเมื่อสูญเสียบุคคลอันเป็นที่รัก
vacation leave: ลำพักร้อน
annual leave: ลำประจ ำปี
take time off: ลำงำน
out of the office: ไม่อยู่ที่ออฟฟิศ
unavailable: ไม่พร้อมให้บริกำร
emergency: กรณีฉุกเฉิน

บทความอ่ืนๆเกี่ยวกับลางาน
อยำกลำงำน ลำป่วย ลำกิจ ภำษำอังกฤษต้องใช้   

ค ำว่ำอะไร? มำดูกัน
ในฤดู ฝนมั กท ำ ใ ห้ เกิ ดปัญหำ ในกำร เดิ นทำ ง          

เรำอำจจะเดินทำงไปถึงที่ท ำงำนช้ำ หรือไม่สำมำรถเดินทำงไป
ท ำงำนได้ คุณสำมำรถน ำประโยคที่เรำได้กล่ำวไปด้ำนบน      
ไปใช้ แจ้งลำงำน ได้เลยค่ะ นอกจำกนี้แล้ว ฝนอำจท ำให้ป่วย
และอำจจะต้อง เขียนอีเมล์ลำป่วยได้ด้วย เรำหวังว่ำบทควำม
ของเรำจะช่วยให้กำรลำงำนของคุณง่ำยขึ้น
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคกลาง
ที่มา : https://speakup.ac.th/blog-rainy-leave-from-work

รู้ทันโลก

ตามติด ‘เทรนด์ความมั่นคงทางอาหาร’ ใน 4 ประเทศผู้น าเข้าอาหารจากไทย 
ปรากฎการณ์ที่จะเปลี่ยนทิศทางการส่งออกสินค้าเกษตรไทย

ต้องยอมรับว่ำที่ผ่ำนมำ สถำนกำรณ์และ เทรนด์
ควำมมั่นคงทำงอำหำร ของโลก เกิดกำรเปลี่ยนแปลง       
ครั้งส ำคัญ ใน 4 ประเทศที่เป็นผู้น ำเข้ำสินค้ำเกษตรและ
อำหำรรำยส ำคัญของไทย ได้แก่ จีน สหรัฐอเมริกำ ญี่ปุ่น และ
มำเลเซีย ล้วนมีมำตรกำรควำมมั่นคงทำงอำหำรในทิศทำง
เดียวกัน คือ กำรพึ่ งพำตนเองเป็นหลัก ลดกำรน ำเข้ำ 
ยกระดับคุณภำพชีวิตประชำกร และสนับสนุนกำรจ้ำงงำน    
ในประเทศให้มำกข้ึน

จับตำ ‘ เทรนด์ควำมมั่นคงทำงอำหำร ’ ใน 4 
ประเทศ ผู้น ำเข้ำสินค้ำเกษตรและอำหำรรำยส ำคัญของไทย 
จำกข้อมูลล่ำสุดในบทควำมเรื่อง “จับตำ! เทรนด์ควำมมั่นคง
ทำงอำหำร ของโลก เปลี่ยนโฉมกำรค้ำสินค้ำเกษตร”           
ที่เผยแพร่ใน Facebook : ส ำนักงำนนโยบำยและยุทธศำสตร์
กำรค้ำ ได้ระบุถึงแนวทำงกำรเปลี่ยนแปลงที่ เกิดขึ้นกับ 4 
ประเทศ ผู้น ำเข้ำสินค้ำเกษตรและอำหำรรำยส ำคัญของไทยว่ำ

จีน ออกกฎหมำยควำมมั่นคงด้ำนอำหำร มีผลบังคับ
ใช้ตั้งแต่วันที่ 1 มิถุนำยน 2567 ก ำหนดให้กระบวนกำรและ
ขั้นตอนกำรผลิตอำหำรต้องด ำเนินกำรและพึ่งพำตนเอง     
ให้มำกที่สุด โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อปกป้องอุปทำนธัญพืช
ภำยในประเทศ ปกป้องควำมมั่นคงทำงอำหำร และปกป้อง
เสถียรภำพทำงเศรษฐกิจ สังคม และควำมมั่นคง และ        
ได้ก ำหนดแนวทำงนโยบำยกำรเกษตรและกำรพัฒนำชนบท
ประจ ำปี (Rural Revitalization) ซึ่งให้ควำมส ำคัญสูงสุดกับ
ควำมมั่นคงทำงอำหำรเช่นกัน โดยมุ่งพัฒนำและปรับปรุงพื้นที่
เพื่อเพิ่มปริมำณกำรผลิตธัญพืชในประเทศ และลดกำรน ำเข้ำ
จำกต่ำงประเทศ

สหรัฐอเมริกา มีเป้ำหมำยสร้ำงควำมมั่นคงด้ำน
อำหำรที่ยั่งยืน เพื่ออนำคตที่ดีของประชำชน ลดควำมยำกจน 
ลดควำมหิวโหย และภำวะขำดแคลนอำหำรในทุกสถำนกำรณ์ 
อำทิ  กำรแพร่ระบำดของโรค กำรเปลี่ยนแปลงสภำพ
ภูมิอำกำศ ควำมขัดแย้งต่ำงๆ และควำมไม่เท่ำเทียมที่เพิ่มขึ้น 
โดยเร่งพัฒนำพื้นที่และลดควำมยำกจน มุ่งเน้นสร้ำงควำมเท่ำ
เทียมของประชำกร สร้ำงงำนโดยใช้ภำคเกษตรผลักดัน
เศรษฐกิจ และสร้ำงควำมมั่นคงทำงอำหำรส ำหรับคนในชำติ 
ควบคู่กับเศรษฐกิจที่เติบโตขึ้น รวมทั้งใช้เทคโนโลยีเพื่อเพิ่ม
ศักยภำพกำรผลิต และสร้ำงภำคเกษตรที่ยั่งยืน



Smart Job Magazine
 11 

ญี่ปุ่น มีนโยบำยเสริมสร้ำงควำมมั่นคงทำงอำหำร 
ในประเทศ ลดพึ่งพำกำรน ำเข้ำ และผลักดันให้มีกำรผลิตข้ำว
สำลี  ถั่ว เหลือง ธัญพืชอำหำรสัตว์  หญ้ำแห้ง และปุ๋ ย
ภำยในประเทศเพิ่มขึ้น มุ่งเน้นกำรพึ่งพำตนเอง มีเป้ำหมำย
เพิ่มกำรเพำะปลูกสินค้ำเกษตร พืชเลี้ยงสัตว์ ปรับฐำนรำคำ
สินค้ำเกษตรให้เหมำะสม และส่งเสริมกำรใช้วัตถุดิบ        
ในประเทศ นอกจำกนี้  ใ ห้ควำมส ำคัญกับคุณค่ำทำง
โภชนำกำรของเด็ก และกำรใส่ใจต่อสิ่งแวดล้อม

มาเลเซีย มีนโยบำยด้ำนควำมมั่นคงทำงอำหำร   
เพื่อน ำไปสู่ควำมยั่งยืนและยืดหยุ่นในภำคเกษตรกรรม ควำม
เป็นอยู่และคุณภำพชีวิตที่ดีของประชำชน ให้ควำมส ำคัญกับ
คุณค่ำทำงโภชนำกำร เพิ่มก ำลังกำรผลิตอำหำร และ        
ให้ประชำชนเข้ำถึงอำหำรที่มีคุณค่ำทำงโภชนำกำรในรำคำ
จับต้องได้ ควบคู่กับกำรพัฒนำเทคโนโลยีและบุคลำกร     
เพื่อพัฒนำภำคเกษตรกรรมและปศุสัตว์ เพื่อเพิ่มผลผลิตและ
ผลักดันกำรส่งออก ให้ควำมส ำคัญกับควำมยั่งยืนเพื่อ        
ลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม รวมถึงมีมำตรกำรอ ำนวยควำม
สะดวกให้ผู้ประกอบกำรในอุตสำหกรรมอำหำร

เพื่อเตรียมตัวให้พร้อมรับกับควำมเปลี่ยนแปลง 
พูนพงษ์ นัยนำภำกรณ์ ผู้อ ำนวยกำรส ำนักงำนนโยบำยและ
ยุทธศำสตร์กำรค้ำ (สนค.) กระทรวงพำณิชย์ ได้กล่ำว  
แนะน ำว่ำ

“ประเทศคู่ค้ำส ำคัญของไทยต่ำงให้ควำมส ำคัญ    
กับควำมมั่นคงทำงอำหำร โดยเน้นกำรพึ่งพำตนเองมำกขึ้น 
สนับสนุนเกษตรกรในประเทศ และลดกำรน ำเข้ำ โดยธัญพืช
เป็นสินค้ำส ำคัญส ำหรับควำมมั่นคงทำงอำหำร ปัจจุบันกำร
ส่งออกธัญพืชของไทยในภำพรวมยังเติบโตดี”

“อย่ำงไรก็ตำม จะต้องติดตำมสถำนกำรณ์ควำม
มั่นคงทำงอำหำรของโลกอย่ำงใกล้ชิด รวมถึงปัญหำกำร
เปลี่ยนแปลงสภำพภูมิอำกำศ ซึ่งส่งผลกระทบต่อปริมำณและ
คุณภำพของผลผลิตทำงกำรเกษตร เพื่อให้ไทยสำมำรถ    
ปรับกลยุทธ์ทั้ งด้ำนกำรผลิตและกำรค้ำใ ห้สอดคล้อง
สถำนกำรณ์ของโลก ตลอดจนน ำแนวทำงกำรปฏิบัติที่ดี    
ของประเทศต่ำงๆ ในกำรก ำหนดนโยบำยและมำตรกำรด้ำน
ควำมมั่นคงทำงอำหำรมำปรับใช้ให้เหมำะสมกับบริบทของ
ประเทศไทย โดยก ำหนดแผนพัฒนำระบบเกษตรและอำหำร
ให้ชัดเจนมำกขึ้น เพื่อสร้ำงควำมมั่นคงทำงอำหำรของประเทศ 

ลดควำมเหลื่อมล้ ำในกำรเข้ำถึงอำหำรที่มีคุณภำพของคนไทย 
ยกระดับคุณภำพชีวิตของประชำชน และขับเคลื่อนเศรษฐกิจ
กำรค้ำไทยให้เติบโตได้อย่ำงยั่งยืนต่อไป”

เทคโนโลยีอาหาร
5  Future Food เ มกะ เทรนด์ อ ำหำรมำแร ง 

ตอบโจทย์ สถำนกำรณ์ควำมมั่นคงทำงอำหำร ทั่วโลก
นอกจำกในมุมของกำรอัปเดต สถำนกำรณ์ควำม

มั่นคงทำงอำหำร ของ 4 ประเทศผู้น ำเข้ำอำหำรจำกไทยแล้ว 
เพื่อให้ผู้ประกอบกำรไปจนถึงเกษตรกรไทยได้มองเห็น      
ถึงโอกำสที่ เกิดจำกกำรเปลี่ยนแปลงนี้ เรำขอมำ อัปเดต     
อีกหนึ่งเทรนด์อำหำรที่ทั่วโลกก ำลังให้ควำมสนใจอย่ำง 
Future Food เป็นอีกหนึ่งเมกะเทรนด์ที่ก ำลังมำแรงและ  
ถูกพูดถึงเป็นวงกว้ำง

เนื่องจำกโลกก ำลัง เผชิญกับควำมท้ำทำยใหม่
โดยเฉพำะ ควำมท้ำทำยในเรื่องของ ควำมมั่นคงทำงอำหำร 
จำกกำรเพิ่มขึ้นของประชำกร โดยองค์กำรสหประชำชำติ 
(UN) ได้คำดกำรณ์ว่ำประชำกรโลกจะเพิ่มจ ำนวนจำกปจัจบุนั
ที่มีอยู่รำว 7.3 พันล้ำนคนเป็น 8.5 พันล้ำนคน ในปี 2030 
และเพิ่มเป็น 11.2 พันล้ำนคนในปี 2100 ส่งผลให้มีแนวโน้ม
ที่จะขำดแคลนทรัพยำกรโดยเฉพำะอำหำรเนื่องมำจำก
ปริมำณควำมต้องกำรบริโภคที่เพิ่มสูงขึ้นนอกจำกนี้ยังมี 
Climate Change หรือกำรเกิดกำรเปลี่ยนแปลงภูมิอำกำศ

รวมถึงกำรแพร่ระบำดของโควิด-19 ที่ท ำให้ผู้คน   
ใส่ใจสุขภำพมำกขึ้น กินแล้วไม่ป่วยกินแล้วสุขภำพแข็งแรง
ขณะที่เทคโนโลยีและวิทยำกำรอำหำรที่มนุษย์ได้พัฒนำขึน้มำ
เพื่อเตรียมกำรรับมือปัญหำควำมมั่นคงด้ำนอำหำร แน่นอน
ว่ำอำหำรที่เรำกินอยู่แบบเดิม ๆ จะเปลี่ยนไป นอกจำกนั้น    
ก็เป็นโอกำสทองของคนรุ่นใหม่ที่มองหำธุรกิจที่น่ำสนใจ     
ในอนำคตด้วย
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โดย 5 เมกะเทรนด์ Future Food ที่ควรจับตา คือ
1.แมลง อำหำรโปรตีนทำงเลือก ซุปเปอร์ฟู้ ด

ตอบโจทย์ควำมมั่นคงทำงอำหำรทั่วโลก 
ในด้ำนประโยชน์ทำงโภชนำกำร อำหำรแมลง ก็เป็น   

ที่ยอมรับว่ำอุดมไปด้วยโปรตีนและสำรอำหำรที่จ ำเป็นอ่ืน ๆ เช่น 
วิตำมิน แร่ธำตุ และกรดอะมิโน แถมยังเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม
ในด้ำนของกำรเจริญเติบโต ซึ่งก่อให้เกิดอันตรำยต่อโลกน้อยกว่ำ
กระบวนกำรกำรผลิตเนื้อสัตว์เป็นอย่ำงมำก

นอกจำกนั้น สภำพภูมิอำกำศในประเทศไทยก็
เ อ้ืออ ำนวยต่อกำรเติบโตของแมลง มี เทคโนโลยีและ
นวัตกรรมแปรรูปอำหำรที่ทันสมัยนอกจำกนี้ ในกระบวนกำร
เพำะเลี้ยงและกำรผลิตใช้ทรัพยำกรน้อยกว่ำสัตว์ อ่ืนๆ 
เนื่องจำกวงจรกำรเติบโตของแมลงมีระยะสั้น จึงก่อให้เกิด
มลพิษต่อสิ่งแวดล้อมจ ำนวนน้อย และเกิดแก๊สมีเทนที่จะ
สร้ำงปัญหำต่อก๊ำซเรือนกระจกต่ ำ

2.เนื้อสัตว์จากพืช (Plant Based Meat) โดนใจ
คนรักและใส่ใจสุขภำพ

plant based meat เป็นอำหำรทำงเลือกที่ตอบ
โจทย์กำรเปลี่ยนแปลงพฤติกรรมของผู้บริโภคในตลำดโลก 
จึงได้รับควำมนิยมมำกขึ้นในปัจจุบัน นอกจำกนี้ plant-
based meat ยังนับว่ำเปน็อำหำรแห่งอนำคต ที่จะช่วยสร้ำง
ควำมมั่นคงทำงอำหำรให้กับมนุษยชำติ

ส ำหรับตลำดในไทย plant-based meat ทั้งในฝั่ง
ผู้ผลิตและผู้บริโภคยังนับว่ำอยู่ในระยะเริ่มต้นเท่ำนั้น โดย
ผู้ประกอบกำรและนักวิชำกำรส่วนใหญ่คำดว่ำ ไทยต้องใช้
เวลำไม่น้อยกว่ำ 5 ปีในกำรพัฒนำธุรกิจดังกล่ำวให้ทันกับ
ต่ำงประเทศ เพรำะแม้ว่ำไทยจะมีข้อได้เปรียบด้ำนวัตถุดิบ
จำกกำรมีผลผลิตทำงกำรเกษตรที่อุดมสมบูรณ์และมีควำม
หลำกหลำยกระจำยอยู่ในทุกภูมิภำคของประเทศ

แต่ ก ำ ร เ ร่ ง วิ จั ย แล ะ พัฒน ำ  (Research and 
Development หรือ R&D) นวัตกรรมด้ำนอำหำรยังมีควำม
จ ำเป็น ซึ่งกำรท ำ R&D ควบคู่ไปกับควำมร่วมมือร่วมใจของ
ทุกภำคส่วน จะท ำให้ plant-based meat เป็นโอกำส      
ในกำรสร้ำงควำมยั่งยืนให้กับอุตสำหกรรมอำหำรของไทยได้
อย่ำงแท้จริง

3.3D Printing Food นวัตกรรมวางแผนการ
ผลิตอาหารในอนาคต

3D food printing เป็นนวัตกรรมกำรผลิตรูปแบบ
หนึ่งที่สำมำรถตอบสนองควำมต้องกำร และเทคโนโลยีนี้อำจ
ตอบโจทย์ท้ำทำยใหม่ของอุตสำหกรรมอำหำรในกำร
จัดเตรียมหรือผลิตอำหำรให้เพียงพอต่อประชำกรโลก         
ที่คำดกำรณ์ว่ำจะมีจ ำนวนสูงถึง 9 พันล้ำนคนภำยใน          
ปี 2050 เนื่องจำก เทคโนโลยีกำรพิมพ์อำหำร 3 มิติเป็น
กระบวนกำรผลิตอำหำรที่ใช้ทรัพยำกรธรรมชำติและวัตถุดิบ
อย่ำงคุ้มค่ำ รักษำคุณค่ำทำงโภชนำกำรได้ครบถ้วน และ     
ไม่เกิดของเหลือทิ้งในกระบวนกำร

นอกจำกจะท ำให้ได้เนื้อเสมือนจริงแล้ว กำรพิมพ์
แบบ 3 มิติ ยังเป็นอีกส่วนหนึ่งที่ช่วยลดปริมำณเศษอำหำรได้ 
เพรำะในเศษอำหำรบำงชนิดยังเต็มไปด้วยสำรอำหำร        
ที่จ ำเป็น สำมำรถน ำมำเป็นวัตถุดิบในกำรพิมพ์ได้ จึงนับว่ำ
เป็นเทคโนโลยีที่ช่วยสร้ำงมูลค่ำเพิ่มและลดของเสียอันเป็น
ปัจจัยที่ท ำให้โลกร้อนอีกด้วย

4.เนื้อสัตว์จากห้องทดลอง กับเทคโนโลยีการผลิต
ที่พัฒนาต่อเนื่อง

ในปัจจุบัน เทรนด์รับประทำนเนื้อสังเครำะห์ก ำลัง
มำแรง เพรำะมนุษย์ฆ่ำสัตว์กินเพื่อบริโภคเป็นอำหำรมำก
เพิ่มสูงขึ้นทุกปี แต่ทุกวันนี้ควำมต้องกำรอำหำรประเภทเนื้อ
ทำงเลือกจำกเนื้อปกติก ำลังเพิ่มสูงขึ้น เนื่องจำกผู้บริโภค
เนื้อสัตว์ เริ่มมีควำมกังวลเกี่ยวกับเรื่องปัญหำสุขภำพ ,     
สวัสดิภำพสัตว์ กับสิ่งแวดล้อม อีกทั้งยังเป็นหนึ่งในทำงเลือก 
คือกำรผลิตเนื้อจำกเซลล์ของสัตว์ โดยไม่จ ำเป็นต้องฆ่ำ

โดยเทคโนโลยีกำรผลิตเนื้อจำกห้องแล็บสมัย
ปัจจุบัน จะใช้วิธีน ำสเต็มเซลล์จำกกล้ำมเนื้อของสัตว์ต้นแบบ
มำเพำะเลี้ยงในถังหมัก (bioreactor) ในอุณหภูมิที่เหมำะสม 
และใช้น้ ำเลี้ยง (culture medium) ซึ่งสกัดจำกพืช เป็น
สำรอำหำรหล่อเลี้ยงให้สเต็มเซลล์เติบโต

ถึงตอนนี้ต้องยอมรับว่ำ อุตสำหกรรมเนื้อจำกห้องแล็บ
แม้จะมีควำมท้ำทำยมำกมำยที่ก ำลังรอให้เนื้อจำกห้องแล็บ
ต้องพิสูจน์เพื่อควำมปลอดภัยของผู้บริโภค แต่บริษัทผู้ผลิต
อำหำรชั้นน ำของโลกคำดว่ำภำยในปี 2583 หรือ 20 ปี
ข้ำงหน้ำ เนื้อส่วนใหญ่ที่มนุษย์ในโลกนี้บริโภคจะไม่ได้มำจำก
กำรฆ่ำสัตว์อีกต่อไป เพรำะรำคำถูก ปลอดภัย และมีโปรตีน
สูงไม่แพ้เนื้อสัตว์เลย
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5.สาหร่าย แหล่งอำหำรที่อุดมไปด้วยประโยชน์ 
รำคำจับต้องได้ เพรำะสำหร่ำยมีศักยภำพที่จะน ำไปใช้ใน
อำหำร อำหำรเสริม อำหำรสัตว์ ปุ๋ย เชื้อเพลิงชีวภำพ เวชภัณฑ์ 
เครื่องส ำอำง ซีรั่มชะลอควำมแก่ เป็นต้น อีกทั้งกำรเพำะปลูก
สำหร่ำยสำมำรถช่วยฟื้นฟูสภำพแวดล้อมที่ เสื่อมโทรม 
เพิ่มควำมหลำกหลำยทำงชีวภำพในทะเลและลดผลกระทบ
จำกกำร เปลี่ ยนแปล งสภำพภู มิ อ ำกำศ  โดยดั กจั บ
คำร์บอนไดออกไซด์  ดังนั้นอุตสำหกรรมสำหร่ำยทะเล         
จึงมีศักยภำพในวงกว้ำงสำหร่ำย

ไม่เพียงเป็นแหล่งที่ให้ปริมำณโปรตีนในระดับสูง
เท่ำนั้น หำกยังมีสำรอำหำรที่ส ำคัญต่อร่ำงกำย ไม่ว่ำจะเป็น 
วิตำมินบี แคลเซียม ธำตุเหล็ก กรดไขมันที่จ ำเป็น และ       
ใยอำหำรสูง นอกจำกนี้ สำหร่ำยยังมีกรดไขมันบำงชนิดที่พบ
ไม่ได้ในพืชชนิดอ่ืน ได้แก่ กรดไขมันที่มีโอเมก้ำ 3 และ 6 เช่น 
EPA และ DHA ท ำให้ผลิตภัณฑ์เนื้อเทียมจำกสำหร่ำยมีคุณค่ำ
ทำงอำหำรเพิ่มขึ้น ช่วยเพิ่มรสชำติของอำหำรให้อร่อยยิ่งขึ้น
ด้วยกรดกลูตำมิก ซึ่งเป็นกรดอะมิโนที่ท ำให้เกิดรสอูมำมิหรือ
รสกลมกล่อมในอำหำรอีกด้วย

อย่ำงไรก็ตำม กระแสกำรเพิ่มขึ้นของจ ำนวน
ประชำกร จะส่งผลให้ปริมำณควำมต้องกำรอำหำรเพิ่มสูงขึ้น
ตำมไปด้วย ในขณะที่พื้นที่เพำะปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ส ำหรับ
เป็นอำหำรกลับลดปริมำณลงอย่ำงต่อเนื่อง จำกกำรถูกแทนที่
ด้วยที่อยู่อำศัย จึงไม่แปลกที่ในอนำคตอันใกล้นี้ ผลิตภัณฑ์
อำหำรรูปแบบใหม่ อำทิ โปรตีนจำกพืช และโปรตีนสัตว์อย่ำง
แมลง จะเป็นอีกหนึ่งทำงเลือกส ำหรับผู้บริโภค
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคกลาง
ที่มา : https://www.salika.co

Smart DOE

พิพัฒน์ เผยข่าวดี เริ่มส่งแรงงานไทยไปเก็บผลไม้ป่า
ในสวีเดน - ฟินแลนด์ ฤดูกาล 2024

นำยพิพัฒน์ รัชกิจประกำร รัฐมนตรีว่ำกำรกระทรวงแรงงำน เผยว่ำกรมกำรจัดหำงำน จะเร่ิมทยอยจัดส่งแรงงำนไทย
ไปเก็บผลไม้ป่ำในสวีเดน ฤดูกำล 2024 แล้ว ล็อตแรกกว่ำ 1 พันคน จำกที่ผมประชุมหำรือผ่ำนระบบกำรประชุมทำงไกล 
(Video Conference) เมื่อวันที่ 30 กรกฎำคม 2567 กับ นำยอำร์โต  ซำโตเน็น (H.E.Arto Satonen) รัฐมนตรีว่ำกำร
กระทรวงเศรษฐกิจและกำรจ้ำงแรงงำนฟินแลนด์ ชี้แจงว่ำด้ำนฟินแลนด์อนุมัติวีซ่ำ Residence Permit และแจ้งกำรเดินทำง
ไปท ำงำนด้วยตนเอง

นำยพิพัฒน์ กล่ำวต่อว่ำ กำรอนุญำตให้แรงงำนไทยสำมำรถเดินทำงไปเก็บผลไม้ป่ำในสวีเดนและฟินแลนด์ ฤดูกำล 
2024 โดยมีเงื่อนไขว่ำ "ส ำหรับสวีเดน" นำยจ้ำงจะต้องยอมรับเงื่อนไขและรับผิดชอบค่ำใช้จ่ำยของลูกจ้ำงทั้งหมด โดยลูกจ้ำง
จะจ่ำยเพียงค่ำใช้จ่ำยส่วนตัวที่จ ำเป็น ได้แก่ ค่ำหนังสือเดินทำง ค่ำตรวจลงตรำ ค่ำใบอนุญำตท ำงำน ค่ำอำหำรวันละ 3 มื้อ 
และค่ำที่พัก โดยมีนำยจ้ำงเป็นผู้จัดหำ และสัญญำจ้ำงแรงงำนต้องมีกำรลงนำมระหว่ำงทั้งสองฝ่ำย ลูกจ้ำงจะต้องได้รับกำร
ตรวจลงตรำวีซ่ำจำกกรมตรวจคนเข้ำเมืองสวีเดน เพื่อประกอบกำรพิจำรณำยื่นค ำขออนุญำตพำลูกจ้ำงไปท ำงำนเก็บผลไม้ป่ำ     
ในสวีเดน โดยล่ำสุดกรมกำรจัดหำงำนได้อนุญำตให้แรงงำนไทยเดินทำงไปเก็บผลไม้ป่ำในสวีเดนตำมฤดูกำลแล้ว 1,129 คน 
แบ่งเป็นต ำแหน่งแรงงำนเก็บผลไม้ป่ำ 1,081 คน และต ำแหน่งพนักงำนสนับสนุน 48 คน ในส่วนของ"ฟินแลนด์" นั้น ทำงกำร
ฟินแลนด์ได้อนุมัติวีซ่ำให้แรงงำนไทยไปเก็บผลไม้ป่ำในฤดูกำล 2024 เปลี่ยนจำกวีซ่ำท่องเที่ยวเป็นวีซ่ำ Residence Permit 
และเห็นชอบให้จัดส่งในรูปแบบแจ้งกำรเดินทำงไปท ำงำนในต่ำงประเทศด้วยตนเอง โดยแรงงำนต้องมีนำยจ้ำงอยู่ต่ำงประเทศ 
และสัญญำจ้ำงแรงงำนต้องผ่ำนกำรรับรองจำกสถำนเอกอัครรำชทูต ณ กรุงเฮลซิงกิ 
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นำยสมชำย มรกตศรีวรรณ อธิบดีกรมกำรจัดหำงำน กล่ำวต่อว่ำ กรมกำรจัดหำงำน โดยผมเป็นประธำนจัดประชุม   
หำรือประเด็นแรงงำนไปเก็บผลไม้ป่ำฯ ฤดูกำล 2024 เมื่อวันที่ 9 สิงหำคม 2567 ร่วมกับ ผู้แทนกรมกำรกงสุล กระทรวง            
กำรต่ำงประเทศ ผู้แทนกรมสวัสดิกำรและคุ้มครองแรงงำน ผู้แทนส ำนักงำนคณะกรรมกำรสิทธิมนุษยชนแห่งชำติ พร้อมเจ้ำหน้ำที่      
ที่เกี่ยวข้อง มติที่ประชุมเห็นชอบให้ยกเลิกชะลอกำรจัดส่งแรงงำนไทยไปเก็บผลไม้ป่ำในสำธำรณรัฐฟินแลนด์ ฤดูกำล 2024          
โดยวิธีกำรจัดส่งเป็นรูปแบบแจ้งกำรเดินทำงไปท ำงำนในต่ำงประเทศด้วยตนเอง ตำมมำตรำ 48ฯ โดยแรงงำนมีนำยจ้ำง     
อยู่ต่ำงประเทศ และสัญญำจ้ำงแรงงำน ต้องผ่ำนกำรรับรองจำกสถำนเอกอัครรำชทูต ณ กรุงเฮลซิงกิ
 โดยส ำหรับผู้ที่สนใจไปท ำงำนต่ำงประเทศสำมำรถศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับประเทศที่ตนจะเดินทำงไปท ำงำน เพื่อป้องกัน
กำรหลอกลวงผ่ำนระบบ e–Service กรมกำรจัดหำงำนที่ เว็บไซต์ doe.go.th หรือเว็บไซต์กองบริหำรแรงงำนไทย             
ไปต่ำงประเทศ doe.go.th/overseas หรือที่ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดทุกจังหวัด ส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 
1–10 หรือสอบถำมข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่สำยด่วนกระทรวงแรงงำน โทร . 1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน และสำยด่วน      
กรมกำรจัดหำงำน โทร. 1694
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคกลาง
ที่มา : https://www.doe.go.th

“พิพัฒน”์ ลงนาม MOU จัดส่งแรงงานไทยท างานเกาหลี เพิ่มโควตาจ้างงาน
ด้านการผลิต เกษตร ปศุสัตว์ ก่อสร้างและงานบริการ 

นำยพิพัฒน์ รัชกิจประกำร รัฐมนตรีว่ำกำร
กระทรวงแรงงำน เปิดเผยว่ำ ด้วยคณะรัฐมนตรีได้มีมติ 
เมื่อวันที่  23 กรกฎำคม 2567 เห็นชอบให้กระทรวง
แรงงำนจัดท ำบันทึกควำมเข้ำใจว่ำด้วยกำรจัดส่งแรงงำน
ไทยไปสำธำรณรัฐเกำหลี ภำยใต้ระบบกำรจ้ำงแรงงำน
ต่ำงชำติ (Employment Permit System: EPS) ระหว่ำง
กระทรวงแรงงำนแห่งรำชอำณำจักรไทย กับกระทรวง
แรงงำนและกำรจ้ำงงำนแห่งสำธำรณรัฐเกำหลี และ       
ให้รัฐมนตรีว่ำกำรกระทรวงแรงงำนเป็นผู้ลงนำมใน     
บันทึกควำมเข้ำใจฯ ดังกล่ำว ในวันที่ 14 สิงหำคม 2567 
เวลำ 10.00 น. โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้ทั้งสองฝ่ำย         
มีกรอบควำมร่วมมือที่ชัดเจน ในกำรจัดส่งแรงงำนไทย        
ไปท ำงำนสำธำรณรัฐเกำหลี  ให้มีประสิทธิภำพ ตั้ งแต่
กระบวนกำรสรรหำแรงงำน กำรทดสอบภำษำและกำร     
ทดสอบฝีมือแรงงำน กำรก ำหนดค่ำธรรมเนียมหรือ
ค่ำใช้จ่ำยในกำรเดินทำงไปท ำงำน กำรตรวจลงตรำและ

กำรเข้ำเมือง กำรท ำงำนและกำรพ ำนักในสำธำรณรัฐ
เกำหลี ตลอดจนกำรเดินทำงกลับประเทศไทยเมื่อท ำงำน
ครบระยะเวลำที่ก ำหนด เพื่อเป็นกำรป้องกันกำรอยู่        
ในสำธำรณรัฐเกำหลีอย่ำงผิดกฎหมำย และเพื่อส่งเสริม
ควำมร่วมมือด้ำนแรงงำนอย่ำงเป็นรูปธรรม ให้กำรจัดส่ง
แรงงำนไทยไปท ำงำนในสำธำรณรัฐเกำหลีเป็นไปอย่ำง
ถูกต้องตำมกฎหมำย โปร่งใส โดยค ำนึงถึงประโยชน์
ร่วมกันของทั้งสองฝ่ำย

นำยพิพัฒน์ กล่ำวต่อว่ำ บันทึกควำมเข้ำใจฯ       
มีก ำหนดระยะเวลำ 2 ปี และจะมีผลบังคับใช้จนกว่ำจะมี
กำรลงนำมในบันทึกควำมเข้ำใจฯ ฉบับใหม่ โดยฉบับใหม่นี้
มีกำรเพิ่มมำตรกำรในกำรช่วยเหลือแรงงำนกรณีเกิดภัย
พิบัติ และลดระยะเวลำในกำรกลับไปท ำงำนในสำธำรณรัฐ
เกำหลี ส ำหรับแรงงำนที่ท ำงำนครบ 4 ปี 10 เดือน        
โดยไม่ได้ย้ำยงำน เหลือ 1 เดือน จำกเดิม 3 เดือน ซึ่งในปี 
2567 ประเทศไทยได้รับกำรจัดสรรโควตำแรงงำนวีซ่ำ E–9 
ในประเภทงำนอุตสำหกรรมกำรผลิต งำนเกษตร และ    
ปศุสัตว์ งำนก่อสร้ำง และงำนบริกำร จ ำนวน 8,688 คน 
มำกกว่ำปี 2566 จ ำนวน 3,888 คน ปัจจุบันมีกำรจัดส่ง
แรงงำนไปแล้ว 3,270 คน และคำดว่ำจะสำมำรถจัดส่งได้
ตำมโควตำที่ได้รับจัดสรร
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ด้ำนนำยสมชำย มรกตศรีวรรณ อธิบดีกรมกำรจัดหำงำน กล่ำวว่ำ กำรจ้ำงแรงงำนต่ำงชำติ (Employment Permit 
System for Foreign Workers: EPS) ก ำหนดให้กรมกำรจัดหำงำนเป็นหน่วยงำนผู้ส่ง ท ำหน้ำที่รับสมัคร โดยคนหำงำน        
ที่จะไปท ำงำนตำมโครงกำรต้องผ่ำนกำรทดสอบภำษำเกำหลี (EPS - TOPIK) และทักษะกำรท ำงำนผู้ที่ประสงค์จะสมัครไป
ท ำงำนสำธำรณรัฐเกำหลี สำมำรถสมัครสอบได้ที่เว็บไซต์ toea.doe.go.th ลงทะเบียนอิเล็กทรอนิกส์กำรบริหำรแรงงำนไทย
ไปต่ำงประเทศ กรอกข้อมูลเพื่อลงทะเบียนคนหำงำน โดยศึกษำวิธีกำรลงทะเบียน คุณสมบัติผู้สมัครและเอกสำรที่เกี่ยวข้อง   
ที่เมนูข่ำวประกำศรับสมัคร หัวข้อ ประกำศรับสมัครทดสอบภำษำเกำหลีและทักษะกำรท ำงำน
 ทั้งนี้ ผู้สนใจสอบถำมรำยละเอียดเพิ่มเติมได้ที่ ส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1-10 ส ำนักงำนจัดหำงำน
จังหวัดทุกจังหวัด หรือที่สำยด่วนกระทรวงแรงงำน โทร .1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน หรือสำยด่วนกรมกำรจัดหำงำน 
โทร. 1694
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหำรข้อมูลตลำดแรงงำนภำคกลำง
ที่มำ : https://www.doe.go.th

อธิบดีกรมการจัดหางาน สั่งช่วยเหลือเหยื่อ “พิมพ์ประภา” 
ถูกหลอกท างานต่างประเทศผ่านเฟซบุก๊

ก ร ม ก ำ ร จ ัด ห ำ ง ำ น  เ ร ่ง ช ่ว ย เ ห ล ือ เ ห ยื ่อ      
“พิมพ์ประภำ” พร้อมเตือนคนหำงำนต่ำงประเทศ อย่ำหลงเชื่อ
นำยหน้ำเถื่อนแนะท ำงำนต่ำงประเทศผิดกฎหมำย ย้ ำเช็ค
รำยชื่อบริษัทจัดหำงำนกับกรมกำรจัดหำงำนทุกครั้ ง        
ก่อนโอนเงิน

นำยสมชำย มรกตศรีวรรณ อธิบดีกรมกำรจัดหำงำน
เปิดเผยว่ำ จำกกรณีกลุ่มผู้ เสียหำยถูกหลอกลวงผ่ำน        
เพจเฟซบุ๊ก “พิมพ์ประภำ” เข้ำพบพนักงำนสอบสวน       
กองบังคับกำรปรำบปรำมกำรค้ำมนุษย์ กองบัญชำกำรต ำรวจ
สอบสวนกลำง พงส.บก.ปคม. หลังจำกถูกหลอกลวง         
จำกนำยหน้ำรำยดังกล่ำวว่ำสำมำรถท ำวีซ่ำพำไปท ำงำน
เกษตรที่ประเทศออสเตรเลีย และไปท ำศัลยกรรมที่       
เกำหลีใต้ได้นั้น กรมกำรจัดหำงำนทรำบเร่ืองแล้วไม่นิ่งนอนใจ       
เร่งตรวจสอบข้อเท็จจริงจนทรำบว่ำ เบื้องต้นมีผู้เสียหำย
แสดงต ัว ว ่ำ ถ ูกหลอกลวงจำกนำ งสำวพ ิมพ ์ป ระภำ        

(ขอสงวนนำมสกุล) จ ำนวน 20 คน แบ่งเป็น กลุ่มผู้ถูก
หลอกลวงว่ำจะจัดส่งไปท ำงำนเกษตรที่ประเทศออสเตรเลีย 
ในต ำแหน่งคนงำนเกษตร โดยอ้ำงว่ำจะได้รับค่ำจ้ำงประมำณ 
80,000 - 90,000 บำทต่อเดือน ท ำให้ส ูญเงินคนละ 
20,000 - 110,000 บำท ซึ่งส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัด     
ซึ่งเป็นภูมิล ำเนำของผู้เสียหำยได้ประสำนรับเรื่องร้องทุกข์
จำกคนหำงำนทั้ง 9 คนแล้ว โดยจะด ำเนินกำรร้องทุกข์
กล่ำวโทษต่อพนักงำนสอบสวน สถำนีต ำรวจภูธรท้องที่     
เกิดเหตุ เพื่อให้ด ำเนินคดีนำงสำวพิมพ์ประภำ ในฐำนควำมผิด
ตำมพระรำชบัญญัติจัดหำงำนและคุ้มครองคนหำงำน 
พ.ศ.2528 และที่แก้ไขเพิ่มเติม มำตรำ 91 ตรี ข้อหำ 
“หลอกลวงผู้อ่ืนว่ำสำมำรถหำงำนหรือสำมำรถส่งไปฝึกงำน
ในต่ำงประเทศได้ และโดยกำรหลอกลวงดังว่ำนั้นได้ไป        
ซึ่งเงินหรือทรัพย์สินหรือประโยชน์อ่ืนใดจำกผู้ถูกหลอกลวง” 
ต้องระวำงโทษจ ำคุกตั้งแต่ 3 – 10 ปีหรือปรับตั้งแต่ 
60,000 – 200,000 บำท หรือทั้งจ ำทั้งปรับ ในส่วนผู้เสียหำย
ที่ถูกหลอกโอนเงินค่ำท ำศัลยกรรมที่ประเทศเกำหลีใต้ 
จ ำนวน 11 คน เจ้ ำหน้ำที่ต ำรวจจะเป็นผู้ ตรวจสอบ          
เพื่อรวบรวมหลักฐำน และด ำเนินคดีในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 
ซึ่งกรณีนี้ผู้กระท ำผิดอำจมีควำมผิดฐำนฉ้อโกง
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นำยสมชำย กล่ำวต่อว่ำ กรมกำรจัดหำงำนขอย้ ำ
เตือนอีกครั้งว่ำ ก่อนตัดสินใจโอนเงินให้สำยนำยหน้ำหรือ
ผู้แทนบริษัทรำยใด ขอให้ตรวจสอบรำยชื่อบริษัทจัดหำงำน  
ที่ได้รับอนุญำตให้จัดส่งคนหำงำนไปท ำงำนต่ำงประเทศจำก
กรมกำรจัดหำงำน ที่เว็บไซต์ กองทะเบียนจัดหางานกลาง 
และคุ้มครองคนหางาน doe.go.th/ipd เสียก่อน เพรำะปัจจุบัน
สำย-นำยหน้ำมีกลวิธีสร้ำงควำมน่ำเชื่อถือเพื่อหลอกลวง
คนหำงำนหลำยวิธี และหำกสำย/นำยหน้ำรำยใดแนะน ำ    
ให้ลักลอบไปท ำงำนต่ำงประเทศด้วยวิธีผิดกฎหมำย         
ให้สันนิษฐำนเป็นล ำดับแรกว่ำท่ำนก ำลังถูกหลอกลวงจำก
มิจฉำชีพ เสี่ยงสูญเงินและไม่ได้เดินทำงไปท ำงำน

 ทั้งนี้ ส ำหรับผู้เสียหำยที่ถูกนำงสำวพิมพ์ประภำ
หลอกลวง หำกยังไม่ได้ร้องทุกข์ต่อกรมกำรจัดหำงำน 
สำมำรถติดต่อได้ที่กองทะเบียนจัดหำงำนกลำงและคุ้มครอง
คนหำงำน กรมกำรจัดหำงำน หรือที่ส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัด
ส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 1–10 ซึ่งเป็น
ภูมิล ำเนำของผู้เสียหำย หรือสอบถำมข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่   
สำยด่วนกระทรวงแรงงำน โทร. 1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน 
หรือสำยด่วน กรมกำรจัดหำงำน โทร. 1694
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคกลาง
ที่มา : https://www.doe.go.th

วันที่ 5 สิงหำคม 2567 นำยพิพัฒน์ รัชกิจประกำร 
รัฐมนตรีว่ำกำรกระทรวงแรงงำน เป็นประธำนกำรประชุม
คณะกรรมกำรนโยบำยกำรบริหำรจัดกำรกำรท ำงำนของ            
คนต่ำงด้ำว (คบต.) ครั้งที่ 3/2567 โดยมีนำยไพโรจน์ โชติกเสถียร 
ปลัดกระทรวงแรงงำน นำยสมชำย มรกตศรีวรรณ อธิบดี
กรมกำรจัดหำงำน ผู้บริหำรกรมกำรจัดหำงำน และหน่วยงำน    
ที่เก่ียวข้องร่วมประชุม

นำยพิพัฒน์ เปิดเผยว่ำ จำกกำรที่ประเทศไทยต้อง
พึ่งพำแรงงำนจำกประเทศเพื่อนบ้ำนในกำรขับเคลื่อนเศรษฐกิจ 
จึงต้องให้ควำมส ำคัญกับกำรบริหำรจัดกำรแรงงำนต่ำงชำติ    
ให้เกิดประสิทธิภำพสูงสุด เป็นสำกล ค ำนึงถึงภำพรวมเศรษฐกิจ
ของประเทศในทุกมิติ สอดคล้องตำมบริบทกำรจ้ำงงำน และ
ควำมต้องกำรแรงงำนของนำยจ้ำง/สถำนประกอบกำร 
โดยเฉพำะผลผลิตทำงเกษตรที่เป็นสินค้ำส่งออกสร้ำงรำยได้
ของประเทศไทย ในวันนี้ที่ประชุมคณะกรรมกำรนโยบำยกำร
บริหำรจัดกำรกำรท ำงำนของคนต่ำงด้ำว (คบต.) ครั้งที่ 3/2567 
จึงพิจำรณำเห็นชอบแนวทำงกำรบริหำรจัดกำรแรงงำนต่ำงชำติ
เพื่อคลี่คลำยปัญหำ และส่งเสริมเศรษฐกิจของประเทศไทย 
ใน 4 วำระ ดังนี้

1.เห็นชอบให้แรงงำนเก็บผลผลิตทำงกำรเกษตรที่
ได้รับอนุญำตท ำงำนอยู่แล้วตำม ม. 64 ท ำงำนเก็บผลผลิตทำง
กำรเกษตรในช่วงฤดูกำลเก็บเกี่ยวได้ทั่วประเทศ โดยก่อน      
ออก – เข้ำพื้นที่ต้องด ำเนินกำรขออนุญำตก่อนทุกครั้ง

2.แก้ไขข้อขัดข้องให้คนต่ำงชำติที่ เข้ำมำท ำงำน       
ในประเทศไทยได้รับควำมสะดวกในกำรเดินทำงท่องเที่ยว     
นอกท้องที่ท ำงำน เพื่อส่งเสริมกำรท่องเที่ยวในประเทศไทย

3. เห็นชอบให้สำมำรถตรวจลงตรำประเภทคนอยู่
ชั่วครำว (Non-Immigrant L-A) และประทับตรำอนุญำตให้อยู่
ในรำชอำณำจักรเป็นกำรชั่วครำว ให้แรงงำนเมียนมำที่เข้ำมำท ำงำน 
ตำม MoU ณ ท่ำอำกำศยำนนำนำชำติดอนเมืองได้ เช่นเดียวกับ
แรงงำนที่เดินทำงเข้ำมำท ำงำนผ่ำนด่ำนตรวจคนเข้ำเมืองบริเวณ
ชำยแดน

4. เห็นชอบให้มีกำรพัฒนำแพลตฟอร์มดิจิทัล        
เพื่อให้บริกำรแรงงำนต่ำงชำติที่ต้องกำรเข้ำมำท ำงำนในประเทศไทย 
สำมำรถยื่นขออนุญำตท ำงำนผ่ำนทำงระบบอิเล็กทรอนิกส์ได้
จำกต่ำงประเทศก่อนที่จะเดินทำงเข้ำมำในรำชอำณำจักร

ด้ำนนำยสมชำย มรกตศรวีรรณ อธิบดีกรมกำรจัดหำงำน 
กล่ำวว่ำ หลังจำกนี้กระทรวงแรงงำน โดยกรมกำรจัดหำงำน 
จะเสนอต่อคณะรัฐมนตรีและด ำเนินกำรออกกฎหมำยรองรับ
ต่อไป ระหว่ำงนี้ขอให้ติดตำมข่ำวสำรจำกกรมกำรจัดหำงำน 
ที่เว็บไซต์กรมกำรจัดหำงำน doe.go.th หรือสอบถำม
ข้อมูลเพิ่มเติม ได้ที่ ส ำนักงำนจัดหำงำนกรุงเทพมหำนครพื้นที่ 
1–10 หรือส ำนักงำนจัดหำงำนจังหวัดทั่วประเทศ หรือที่       
สำยด่วนกระทรวงแรงงำน โทร. 1506 กด 2 กรมกำรจัดหำงำน 
และสำยด่วนกรมกำรจัดหำงำน โทร. 1694
รวบรวมโดย : ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคกลาง
ที่มา : https://www.doe.go.th

รมว. “พิพัฒน”์ นั่งประธาน คบต. เห็นชอบ นายจ้างพาแรงงานเก็บผลผลิตทางการเกษตร
ได้ทั่วประเทศ ส่งเสริมส่งออกดึงรายได้เข้าไทย สนับสนุนเกษตรกร 
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อาชีพมั่นคง

กว่าจะเป็น Salmon Chef ชีวิตล้มเหลวตั้งแต่อายุ 17 สู่เจ้าของธุรกิจหลักล้าน

 “ผมอยำกจะบอกว่ ำ ผมมี วั น นี้ ไ ด้ ด้ ว ยควำม
ล้มเหลว”“ผมเริ่มท ำธุรกิจตั้งแต่อำยุ 17 เรียนจบแค่ ม.3 
เริ่มจำกเด็กล้ำงจำน กรรมกร คนสวน เด็กเสิร์ฟ คนเฝ้ำร้ำนเกม 
พนักงำนขำยก๋วยเตี๋ยว คือแทนท ำธุรกิจเจ๊งมำมำกกว่ำ 20
ธุรกิจแล้วครับ
 คุณแทน-ศรัณย์  ธนพัชญ์ เด โชติ  เจ้ ำของร้ ำน 
Salmon Chef เร่ิมต้นธุรกิจจำกเงิน 5,000 บำท และสำมำรถ
เติบโตจนมียอดขำยหลักแสนต่อเดือนภำยใน 1 ปี และปัจจุบัน
เปิดสำขำที่กรุงเทพฯ มำ 2 เดือนมีรำยได้หลักล้ำน
 จุดเริ่มต้นของ Salmon Chef
 เริ่มธุรกิจแซลมอนด้วยเงิน 5,000 บำท ในบ้ำนที่
จังหวัดขอนแก่น มีมีด มีเขียง ซื้อเนื้อปลำแซลมอน ซื้อบรรจุภัณฑ์
มำแล้วก็มำท ำน้ ำจิ้มเองด้วย ก็จะโดนลูกค้ำติ เกือบทั้งร้อยคนเลย 
จำกคนซื้อ 100 คน โดนติสัก 99 คน แทนก็เลยน ำค ำติของลูกค้ำ 
มำลิสต์เป็นหัวข้อ ค่อยๆ แก้ทีละปัญหำ ซึ่งปัญหำตอนแรก      
ก็จะมีน้ ำจิ้มไม่อร่อย เนื้อแซลมอนแล่ไม่สวย สำรพัดเลยครับ 
ตอนนั้นก็เป็นจุดเร่ิมต้นที่ท ำให้แทนเปลี่ยนแปลงปรับปรุง
 เริ่มขำยก่อนโควิดประมำณไม่กี่เดือน แต่ว่ำขำยไม่ได้เลย 
แต่พอเห็นช่วงวิกฤตโควิดแล้วเรำมำท ำธุรกิจแซลมอนดีลิเวอรีพอดี 
แล้วมันเข้ำมำในจังหวะที่เรำท ำ ขณะที่ทุกร้ำนปิด เรำเลยได้ขำย
 เมื่อรู้ว่าจะขายแซลมอน หาแหล่งวัตถุดิบจากไหน
 ตอนแรกเริ่มต้นจำก Makro เลยครับ ไม่มีควำมรู้อะไรเลย
เปิด YouTube เรียนเอำ แล้วพอเรำท ำไปได้สัก 1 ปี ยอดขำย
เร่ิมอยู่ตัว ประมำณ 5–6 แสนบำทครับ  

เห็นว่าขายดีจนบอกให้แฟนลาออกจากงาน
แฟนท ำงำนเป็น Call Center เรำเลยเห็นว่ำตอนนี้

แฟนท ำงำนที่ไหนก็ได้ เรำก็เลยมำท ำที่คอนโดแทน ซึ่งควำม
ตั้งใจที่จะมำอยู่คอนโดเพรำะจะได้มำอยู่กับแฟนในตอนนั้น 
คิดแค่นั้นเลย เรำเห็นแฟนเรำท ำงำนโดนลูกค้ำ Call Center 

ด่ำทุกวัน เรำสงสำรแฟน เลยหำอะไรให้แฟนท ำดีกว่ำ ซึ่งตอน
นั้นธุรกิจแซลมอนก็กลำยเป็นธุรกิจที่บ้ำน คุณพ่อคุณแม่ออก
จำกงำนมำช่วยเรำท ำหมดเลย แทนก็ปลีกตัวมำอยู่คอนโดแล้ว
ก็ชวนแฟนว่ำ “คุณเรำมำท ำแซลมอนขำยไหมที่คอนโด”   
เป็นดีลิเวอรีเหมือนเดิม ไม่มีหน้ำร้ำน ไม่เคยเปิดทำง Grab เลย 
ขำยแต่ทำงเพจ Facebook ตลอด เรำเลยมำคุยกับแฟนว่ำจะ
เอำรำยได้ทำง Grab เพิ่มไหม แฟนบอกว่ำลองดู ผมเลยท ำ
แผนกำรตลำด เดือนแรกผมตั้งใจว่ำยอดขำย 5,000 ก็พอ 
เพรำะเรำไม่เคยขำยทำง Grab ไม่รู้จะขำยดีไหม ก็เปิด Grab, 
Line Man, Shopee Food ที่ขอนแก่นครับ สรุปเดือนแรกได้ 
70,000 บำทครับ เรำเลยคุยกับแฟนว่ำ ให้ลำออกจำกงำนเลย 
ไม่ต้องท ำแล้ว Call Center

ท าการตลาดอย่างไรให้ลูกค้ารู้จัก Salmon Chef 
ซึ่งเป็นร้านหน้าใหม่ขณะนั้น

เป็นคอนเทนต์ของบ้ำนแทนก่อนครับ เพรำะก่อน
หน้ำนี้ขำยแซลมอนที่บ้ำน แทนเลยมีเงินซื้อบ้ำนเพรำะ
แซลมอนขำยที่บ้ำนนี่แหละ แทนซื้อบ้ำนมำปล่อยเช่ำรำยวัน 
เปิดทำง Agoda ซึ่งตอนนั้นแทนท ำคอนเทนต์นั้น คลิปนั้น 
ยอดวิวรวมทุกแพลตฟอร์มน่ำจะไม่ต่ ำกว่ำ 4-5 ล้ำนวิว      
เลยครับ แทนเลยคิดว่ำหรือเรำควรเริ่มโปรโมตให้คนรู้ดีว่ำเรำท ำ

เริ่มท ำคลิป “ขายแซลมอนในคอนโด เดือนแรก 
70,000 บาท” ชื่อคลิปประมำณนี้ ก็ท ำให้เป็นที่รู้จักและ   
อำยุน้อยร้อยล้ำนก็ติดต่อมำครับ พอได้ไปออกอำยุน้อยร้อยล้ำน 
แทนเลยตั้งเป้ำหมำยเลยครับว่ำอีก 3-4 เดือนจะมำเปิดที่
กรุงเทพฯ ยอดขำยวันแรก จนถึงปัจจุบันสำมำรถท ำยอดขำย
สูงสุดเท่ำไหร่ คือแทนลืมว่ำต้องโปรโมตบอกวำ่มำเปิดสำขำทีน่ี่ 
แทนมำเปิดเลย แล้วทีนี้พนักงำนรวมกัน 20 กว่ำคนนั่งตบยุง 
ท ำยังไงดี ช่วงนั้นแทนเลยออกไปเป็นวิทยำกรข้ำงนอก ท ำคอนเทนต์
แล้วบอกว่ำมำเปิดที่นี่ สรุปเดือนแรกมีรำยได้ 500,000 บำท
เลยครับ

ยอดขำยเดือนที่แล้ว 600,000 กว่ำบำท ถ้ำเป็น     
ต่อวันจะแล้วแต่วัน บำงวัน 5,000 บำท ก็มี 3-4 หมื่นบำท           
ก็มี 6 หมื่นก็มีครับ มันแล้วแต่วัน เฉลี่ยพอเป็นรำยเดือนอยู่ที่ 
6 แสนกว่ำบำทครับเดือนที่แล้ว เปิดได้ 2 เดือน รำยได้รวม    
1 ล้ำน 1 แสนกว่ำบำทครับ
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อะไรคือแรงบันดาลใจในการท าร้านแซลมอน
อย่ำงแรกเลยครับ ร้ำนเรำจะไม่พยำยำมบอกว่ำเป็น

ร้ำนที่แซลมอนอร่อยที่สุด แต่จะบอกว่ำคือแซลมอนที่มอบ
ควำมรักเป็นสื่อกลำงของกำรส่งมอบควำมรัก  แทนได้แรง
บันดำลใจมำจำกกำรที่แทนไปซูเปอร์มำร์เก็ตแล้วมีคุณแม่   
คุณลูกคู่หนึ่ง เขำอยำกกินแซลมอนที่อยู่ในซูเปอรม์ำร์เก็ตแห่งหนึ่ง 
แล้วแทนอยู่ตรงนั้นพอดี แทนก็เห็นลูกเขำบอกว่ำ คุณแม่ครับ
หนูอยำกกินแซลมอน แม่เลยบอกว่ำเอำสิลูก เดี๋ยวเอำไปนั่งกิน
กับคุณพ่อด้วยกัน 3 คน แทนเลยรู้สึกว่ำมันอบอุ่นจัง แทนเลย
คิดถึงแม่ขึ้นมำ เพรำะแทนต้องมำกรุงเทพฯ ต้องห่ำงจำกแม่ 
เพรำะปกติจะสนิทกับแม่มำกครับ เลยรู้สึกถึงออร่ำของควำมรัก 
ควำมอบอุ่น แทนเลยคิดว่ำงั้นเรำมำท ำกำรตลำดให้ประทับใจ
ดีกว่ำ เลยมำวำงแผนกำรตลำดกับทีมว่ำปกติคนกรุงเทพฯ 
เป็นคนกรุง เทพฯ ไหม ผลสรุปคือคนกรุง เทพฯ ไม่ ใช่         
คนกรุงเทพฯ ครับ ที่อยู่กันเยอะ ๆ คือคนต่ำงจังหวัด แล้ว    
คนต่ำงจังหวัดก็จะมีคนที่คิดถึง คนที่รัก คนที่อยู่ห่ำงไกล แล้วบำงที
เรำอยำกจะส่งมอบของดี ๆ ให้เขำ เหมือนมอบควำมรักให้เขำ 
มันเลยมำประจวบเหมำะกับสินค้ำหลำยสินค้ำที่แทนเห็น เช่น 
ช็อกโกแลต ดอกกุหลำบ แทนเลยคิดว่ำ หรือเรำมำท ำเค้ก
แซลมอนดี ที่เป็นตัวสื่อกลำงในกำรมอบควำมรัก แล้วทีนี้เลย
คิดว่ำจะท ำยังไงให้มองเค้กแซลมอนเป็นมำกกว่ำเค้กแฮปปี้
เบิร์ธเดย์ เรำเลยมีสโลแกนว่ำ มอบความรักด้วย Salmon 
Chef ให้ Salmon Chef เป็นสื่อกลางในการส่งความรู้สึกดี ๆ 
ให้กับคนส าคัญของคุณ แทนก็จะสื่อว่ำมันคือควำมรักนะ     
ที่เค้กข้ำงในเป็นข้ำวเพรำะข้ำวเป็นฐำนที่ท ำให้เค้กคงอยู่ ก่อตัว
กันเหมือนควำมรักที่หนักแน่น แล้วไส้ข้ำงในหลำย ๆ ไส้คือ    
บ่งบอกถึงควำมรักที่ไม่มีจ ำกัดเพศ ไม่จ ำกัดรูปแบบ
 จุดเด่นของทางร้านคืออะไร

Packaging ของเรำจะมีกำรแพ็กใส่ถุงฟอยล์เก็บ
ควำมเย็น มีน้ ำแข็งแห้งด้ำนใน แซลมอนจะอยู่ได้ 24 ชั่วโมง 
ยังคงควำมเย็นอยู่  และท ำให้เนื้อปลำแซลมอนไม่ยุ่ยครับ      
ถ้ำถำมว่ำต้นทุนสูงไหม ต้นทุนสูงขึ้นแต่แซลมอนร้ำนเรำก็มี
รำคำแพงกว่ำเจ้ำอ่ืนเหมือนกัน แต่เรำก็ไม่ได้เจำะกลุ่มตลำด     
ที่รำคำถูก ร้ำนอ่ืนอำจจะขำยที่กิโลละ 800-900 บำท แต่ของ
ผมขำยที่กิโลละ 1,390 บำท แต่กลุ่มเป้ำหมำยที่ผมเจำะกลุ่ม   
ก็คือจะเป็นคนมีเงิน แล้วเขำก็ชอบสินค้ำที่มีคุณภำพ

มีแพลนในการขยายสาขาเพิ่มหรือไม่
ตอนนี้ปัญหำคือลูกค้ำกรุงเทพฯ มีหลำยจุดมำกแต่เรำมี

จุดให้บริกำรแค่ 3 ที่ คือ ทองหล่อ เอกมัย ห้วยขวำง แล้วบำงทีอยู่
นครปฐม บำงทีอยู่นนทบุรี 

เรำเลยเตรียมแผนที่จะขยำย เพื่อแก้ปัญหำในกำรรอออร์เดอร์ช้ำ 
เพรำะถ้ำมีครัวหลำยที่ เรำก็ส่งบริเวณใกล้ ๆ นั้นได้ สำขำย่อย
ของเรำไม่มีเชฟครับ คือมำจำกครัวกลำงไปสต๊อกไว้ในสำขำย่อย 
อร่อยรอได้ แต่ก็ไม่อยำกให้ลูกค้ำรอ เรำเลยแก้ปัญหำเรื่องนี้     
คงใช้เวลำสักปีนี้ คงไม่ต่ ำกว่ำ 10 สำขำ

ท่ามกลางตลาดที่แข่งขันสูง ใช้กลยุทธ์ใดเพื่อดึงดูด
และรักษาฐานลูกค้า

คุณภำพครับ ถ้ำสินค้ำไม่อร่อย ไม่มีคุณภำพ ซื้อแล้ว
รู้สึกไม่คุ้มค่ำ ลูกค้ำที่มำซื้อ เรำท ำกำรตลำดร้อยคน เขำก็ไป
ร้อยคน ถ้ำไม่มีคุณภำพ

ความท้าทายที่ใหญ่ที่สุดของธุรกิจ Salmon Chef 
คืออะไร

อย่างแรกเลยคือ ไม่เคยเริ่มท ำ เรำโดนติตลอด       
มันคือวิกฤตส ำหรับเรำเลยตอนนั้น

อย่างที่สอง ส ำหรับแทนคือช่วงโควิด ที่มียอดขำย
เข้ำมำเยอะกะทันหัน แล้วเรำไม่ได้มีกำรเตรียมตัวกลำยเป็น
ออร์เดอร์มำเยอะเกิน เรำเตรียมพนักงำน สินค้ำผลิตไม่ทัน 
ลูกค้ำรอนำน 5-6 ชั่วโมงเลยก็มี

อย่างที่สาม คือกำรเปิดแบบไม่ได้บอกว่ำมำเปิด     
ที่สำขำห้วยขวำง เสี่ยงมำกต่อกำรเจ๊ง เรำนึกว่ำมำกรุงเทพฯ 
เปิดแล้วคนจะรู้จัก

คิดว่าร้าน Salmon Chef ประสบความส าเร็จแล้ว
หรือยัง มีส่วนไหนที่อยากพัฒนาเพ่ิมเติม

ถ้ำมองในมุมของแทนคือยังไม่ถึงเป้ำหมำยที่วำงไว้ 
เป้ำหมำยที่แทนเคยตั้งมำมันได้หมดเลยครับ แต่ตอนนี้แทน    
มีเป้ำหมำยใหม่คือ มิชลิน ครับ 

แล้วสร้ำงเมนูใหม่ที่จะพลิกให้กับ Salmon Chef เลย
แทนเชื่อว่ำถ้ำแทนท ำเมนูนี้ขึ้นมำแล้วท ำได้ตำมที่แทนวำงแผนไว้ 
มันจะพลิกเป็นอีกแบบเลย จะท ำให้คนทั่วโลกรู้จักเรำ และ    
จะท ำให้โปรโมทประเทศไทยได้มำกข้ึน

“เอำจริงๆ คือที่ได้รำยได้ 5-6 แสนบำท แทนอำจจะ
อยู่เป็นเบื้องหน้ำ แต่จริง ๆ แล้วที่แทนท ำได้คือมีคนข้ำงหลัง 
ช่วยกันคิดช่วยกันสนับสนุน คอยหำทำงออกช่วยกัน แทนเลย
อยำกให้เครดิตพวกเขำด้วย เพรำะถ้ำไม่มีพวกเขำ แทนคงไม่มี
วันนี้เหมือนกัน”

แทนต้องกำรที่จะช่วยให้ผู้ประกอบกำรหลำยคน     
มีควำมรู้ในกำรท ำดีลิเวอรี่ที่มำกขึ้น ซึ่งตอนนี้ก ำลังเปิดคอร์ส
สอนอยู่ครับ จุดประสงค์เรำคือต้องกำรช่วยให้ผู้ประกอบกำร
ไทยโตขึ้น อย่ำงงำนวิทยำกรแทนจะไม่รับเงินเลยครับ ตั้งใจจะ
ไปสอนฟรี เพรำะเป็นนักศึกษำ
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อยากให้แนะน าผู้ประกอบการที่ก าลังคิดเริ่มต้นธุรกิจ
แทนสังเกตอย่ำงหนึง่คือ คนที่คิดเยอะเกินไป คือคนที่เป็นนักโปรเจ็กต์แต่ไม่ท ำ คือแทนไม่ได้ฉลำด แต่เบื้องหลังแทน

คือล้มเหลวไม่รู้กี่พันครั้ง ล้มเหลวเป็นรำยวันรำยชั่วโมงเลยครับ กว่ำจะออกขำย กว่ำจะส ำเร็จ หลำยคนคิดว่ำเดี๋ยวคิดก่อน
ค่อยลงมือท ำ เพรำะไม่รู้จะมีปัญหำอะไรเกิดขึ้น คุณไม่สำมำรถรู้ได้หรอกว่ำจะมีปัญหำอะไรเกิดขึ้นล่วงหน้ำถ้ำคุณไม่ท ำก่อน 
เพรำะถ้ำคุณลงมือท ำคุณจะรู้ทันทีเลยว่ำปัญหำจะมำเร็วขึ้นกว่ำที่คุณคิด

ข้อคิดที่ได้จากการท าธุรกิจนี้ 
ส ำหรับแทน แทนรู้สึกว่ำแทนมีวันนี้ได้เพรำะควำมเชื่อมั่น เชื่อใจ ไว้ใจ ไว้ใจคือกำรไว้ใจทีมตัวเองครับ ที่เรำมีธุรกิจ  

ที่เติบโตได้เร็ว คือเรำต้องมีทีมที่ดี แล้วทีมที่ดีคือต้องไว้ใจเขำด้วย
รวบรวมโดย ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ที่มา : https://www.sentangsedtee.com/exclusive/ article_267996

THAILAND 4.0

จาก “กางเกงช้าง” ถึง “ชามไก่ล าปาง” พลิกวิกฤตสู่โอกาสสร้างมูลค่าเพิ่มสินค้าไทย

“ชามไก่ล าปาง” เป็นสินค้ำส ำคัญของจังหวัด
ล ำปำงที่มีประวัติศำสตร์ยำวนำน โดยชำวไทยเชื้อสำยจีนได้
น ำวัฒนธรรมกำรปั้นดินเผำมำเผยแพร่ในจังหวัดล ำปำง 
ตั้งแต่ พ.ศ. 2500 เมื่อผสำนกับดินขำวและดินด ำคุณภำพสูง
ในพื้นที่ จึงก่อให้เกิดกำรผลิตเซรำมิกที่มีเอกลักษณ์เฉพำะตัว 
เกิดเป็น “ชามไก่ล าปาง” ซึ่งเป็นผลงำนที่สะท้อนถึงควำม
ประณีตบรรจงและควำมคิดสร้ำงสรรค์ของช่ำงฝีมือ        
ชำวล ำปำง ที่วำดลวดลำยไก่ ดอกโบตั๋น และต้นกล้วยด้วย
ฝีมืออันเป็นเอกลักษณ์

หลำยคนอำจยังไม่ทรำบว่ำ “ชามไก่ล าปาง” ได้รับ
กำรขึ้นทะเบียนเป็นสินค้ำสิ่งบ่งชี้ทำงภูมิศำสตร์ (GI) จำก
กรมทรัพย์สินทำงปัญญำ กระทรวงพำณิชย์ เพื่อคุ้มครอง
และส่งเสริมมรดกทำงวัฒนธรรมอันทรงคุณค่ำ และเป็น   
สิทธิชุมชนของจังหวัดล ำปำงมำจนถึงปัจจุบัน ชื่อนี้จึงเป็น
ลิขสิทธิ์เฉพำะผู้ผลิตในพื้นที่เท่ำนั้น หำกคนนอกพื้นที่น ำชื่อ 
“ชามไก่ล าปาง” ไปใช้ จะเข้ำข่ำยละเมิดทรัพย์สินทำง
ปัญญำ ด้ำนสิ่งบ่งชีท้ำงภูมิศำสตร์ที่ได้รับกำรขึ้นทะเบียนแล้ว 
ซึ่งมีโทษปรับไม่เกินสองแสนบำท

นำยอำวุธ วงศ์สวัสดิ์ รองอธิบดี รักษำรำชกำรแทน
อธิบดีกรมทรัพย์สินทำงปัญญำ กล่ำวถึงสถำนกำรณ์ชำมไก่
ล ำปำงว่ำ ปัจจุบันผู้ประกอบกำรต้องเผชิญกับควำมท้ำทำย 
เช่น ปัจจัยด้ำนทรัพยำกรดินขำวและดินด ำในพื้นที่ที่เริ่ม  
ขำดแคลน ส่งผลให้ผู้ประกอบกำร GI ชำมไก่ล ำปำง           
มีจ ำนวนลดนอ้ยลง ประกอบกับทิศทำงกำรค้ำที่มีกำรแข่งขัน
สูงทั้งภำยในและภำยนอกประเทศ ผู้ประกอบกำรไทย       
จึ งจ ำ เป็นต้องท ำควำมเข้ ำ ใจและปรับตั ว ใ ห้ เท่ ำทั น
สถำนกำรณ์ ซึ่งกรมฯ พร้อมสนับสนุนอย่ำงเต็มที่ ทั้งในแง่
ของกำรต่อยอดพัฒนำคุณภำพสินค้ำ ตลอดจนกำรสร้ำงแบ
รนด์สินค้ำให้เข้มแข็ง เพื่อให้เกิดกำรต่อยอดมรดกทำง
ประวัติศำสตร์และวัฒนธรรม สร้ำงงำน สร้ำงรำยได้อย่ำง
ยั่ งยืน ควบคู่ ไปกับกำรบังคับใช้กฎหมำยด้ำนลิขสิทธิ์      
อย่ำงจริงจัง

โดยภำยหลังจำกกำรขึ้นทะเบียน GI ชำมไก่ล ำปำง
เมื่อปี  2554 กรมฯ ได้ส่ ง เสริมกำรสร้ำงมูลค่ำ เพิ่มให้         
กับสินค้ำชำมไก่ล ำปำงในมิติต่ำง ๆ อย่ำงต่อเนื่อง อำทิ
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กำรเชิญนักออกแบบไทยที่มีชื่อเสียงระดับโลก อย่ำงคุณโตส 
(นำยปัญญวัฒน์ พิทักษวรรณ) มำออกแบบลำยไก่ประยุกต์
และบรรจุภัณฑ์เป็นนวัตกรรมกำรออกแบบที่ท ำให้ชำมไก่
ล ำปำงมีควำมหลำกหลำยในเชิงรูปแบบและฐำนลูกค้ำ     
ด้วยคุณภำพของสินค้ำที่เป็นที่ยอมรับ และกำรผลักดันจำก
หน่วยงำนที่เกี่ยวข้องทุกภำคส่วน ท ำให้สินค้ำ GI ชำมไก่
ล ำปำงสำมำรถสร้ำงเม็ดเงินเข้ำสู่ท้องถิ่นกว่ำ 200 ครัวเรือน

เรื่องรำวของชำมไก่ล ำปำง ไม่ต่ำงจำก “กางเกงช้าง” 
ที่เจอปัญหำกำรเข้ำมำของสินค้ำจีน จนส่งผลกระทบต่อ
ยอดขำยกำงเกงช้ำงของไทย อย่ำงไรก็ตำม ในมุมมองของ 
ศ.ดร.พัดชำ อุทิศวรรณกุล คณะศิลปกรรมศำสตร์ จุฬำฯ 
หัวหน้ำหน่วยปฏิบัติกำรวิจัยแฟชั่นและนฤมิตศิลป์ มองว่ำ
สถำนกำรณ์ดังกล่ำว ไม่ควรถูกมองเป็นวิกฤต แต่เป็นโอกำส 
เพรำะกำรผลิตที่เพิ่มขึ้นแสดงถึงควำมนิยมสูง ควรมุ่งเน้น 
กำรสร้ำงสรรค์และเพิ่มมูลค่ำเพื่อแยกแยะและยกระดับ
สินค้ำไทยในตลำดโลก

รัฐบำลไทยสำมำรถใช้กำงเกงช้ำงเป็น Soft Power 
โดยกำรน ำเสนอในกิจกรรมทูตวัฒนธรรม สนับสนุนช่ำงฝีมือ
ท้องถิ่น โปรโมทในเหตุกำรณ์แฟชั่นระดับโลก และใช้พื้นที่
ดิจิทัลเล่ำเรื่องรำวควำมเป็นมำและควำมยั่งยืนของกำงเกง
ช้ำง เพื่อสร้ำงภำพลักษณ์ที่ดี ให้กับไทยและสนับสนุน
เศรษฐกิจท้องถิ่น รวมทั้งกำรจัดหำเครื่องจักรที่มีคุณภำพสูง 
เพื่อเพิ่มก ำลังกำรผลิตและจ้ำงงำนคนในประเทศ กระตุ้น
เศรษฐกิจและสร้ำงงำนให้กับชุมชน พร้อมขอรับกำร
สนับสนุนจำกภำครัฐและผู้ประกอบกำร ท ำอย่ำงไร           

ที่สำมำรถต่อยอดให้เกิด Demand เพื่อก ำไรเหล่ำนั้น       
จะกลับมำช่วยสร้ำงงำนสู่ชุมชน และนักออกแบบรุ่นใหม่

“ในแง่ของวิชำกำรแล้ว กำรหวงแหนกำรผลิต
กำงเกงลำยช้ำงให้จ ำกัด จะเป็นเพียงกำรสร้ำงองค์ควำมรู้   
แต่ ไม่ เกิดมูลค่ำในด้ำนอุตสำหกรรม เมื่อผลิตได้น้อย          
จะกลำยเป็นของสะสมไม่ ใช่กำร เติบ โตอย่ ำ งยั่ งยื น          
เมื่อต่ำงชำติได้ช่วยเรำ “กระแทก” เทรนด์ให้กำงเกงช้ำง  
ของไทยเป็นที่ โด่งดังแล้ว เรำยิ่งต้องคว้ำโอกำสนี้ เป็น       
พลังร่วมกันพัฒนำให้เติบโตมั่นคงไปอีก นักออกแบบรุ่นใหม่
ควรหันมำต่อยอดตรงนี้  สร้ำงมูลค่ำในแง่ของลวดลำย 
identity ให้มีเร่ืองรำวและช่วยกันท ำให้มีควำมครีเอทีฟมำก
ขึ้นในรูปแบบต่ำง ๆ เพื่อขยำยโอกำสและขยำยตลำดกำร    
ใช้สอย ท ำให้กำงเกงช้ำงสำมำรถไปไกลได้อีก” ศ.ดร.พัดชำ 
แนะน ำทำงออก

กำรสร้ำงสรรค์ผลิตภัณฑ์ที่มีเอกลักษณ์ ใช้วัสดุ     
ที่ยั่งยืนและมีคุณภำพ กำรร่วมมือกับชุมชนในกำรออกแบบ
ลวดลำยที่เป็นเอกลักษณ์ของแต่ละท้องถิ่น กำรสร้ำงแบรนด์
ที่แข็งแกร่งและกำรตลำดอย่ำงมีกลยุทธ์ รวมถึงกำรเจำะ
ตลำดต่ำงประเทศ ด้วยกำรเล่ำเรื่องรำวของวัฒนธรรมไทย
ผ่ำนสินค้ำน่ำจะสร้ำงควำมส ำเร็จที่ยำวนำนและยั่งยืนอย่ำง
แท้จริง
รวบรวมโดย ศูนย์บริหารข้อมูลตลาดแรงงานภาคกลาง
https://www.salika.co/2024/08/15/soft-power-lampang-bowl
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