
วารสารตลาด 
แรงงานสระแก้ว

สำนักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว  ศาลากลางจังหวัดสระแก้ว ชั้นที่ 2
 ถนนสุวรรณศร ตำบลท่าเกษม อำเภอเมืองสระแก้ว จังหวัดสระแก้ว  โทร 0 3742 5020

14 พฤศจิกายน

วันพระบิดาแห่ง

ฝนหลวง
เป็นวันที่พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร 

ทรงมีพระราชดำริโครงการฝนหลวงขึ้น เพื่อแก้ไขภัยแล้งให้พสกนิกรชาวไทย

วารสารฉบับที่  11  ประจําปี   พ.ศ. 2567

โดย สํานักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว



นายปรีชา ดุจจานุทัศน์
ผู้อำนวยกสนสำนักงานจัดหางานกรุงเทพมหานครพื้นที่  3

รักษาราชการแทน จัดหางานจังหวัดสระแก้ว

14  พฤศจิกายน 2567
น้อมรำลึกถึงพระมหากรุณาธิคุณ

พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพล
อดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร รัชกาลที่ 9

      นับเป็นพระมหากรุณาธิคุณอันล้นพ้น ด้วยพระอัจฉริยภาพ
พระวิสัยทัศน์อันกว้างไกล พระราชอุตสาหะวิริยะและการที่ทรง
สละเวลาส่วนพระองค์แม้ในยามดึกดื่นค่ำคืนอย่างเหน็ดเหนื่อย
ตรากตรำ พระวรกายมาอย่างต่อเนื่องและยาวนาน นับตั้งแต่ที่
เสด็จพระราชดำเนินทรงเยือนราษฎรในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

     เมื่อวันที่ 14 พฤศจิกายน พ.ศ.2498 ทรงพบว่าราษฎรเดือด
ร้อนพืชผลเสียหายจากทั้งฝนแล้งและน้ำท่วม ทำให้ทรงเกิด
แนวคิดในการแก้ปัญหาทุกข์ร้อนของราษฎรอย่างฉับพลันใน
ขณะนั้นว่า ”สมควรที่จะสร้างฝายหรือเขื่อนขนาดเล็ก (Check
dams) และอ่างเก็บน้ำจำนวนมากขวางทางน้ำ เพื่อป้องกันหรือ
ลดความรุนแรงการไหลบ่า และเก็บกักน้ำไว้ในฤดูแล้งซึ่งเป็นการ
บรรเทาสภาวะแห้งแล้งได้ทางหนึ่ง” ที่สำคัญทรงเกิดประกาย
ความคิดด้วยความมั่นพระทัยว่าน่าจะนำกระบวนการทาง
วิทยาศาสตร์มาช่วยให้เกิดฝนได้ และน่าจะมีวิธีการที่จะรวมเมฆ
ที่กระจายอยู่ในท้องฟ้าแต่ลอยผ่านพื้นที่แห้งแล้งไปหมดดังที่ทรง
สังเกตเห็น ในขณะนั้นให้เมฆเหล่านั้นรวมตัวกันเกิดเป็นฝนตกลง
สู่พื้นที่แห้งแล้งดังกล่าวได้ อันเป็นเป็นต้นกำเนิดของแนวพระ
ราชดำริที่ได้มีการพัฒนาอย่างต่อเนื่องมาจนเป็น “โครงการพระ
ราชดำริฝนหลวง” ในปัจจุบัน  

บรรณาธิการทักทาย

วันพระบิดาแห่งฝนหลวง

ช่องทางติดต่อหน่วยงาน
สถานทีีตัั ง  : ศาลากลางจังหวัดสระแก้ว ชั้น 2
ตําบลท่าเกษม อําเภอเมืองสระแก้ว จังหวัดสระแก้ว
FACEBOOK : สํานักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว
โทรศัพท์ : 037-425020 ถึง 021



 CONTENT
บรรณาธิการ/ทักทาย
วันวชิราวุธ ตรงกับวันที่ 25 พฤศจิกายน พ.ศ. 2567 เป็นวันที่คน
ไทย ร่วมกันน้อมรำลึกถึงพระมหากรุณาธิคุณอันหาที่สุดมิได้ของ
พระบาทสมเด็จพระมงกุฎเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ ๖

สถานการณ์ตลาดแรงงาน
รายงานสถานกรณ์ตลาดแรงงาน ประจำเดือน ตุลาคม พ.ศ. 2567

อาชีพอิสระ
อาชีพอิสระที่คุณทำได้ ให้คุณเป็นเจ้านายของตัวเอง

ข่าวประชาสัมพันธ์
ข้อมูล ข่าวสารต่างๆที่เป็นประโยชน์

ตำแหน่งงานว่าง
ตำแหน่งงานว่างแก่ผู้ที่สนใจหรือผู้ที่กำลังมองหางานใหม่

01.

02.

03.

04.

05.

สารบัญ

05.
ภาพกิจกรรมประจำเดือน
ภาพการร่วมกิจกรรมต่าง



สถานการณ์ตลาดแรงงาน
เดื อนตุ ลาคม

สถานการณ์ตลาดแรงงาน
เดื อนตุ ลาคม

การใหบริิการจััดหางานในประเทศการใหบริิการจััดหางานในประเทศ
ผู้สมัครใช้บริการ

133 คน
ตำแหน่งงานว่าง

154 คน
อัตราการบรรจุงาน

118 คน

กราฟแสดงผลการให้บริการ

ประถมศึกษา มัธยมศึกษา ปวช

ปวส อนุปริญญา ปริญญาตรี
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ตํ าแหน่งงานที่ นายจ้ าง
ต้องการมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน 
ลงสมัครมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน 
ได้ รับการบรรจุ มากที่ สุด

1
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4

5

1

2

3

4

5

1

2

3

4

5

แรงงานในด้ านการผลิตต่ างๆ

พนักงานบริการลูกค้ า

ตั วแทนขายผลิตภั ณฑ์  

พนักงานขาย /นำ เสนอสินค้ า  

พนักงานทำความสะอาด /แม่บ้ าน

แรงงานในด้ านการผลิตต่ างๆ

เสมียน /พนักงานธุ รการ

พนักงานบริการลูกค้ า

พนักงานส่ง เสริมการขาย /การตลาด

พนักงานด้ านเกษตร

แรงงานในด้ านการผลิตต่ างๆ

พนักงานบริการลูกค้ า

พนักงานขาย /นำ เสนอสินค้ า

ตั วแทนขายผลิตภั ณฑ์  

พนักงานทำความสะอาด /แม่บ้ าน

26 คน 36 คน

35 คน

61 คน 65 คน

65 คน

7 คน 8 คน

20 คน

14 คน 14 คน

17 คน

13 คน
10 คน 10 คน

4 คน



วั ตถุดิบ

ข้ าวไข่เจี ยวข้ าวไข่เจี ยว

ไส้ กรอก

แครอท หมูสั บ ปูอั ด

ต้นหอม

หอมหัวใหญ่

พริก

โหระพา

มะนาว เห็ด

เมนูเมนู

ตอกไข่ไก่ลงในถ้วยหรื อภาชนะ 
ใส่วั ตถุดิบที่เราต้องการที่จะใส่ลงไป เช่น ไส้ กรอกหรื อหมูสั บ
ตามที่เราต้องการ
ปรุงรสด้วยน้ำปลา ซอสฝาเขียวหรื อผงปรุงรส โดยการปรุงไม่ มี
สูตรตายตั ว ขึ้นอยู่ที่ เราปรุง
ตั้ งกระทะ ใส่น้ำมั น โดยใช้ไฟกลาง พอน้ำมั นร้ อนเทไข่ลงไป
ทอดจนสุกกรอบทั้ งสองด้าน

ไข่ไก่

วิธี ทำ
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ข้าวเหนียว 
กะทิ 
น้ำตาลทราย 
เกลื อ 
ใบเตย

ข้าวเหนียวมะม่ วงข้าวเหนียวมะม่ วง
วั ตถุดิบ

วิ ธีทำ
ซาวข้าวเหนียวเขี้ ยวงู และแช่ทิ้ งไว้จนครบสามชั่ วโมง ตั้ งหม้อใส่ น้ำสำหรั บนึ่ ง จากนั้ นนำ
ผ้าขาวบางมาปูในซึ้ง ตั กข้าวเหนียวที่ ซาวไว้ใส่ ลงไปโดยเว้นตรงกลางเป็นวงกลม แล้วปิด
ผ้าขาวบางห่ อข้าวเหนียวเอาไว้ นึ่ งประมาณ 20 นาที พอครบ 20 นาที ใช้ทั พพีกลั บ
ข้าวเหนียวเพื่ อให้สุกทั่ วถึ ง แล้วนึ่ งต่ ออีก 10 นาที 

1.

นำน้ำกะทิ น้ำตาลทราย และเกลื อป่น เทผสมให้เข้ากั น
นำไปตั้ งไฟอ่อน ๆ เคี่  ยวจนน้ำตาลละลายหมด
นำข้าวเหนียวที่ นึ่ งสุกแล้วใส่ ชาม จากนั้ นเทน้ำกะทิลงไป คนให้เข้ากั น จากนั้ นนำผ้าขาว
บางปิดไว้ พั กข้าว 30 นาทีเพื่ อให้ข้าวเหนียวมูนดูดน้ำกะทิ 

2.

3 นำ อั มพวา กะทิ 100% เกลื อ และแป้งข้าวเจ้ามาตั้ งไฟอ่อน ๆ หมั่ นคนเรื่  อย ๆ พอ
กะทิข้นขึ้ น ยกลงพั กไว้ ปอกมะม่ วงสุกจั ดใส่ จาน เสิร์ฟพร้ อมข้าวเหนียวมูน ราดด้วยน้ำ
กะทิ เท่านี้ก็ พร้ อมเสิร์ฟแล้ว 
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        วิ ธี ทำ  
ปอกสั บปะรดและหั่ น
ชิ้ นให้ เ รี ยบร้ อย
ต้มน้ำใบเตยให้ หอม 

    ใส่ น้ำตาลทราย 
ใส่สั บปะรดลงไปต้ม
ชิ มรสชาติ  หวานอม
เปรี้  ยว
ใส่สีผสมอาหารสี
เหลืองลงไปนิ ดนึ ง เพื่ อ
ความสวยงาม พั กไว้
ให้ เย็น
เทใส่ภาชนะ พร้ อม
ดื่ ม  ใส่น้ำแข็ง เย็นๆ
ชื่ นใจ 

               ส่ วนผสม
สั บปะรดกึ่งสุกกึ่งดิบหั่ นชิ้ น      1  ลูกใหญ่
ใบเตย                               3 -4  ใบ
น้ำตาลทรายขาว                    1  กก .
น้ำสะอาด                             1  หม้ อ
สีผสมอาหาร  สีเหลือง  

น้ำสับปะรดน้ำสับปะรด
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ใหม่ จากแบรนด์ Salford & Co.
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ตำแหน่งงานว่าง
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ตำแหน่งงานว่าง
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ภาพประกอบกิจกรรมประจำเดือนตุลาคม พ.ศ. 2567

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมพิธีวางพวงมาลาและถวายบังคม เนื่องในวันคล้ายวันสวรรคต
พระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 5  

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมพิธีวางพวงมาลาและพิธีทำบุญตักบาตรถวายพระราชกุศล 
เนื่องในวันนวมินทรมหาราช  

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมโครงการ “จังหวัดเคลื่อนที่” ประจำเดือนตุลาคม 
ครั้งที่ 1/2568 จังหวัดสระแก้ว
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ภาพประกอบกิจกรรม

ภาพประกอบกิจกรรมประจำเดือนตุลาคม พ.ศ. 2567

สจจ.สระแก้ว ประชาสัมพันธ์ 
โครงการ 3 ม.

(มีงาน มีเงิน มีวุฒิการศึกษาเพิ่ม)
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