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บรรณาธิการทักทายบรรณาธิการทักทาย

         วันที่ 28 ธันวาคม พ.ศ. 2311 เป็นวันปราบดาภิเษกเป็นพระมหากษัตริย์ของ
สมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช ทรงพระนามว่า “สมเด็จพระบรมราชาที่ 4” ซึ่ง
ประชาชนเรียกพระนามว่า “พระเจ้าตากสิน” และได้สถาปนากรุงธนบุรีเป็นราชธานี
พระองค์เป็นพระมหากษัตริย์ผู้กอบกู้เอกราชจากพม่าให้คืนมาแก่ประเทศไทย และเป็น
พระมหากษัตริย์แห่งกรุงธนบุรีเพียงพระองค์เดียว

        สมเด็จพระเจ้าตากสิน เสด็จสวรรคตเมื่อ พ.ศ. 2325 สิริพระชนมายุได้ 48
พรรษา ทรงครองราชย์เป็นเวลา 15 ปี นับว่าเป็นกษัตริย์พระองค์เดียวที่ปกครอง
กรุงธนบุรี พระองค์ทรงเป็นพระมหากษัตริย์ที่ทรงพระปรีชาสามารถกอบกู้ประเทศ
ชาติให้เป็นเอกราชอิสรภาพตราบเท่าทุกวันนี้ ประชาราษฎร์ผู้สำนึกในพระ
มหากรุณาธิคุณ จึงยกย่องถวายพระเกียรติพระองค์ท่านว่า“มหาราช”

        คณะรัฐมนตรีจึงประกาศให้วันที่ 28 ธันวาคมของทุกปี ซึ่งเป็นวันที่พระองค์ทรง
ปราบดาภิเษกเป็นพระมหากษัตริย์ เป็น "วันสมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช" และ
ถวายพระราชสมัญญานามว่า "สมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช" เพื่อยกย่องพระองค์
เป็นวีรบุรุษผู้ยิ่งใหญ่ของชาติไทย ผู้กอบกู้เอกราชให้ชาติไทย และได้สร้างอนุสาวรีย์
พระบรมรูปทรงเครื่องขัตติยาภรณ์ ประทับเหนืออัศวราชพาหนะ พระหัตถ์ขวาทรง
พระแสงดาบ ประดิษฐานบนแท่งคอนกรีตเสริมเหล็ก ณ บริเวณวงเวียนใหญ่ ฝั่ ง
ธนบุรี

สมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช



สารบัญ
บทบรรณาธิการ
วันนสมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช ตรงกับวันที่ 28 ธันวาคม ของทุกปี 
เป็นวันปราบดาภิเษกเป็นพระมหากษัตริย์ของสมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช
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 1. พนักงานบริการลูกค้า 

 2. แรงงานด้านการผลิต 

 3. พนักงานขายสินค้า

 4. ตัวแทนนายหน้าขายบริการ

 5. เจ้าหน้าที่คลังสินค้า

 1. พนักงานขายสินค้า 

 2. แรงงานด้านการผลิต

 3. พนักงานบริการลูกค้า

 4. ตัวแทนนายหน้าขายบริการ

 5. พนักงานจัดส่งสินค้าอื่นๆ

1. พนักงานบริการลูกค้า 

2. แรงงานด้านการผลิต 

3. พนักงานขายสินค้า

4. ตัวแทนนายหน้าขายบริการ

5. เจ้าหน้าที่คลังสินค้า

สถานการณ์ตลาดแรงงาน
ประจำเดือน พฤศจิกายน 2567
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ผู้สมัครใช้บริการ ตำแหน่งงานว่าง อัตราการบรรจุงาน

ระดับประถมศึกษา ระดับมัธยมศึกษา ระดับ ปวช

ระดับ ปวส ระดับอนุปริญญา ระดับปริญญาตรี

ตํ าแหน่งงานที่ นายจ้ าง
ต้องการมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน
ลงสมัครมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน
ได้ รับการบรรจุ มากที่ สุด

ผู้สมัครใช้บริการ ตำแหน่งงานว่าง อัตราการบรรจุงาน

379 คน 345 คน 319 คน

54 คน 43 คน

44 คน

218 คน 187 คน

138 คน

16 คน 13 คน

69 คน

35 คน 30 คน

37 คน

27 คน

56 คน 46 คน

30 คน



วัตถุดิบผัดไทย
มันกุ้ง 1 ช้อนโต๊ะ 
กุ้งแห้ง 1 ช้อนโต๊ะ 
ไชโป๊ 1 ช้อนโต๊ะ 
เต้าหู้แข็งหั่นแท่ง 3 ช้อนโต๊ะ
กุ้งสด 8 ตัว 
เส้นผัดไทยแช่น้ำ 150 กรัม
น้ำผัดไทย 2 ทัพพี
ถั่วงอก 100 กรัม
ใบกุ้ยช่าย 30 กรัม 
ไข่เป็ด 2 ฟอง 
ถั่วงอก (สำหรับทานเคียง)
กุ้ยช่าย (สำหรับทานเคียง) 
ถั่วลิสงป่น (สำหรับทานเคียง) 
น้ำตาลทราย (สำหรับทานเคียง)
พริกป่น (สำหรับทานเคียง)
มะนาว (สำหรับทานเคียง) 

วิธีทำผัดไทย
STEP 1 : ทำซอสผัดไทย

เคี่ยวน้ำผัดไทย โดยการนำน้ำตาลมะพร้าว
น้ำปลา และมะขามเปียกตั้งไฟเคี่ยวให้

ละลายเข้ากัน แล้วพักไว้ 

STEP 2 : ผัดเครื่อง
ตั้งกระทะใส่น้ำมัน ใส่มันกุ้ง

หอมแดง ไชโป๊ และเต้าหู้ผัดให้
สุกหอม จากนั้นใส่กุ้งลงไปผัด
เมื่อกุ้งสุกดีใส่เส้นผัดไทยลง
ไป ผัดให้เส้นสุกนุ่ม แล้วใส่

ซอสลงไปผัดให้เข้ากัน  

STEP 3 : คลุกกับไข่และจัดเสิร์ฟ
หลังจากผัดเส้นเข้ากับน้ำซอส

ดีแล้ว จากนั้นใส่ถั่วงอก ใบกุ้ยช่าย
ตอกไข่เป็ดตามลงไป รอจนไข่เป็ด
เริ่มสุก จึงผัดให้ทุกอย่างเข้ากัน

ตักขึ้นจัดเสิร์ฟ พร้อมเครื่องสำหรับ
ทานเคียง
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วิธีทำน้ำแตงโมปั่น
1. ใส่เนื้ อแตงโม น้ำเชื่อม เกลือป่น 
น้ำมะนาว และน้ำแข็ ง ลงในเครื่องปั่น
2. ปั่นผสมจนเนื้ อเนียนละเอียด ชิมรส
ตามชอบ เทใส่แก้ว พร้อมดื่ม

น้ำแ
ตงโมเย็นๆ

ส่วนผสม น้ำแตงโมปั่น
   • เนื้ อแตงโม (แกะเมล็ดออก หั่นชิ้นเล็ก) 100 กรั ม
   • น้ำเชื่อม 3 ช้อนโต๊ะ
   • เกลือป่น เล็กน้ อย
   • น้ำมะนาว 1 ช้อนโต๊ะ
   • น้ำแข็ ง
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ตำแหน่งงานว่าง l หน้า 10

ตำแหน่งงานว่างตำแหน่งงานว่าง
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ตำแหน่งงานว่างตำแหน่งงานว่าง
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ภาพการเข้าร่วมกิจกรรมภาพการเข้าร่วมกิจกรรม

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมพิธีถวายผ้าพระกฐินพระราชทาน ณ อุโบสถวัดสระแก้วพระอารามหลวง

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมโครงการ “จังหวัดเคลื่อนที่” ประจำเดือน พฤศจิกายน ครั้งที่ 2/2568 จังหวัดสระแก้ว

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมกิจกรรม “จิตอาสาพัฒนา เราทำความดีด้วยหัวใจ”

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมประชุมใหญ่สามัญ ประจำปี 2567
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ภาพการเข้าร่วมกิจกรรมภาพการเข้าร่วมกิจกรรม

ฝ่ายส่งเสริมการมีงานทำ จัดกิจกรรม “วันนัดพบแรงงาน” 

สจจ.สระแก้ว มอบฝ่ายส่งเสริมฯ จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมแก่กลุ่มเป้าหมายฯ
หลักสูตรของที่ระลึกจากผ้าขาวม้า


