
๘ มกราคม๘ มกราคม
วั นคล้ ายวั นประสู ติวั นคล้ ายวั นประสู ติ

สมเด็จพระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าสิริวัณณวรี นารีรัตนราชกัญญาสมเด็จพระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าสิริวัณณวรี นารีรัตนราชกัญญา

วารสารตลาดแรงงานจังหวัดสระแก้ววารสารตลาดแรงงานจังหวัดสระแก้ว
โดย สำนักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว

สำนักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว
ศาลากลางจังหวัดสระแก้ว ชั้น 2 ถ.สุวรรณศร ต.ท่าเกษม อ.เมืองสระแก้ว จ.สระแก้ว 
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           สมเด็จพระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าสิริวัณณวรี นารีรัตนราชกัญญา ทรงมีพระปรีชาสามารถด้านการออกแบบ
แฟชั่นและเครื่องประดับ โดดเด่นเป็นที่ยอมรับในระดับนานาชาติ โดยทรงออกแบบเสื้อผ้าภายใต้แบรนด์
“SIRIVANNAVARI” และ “S’Home” เสื้อผ้าของสตรีและบุรุษ ได้รับเสียงชื่นชมอย่างเนืองแน่นในวงการแฟชั่น
โลก กับการออกแบบเสื้อผ้าชั้นสูงที่มีความประณีต ที่เหล่าผู้มีชื่อเสียงนิยม ทั้งยังมีแบรนด์ต่าง ๆ อย่าง
Sirivannavari maison แบรนด์ของแต่งบ้าน รวมไปถึงแบรนด์ชุดแต่งงาน
            นอกจากทรงออกแบบเสื้อผ้าคอลเล็กชั่นต่าง ๆ แล้ว พระองค์ยังทรงสนับสนุนผ้าไทย ด้วยการนำผ้าไหมมา
ตัดเย็บเป็นชุดต่างๆ ทั้งนี้ยังทรงออกแบบชุดให้กับ เดมี ลีห์ เนล ปีเตอร์ มิสยูนิเวิร์ส 2017 และโศภิดา กาญจนรินทร์
มิสยูนิเวิร์สไทยแลนด์ 2018 ได้สวมใส่ ในการประกวดรอบไทยไนท์ ของเวทีนางงามจักรวาลที่จัดประกวดที่
ประเทศไทยอีกด้วย ทำให้กระทรวงวัฒนธรรม ถวายรางวัล ศิลปาธร ประจำปี 2561 ในสาขาศิลปะการออกแบบ
(แฟชั่นและเครื่องประดับ)
             ด้วยความสนพระทัยด้านแฟชั่น พระองค์จึงเสด็จไปทอดพระเนตรงานปารีสแฟชั่นวีกอยู่เสมอ และได้รับ
เสียงชื่นชมจากสื่อต่างชาติ อาทิ นิตยสาร Grazia ประเทศอังกฤษ จัดอันดับให้พระองค์ทรงอยู่ในลำดับที่ 1 ของเจ้า
หญิงที่มีสไตล์ที่สุดในโลก จนได้รับการขนานนามว่าทรงเป็น “เจ้าหญิงแฟชั่น”
             ทั้งนี้ พระองค์ยังทรงเป็นพระอาจารย์สอนนักเรียนปริญญาเอก ศิลปกรรมศาสตร์ จุฬาฯ ด้วย

           สมเด็จพระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าสิริวัณณวรี นารีรัตนราชกัญญา ประสูติ
เมื่อวันที่ 8 มกราคม 2530 ทรงเป็นพระราชธิดาพระองค์ที่ 2 ในพระบาท
สมเด็จพระเจ้าอยู่หัว ทรงเป็นพระราชนัดดาในพระบาทสมเด็จพระบรมชน
กาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร และสมเด็จ
พระนางเจ้าสิริกิติ์ พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนีพันปีหลวง มีพระ
เชษฐภคินีและพระอนุชา 2 พระองค์ คือ สมเด็จพระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าพัช
รกิติยาภา นเรนทิราเทพยวดี และสมเด็จพระเจ้าลูกยาเธอ เจ้าฟ้าทีปังกร
รัศมีโชติ มหาวชิโรตตมางกูร สิริวิบูลยราชกุมาร

พระราชประวัติส่วนพระองค์

            พระองค์สำเร็จการศึกษาระดับชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 6 จากโรงเรียนจิตรลดา ต่อมาได้สำเร็จการศึกษา
ศิลปกรรมศาสตรบัณฑิต เกียรตินิยมอันดับ 1 (เหรียญทอง) ภาควิชานฤมิตศิลป์ คณะศิลปกรรมศาสตร์
จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย ด้วยคะแนนเฉลี่ย 3.93 และทรงได้รับรางวัลนิสิตดีเด่นประจำปีการศึกษา 2551 ด้วยมีผล
การการเรียนอันน่าพึงใจ หลังจากนี้พระองค์ได้ศึกษาต่อระดับปริญญาโท ณ วิทยาลัยสมาคมการออกแบบเสื้อผ้า
ปารีส (École de la chambre syndicale de la couture parisienne) ประเทศฝรั่งเศส

สำนักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว
ศาลากลางจังหวัดสระแก้ว ชั้นที่ 2 ตำบลท่าเกษม อำเภอเมืองสระแก้ว จังหวัดสระแก้ว
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 1.  แรงงานในด้านการผลิตต่างๆ

 2. ตัวแทนนายหน้าขายบริการ

 3. พนักงานขับรถจักรอื่นๆ

 4. พนักงานส่งเสริม

 5. พนักงานขายสินค้าประจำร้าน

1. แรงงานในด้านการผลิตต่างๆ

2. ตัวแทนนายหน้าขายบริการ 

3. พนักงานขับรถจักรอื่นๆ

4. พนักงานส่งเสริม

5. พนักงานขายสินค้าประจำ

ร้าน

1. พนักงานในด้านการผลิต

ต่างๆ 

2. ตัวแทนนายหน้าขายบริการ

3. พนักงานขับรถจักรอื่นๆ

4. พนักงานส่งเสริม

5. พนักงานขายสินค้า
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สถานการณ์ตลาดแรงงานสถานการณ์ตลาดแรงงาน

ผู้สมัครใช้บริการ
182 คน

ตำแหน่งงานว่าง
148 คน

อัตราการบรรจุงาน
140 คน

ระดับประถมศึกษา ระดับมัธยมศึกษา ระดับ ปวช

ระดับ ปวส ระดับอนุปริญญา ระดับปริญญาตรี

30 คน

41 คน

38 คน 62 คน 19 คน

17 คน

2 คน

12 คน

85 คน

19 คน

2 คน

19 คน

54 คน 12 คน

16 คน 15 คน 10 คน

17 คน

ตํ าแหน่งงานที่ นายจ้ าง
ต้องการมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน
ลงสมัครมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน
ได้ รับการบรรจุ มากที่ สุด



ต้มยำกุ้งต้มยำกุ้ง

ส่วนผสม

วิธีทำ

กุ้ง 200 กรัม
น้ำ 3 ถ้วย
ข่าปอกเปลือก 5 ชิ้น
ตะไคร้หั่น 3 ต้น
ใบมะกรูด 3 ใบ
ผลปรุงรส
เห็ดฟาง
น้ำพริกเผา 1 ช้อนโต๊ะ
นมข้นจืด 1/4 ถ้วย
พริก 10 เม็ด
ผักชี 2 ต้น
หอมแดง
ตะไคร้และใบมะกรูดสำหรับตกแต่ง

2. เอาข่า ตะไคร้ ใบมะกูดมาล้างให้สะอาด แล้วหั่นเตรียมไว้

ปลอกหอมแดงแล้วนำมาล้างให้สะอาดแล้วนำไปทุบให้แตกเล็กน้อย

ล้างพริกให้สะอาด แล้วเอาพริกจินดามาตำให้แหลก

ผักชีฝรั่งล้างสะอาดแล้วนำมาซอย

หั่นเห็ดและนำมาล้างให้สะอาด 

1. นำกุ้งมาปลอกเปลือกและผ่าหลังเอาเส้นดำออก 

4. กุ้งเริ่มออกสีแดงก้อเริ่มปรุงรสกันเลย ใส่พริกเผา 1 ช้อน
นมสด 7 ช้อน แล้วตามด้วยใส่พริกแล้วแต่ชอบเผ็ดมากเผ็ด
น้อย ตามด้วยน้ำปลา 2 ช้อน น้ำตาล 1 ช้อน น้ำมะนาว 2
ช้อน ชิมตามรสชาติที่ชอบ โรยด้วยพริกขี้หนูและผักชีฝรั่ง

3. น้ำ 400 ml ตั้งไฟให้เดือดจากนั่นใส่ ข่า
ตะไคร้ ใบมะกูด หอมแดง ต้มสักพักแล้ว
แล้วใส่เห็ดลงไป พอเดือดตามด้วยกุ้ง
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9. น้ำมันพืช สำหรับทาพิมพ์และมีด 

เมื่อแป้งสุกหมด นำออกมา
พักให้ขนมชั้นเย็นสนิท 
หลังจากนั้นใช้มีดที่ทาน้ำมัน
บาง ๆ เพื่อป้องกันขนมติด
ใบมีด หั่นขนมชั้นเป็นชิ้น ๆ
จัดเสิร์ฟใส่จาน 

8. น้ำตาลทราย 200 กรัม 

ขนมชั้นขนมชั้น

+123-456-7890 hello@reallygreatsite.com www.reallygreatsite.com

วัตถุดิบ
ผลิตภัณฑ์นมข้นหวาน 100 กรัม 1.

2. แป้งท้าวยายม่อม 30 กรัม 
3. แป้งมันสำปะหลัง 276 กรัม

4. แป้งข้าวเจ้า 62 กรัม 
5. แป้งถั่วเขียว 30 กรัม 
6. กะทิ 1,200 มิลลิลิตร
7. น้ำใบเตย 300 มิลลิลิตร 

วิธีทำ 
STEP 1 : ผสมแป้ง 

ร่อนแป้งมันสำปะหลัง แป้ง
ข้าวเจ้า แป้งถั่วเขียว และ
แป้งท้าวยายม่อมเข้าด้วยกัน 
เติมกะทิ และ ผลิตภัณฑ์
นมข้นหวาน คนให้ละลาย
กรองแป้งใส่ภาชนะสองใบให้
เท่า ๆ กัน 

ผสมน้ำใบเตยลงไปในถ้วย
ที่เราเตรียมแป้งไว้ โดย
ค่อย ๆ เทใส่ทีละน้อย จาก
นั้นละลายแป้งให้เข้ากัน 

STEP 2 : นึ่งขนมชั้น 

ตั้งลังนึงให้ร้อนจัด ทาน้ำมันที่พิมพ์แล้ว
เทแป้งส่วนสีขาวลงไปเป็นชั้นแรก ให้ได้
ความหนาประมาณ 2 - 3 มิลลิเมตร แล้ว
นำไปนึ่งไฟอ่อน 5 - 8 นาที 

เมื่อแป้งชั้นแรกสุก จึงเทแป้งใบเตย
ตามลงไปให้มีความหนาที่เท่า ๆ กัน
นึ่งสลับกันไป จนกว่าแป้งจะหมด

STEP 3 : จัดเสิร์ฟ
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ส่วนผสม

ส้ม              2 กิโลกรัม

เกลือป่น     1 ช้อนชา 

ส้มส้ม
สดชื่นสดชื่น

น้ำน้ำ
วิธีทำ

เวลาเตรียมส่วนผสม:  5 นาที

เวลาปรุงอาหาร:         10 นาที 

1.ล้างส้มให้สะอาด พึ่งให้สะเด็ดน้ำ 

2.ผ่าส้มไว้ เตรียมคั้น 

3.นำที่คั้นส้มวางไว้กับกะละมัง

หรือ ภาชนะอะไรก็ได้ ตามสะดวก

บีบคั้นจนส้มหมด กรองให้

เรียบร้อย 

4.ใส่เกลือลงไป คนให้เข้ากัน เทใส่

แก้ว หรือขวดตามใจชอบ แช่ตู้

เย็นไว้ ดื่มบ่ายๆ หรือยามเหนื่อย

สดชื่นเลยค่าา 
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สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมพิธีบวงสรวงศาลหลักเมืองเนื่องในวันคล้ายวันสถาปนา จังหวัดสระแก้ว ครบรอบ 31 ปี

สจจ.สระแก้ว เข้าเยี่ยมผู้ป่วยประกันสังคม เนื่องในโอกาสวันคล้ายวันพระราชสมภพ พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบ
ศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร

สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมกิจกรรม “โครงการจังหวัดเคลื่อที่” ประจำเดือน ธันวาคม ครั้งที่ 3/2568 จังหวัดสระแก้ว
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สจจ.สระแก้ว เข้าร่วมกิจกรรม “จิตอาสาพัฒนา เราทำความดีด้วยหัวใจ”

ฝ่ายส่งเสริมการมีงานทำ จัดกิจกรรม “อาชีพสุขใจ วัยใกล้เกษียณ”

สจจ.สระแก้ว ดำเนินงานโครงการ “เตรียมความพร้อมแก่กลุ่มเป้าหมายก่อนเข้าสู่ตลาดเเรงงาน 
ประชุมชี้เเจงโครงการเพิ่มทักษะ เพิ่มอาชีพ แก่นักเรียนที่ไม่ได้เรียนต่อหลังจบการศึกษาภาคบังคับ


