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สำนักงานจัดหางานจังหวัดสระแก้ว
ศาลากลางจังหวัดสระแก้ว ชั้นที่ 2 ตำบลท่าเกษม อำเภอเมืองสระแก้ว จังหวัดสระแก้ว



ต่อมาสมาคมครูคาทอลิกแห่งประเทศไทย ได้จัดงานวันแม่ขึ้นอีกครั้ง ในวันที่ 4 ตุลาคม พ.ศ. 2515 
แต่จัดได้เพียงปีเดียวเท่านั้น จนกระทั่งในปี พ.ศ. 2519 

คณะกรรมการอำนวยการสภาสังคมสงเคราะห์แห่งประเทศไทย ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
จึงได้กำหนดวันแม่ขึ้นใหม่ให้เป็นวันที่แน่นอน 

โดยถือเอาวันเสด็จพระราชสมภพของสมเด็จพระนางเจ้าสิริกิติ์ พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนีพันปีหลวง 
วันที่ 12 สิงหาคมเป็นวันแม่แห่งชาติ และกำหนดให้ดอกไม้สัญลักษณ์ของวันแม่ 

คือ ดอกมะลิ นับตั้งแต่นั้นเป็นต้นมา

วันแม่แห่งชาติ ในประเทศไทย ปัจจุบันตรงกับวันที่ 12 สิงหาคม ของทุกปี 
ซึ่งตรงกับวันคล้ายวันพระราชสมภพของสมเด็จพระนางเจ้าสิริกิติ์ 

พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนีพันปีหลวง
 โดยเริ่มใช้วันดังกล่าวเป็นวันแม่แห่งชาติเมื่อ พ.ศ. 2519 

ก่อนหน้านั้นเคยใช้วันที่ 10 มีนาคม 15 เมษายน และ 4 ตุลาคม

สัญลักษณ์ที่ใช้ในวันแม่คือ ดอกมะลิซึ่งมีสีขาว ส่งกลิ่นหอมได้ไกล
และได้นานอีกทั้งยังออกดอกได้ตลอดทั้งปี

งานวันแม่แห่งชาติจัดขึ้นครั้งแรกเมื่อวันที่ 10 มีนาคม พ.ศ. 2486 ณ สวนอัมพร โดยกระทรวงสาธารณสุข 
แต่ช่วงนั้นเกิดสงครามโลกครั้งที่ 2 งานวันแม่ในปีต่อมาจึงต้องงดไป เมื่อวิกฤติสงครามสงบลง 

หลายหน่วยงานได้พยายามให้มีวันแม่ขึ้นมาอีก แต่ก็ไม่ประสบผลสำเร็จเท่าที่ควร 
และมีการเปลี่ยนกำหนดวันแม่ไปหลายครั้ง ต่อมาวันแม่ที่รัฐบาลรับรอง คือวันที่ 15 เมษายน

 โดยเริ่มจัดตั้งแต่ปี พ.ศ. 2493 แต่ก็ต้องหยุดลงอีกในหลายปีต่อมา เนื่องจากกระทรวงวัฒนธรรมถูกยุบไป 
ส่งผลให้สภาวัฒนธรรมแห่งชาติซึ่งรับหน้าที่จัดงานวันแม่ขาดผู้สนับสนุน

วันแม่แห่งชาติ

สำนักงานจัดหางาน
จังหวัดสระแก้ว
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สารบัญ



 1. แรงงานในด้านการผลิตต่างๆ

    /แรงงานทั่วไป 

 2. พนักงานคุมเครื่องผลิตภัณฑ์  

 3. ผู้ขนส่งสินค้า

 4. พนักงานขายสินค้าประจำร้าน

 5. ช่างเทคนิควิศวกรรม

 1. พนักงานคุมเครื่องผลิตภัณฑ์

 2. เจ้าหน้าที่ขนส่ง

 3. ช่างซ่อมยานยนต์/ช่างปรับแต่ง

 4. ตัวแทนขายผลิตภัณฑ์

 5. แรงงานในด้านการผลิตต่างๆ

1. พนักงานคุมเครื่องผลิตภัณฑ์

2. แรงงานในด้านการผลิตต่างๆ

3. พนักงานขายสินค้าประจำร้าน

4. ช่างเทคนิควิศวกรรม

5. ผู้ขนส่งสินค้า

สถานการณ์ตลาดแรงงาน
จังหวัดสระแก้ว

ตํ าแหน่งงานที่ นายจ้ าง
ต้องการมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน 
ลงสมัครมากที่ สุด

ตำแหน่งงานที่ผู้ สมัครงาน 
ได้ รับการบรรจุ มากที่ สุด

ผู้สมัครใช้บริการผู้สมัครใช้บริการ ตำแหน่งงานว่างตำแหน่งงานว่าง การบรรจุงานการบรรจุงาน

ระดับ ประถมศึกษา

1010 1111 77

ระดับ มัธยมศึกษา

2323 2727 2626

ระดับ ปวช

55 1313 77

ระดับ ปวส

1111 1212 1111

ระดับ อนุปริญญา

11 88

ระดับ ปริญญาตรี

33 55 22

5353 7676
5353

สถานการณ์ตลาดแรงงาน



เมนูแนะนำ

วัตถุดิบ/ส่วนประกอบ

วุ้ นเส้น 2 ห่อเล็ก

น้ำเปล่า 2 ลิตร

ตีนไก่ 1 กิโลกรัม

ไก่ฉีก 500 กรัม

เลือดไก่ 3 ก้อน

เห็ดหอม 5-6 ดอก

รากผักชี 4 ราก

กระเทียม 5 กลีบ

พริกไทยดำ 1 ช้อนชา

ซีอิ๊วขาว 3 ช้อนโต๊ะ

ซีอิ๊วดำ 2-3 ช้อนโต๊ะ ซอสปรุงรส 3 ช้อนโต๊ะ

ซอสหอยนางรม 3 ช้อนโต๊ะ

น้ำตาลกรวด 2 ช้อนโต๊ะ

เกลือ 1 ช้อนโต๊ะ

ผงปรุงรส 1 ช้อนชา

ผงชูรส 1 ช้อนชา ต้นหอม ผักชี โรยหน้า

อาชีพอิสระ

แกงเส้น ต้มเส้น ใส่ตีนไก่

ขั้นตอนการทำ

เตรียมชามผสม ใส่ตีนไก่ลงไป ตามด้วยเกลือ คลุกให้เข้ากัน
แล้วล้างน้ำ 2 – 3 รอบให้สะอาด

ใช้มีดหั่นต้นหอม ผักชี เตรียมไว้ แล้วนำเลือดไก่มาหั่นเต๋า
      เป็นชิ้น ๆ พร้อมกับ นำวุ้ นเส้นไปแช่น้ำให้นิ่ม

ทำน้ำซุป โดยตั้งหม้อ เปิดไฟกลาง ใส่น้ำเปล่า ตามด้วย 
      รากผักชี กระเทียม พริกไทย เห็ดหอม และ ตีนไก่ 
      ต้มทิ้งไว้ 30 นาที ให้ตีนไก่เปื่ อยนุ่มลง หากมีฟองขึ้นมา 
      ให้คอยตักออก

ปรุงรสด้วย ซีอิ๊วขาว ซีอิ๊วดำ ซอสปรุงรส ซอสหอยนางรม 
      น้ำตาลกรวด ผงปรุงรส ผงชูรส คนส่วนผสมให้เข้ากัน 
      จนน้ำซุปกลายเป็นสีน้ำตาลเข้ม

ใส่ไก่ฉีก เลือดไก่ลงไป ต้มน้ำเดือด ใส่วุ้ นเส้นลงไป 
      คนส่วนผสมให้เข้ากันอีกครั้ง แล้วต้มต่ออีก 10 นาที 
      เป็นอันเสร็จ

TIPS
การต้มตีนไก่แนะนำให้ใส่ข่า ตะไคร้ 

      ใบมะกรูดนิดหน่อยตอนต้ม ช่วยดับกลิ่นคาว

ใส่ผักชีฝรั่งกลิ่นหอมเป็นเอกลักษณ์ ใส่ตอนท้ายสุด
ก่อนปิดไฟหรือโรยหน้าก่อนเสิร์ฟ ต้มเส้นจะอร่อยขึ้น



อาชีพอิสระ

น้ำตาลมะพร้าว 80 กรัม เกลือ ½ ช้อนชา 

TiptTipt

วัตถุดิบ วัตถุดิบ 

ฟักทองปอกเปลือก คว้านเอาไส้ออก หั่นเป็นชิ้น ๆ 500 กรัม 

ฟักทองฟักทอง
แกงบวดแกงบวด

หัวกะทิ 200 มิลลิลิตร 

หางกะทิ 250 มิลลิลิตร ใบเตยมัด 1 มัด 

ปูนแดง/ปูนขาว สำหรับแช่ฟักทอง 

วิธีทำ วิธีทำ 
นำปูนแดงผสมกับน้ำทิ้งไว้จนตกตะกอนแล้วเอาส่วนที่เป็นน้ำใส ๆ ไปแช่ฟักทองเป็นเวลา 1 ชั่วโมง

      พื่อให้ฟักทองไม่เปื่อยยุ่ยเวลาทำอาหาร

เสร็จแล้วเทน้ำปูนใสออกแล้วล้างด้วยน้ำสะอาดอีก 2 ครั้ง 

ใส่หางกะทิ น้ำตาลมะพร้าว เกลือ และใบเตยลงในหม้อ ตั้งไฟกลางรอจนน้ำตาลละลายหมด จากนั้นรอ
ให้กะทิเดือดแล้วจึงใส่ฟักทองลงไป 

เมื่อกะทิเดือดครั้งที่ 2 ใส่หางกะทิลงไป เบาไฟลงเล็กน้อย เมื่อฟักทองสุกและกะทิเดือดอีกครั้งจึงปิดเตา 

ตักเสิร์ฟในถ้วยตามปริมาณที่ชอบ จะกินตอนอุ่น ๆ ก็อร่อย หรือจะกินตอนหายร้อนแล้วก็ดีไปอีกแบบ 

2. การทำฟักทองแกงบวดที่อร่อยควรใช้
    กะทิคั้นสด จะทำให้ได้รสชาติกะทิที่ค่อน   
    ข้างอร่อยเป็นธรรมชาติ ไม่มีกลิ่น
    สังเคราะห์ใด ๆ 

1. ฟักทองที่นำมาทำควรเลือกฟักทอง
   ที่มีเนื้อเหนียวและมันจึงจะอร่อย 



ข่าวประชาสัมพันธ์



ข่าวประชาสัมพันธ์



ตำแหน่งงานว่าง



ตำแหน่งงานว่าง



ภาพการเข้าร่วมกิจกรรม

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว พร้อมด้วยข้าราชการและเจ้าหน้าที่ 
เข้าร่วมพิธีเจริญพระพุทธมนต์ และทำบุญตักบาตร เพื่อถวายเป็นพระราชกุศล เนื่องในวันเฉลิมพระชนมพรรษา

พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทร มหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกล้าเจ้าอยู่หัว

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว พร้อมด้วยข้าราชการและเจ้าหน้าที่ 
เข้าร่วมพิธีถวายเครื่องราชสักการะ วางพานพุ่มและพิธีจุดเทียนถวายพระพรชัยมงคลเฉลิมพระเกียรติ 

เนื่องในวันเฉลิมพระชนมพรรษา
พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทร มหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกล้าเจ้าอยู่หัว

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว 
เข้าร่วมพิธีมอบนโยบายการขับเคลื่อนการป้องกัน ปราบปรามและแก้ไขปัญหายาเสพติด

และร่วมประกาศปฏิญญา “ร่วมพลังยับยั้งยาเสพติด” ตามแผนปฏิบัติการกวาดล้างยาเสพติด NO DRUGS NO DEALERS
ผนึกกำลังชุมชนปลอดยาเสพติด



ภาพการเข้าร่วมกิจกรรม

นางสาวบุญนิสา สมสุด นักวิชาการแรงงานปฏิบัติการ พร้อมด้วยเจ้าหน้าที่ฝ่ายส่งเสริมการมีงานทำ
บรรยายแก่ผู้เข้ารับการอบรม “โครงการปฐมนิเทศผู้เข้ารับการฝึก กิจจกรมการฝึกเตรียมเข้าทำงาน”

ณ วิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีสระแก้ว

เจ้าหน้าที่ฝ่ายส่งเสริมการมีงานทำ ออกดำเนินกิจกรรมแนะแนวอาชีพ ความต้องการของตลาดแรงงาน
และการศึกษาต่อ แก่น้องๆนักเรียน โรงเรียนบ้านคลองน้ำใส

เจ้าหน้าที่ฝ่ายส่งเสริมการมีงานทำ เป็นวิทยากรอบรมให้แก่ผู้ต้องขังที่ใกล้จะพ้นโทษ
 เพื่อเตรียมความพร้อมให้แก่ผู้ต้องขัง สามารถปรับเปลี่ยนตัวเองให้เป็นพลเมืองที่ดีของสังคม


