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การเลิ กทาส  ออกพระราชบัญญัติ เลิ กทาสที่ แท้จริ งขึ้ น  เรียกว่ า  “พระราชบัญญัติทาส ร .ศ .124”
(พ.ศ.2448)  เลิก เรื่ องลูกทาส ในเรือนเบี้ ยอย่าง เด็ดขาด เด็กที่ เกิ ดจากทาส ไม่ เป็นทาสอีกต่อไป การ

ซื้ อขายทาสเป็นโทษทางอาญา ส่วนผู้ที่ เป็นทาสอยู่แล้ ว  ให้นายเงินลดค่ าตั วให้ เดือนละ 4  บาท จนกว่ า
จะหมด

การปฏิ รู ประเบียบบริหารราชการ  ได้ทรงปรับปรุ งหน้าที่ ของกรมต่ าง  ๆ  ที่ มีอยู่ แต่ เดิมให้ เป็นระเบียบ
เรียบร้อยโดยรวมกรมต่ าง  ๆ  ที่ มีอยู่มากมายเวลานั้ น เข้ า เป็นกระทรวง กระทรวงหนึ่ ง  ๆ  ก็มีหน้าที่ อย่ าง

หนึ่ ง  หรือหลายอย่างพอเหมาะสม

การศึกษา  ทรงโปรดให้จัดตั้ ง โรงเรียนหลวงขึ้ นในพระบรมมหาราชวั ง  แล้ วมีหมายประกาศชักชวน
พระบรมวงศานุวงศ์และข้าราชการให้ส่ งบุตรหลานเข้า  เรียน โรงเรียนภาษาไทยนี้

การศาล  ทรงตั้ งกระทรวงยุติ ธรรมขึ้ น  เพื่ อรวบรวมศาลต่ าง  ๆ  ให้มาขึ้ นอยู่ ในกระทรวงเดียวกัน

การคมนาคม  ได้ โปรดเกล้ าฯ  ให้ขยายถนนบำรุ ง เมือง  ถนนที่ทรงสร้างใหม่  คือ  ถนนเยาวราช ถนน
ราชดำ เนินกลาง ถนนราชดำ เนินนอก ถนนดินสอ ถนนบูรพา ถนนอุณากรรณ เป็นต้น

การสุขาภิ บาล  ได้ทรงตั้ งกรรมการขึ้ นคณะหนึ่ ง  เพื่ อดูแลจัดตั้ ง โรงพยาบาลขึ้ นหลายแห่ง  เช่น  ศิ ริ ราช
พยาบาล โรงพยาบาลบางรัก  โรงพยาบาลโรคจิต  และโรงเลี้ ยง เด็ก

การสงครามและการเสียดิ นแดน  ท่ านทรงควบคุมการเสียดินแดนของไทย หากหลีกเลี่ ยงไม่ ได้ก็
พยายามทำให้ ได้ประโยชน์จากการเสียดินแดนให้มากที่ สุด

การเสด็ จประพาส ระหว่ างที่ ยั งมีผู้ สำ เร็จราชการแทนพระองค์  ก็ ได้ เสด็จประพาสต่ างประเทศหลายที่
เพื่ อดูแบบอย่างการปกครอง และนำมาแก้ ไขดัดแปลงใช้ ในประเทศของเราบ้าง

สมเด็จพระปิยมหาราช (รัชกาลที่  5)สมเด็จพระปิยมหาราช (รัชกาลที่  5)สมเด็จพระปิยมหาราช (รัชกาลที่  5)สมเด็จพระปิยมหาราช (รัชกาลที่  5)

สมเด็ จพระปิยมหาราช  หรือพระนามเต็มว่ า  พระบาทสมเด็ จพระปรมิน
ทรมหาจุ ฬาลงกรณ์  พระจุ ลจอมเกล้ า เจ้ าอยู่หัว  

ทรงเป็นพระราชโอรสใน พระบาทสมเด็ จพระจอมเกล้ าฯ  
และสมเด็ จพระเทพศิริน-ทราบรมราชินี  ประสูติ เมื่ อวันที่  20  กันยายน

พ.ศ.  2396 พระนามเดิมว่ า  “สมเด็ จเจ้ าฟ้าชายจุ ฬาลงกรณ์”  
เมื่ อพระชนม์  9  พรรษาได้ รับสถาปนาเป็น  กรมหมื่ นพิฆเนศ

วรสุรสังกาศ  ต่อมาอีก  4  ปี  ได้ เลื่ อนเป็น  “กรมขุ นพินิตประชานาถ”  
บรมราชาภิ เษกครั้ งแรกเมื่ อวันที่  11  พฤศจิกายน พ.ศ.  2411 

มีประราชกรณียกิ จสำคั ญมากมายคื อ

การศาสนา  ทรงเป็นองค์ศาสนูปถัมภกโดยแท้จริ ง ในด้ าน
พระพุทธศาสนา

การวรรณคดี  ทรงเป็นนักประพันธ์  ซึ่ งมีความชำนาญทั้ ง
ทางร้อยแก้ วและร้อยกรอง เช่น  ไกลบ้าน ลิลิตนิทรา

ชาคริต  เงาะป่า  พระราชพิธีสิบสองเดือน เป็นต้น

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์
จัดหางานจังหวัดสระแก้ว



สารบัญ
วารสารสถานการณ์
ตลาดแรงงาน
วารสารสถานการณ์
ตลาดแรงงาน
01

02

03

04

05

บรรณาธิการ/ทักทาย

สถานการณ์ตลาดแรงงานจังหวัดสระแก้ว

อาชีพอิสระ

ข่าวสารประชาสัมพันธ์

ตำแหน่งงานว่างจังหวัดสระแก้ว

“พสกนิกรชาวไทยน้อมรำลึกถึงพระมหากรุณาธิคุณของ 
พระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ ๕ ผู้มีพระราชสมัญญานาม 
“สมเด็จพระปิยมหาราช” อันหมายถึง พระมหากษัตริย์ผู้ทรงเป็นที่รั กยิ่ง
ของปวงชน

รายงานสถานกรณ์ตลาดแรงงาน ประจำเดือน
ตุลาคม พ.ศ. 2568

อาชีพอิสระที่คุณทำได้ ให้คุณเป็นเจ้านาย
ของตัวเอง

ข้อมูล ข่าวสารต่างๆที่เป็นประโยชน์

ตำแหน่งงานว่างแก่ผู้ที่สนใจหรือผู้ที่กำลัง
มองหางานใหม่

06 ภาพการเข้าร่วมกิจกรรม
ภาพการร่วมกิจกรรมต่างของสำนักงานฯ

สารบัญ



ผู้สมัครใช้บริการผู้สมัครใช้บริการ
จำนวน = 20คน

แบ่งเป็น

12 คน

8 คน

วุฒิการศึกษาวุฒิการศึกษา
ประถมศึกษา

มัธยมศึกษาตอนต้น

ปริญญาตรี

ปวส

มัธยมศึกษาตอนปลาย

ปวช

2 คน

4 คน

4 คน

1 คน

3 คน

6 คน

จำ
นว

น 
(ค

น)

ช่วงอายุ (ปี)

18 - 24 ปี 25 - 29 ปี 30 - 39 ปี 40 - 49 ปี 50 - 59 ปี

2 คน 2 คน 12 คน 3 คน 1 คน

ช่วงอายุของผู้สมัครใช้บริการช่วงอายุของผู้สมัครใช้บริการ

ตำแหน่งงานว่างตำแหน่งงานว่าง
มีตำแหน่งงานว่าง จำนวน 11 อัตรา

โดยแบ่งเป็น

ตำแหน่ง อัตรา วุฒิการศึกษา

เจ้าหน้าที่ประชาสัมพันธ์
/นักประชาสัมพันธ์

3 ป.ตรี

พนักงานตรวจไร่
/พนักงานส่งเสริม 4 ปวส - ป.ตรี

แรงงานในด้านการผลิต
/แรงงานทั่วไป 4 ปวส - ป.ตรี

การบรรจุงานการบรรจุงาน
มีผู้ที่ได้รับการบรรจุงาน จำวน 9 ราย

โดยแบ่งเป็น

เจ้าหน้าที่ประชาสัมพันธ์
/นักประชาสัมพันธ์

2 ป.ตรี

พนักงานตรวจไร่
/พนักงานส่งเสริม 3 ปวส

แรงงานในด้านการผลิต
/แรงงานทั่วไป 4 ม.3

ตำแหน่ง อัตรา วุฒิการศึกษา

สถานการณ์ตลาดแรงงานจังหวัดสระแก้วสถานการณ์ตลาดแรงงานจังหวัดสระแก้ว

สถานการณ์ตลาดแรงงาน



สลัดโรล สลัดโรล 
เมนูเพื่อสุขภาพ

ไส้ปูอัดไส้ปูอัด

แผ่นแป้งเปาะเปี๊ ยะญวน
ผักสลัดต่ าง ๆ
แครอท (หั่ นเป็นเส้นยาว)
แตงกวา (ห นเป็นเส้นยาว)
ปูอัด

แผ่นแป้งเปาะเปี๊ ยะญวน
ผักสลัดต่าง ๆ
แครอท (หั่นเป็นเส้นยาว)
แตงกวา (หนเป็นเส้นยาว)
ปูอัด

ส่วนผสมส่วนผสม

นำผักสลัดและผักชนิดต่ างๆ มาล้างให้สะอาด หั่ นให้เหมาะสม เช่น ถ้าหากเป็นแครอท
หรือแตงกวาก็หั่ นให้พอดี
พร้อมด้วยการนำแผ่นแป้งแช่น้ำหั่ นครึ่งแป้งเปาะเปี๊ ยะญวนแล้วนำมาจุ่ มน้ำพอนุ่ม วาง
แป้งไว้ในจานใหญ่ หรือเขียงแบน
นำแผ่นแป้งที่แช่น้ำขึ้นมาวางไว้ที่ บนถาด เริ่มต้ นจากการวางผักสลัด พร้อมด้วยผักที่
เตรียมไว้ในปริมาณที่คุณชื่นชอบหลังจากนั้ นให้ใส่ปูอัด
เมื่อใส่ส่วนผสมทุกอย่างเรียบร้อยแล้ว ให้คุณม้วนจนสุดแป้งหั่ นครึ่งหรือตั ดให้พอดีคำ
จัดใส่จาน

นำผักสลัดและผักชนิดต่างๆ มาล้างให้สะอาด หั่นให้เหมาะสม เช่น ถ้าหากเป็นแครอท
หรือแตงกวาก็หั่นให้พอดี
พร้อมด้วยการนำแผ่นแป้งแช่น้ำหั่นครึ่งแป้งเปาะเปี๊ ยะญวนแล้วนำมาจุ่มน้ำพอนุ่ม วาง
แป้งไว้ในจานใหญ่ หรือเขียงแบน
นำแผ่นแป้งที่แช่น้ำขึ้นมาวางไว้ที่บนถาด เริ่มต้นจากการวางผักสลัด พร้อมด้วยผักที่
เตรียมไว้ในปริมาณที่คุณชื่นชอบหลังจากนั้นให้ใส่ปูอัด
เมื่อใส่ส่วนผสมทุกอย่างเรียบร้อยแล้ว ให้คุณม้วนจนสุดแป้งหั่นครึ่งหรือตัดให้พอดีคำ
จัดใส่จาน

การทำน้ำสลั ดซีฟู๊ดรสชาติ สุดจิ๊ด การทำน้ำสลัดซีฟู๊ดรสชาติสุดจิ๊ด 

วิธีทำวิธีทำ

ส่วนผสมส่วนผสม
น้ำสลัดครีม จาก purefoods 150 กรัม
กระเทียมกลีบเล็ก5 กลีบ
พริกขี้หนูสวน8-10 เม็ด
ผักชี1 ช้อนโต๊ ะ
โหระพา3 ใบ
น้ำปลา1 ช้อนโต๊ ะ
น้ำตาล2 ช้อนโต๊ ะ
น้ำมะนาว2 ช้อนโต๊ ะ
เกลือนิดหน่อย

น้ำสลัดครีม จาก purefoods 150 กรัม
กระเทียมกลีบเล็ก5 กลีบ
พริกขี้หนูสวน8-10 เม็ด
ผักชี1 ช้อนโต๊ะ
โหระพา3 ใบ
น้ำปลา1 ช้อนโต๊ะ
น้ำตาล2 ช้อนโต๊ะ
น้ำมะนาว2 ช้อนโต๊ะ
เกลือนิดหน่อย

วิธีทำวิธีทำ
นำส่วนผสมทั้ งหมดใส่ลงโถปั่ น แล้วทำ การ
ปั่ นรวมกันจนละเอียดเป็นเนื้อเดียวกัน
ชิมดูถ้าเผ็ดเกินไปให้เพิ่มน้ำตาลหรือเกลือ
ป่นดู หรือขาดรสไหนไปสามารถเพิ่ม
อัตราส่วนเองได้เลย สูตรนี้ค่อนข้างเผ็ด
เพราะใส่พริกเยอะหน่อยเพื่อให้ได้รสชาติ
สุดจัดจ้านเพียงแค่นี้ก็ใส่ถ้ายพร้อมเสิร์ฟ ไม่
ว่าจะเมนูไหนก็อร่อย

นำส่วนผสมทั้งหมดใส่ลงโถปั่ น แล้วทำการ
ปั่ นรวมกันจนละเอียดเป็นเนื้อเดียวกัน
ชิมดูถ้าเผ็ดเกินไปให้เพิ่มน้ำตาลหรือเกลือ
ป่นดู หรือขาดรสไหนไปสามารถเพิ่ม
อัตราส่วนเองได้เลย สูตรนี้ค่อนข้างเผ็ด
เพราะใส่พริกเยอะหน่อยเพื่อให้ได้รสชาติ
สุดจัดจ้านเพียงแค่นี้ก็ใส่ถ้ายพร้อมเสิร์ฟ ไม่
ว่าจะเมนูไหนก็อร่อย

อาชีพอิสระ

https://www.purefoodsshopping.com/category/3389/693/%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94-%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B8%8D%E0%B8%B5%E0%B9%88%E0%B8%9B%E0%B8%B8%E0%B9%88%E0%B8%99-%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B9%82%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%B2%E0%B8%93-%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%A1
https://www.purefoodsshopping.com/category/3389/693/%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94-%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B8%8D%E0%B8%B5%E0%B9%88%E0%B8%9B%E0%B8%B8%E0%B9%88%E0%B8%99-%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B9%82%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%B2%E0%B8%93-%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%94%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%A1
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นมสดนมสด
ทอดทอด

ส่วนผสม นมสดส่วนผสม นมสด

วิธีทำ นมสดทอดวิธีทำ นมสดทอด

นมสดรสจืด 650 กรัม
แป้งข้าวโพด 75 กรัม
น้ำตาลทราย 70 กรัม
เกลือป่น 1/4 ช้อนชา

นมสดรสจืด 650 กรัม
แป้งข้าวโพด 75 กรัม
น้ำตาลทราย 70 กรัม
เกลือป่น 1/4 ช้อนชา

ส่วนผสม แป้งชุบทอดส่วนผสม แป้งชุบทอด
แป้งสาลีอเนกประสงค์ 100 กรัม
น้ำตาลทราย 30 กรัม
น้ำเปล่า 120 กรัม
เกล็ดขนมปัง 1 ถุง ( 200 กรัม)

น้ำมันปาล์มสำหรับทอด

แป้งสาลีอเนกประสงค์ 100 กรัม
น้ำตาลทราย 30 กรัม
น้ำเปล่า 120 กรัม
เกล็ดขนมปัง 1 ถุง ( 200 กรัม)
น้ำมันปาล์มสำหรับทอด

นำนมสดรสจืด แป้งข้าวโพด น้ำตาลทรายขาว เทลงไปในหม้อ คนผสมเข้าด้วยกัน
นำแปรงจุ่มน้ำมันพืชและทาลงบนแม่พิมพ์ นมสดจะได้ไม่ติดพิมพ์
ตั้งไฟกลางค่อนอ่อน กวนนมสดไปเรื่อยๆ ตลอดเวลา กวนจนส่วนผสมข้น
จากนั้นเทลงแม่พิมพ์และเกลี่ยหน้าให้เรียบ นำพลาสติกแรปมาแรปหน้าขนม และนำไปแช่ตู้เย็นช่องธรรมดา
ประมาณ 3 ชม.

นำถาดมาทาน้ำมันพืช จากนั้นนำขนมมาเทลงบนถาด (ก่อนจะเทให้นำมีดแซะระหว่างขอบๆ เพื่อให้หลุดง่าย) จาก
นั้นตัดให้ขนาดพอดีคำ
ผสมแป้งชุบทอด โดยนำแป้งสาลีเอนกประสงค์ น้ำตาลทรายขาว น้ำเปล่า เทรวมลงไปในชามผสม คลุกเคล้าให้
เข้ากัน
นำชิ้นนมสดคลุกกับแป้งที่ทำทิ้งไว้ จากนั้นนำไปคลุกกับขนมปังป่นอีกที
ตั้งกระทะไฟกลาง ใส่น้ำมันให้ร้อน จากนั้นใส่ขนมที่คลุกแป้งเรียบร้อยแล้วลงไป
คอยคนเรื่อยๆ เพื่อให้มีสีที่เท่ากัน ถ้าสีเหลืองทองแล้วให้ตักขึ้นพักสะเด็ดน้ำมัน วางใส่จาน พร้อมเสิร์ฟ

นำนมสดรสจืด แป้งข้าวโพด น้ำตาลทรายขาว เทลงไปในหม้อ คนผสมเข้าด้วยกัน
นำแปรงจุ่มน้ำมันพืชและทาลงบนแม่พิมพ์ นมสดจะได้ไม่ติดพิมพ์
ตั้งไฟกลางค่อนอ่อน กวนนมสดไปเรื่อยๆ ตลอดเวลา กวนจนส่วนผสมข้น
จากนั้นเทลงแม่พิมพ์และเกลี่ยหน้าให้เรียบ นำพลาสติกแรปมาแรปหน้าขนม และนำไปแช่ตู้เย็นช่องธรรมดา
ประมาณ 3 ชม.
นำถาดมาทาน้ำมันพืช จากนั้นนำขนมมาเทลงบนถาด (ก่อนจะเทให้นำมีดแซะระหว่างขอบๆ เพื่อให้หลุดง่าย) จาก
นั้นตัดให้ขนาดพอดีคำ
ผสมแป้งชุบทอด โดยนำแป้งสาลีเอนกประสงค์ น้ำตาลทรายขาว น้ำเปล่า เทรวมลงไปในชามผสม คลุกเคล้าให้
เข้ากัน
นำชิ้นนมสดคลุกกับแป้งที่ทำทิ้งไว้ จากนั้นนำไปคลุกกับขนมปังป่นอีกที
ตั้งกระทะไฟกลาง ใส่น้ำมันให้ร้อน จากนั้นใส่ขนมที่คลุกแป้งเรียบร้อยแล้วลงไป
คอยคนเรื่อยๆ เพื่อให้มีสีที่เท่ากัน ถ้าสีเหลืองทองแล้วให้ตักขึ้นพักสะเด็ดน้ำมัน วางใส่จาน พร้อมเสิร์ฟ

อาชีพอิสระ



ข่าวประชาสัมพันธ์

ข่าวประชาสัมพันธ์



ข่าวประชาสัมพันธ์



ตำแหน่งงานว่าง

ตำแหน่งงานว่างในจังหวัดสระแก้ว



ตำแหน่งงานว่าง

ตำแหน่งงานว่างในจังหวัดสระแก้ว



ภาพการเข้าร่วมกิจกรรมภาพการเข้าร่วมกิจกรรม

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว
เข้าร่วมกิจกรรมเนื่องใน “วันพระราชทานธงชาติไทย (Thai National Flag Day)”

วันที่ 28 กันยายน 2568 ณ ที่ว่าการอำเภอวังน้ำเย็น จังหวัดสระแก้ว

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว 
เข้าร่วมพิธี “ทำบุญตักบาตรผู้เกษียณอายุราชการ กิจกรรมงานแสดงมุทิตาจิตผู้เกษียณอายุราชการ”

วันที่ 28 กันยายน 2568 ณ วัดเขาป่าแก้ว อำเภอวังน้ำเย็น จังหวัดสระแก้ว

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว
เข้าร่วมกิจกรรม “โครงการปกป้องและเชิดชูสถาบันพระมหากษัตริย์

และโครงการหน่วยบำบัดทุกข์ บำรุงสุข สร้างรอยยิ้มให้ประชาชน(จังหวัดเคลื่อนที่)”
วันที่ 18 กันยายน 2568 ณ โรงเรียนสามัคคีสกุลอรุณวิทยา อำเภอคลองหาด จังหวัดสระแก้ว

ภาพการเข้าร่วมกิจกรรมต่างๆ



ภาพการเข้าร่วมกิจกรรมภาพการเข้าร่วมกิจกรรม

ภาพการเข้าร่วมกิจกรรมต่างๆ

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว
มอบหมาย นางสาวบุญนิสา สมสุด นักวิชาการแรงงานปฏิบัติการ 

ร่วมตรวจติดตามผลการมีงานทำ การประกอบอาชีพ การตั้งกลุ่มอาชีพคนพิการ และการรับงานไปทำที่บ้าน 
“โครงการส่งเสริมและพัฒนาอาชีพคนพิการและผู้ดูแลคนพิการสู่ความยั่งยืนในระดับจังหวัด”

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว
มอบหมาย นายพีระศักดิ์ พรมทา นักวิชาการแรงงาน 

ร่วมเป็นวิทยากรอบรมให้แก่ผู้ต้องขังเรือนจำจังหวัดสระแก้ว ในหัวข้อ 
“โปรแกรมการแก้ไขฟื้ นฟูผู้ต้องขัง (โปรแกรมการแก้ไขผู้กระทำผิดเกี่ยวกับชีวิตและร่างกาย)”

นายปรีชา ดุจจานุทัศน์ จัดหางานจังหวัดสระแก้ว
มอบหมาย นายพีระศักดิ์ พรมทา นักวิชาการแรงงาน

 เข้าร่วมเป็นวิทยากรบรรยายภารกิจของกรมการจัดหางาน การแนะแนวการประกอบอาชีพอิสระ 
“โครงการพัฒนาศักยภาพด้านอาชีพของผู้อยู่อาศัยในชุมชน”

ให้กับผู้ที่อยู่อาศัยบ้านเอื้ออาทรจังหวัดสระแก้ว


