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ต่างประเทศ หรือต้องการประกอบอาชีพอิสระ สามารถเปิดอ่านได้จากข่าวสารฉบับน้ีหรือเข้ามาใช้บริการด้วยตนเอง        
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“...ความเมตตาปรารถนาดีต่อกันนี้ เป็นปัจจัย
อย่างส าคัญ ที่จะยังความพร้อมเพรียงให้เกิดมีขึ้น 
ทั้งในหมู่คณะและในชาติบ้านเมือง และถ้าคนไทย
เ ร า ยั ง มี คุณ ธ ร รม ข้ อ นี้ ป ร ะ จ า อ ยู่ ใ น จิ ต ใ จ  
ก็มีความหวังได้ว่าบ้านเมืองไทย ไม่ว่าจะอยู่ใน
สถานการณ์ใดๆ ก็จะอยู่รอดปลอดภัยและด ารง
มั่นคงต่อไปได้ตลอดรอดฝั่งอย่างแน่นอน…” 
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ส ำนักข่ำวซินหัวรำยงำนว่ำ ไต้หวันเปิดเผยข้อบังคับกำรจรำจรฉบับแก้ไขล่ำสุด 
ซึ่ งระบุว่ำผู้ โดยสำรวัยผู้ ใหญ่ที่ ร่วมโดยสำรยำนพำหนะกับ ‘คนเมำแล้วขับ’ 
จะถูกลงโทษปรับด้วย โดยเริ่มบังคับใช้ตั้งแต่วันจันทร์ที่ 1 เดอืนกรกฎำคม พ.ศ. 2562

ข้อบังคับฯ ระบุว่ำ ผู้โดยสำรจะถูกลงโทษปรับเงิน 600-3,000 ดอลลำร์ไต้หวัน
(รำว 594-2,970 บำท) หำกตรวจพบว่ำคนขับอยู่ในอำกำรมึนเมำสุรำ ขณะขับขี่
ยำนพำหนะที่โดยสำรร่วมกันมำ

ไต้หวันยังเพิ่มเงินค่ำปรับคนเมำแล้วขับจำกสูงสุด 90,000 ดอลลำร์ไต้หวัน
(รำว 89,100 บำท) เป็น 120,000 ดอลลำร์ไต้หวัน (รำว 118,800 บำท) และต้องจ่ำย
ค่ำปรับเพิ่มอีก 90,000 ดอลลำร์ไต้หวัน (รำว 89,100 บำท) กรณีตรวจพบกำรกระท ำ
ผิดซ้ ำ

ขณะเดยีวกันผู้ขับขี่ที่ปฏิเสธกำรตรวจวัดระดับแอลกอฮอล์จะเผชิญบทลงโทษ
ที่รุนแรงยิ่งขึ้น ส่วนระยะเวลำกำรเพิกถอนใบอนุญำตขับขี่ของคนเมำแล้วขับถูกขยำย
จำก 1 ปเีป็น 2 ปี

นอกจำกนั้น ผู้ขับขี่ที่อยู่ในอำกำรมึนเมำสุรำ และเป็นต้นตอของอุบัติเหตุที่
ส่งผลให้มีผู้บำดเจ็บสำหัสหรือเสียชีวิต จะถูกเพิกถอนใบอนุญำตขับขี่ตลอดชีวิต และ
ถูกจับยดึยำนพำหนะทันที

ไต้หวันเพิ่มโทษเมาแล้วขับ

https://thestandard.co/passengers-to-be-penalized-over-drink-driving-in-taiwan/

ด้ำนผู้ขี่จักรยำน จักรยำนไฟฟ้ำ หรือจักรยำน
สำมล้อ ขณะมีอำกำรมึนเมำสุรำ ก็จะถูกลงโทษปรับเงิน 
600-1,200 ดอลลำร์ไต้หวัน (รำว 594-1,188 บำท) ด้วย

ทั้งนี้ ข้อมูลสถิติระบุว่ำกรณีเมำแล้วขับท ำให้มี
ผู้ เสียชีวิตมำกกว่ำ 3,000 รำยในไต้หวันระหว่ำง
ปี 2014-2018 โดยช่วงเวลำดังกล่ำวไต้หวันตรวจพบ
คนเมำแล้วขับเกือบ 430,000 รำย

ผู้โดยสารโดนด้วย เมาแล้วขี่จักรยานก็ไม่รอด



วาไรตี้ คนกับงาน

https://www.cheetahmarketing.in.th/2017/01/04/how-to-work-when-you-dont-feel-like-it/

7 วิธีกระตุน้ให้ตวัเองลงมอืท ำงำน
ในวันที่แสนจะขีเ้กียจ

ลงมือท ำซะ!
ก็เหมือนกับสโลแกนของ Nike ที่บอกว่ำ Just Do It เมื่อคุณรู้ว่ำต้องท ำ ก็จงท ำ ละทิ้งทุกสิ่ง

รอบๆ ตัว และอำรมณ์ควำมรู้สึกที่อยำกจะผัดวันประกันพรุ่ง เพรำะแค่เริ่มต้นก็เท่ำกับส ำเร็จไปแล้ว
ครึ่งหนึ่ง ดังนั้น เริ่มให้เร็วก็ส ำเร็จได้เร็ว แล้วคุณจะพบว่ำกำรเริ่มลงมือท ำมันง่ำยกว่ำที่คิด

ให้รำงวลัตวัเองก่อนเริม่งำน
แรงจูงใจเป็นสิ่งที่ส ำคัญ โดยเฉพำะ
ก่อนเริ่มงำน ดังนั้น เรำควรจะกระตุ้น
ตัวเองด้วยกำรให้รำงวัลเล็กๆ น้อยๆ 
เช่น ของหวำน กำแฟที่ชอบ หรือ
อำจจะเป็นคลิปวิดีโอตลกๆ

จัดระเบียบพื้นที่ท ำงำน
ก่อนเริ่มงำน ควรจะท ำให้โต๊ะท ำงำนอยู่ในสภำพที่
เหมำะสม อำจจะเริม่จำกกำรเกบ็สิ่งของที่ไม่จ ำเป็น 
เอำไปไว้ในที่ที่มันควรจะอยู่ วิธีกำรนี้จะช่วยให้เรำ
ไม่เสียสมำธิในขณะที่ก ำลังท ำงำนตรงนั้น

ฟังเพลง
ลองสร้ำงควำมพร้อมด้วยกำรผ่อนคลำยร่ำงกำย
และจิตใจ ดนตรีก็เป็นทำงเลือกที่เหมำะสม 
อำจจะลองฟงัเพลงคลำสสิกหรือแจ๊ซ เพื่อสร้ำง
ควำมสงบในใจ และช่วยให้ควำมคิดไหลลื่น

เริ่มจำกสิ่งเล็กๆ
ถ้ำต้องท ำงำนใหญ่ๆ  แล้วรู้สกึทอ้แท้ ลองแบ่ง
มันออกเป็นสเต็ปย่อยๆ เพื่อช่วยให้ตัวเอง
จัดกำรได้ดีขึ้น แน่นอนว่ำมันจะช่วยให้ได้
ผลลัพธ์ที่ดีขึ้นด้วย เพรำะท ำให้เรำติดตำม
วัดผลได้ง่ำยขึ้น

ท ำงำนกันเป็นทีม
เพิ่มแรงจูงใจในกำรท ำงำนด้วยกำรร่วมมือกับคน
อื่นๆ ซึ่งก็อำจจะช่วยให้บรรยำกำศในกำรท ำงำน
เหมือนกับท ำงำนกลุ่มสมัยเป็นนักเรียน และจะดี
ยิ่งขึ้นไปอีก ถ้ำได้ร่วมงำนกับคนที่สำมำรถสร้ำง
แรงบันดำลใจหรือชอบมีส่วนร่วมกับงำน

วำดฝันถึงควำมส ำเร็จ
ลองหลับตำสัก 2-3 นำที และจินตนำกำร
ถึงควำมส ำเร็จในอนำคต มีผลกำรศึกษำ
ยืนยันว่ำวิธีนี้ช่วยสร้ำงแรงกระตุ้นให้คุณลงมือ
ท ำงำนได้จริง



สาระน่ารู้



สุขภาพด.ี..ชีวิตดี
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Chapter 24

ค ำเชื่อมประโยค Conjunction สำมำรถแบ่งได้ 3 ประเภท  ♕Coordinating Conjunctions
♕Subordinating Conjunctions
♕Correlative Conjunctions

ค ำเชื่อมชนิดนี้ จะเป็นกำรเชื่อมประโยครองกับประโยคหลัก เข้ำด้วยกัน
ประโยครอง คือ ประโยคที่สื่อควำมหมำยไม่สมบูรณ์ ค ำเชื่อมที่อยู่ในกลุ่มนี้ ได้แก่

after (หลังจำก), although (แม้ว่ำ), as (เพรำะว่ำ), as far as (เท่ำที)่,
as if (รำวกับว่ำ), as long as (ตรำบใดที่), as soon as (ทันทีที่),

as though (รำวกับว่ำ), because (เพรำะว่ำ), after (หลัง), before (ก่อน),
even if (แม้ว่ำ), even though (ถึงแม้ว่ำ), if (ถ้ำ), in order that (เพื่อว่ำ),

since (เพรำะว่ำ), so that (ดังน้ัน), than (กว่ำ), though (ว่ำ),
unless (เว้นเสียแต่ว่ำ), until (จนกระทั่ง), when (เมื่อ), whenever (เมื่อใดก็ตำม),
where (ที่ซึ่ง), whereas (ขณะที่), wherever (ที่ใดก็ตำม), which (ที่), who (ผู้ที)่ 

และ while (ในขณะที่)

ตัวอย่ำงประโยค
I can do everything for you because I love you. ฉันท ำให้เธอได้ทุกอย่ำง เพรำะฉันรักเธอ
He will go homes after he finishes his work. เขำจะกลับบ้ำน หลังจำกเขำท ำงำนเสร็จ
We take a bath before we eat breakfast. พวกเรำอำบน้ ำก่อนพวกเรำกินข้ำวเช้ำ
We will eat dinner as soon as dad gets home. พวกเรำจะกินข้ำว ทันทีที่พ่อมำถึง
I will love you as long as you love me. ฉันจะรักคุณ ตรำบใดทีคุ่ณรักฉัน
He is running as if a lion is chasing him. เขำวิ่งรำวกับว่ำมีสิงโตก ำลังไล่ล่ำเขำอยู่
She drinks water when she is thirsty only. หล่อนกินน้ ำเมื่อหล่อนกระหำยเท่ำนั้น
This is the house where we were born. นีค่ือบ้ำน ที่ซึ่งเรำถือก ำเนิด

ค ำเชื่อม ภำษำอังกฤษ – Conjunctions (2)

https://ภาษาอังกฤษออนไลน์.com/ค าเช่ือม-ภาษาอังกฤษ/
To Be Continued...

♔หลักกำรใช้ Subordinating Conjunctions



ข้อคิด...สะกิดใจ

ที่มา : http://arbuya.com/

ค ำคมชีวิต ข้อคิดเตือนใจ 3
เรื่องไรส้าระของใครหลายคน

อาจเปน็เรือ่งยิง่ใหญข่องใครบางคน
ความฝนัของใครหลายคน

อาจเปน็เรือ่งธรรมดาทีท่ าไดง้า่ยส าหรบัเรา
แต่กค็งมหีลายเรือ่งทีเ่ราอาจท าไมไ่ดเ้ชน่เขา

ต่างความฝนั ต่างความตัง้ใจ ต่างความสามารถ
คนทีม่คีวามเมตตามกัจะเอาใจชว่ยในความฝนัของคนอืน่
แทนทีจ่ะเยาะเยย้และบอกวา่มนัเปน็เพียงเรือ่งไรส้าระ

เมื่อเราเงียบ เราจะไดย้นิคนอืน่พดู
ถ้าเรามวัแตพ่ดู เรากจ็ะไดย้นิแตเ่สยีงของตวัเอง
แม้วา่การทีไ่ดร้ะบาย ได้พดูสิง่ทีรู่ส้กึในใจออกไป

เป็นเรือ่งทีด่ทีีท่ าให้พืน้ทีภ่ายในหัวใจของเรา “ว่าง” มากข้ึน
แต่วา่จะเปน็เรือ่งทีด่ยีิง่กวา่เดมิขึน้ไปอกี

หากเรา “พูดแตพ่อด”ี และ “เวน้พืน้ทีใ่ห้คนอืน่บา้ง”
เราอยากให้คนอืน่ฟงั เขาก็อยากให้เรารบัฟงัเชน่กนั

แค่เรารูจ้กัเงยีบบา้งเทา่นัน้ ก็จะมคีนทีอ่ยากฟังเราในวนัตอ่ไป

ทุกครัง้ทีเ่ราหายใจ ทุกครัง้ทีเ่รากา้วเดนิไปหรอืย่ าอยูก่บัที่
ทุกครัง้นัน้หมายถงึ “เวลาในชวีติ” ได้พน้ผา่นไปแลว้เรือ่ย ๆ
คนเรามเีวลาในการหายใจ มีเวลาในการใชช้วีติไมเ่ทา่กนัหรอก

นอกจากนัน้ เรายงัไมส่ามารถรูว้า่เวลาจะหมดลงเมือ่ไหร่
ยิ่งไปกวา่นัน้ “ขอตอ่เวลาชวีติ” ก็ไมไ่ดด้ว้ยนะ

ไม่มใีครไดร้บัสทิธพิเิศษแบบนัน้หรอก ต่อให้มเีงินแค่ไหน
เพราะฉะนัน้ชวีติมนัสัน้ และเรากไ็มรู่้วนัหมดอายุ

อย่ามวัแตโ่กรธเกลยีดกนัอยูเ่ลย



Thailand.4.0 
โ อ ก า ส ท อ ง ส า ห รั บ ส า ย เ ท ค โ น โ ล ยี  
ร่ ว ม เ ปิ ด ป ร ะ ส บ ก า ร ณ์ ใ ห ม่ ใ น ง า น  
Open Tech Summit Thailand  
ครั้งแรกในเมืองไทย กิจกรรมฝึกอบรม
ภาคปฏิบัติ เกี่ยวกับเทคโนโลยีปัจจุบัน  
จากวิทยากรมากประสบการณ์นานาประเทศ 
ร่ ว ม ถ่ า ย ท อ ด อ ง ค์ ค ว า ม รู้ ด้ า น
เ ท ค โ น โ ล ยี   ก า ร ป รั บ ตั ว ใ ห้ ทั น ต่ อ
ส ถ า น ก า ร ณ์ เ ท ค โ น โ ล ยี ใ น โ ล ก  
ที่ ก า ลั ง เ กิ ด ขึ้ น ใ น อ น า ค ต อี ก ด้ ว ย 
  "Open Tech Summit Thailand" เป็นกิจกรรมด้านเทคโนโลยีที่เน้น Open Source 

Solutions และ Projects ที่เคยจัดขึ้นในหลาย ๆ ประเทศ อาทิ ประเทศสิงคโปร์, เวียดนาม, กัมพูชา, 
อิ น เ ดี ย ,  จี น  แ ล ะ เ ย อ ร มนี  ถื อ เ ป็ น โ อ ก า ส ดี ๆ  ที่ จ ะ จั ด ขึ้ น ใ น ป ร ะ เ ท ศ ไ ท ย เ ป็ น ค รั้ ง แ ร ก  
ในวันที่ 1-2 ตุลาคม 2562 ตั้งแต่เวลา 09.00-17.00 น. ที่อาคาร The Knowledge Exchange 
 ในครั้ ง ได้ รับ เกี ยรติ จากวิทยากรมากประสบการณ์ อาทิ  Ms..Hong..Phuc..Dang  
ผู้ก่อตั้งบริษัท FOSSASIA, Mr.Korakot Chaovavanich ผู้เชี่ยวชาญอาวุโสด้าน Data Scientist 
จาก บริษัท ทรู ดิจิตอลกรุ๊ป, Mr.Cristian Guajardo นักวิจัยจากมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี และผู้เชี่ยวชาญท่านอื่น ๆ อีกมากมาย และยังมีการ เปิดรับสมัคร Speaker ชาวไทย มาร่วม
ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านเทคโนโลยี และประสบการณ์เพื่อปรับตัวให้ทันต่อสถานการณ์เทคโนโลยีในโลก 
ปัจจุบัน และรู้ทันนวัตกรรมต่าง ๆ ที่ก าลังเกิดข้ึนในอนาคตอีกด้วย 

โดยกจิกรรม "Open Tech Summit Thailand" มวีตัถุประสงค์ดงันี้ 
 

1. แสดงให้เห็นถึงเทคโนโลยีและ Open Source Solutions ในปัจจุบันที่ใช้ในการศึกษาและธุรกิจ  
2. ฝึกอบรมภาคปฏบิตัิเกี่ยวกับเทคโนโลยีในปัจจุบัน และความตอ้งการในตลาดด้านเทคโนโลยี รวมไปถึงด้าน AI,   
   Machine Learning, Hardware/IoT, Big Data, Could Solutions และอืน่ ๆ อกีมากมาย 
3. เพ่ิมทักษะเทคนิคและความรู้ผู้เข้าร่วมงาน ผ่านการประชุมเชิงปฏิบัติโดยผู้เชี่ยวชาญในด้านน้ัน ๆ 
4. ส่งเสริมการสนทนาปรึกษาหารือ และการท างานร่วมกันระหว่างผู้เข้าร่วมงานและผู้เชี่ยวชาญ 
5. ช่วยให้บริษัทในพื้นที่สามารถเข้าถึงผู้เชี่ยวชาญชั้นน า ทั้งอย่างทางการและไม่เป็นทางการ 
6. สร้างความสัมพันธ์ระหว่างนกัศกึษาและวิศวกรกับบริษัทชั้นน าของโลกเพื่อสรา้งโอกาสการท างานในอนาคต 

ขอบคุณที่มา : https://hilight.kapook.com/view/192696 

https://hilight.kapook.com/view/192696
https://hilight.kapook.com/view/192696


...มุมอาชีพอิสระ... 
 

 

ส่วนประกอบการท าปลาทูยดัไส้ 
สว่นผสม 
๑. ปลาทูสด        ๕    ตัว 
 

๒. เครื่องพริกแกงใต้ต าละเอียด ๒ ช้อนโต๊ะ 
  ( ส่วนผสมพริกแกงใต้ มีพริกแห้ง, พริกขี้หนูสวนสด ,กระเทียม , 
กะปิ , ขม้ิน ,เกลือ ,ตะไคร้ ,ข่า , ผิวมะกรุด ,พริกไทยด า ) 
 

๓. หัวกระทิ     ๑/๒  ถ้วย 
 

๔. ใบมะกรูดหั่นฝอย  ๓ ใบ 
 

๕. น้ าปลา          ๑ ช้อนโต๊ะ 
 

๗. น้ าตาลปีป      ๑ ช้อนโต๊ะ  
  

 
วิธีท า 
๑) เอาปลาทูมาควักไส้ ควักเหงือกออกแล้วค่อยๆ

นวดปลาทู ค่อยๆนวด ให้ทั่วทั้งตัว จนเนื้อ
ปลาทู ข้างใน แตกเนื้อร่อนดีแล้ว  เนื้อปลา
จ ะ ค่ อ ย ๆ เ ล็ ด อ อ ก ม า  ต ร ง ช่ ว ง ค อ  
(เคล็ดลับ * ค่อยๆรีดไล่เอาเนื้อ ตรงคอออก
ก่อนค่อยไล่ไปจนถึงหาง แล้วดึงก้างออก) 

๒) น า เนื้ อปลาทูที่ ไ ด้ กับเครื่ องปรุ งทั้ งหมด  
ผสมเข้ า ด้ วยกัน เสร็ จแล้ วค่ อ ยๆยั ด ไ ส้ 
กลับไปในตัวปลาทั้ งทางคอ และทางปาก 
จนเต็มตัว (เอาส้อมทิ่ม ที่โคนหางให้อากาศ
มันระบายหน่อย ไม่งั้นมันยัดล าบาก) 

๓) น้ าปลาปลาทูที่ยัดไส้ เสร็จแล้วมาตั้ ง ไฟนึ่ ง
ประมาณ ๑๕ นาที 

๔) นึ่งเสร็จแล้วก็น าปลาไปทอดต่อ ด้วยไฟอ่อนๆ 
หากไฟแรงเกิน จะท าให้ตัวปลาด า ไม่สวย 
ท อ ดพอ เ ห ลื อ ง ๆ ก็ ย ก ม า ส ะ เ ด็ ด น้ า มั น  
พร้อมเสริฟกับข้าวสวยร้อนๆ 

 
 

 

เมนูปลาทูยัดไส้ ปลาทูคนภูเก็ตเรียกปลาลัง ยัดไส้ด้วยเนื้อ
ปลาผสมเครื่องแกงใต้ (คล้ายๆเครื่องห่อหมก) ไม่มีก้าง 
สามารถรับประทานได้ทั้งตัว ใช้วิธีการควักเหงือกปลาทูออก
ตามด้ วยนวด เนื้ อปลาทู ด้ าน ใน ให้นิ่ ม เ เ ล้ ว ค่ อ ย ๆ 
รีดเนื้อออกมา จนหมด หลังจากนั้นก็ดึงก้างออกมา 
เนื้อปลาทูที่เอาออกมา ก็น ามาเป็นส่วนผสมในการท าไส้ 
ก่อนจะยัดเนื้อกลับเข้าไปในตัวปลาทางเหงือกเหมือนเดิม 
เเล้วก็เอาไปนึ่ง นึ่งเสร็จเอาไปทอดไฟอ่อน เป็นอันเสร็จ 

ปลาทูยัดไส้ 



ต ำแหน่งงำนว่ำง จ.ภูเก็ต 
ติดตามข้อมูลข่าวสารต าแหน่งงานได้ก่อนใคร ผ่านทาง www.facebook.com/PHUKETDOE 



ต ำแหน่งงำนว่ำง จ.ภูเก็ต 
ติดตามข้อมูลข่าวสารต าแหน่งงานได้ก่อนใคร ผ่านทาง www.facebook.com/PHUKETDOE 



ต ำแหน่งงำนว่ำง จ.ภูเก็ต 
ติดตามข้อมูลข่าวสารต าแหน่งงานได้ก่อนใคร ผ่านทาง www.facebook.com/PHUKETDOE 



 ที่ปรึกษา นายสนัติ นันตสุวรรณ จดัหางานจงัหวัดภูเก็ต 

 บรรณาธิการ นางสาวปณชัชา เต็มศรี นักวิชาการแรงงานช านาญการ 

 กองบรรณาธิการ ฝ่ายส่งเสริมการมีงานท า 

 นางสาวสุพรรณษา เพ็ชรคง  นักวิชาการแรงงาน  โครงการเสริมสร้างความมั่นคงและย่ังยืน 

 นางสาวนิชาภา รุจนเวชช์     นักวิชาการแรงงาน  โครงการส่งเสริมคนพิการมีงานในหน่วยงานภาครัฐ 

...เที่ยวเกาะภูเก็ต... 
 

อนุสาวรีย์ท้าวเทพกระษัตรี-ท้าวศรีสุนทร สร้างขึ้นเมื่อปี พ.ศ. 2509 เป็นอนุสาวรีย์ที่สร้างขึ้นเพ่ือ ระลึกถึง  

คุณงามความดี ความกล้าหาญ และความเสียสละของวีรสตรีไทยผู้มีหวัใจรกัชาติอย่างเต็มเปี่ยม นั่นก็คือ ท้าวเทพกระษัตรีและ

ท้าวศรีสุนทร หรอืที่รู้จักกันโดยทั่วไปว่า คุณหญิงจันกับคุณหญิงมุกนั่นเอง 

วีรกรรมแห่งความทรงจ า 

          วีรกรรมของคุณหญิงจันและคุณหญิงมุกนั้น เกิดขึ้นในเหตุการณ์สงครามเก้าทัพที่เกิดขึ้นในสมัยรัชกาลที่ 1  

ซึ่งกองทัพพม่าถึง 9 ทัพ ได้เดินทางเข้ามารุกรานสยามประเทศ โดยทัพหนึ่งเข้ามาทางเมืองกระ ตะกั่วป่า ตะกั่วทุ่ง  

ที่อยู่ใกล้กับเมืองถลาง ขณะนั้นคุณหญิงจันและคุณหญิงมุก ซึ่งเป็นภริยาของเจ้าเมือง แต่เพราะสามีของตนได้ถูกลอบสังหาร

จนเสียชีวิต ท่านทั้งสองจึงตัดสินใจรวบรวมไพร่พลทั้งชายและหญิงแต่งกายเป็นนักรบชายเพ่ือต่อสู้กับข้าศึก โดยคุณหญิง  

ทั้งสองได้แต่งกายเป็นชาย และใช้ความสามารถออกอุบายหลอกล่อต่อสู้กับทัพพม่าจนได้รับชัยชนะในที่สุด ซึ่งต่อมา

พระบาทสมเด็จพระพุทธยอดฟ้าจุฬาโลกมหาราช ได้มีพระบรมราชโองการโปรดเกล้าฯ พระราชทานบ าเหน็จแก่ผู้ท าคุณงาม

ความดีแก่แผ่นดิน โดยพระราชทานการแต่งตั้งให้คุณหญิงจันเป็นท้าวเทพกระษัตรี ส่วนคุณหญิงมุกได้รับพระราชทานแต่งตั้ง

เป็นท้าวศรีสุนทร 

ที่ตั้ง : อยู่ก่อนถึงตัวเมืองภูเก็ตประมาณ 12 กิโลเมตร ตั้งอยู่ที่วงเวียนสี่แยกท่าเรือ ต าบลศรีสนุทร อ าเภอถลาง จังหวดัภูเก็ต 
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